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English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1.

This appliance shall not be used by children from 0 year to
8 years. This appliance can be used by children aged from
8 years and above if they are continuously supervised.
This appliance can be used by people with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

Cooking appliances should be positioned in a stable
situation with the handles (if any) positioned to avoid
spillage of the hot liquids.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type
environment; bed and breakfast type environments.
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Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.
This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, turn off the appliance and send it
to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which it
cannot fall off.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Do not operate the machine without supervision, if you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from socket (pull the plug it self, not
the lead).
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Do not move the device when the fat is liquid/hot.
Please always use the frying basket for deep-frying.
Always make sure the oil tank is dry and free of water
before use. If not the hot oil can be blown out of the tank
and burn and injure people, as the oil and the water have
different boiling temperature.
Warning: Never mix fats and oils, as the deep fat fryer
could spill over. Also never mix various types of oil and fat
with one another.
If the deep fat fryer should catch fire, do not under any
circumstances attempt to extinguish the flames with water,
instead, replace the lid and suffocate the flames with a
damp cloth.
WARNING!!

Please do not touch surface while in use. The
& temperature of accessible surfaces may be

high when the appliance is operating.



German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden

Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu

vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren

Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person

weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese

Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungultig. Der

Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch

Missachtung der  Bedienungsanleitung, fahrlassigen

Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit

den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,

verursacht wurden.

1. Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren
benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden, sofern sie kontinuierlich
beaufsichtigt werden. Dieses Gerat kann von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen
werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

2. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aulRer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

3. Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden.

4. Kochgerate sollten standsicher und mit den Griffen
(sofern vorhanden) so positioniert werden, dass keine
heillen Flissigkeiten vergossen werden konnen.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
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qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist daflr vorgesehen, im Haushalt und in
ahnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie zum
Beispiel: Mitarbeiter-Klichenbereiche in Geschaften,
Bliros und anderen Arbeitsumgebungen; Bauernhofe; die
Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Unterkunftsarten; Frihstlickspensionen.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung kommen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in
der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heiflen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Bertihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies konnte einen Stromschlag verursachen.
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Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.
Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.
Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.
Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am Kabel).
Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett flissig/heil}
ist.
Verwenden Sie zum Frittieren bitte immer den
Frittierkorb.
Vergewissern Sie sich vor Gebrauch stets, dass der
Frittierbehalter vollstandig trocken ist. Bei
Nichtbeachtung besteht die Gefahr, dass, durch die
unterschiedlichen Siedetemperaturen von Ol und Wasser,
heilles Ol aus dem Frittierbehalter tritt. Hierdurch kénnen
schwere Verbrennungen und Verletzungen verursacht
werden. )
Warnung: Mischen Sie niemals Fette und Ole, da die
Fritteuse Gberlaufen konnte. Vermischen Sie aullerdem
niemals verschiedene Ol- und Fettarten miteinander.
Falls das Frittierfett zu brennen beginnt, versuchen Sie
unter keinen Umstanden, die Flammen mit Wasser zu
l6schen. Setzen Sie stattdessen den Deckel auf und
ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.
WARNUNG!
Bitte beruhren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.



French

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser 'appareil, lisez toutes les consignes
suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil.
Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sdr. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui
remettre également cette notice d’utilisation.
En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent
ou a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.

1. Cette appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants de 0
a 8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de
plus de 8 ans s’ils sont surveillés de maniere continue. Cet
appareil peut étre utilisé par des personnes ayant leurs
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
une mangue de connaissance s’ils ont bénéficié d’'une
surveillance ou d’instruction concernant l'utilisation de
I'appareil de maniere slire et comprennent les risques
encourus.

2. Gardez l'appareil et sa corde hors de |la portée des enfants
de moins de 8 ans.

3. Le nettoyage et la maintenance usuelle ne doivent pas
étre apportés par des enfants.

4. Les appareils de cuisson devront étre positionnés sur une
surface stable avec les poignées (s’il y a) positionnés de
maniere a éviter le débordement de liquides chauds.

5. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

6. Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et
analogue telles que: Les zones de cuisine du personnel de
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magasins, bureaux et autres environnements de travail;
Les fermes; Les clients dans les hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel; Environnements de
type chambres d'hotes.

Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de
I"huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et
entretien » du mode d’emploi.

Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systeme de commande a distance séparé.

Avant d’insérer la fiche de l'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Débranchez la fiche électrique de la prise électrique
quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais l'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni
dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l'‘appareil s’il tombe dans de l'eau.
Débranchez la fiche de l|a prise électrique, éteignez
I'appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas |'appareil de la
prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrigue.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est
en fonctionnement.
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Cet appareil n'est pas concu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concu.
N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I'appareil et ne le pliez pas.
Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de
laquelle il ne peut pas tomber.
Nettoyez le produit avec un chiffon légerement humidifié.
N’utilisez pas I'appareil sans le surveiller. Si vous devez
quitter la zone d’utilisation, éteignez toujours l'appareil et
débranchez toujours sa fiche de la prise électrique
(saisissez et tirez la fiche, et non le cordon d’alimentation).
Ne déplacez pas lappareil quand Ila graisse est
liquide/chaude.
Utilisez toujours le panier a friture pour frire.
Vérifiez toujours que la cuve a huile est seche et exempte
d’eau avant utilisation. Sinon l'huile brilante peut étre
projetée hors de la cuve et blesser et briler les personnes,
car l'huile et l'eau ont des températures d’ébullition
différentes.
Avertissement : Ne mélangez jamais de la graisse solide et
de I'huile, car la friteuse risque de déborder. Ne mélangez
pas non plus différents types d’huiles ou de graisses.
Si la friteuse s’enflamme, n’essayez jamais d’éteindre les
flammes avec de |'eau, au contraire, refermez le couvercle
et étouffez les flammes avec un chiffon mouillé.
AVERTISSEMENT !!
Ne touchez pas les surfaces de |‘appareil
pendant l'utilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand
I'appareil est en fonctionnement.



Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR

Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att forvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du
ger bort eller overlater denna apparat till nagon, se till att
aven inkludera denna bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer

instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras
garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att foélja bruksanvisningen,

vid en vardslés anvandning eller anvandning som inte ar i

enlighet med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat far inte anvandas av barn fran O till 8 ar.
Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och uppat
om de ar under konstant tillsyn. Denna apparat kan
anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller av personer som saknar erfarenhet
och kunskap under forutsattning att de Overvakas eller
mottagit instruktioner for saker anvandning av apparaten
och forstar riskerna.

2. Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall for barn

under 8 ar.

Rengoring och underhall far inte utforas av barn.

Matlagningsapparater bor placeras i ett stabilt lage via

handtagen (om nagra) och positioneras pa ett sadant satt

att spill av heta vatskor kan undvikas.

5. Om stromkabeln &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

6. Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushallet och
liknande tillampningar som t.ex.: Personalkdk i butiker,
kontor och andra arbetsmiljoer; bondgardar; av kunder i
hotell, motell och andra bostadsmiljoer; bed and
breakfast-hotell.

W
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Se avsnittet "rengoring och underhall" i bruksanvisningen
for instruktioner om hur man rengor ytor som kommit i
kontakt med mat eller olja.

Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget,
kontrollera att spanningen och frekvensen
overensstammer med specifikationerna pa markplaten.
Dra ut stromkontakten fran eluttaget nar apparaten inte
anvands och fore rengoring.

Sakerstall att stromkabeln inte hanger dver nagon skarp
kant och hall den borta fran varma féremal och 6ppen eld.
Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten eller
nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund av
elektriska stotar!

For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den
via stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.

Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut
stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten och
lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for
reparation.

Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget
med blota hander.

Forsok aldrig att 6ppna apparatens holje eller reparera
den sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.

Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.

Denna apparat ar inte utvecklad for kommersiell
anvandning.

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an den ar
avsedd for.

Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att bdja den.
Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan
falla ner fran.

Rengor sjalva produkten med en nagot fuktad trasa.
Anvand inte maskinen utan tillsyn. Om du l|amnar
arbetsomradet, stang alltid av maskinen eller dra ut
stromkontakten fran eluttaget (dra i sjalva kontakten, inte
i kabeln).
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Flytta inte enheten nér fettet ar flytande/hett.
Anvand endast fritoskorgen for fritering.
Se alltid till att oljebehallaren ar torr och fri fran vatten
fore anvandning. Annars kan den heta oljan spruta ut fran
behallaren och orsaka brann- och personskador, eftersom
oljan och vattnet har olika kokpunkter.
Varning! Blanda aldrig fett och oljor eftersom fritosen kan
rinna over. Blanda aldrig olika typer av olja och fett med
varandra.
Om fritdsen borjar brinna, forsék inte under nagra
omstandigheter att slacka elden med vatten, satt istallet
pa locket och kvav lagorna med en fuktig trasa.
VARNING!

Vidror inte ytan vid anvandning.
& Temperaturen for atkomliga ytor kan vara

mycket hog nar apparaten anvands.



Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen
om letsel en schade te voorkomen en om de beste
resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze
handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan
iemand anders overhandigen, dient u ook de
gebruiksaanwijzing te overhandigen.
In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.

1. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
O tot 8 jaar. Het apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar mits zij voortdurend onder
supervisie staan. Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met fysische, zintuiglike of mentale
beperkingen, of die het ontbreekt aan ervaring en kennis,
mits ze onder supervisie staan of instructies hebben
gekregen omtrent het veilige gebruik van het apparaat en
inzicht hebben in de risico's die er aan zijn verbonden.

2. Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

3. Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of
onderhouden.

4. Kookgerei moet op een stabiele manier met de
handgrepen (indien aanwezig) gepositioneerd worden om
het spillen van hete vloeistoffen te voorkomen.

5. Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
geschoolde personen om gevaar te vermijden.
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Dit apparaat is bestemd voor het gebruik in huishoudens
en soortgelijke toepassingen zoals: personeelskeukens in
winkels, kantoren of werkplekken; boerderijen; door
gasten in hotels, motels en andere types van huisvesting;
bed and breakfasts en vergelijkbare instellingen.

Met het oog op de instructies voor de reiniging van de
oppervlakken die in contact kunnen komen met voedsel of
olie, dient u de instructies in de paragraaf "Reiniging en
onderhoud" van de gebruiksaanwijzing in acht te nemen.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te
controleren of de stroom en de frequentie overeen komen
met de specificaties van het typeplaatje.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt
en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en open
vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als gevolg van
een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de
stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.

Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen.
Trek de stekker uit het stopcontact, schakel het apparaat
uit en breng het ter reparatie naar een geautoriseerd
servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er
niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen en
probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan een
elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in
gebruik is.
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Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel
gebruik.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
het beoogde doel.
Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond
waar het niet vanaf kan vallen.
Reinig het product zelf met een licht bevochtigde doek.
Gebruik de machine niet zonder toezicht. Als u de
werkplek verlaat, dient u de machine altijd uit te
schakelen of de stekker uit het stopcontact te trekken
(trek aan de stekker zelf, niet aan de kabel).
Beweeg of verplaats het apparaat niet als het vet
vloeibaar/heet is.
Gebruik alstublieft altijd de frituurmand om te frituren.
Zorg steeds dat het oliereservoir droog is en geen water
bevat alvorens te gebruiken. Indien dat niet het geval is,
kan er hete olie uit het reservoir worden geblazen en zo
mensen verbranden en verwonden, aangezien de olie en
het water een andere kooktemperatuur hebben.
Waarschuwing: Meng nooit vet en olie, aangezien de
friteuse hierdoor over kan lopen. Meng ook nooit
verschillende soorten olie en vet met elkaar.
Als de friteuse vlam mocht vatten, mag u absoluut nooit
proberen, de vlammen met water te blussen. In plaats
daarvan plaatst u het deksel erop en probeert u de
vlammen te doven door ze met een vochtige doek
zuurstof te onttrekken.
WAARSCHUWING!!
Raak het opperviak niet aan tijdens het
gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het
apparaat in werking is.



Finnish

TURVALLISUUSOHIJEET
Varmista ennen kayttoa, etta olet lukenut kaikki alla olevat
ohjeet henkilévahinkojen ja vaurioiden valttamiseksi ja
parhaiden tulosten saamiseksi laitteesta. Sailyta tama
kayttoopas turvallisessa paikassa. Jos annat tai siirrat
laitteen jollekin muulle, anna tama kayttoopas laitteen
mukana.

Takuu ei korvaa vahinkoja, jotka aiheutuvat naiden

kayttoohjeiden noudattamatta jattamisesta.

Valmistaja/maahantuoja ei vastaa vaurioista, jotka

aiheutuvat kayttoohjeiden noudattamatta jattamisests,

huolimattomasta  kaytosta tai tama  kayttdoppaan
vaatimusten vastaisesta kaytosta.

1. Tata laitetta ei ole tarkoitettu 0-8-vuotiaiden lasten
kayttoon. Laitetta saavat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat
lapset, jos heita valvotaan jatkuvasti. Henkil6t, joilla on
fyysisesti,  aistillisesti  tai  henkisesti  rajoittunut
toimintakyky tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta tai
tietoa, voivat kayttaa laitetta, mikali heita valvotaan tai
ohjataan laitteen turvallisessa kaytossa, ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.

2. Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

3. Lapset eivat saa puhdistaa tai tehda kayttdjan
huoltotoimenpiteita.

4. Keittolaitteet on asetettava vakaalle alustalle ja kahvat (jos
on) kaannettyina siten, etta valtetaan kuumien nesteiden
kaatuminen.

5. Jos virtajohto on vaurioitunut, se taytyy vieda
vaihdettavaksi valmistajalle, sen valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen tai vastaavalle ammattitaitoiselle
henkil6lle vaarojen valttamiseksi.

6. Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon ja vastaaviin
kayttoihin, kuten: henkilostokeittiot kaupoissa,
toimistoissa ja muissa tyoymparistoissa; maatilat;
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hotellien, motellien ja muiden asuntolatyyppisten tilojen
asiakastilat; bed and breakfast -tyyppiset ymparistot.
Lisatietoa ruoan tai 6ljyn kanssa kosketuksiin joutuvien
pintojen puhdistamisesta on kayttdoppaan
luvussa ”"Puhdistaminen ja kunnossapito”.

Tama laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
Varmista ennen laitteen pistokkeen liittamista pistorasiaan,
etta jannite ja taajuus vastaavat arvokilven tietoja.

Irrota pistoke pistorasiasta, jos laitetta ei kayteta seka
ennen puhdistamista.

Varmista, ettei virtajohto roiku teravien reunojen vyli ja
pida se etaalla kuumista pinnoista ja avotulesta.

Ald upota laitetta tai pistoketta veteen tai mihinkdan
nesteeseen. Sahkoisku aiheuttaa hengenvaaran!

Irrota pistoke pistorasiasta pistokkeesta vetamalla. Al3
veda virtajohdosta.

Al koske laitteeseen, jos se putoaa veteen. Irrota pistoke
pistorasiasta, kytke laite pois paalta ja |laheta korjattavaksi
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Al3 kytke pistoketta pistorasiaan tai irrota sitd pistorasiasta
marin kasin.

Al3 koskaan yritd avata laitteen koteloa tai korjata laitetta
itse. Tama saattaa aiheuttaa sahkadiskun.

Al3 koskaan jata laitetta ilman valvontaa kaytdn aikana.
Tata laitetta ei ole suunniteltu ammattikayttéon.

Ald kayta laitetta mihinkddn muuhun kuin mihin se on
tarkoitettu.

Al3 kierrd johtoa laitteen ympirille, 313k3 taivuttele sit3.
Aseta laite vakaalle, tasaiselle pinnalle, josta se ei voi
pudota.

Puhdista itse laite hieman kostealla liinalla.

Al3 kiyta konetta ilman valvontaa. Jos sinun tiytyy poistua
tyopaikalta, kytke kone pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta (veda pistokkeesta, ala johdosta).

Al3 siirra laitetta, kun rasva on nestemaisti/kuumaa.

Kayta friteerauksessa aina friteerauskoria.
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Varmista aina ennen kayttoa, etta o6ljysailio on kuiva, eika
siina ole vetta. Jos nain ei ole, kuuma 6ljy voi syoksahtaa
ulos sailiosta ja aiheuttaa henkilévahinkoja, silla oljylla ja
vedella on erilainen kiehumislampaotila.
Varoitus: Ald sekoita rasvoja ja 6ljyja, silla friteerauskeitin
saattaa roiskua vyli. Ald koskaan myodskddn sekoita
erityyppisia 6ljyja ja rasvoja keskenaan.
Jos friteerauskeitin syttyy tuleen, ala missaan tapauksessa
yrita sammuttaa tulta vedella. Laita sen sijaan kansi paalle
ja tukahduta liekit kostealla liinalla.
VAROITUS!!

Alid koske kuumiin pintoihin kiyton aikana.
& Kosketuspintojen l|ampdtila voi olla korkea

laitteen toimiessa.



Slovensko

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da
preprecite poskodbe in dobite najboljsi rezultat pri uporabi
te naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem
mestu. Ce boste napravo predali tretji osebi, ji predajte tudi
ta navodila.

V primeru poskodb zaradi nesposStovanja te navodil za
uporabo, postane garancija neveljavna. Proizvajalec/Uvoznik
ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale zaradi
neuposStevanja teh navodil za uporabo in zaradi
malomarnosti pri uporabi, ki ni skladna z navodili za uporabo.

1. Otroci od 0 do 8 let ne smejo uporabljati te naprave.
Napravo lahko uporabljajo otroci od 8 leta starosti dalje,
Ce so pod stalnim nadzorom. Napravo lahko uporabljajo
osebe z zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali dusSevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem,
Ce so pod nadzorom ter so poucene o uporabi naprave na
varen nacin in se zavedajo morebitnih nevarnosti.

2. Napravo in njen priklju¢ni kabel shranjujte izven dosega
otrok, mlajsih od osmih let.

3. Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja.

4. Naprave za kuhanje je treba namestiti v stabilen polozaj,
roCaje (Ce obstajajo) pa obrniti tako, da se prepreci razlitje
vroCih tekocin.

5. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegov pooblascen serviser ali usposobljen tehnik, da se
preprecijo nevarnosti.

6. Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v
podobne namene, kot na primer v kuhinjah za zaposlene v
podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah,
za goste v hotelih, motelih in drugih vrstah prenocisc ter
polpenzionov.
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V zvezi z navodili za CiS€enje povrsin, ki so prisle v stik s
hrano ali z oljem, prosimo preberite odstavek “Cié¢enje in
vzdrzevanje” teh navodil.

Ta naprava ni namenjena za uporabo preko zunanjega
merilca Casa ali loCenega sistema za daljinsko upravljanje.
Preden prikljucite napravo v elektricno vticnico, preverite,
Ce se napetost elektricnega omrezja ujema z navedbami
na tipski tablici naprave.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo ocistite, povlecite
vti€ iz vtiCnice.

Pozorni bodite, da prikljucni kabel ne visi ¢ez ostre robove
ter da se ne nahaja v blizini vroCih predmetov in odprtega
ognja.

Naprave in elektricnega vtica ne potopite v vodo ali v
druge tekocine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi
elektricnega udara!

Ko naprave ne uporabljate, povlecite vtiC iz vticnice. Ne
vlecite za kabel.

Naprave ne primite, ¢e vam je padla v vodo. PrikljuCni
kabel izvlecite iz vti¢nice, napravo izklopite in jo posljite
pooblasCenem serviserju za popravilo.

Elektricni vti€ ne izvlecite iz vticnice, e imate mokre roke,
prav tako ga ne vtaknite v vticnico.

V nobenem primeru ne odpirajte ohisja naprave, ali jo
poskusite sami popraviti. Lahko vas strese elektrika.
DelujoCo napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

Napravo uporabljajte samo v njen namen.

Kabla ne ovijte okoli aparata in ga tudi ne prepogibajte.
Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne
more pasti.

Napravo ocistite z rahlo vlazno krpo.

Naprave ne uporabljajte brez nadzora. Ce zapustite
prostor, vedno izklopite napravo oziroma povlecite vtic iz
vticnice (povlecite za vtic, ne za kabel).

Nikada ne upotrijebljavajte uredaj bez nadzora.

Za cvrtje vedno uporabljajte kosaro za cvrtje.
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Pred uporabo se vedno prepricajte, da je posoda za olje
suha in brez ostankov vode. V nasprotnem primeru bi
lahko vroce olje brizgnilo iz posode ter opeklo in
poskodovalo ljudi v blizini, saj imata olje in voda razli¢ni
vrelisci.
Opozorilo: nikoli ne mesajte mascob in olj, saj lahko pride
do razlivanja iz cvrtnika. Prav tako med seboj nikoli ne
mesajte razlicnih vrst olj in mascobe.
Ce se cvrtnik vname, plamenov pod nobenim pogojem ne
poskusite pogasiti z vodo, temveC zaprite pokrov in
zadusite plamene z vlazno krpo.
OPOZORILO!
Prosimo, da se med uporabo ne dotiCete
povrsine. PovrSina se lahko mocno segreje,
ko je naprava vklopljena.



Magyar

BIZTONSAGI UTASITASOK

Hasznalat el6tt olvassa el az alabbiakban talalhaté utmutatot

az esetleges sérulések és meghibasodas elkertlése

érdekében ill., hogy a lehet6 legjobb eredményt érhesse el a

termék hasznalataval. Kérjik O&rizze meg a hasznalati

Utmutatot egy biztonsagos helyen. Amennyiben a késziléket

tovabbadja valakinek, gy6z6djon meg arrdl, hogy a

hasznalati Utmutatot is atadta.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat

kozben figyelmen kivil hagyta az utmutatdban leirtakat, a

garancia érvényét veszti. A gyarté/ forgalmazo nem vallalja a

garanciat olyan meghibasodasok esetében, melyek a

hasznalati utmutatdban foglaltak figyelmen kivul hagyasabol

vagy figyelmetlen hasznalatbdl erednek.

1. Ezt a készuléket 8 évnél fiatalabb gyermekek nem
hasznalhatjak. Ezt a késziléket 8 évnél id6sebb
gyermekek kizarélag folyamatos feln6tt felligyelet mellett
hasznalhatjak. Ezt a készuléket csékkent fizikai, mentalis
vagy érzékelési képességl személyek, tovabba a kell6
szakmai ismerettel vagy gyakorlattal nem rendelkezd
egyének kizarolag feligyelet mellett, vagy a készllék
biztonsagos hasznalatanak kioktatasat és az ezzel egyutt
jaro veszélyek ismertetését kovetden hasznalhatjak.

2. A készliléket és a halozati kabelt 8 év alatti gyermekektdl
elzarva tartsak.

3. A tisztitast és felhasznaldi karbantartast gyermekek nem
végezhetik.

4. A fbz6edényeket stabil felileten olyan moddon kell
elhelyezni, hogy a nyél vagy a fogantyu helyzete ne
idézhessen elb véletlen forrazast.

5. Ha a haldzati kabel karosodott, azt a gyartd, annak
ugyfélszolgalata, vagy képzett m(iszerész cserélheti. Csak
igy kerlilhet6k el az esetleges kockazatok.

6. A készulék haztartasi, vagy hasonlo célokra alkalmas.
llyenek: uzletek, irodak és mas munkateriletek
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szemeélyzeti konyhai; parasztudvarok; ugyfelek altal
szallodakban, motelekben és mas szallasokon; félpanzids
szallasokban.

Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkez6 fellletek tisztitasara
vonatkozd utasitasokrol bdévebben jelen kézikonyv
 tisztitas és karbantartas” cim( fejezetében olvashat.

Ez az eszk6z nem hasznalhato kilsé idbzitével vagy kilon
tavvezérl6 rendszerrel.

Hasznalat el6tt ellenbrizze, hogy a haldzati feszultség
megegyezik a készulék tipuscimkéjén jelzettel.

Tisztitas el6tt, ill., ha hosszabb ideig nem hasznalja a
készuléket, huzza ki a csatlakozoét az aljzatbol.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne légjon éles
felUletek felett és tartsa tavol a forro feltletektdl ill. nyilt
langtal.

Ne meritse a készluléket és a haldzati kabelt vizbe vagy
mas folyadékba. Aramiités veszélye!

A csatlakozoét soha ne a kabelnél fogva huzza ki.

Ha a készllék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a
csatlakozot az aljzatbdl, kapcsolja ki a készuléket és kuldje
el javittatni az erre a célra megjelolt Ggyfélszolgalatra.
Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlkaozot az aljzatba
nedves kézzel.

Semmilyen korilmények kdzott ne kisérelje meg a termék
kiils6 boritasat felnyitni és javitasi munkalatokat végezni.
Ez aramUtést okozhat.

Ne hagyja Orizetlenll az eszkdzt hasznalata kozben.

Ez a készulék ipari hasznalatra nem alkalmas.

Csak rendeltetésszerlien hasznalja.

Ne tekerje a haldézati kabelt a turmixgép koré és ligyeljen
ra, hogy ne torjon meg.

Allitsa a késziiléket stabil fellletre ahol nem borulhat fel.
A készulék belsejét enyhén nedves torl6kendébvel
tisztithatja.

Soha ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket mikodés
kozben. Ha elhagyja a munkahelyét, mindig kapcsolja ki a
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késziléket, ill. aramtalanitsa azt (a csatlakozénal fogva
huzza ki, ne a kabelnél fogva).
Soha ne hagyja a késziléket felligyelet nélkdl.
Olajsutéshez mindig hasznaljak az olajsit6 fémkosarat.
Hasznalat el6tt mindig ellenbrizze, hogy az olajtartaly
szaraz és vizmentes-e Ha nem, akkor a forréo olaj
kiaramolhat a tartalybdl, és égést vagy sérllést okozhat
embereknek, mivel az olaj és viz forraspontja eltéré.
Figyelmeztetés: Soha ne keverjen 0ssze olajat és zsirt,
mivel ebben az esetben a zsiradék kifroccsenhet az
olajsit6bdbl. Tehat soha ne keverje 0Ossze a kulonb6zé
tipusu olajokat és zsirokat.
Amennyiben a fritéz kigyullad, semmilyen korilmények
kozott ne kisérelje meg vizzel eloltani a tlizet. Ehelyett
zarja le a fedelet és fojtsa el a langot egy nedves
torl6kenddvel.
FIGYELMEZTETES:
Ne érintkezzen mikodés alatt a szerkezet
fellletével. A felulet hiimérséklete nagyon
magas lehet ha a készlilék mikodése kozben.



Slovensky

BEZPECNOSTNE POKYNY
Precitajte si pred pouzitim nasledujuce pokyny a dodrzujte
ich, aby nedoslo k zraneniu os6b alebo poskodeniu pristroja
a aby ste dosiahli najlepsie vysledky s pristrojom. Uchovajte
si prosim tento navod pre buduce pouzitie. Ak odovzdate
spotrebi¢ inej osobe, uistite sa, ze ste jej odovzdali tento
navod na obsluhu.
V pripade Skody spbsobenej nereSpektovanim pokynov v
tomto navode na obsluhu, zanika zaruka. Vyrobca/dovozca
nenesie zodpovednost za Skody sposobené nerespektovanim
navodu na pouzitie, nespravnym pouzitim alebo pouzitie,
ktoré nie je v sulade s pozZiadavkami tohoto navodu na
obsluhu.

1. Tento vyrobok nesmu pouzivat deti mladsie ako 8 rokov.
Tento vyrobok mozZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov, ak
su pod neustalym dohladom. Tento vyrobok mozu
obsluhovat osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusSevnymi schopnostami alebo s nedostatoénymi
skusenostami a znalostami, iba ak su pod dohlfadom alebo
boli pouceni o bezpeCnom pouzivani pristroja a poznaju s
tym spojené nebezpecenstva.

2. Drzte pristroj a kdbel mimo dosahu deti mladsich ako 8

rokov.

Deti nesmu udrziavat alebo Cistit tento pristroj.

Kuchynské spotrebice pri odkladani drzte za uchytky (ak

ich pristoj ma), aby sa zabranilo rozliatiu a vyprsknutiu

horucej tekutiny.

5. Ak je sietovy kabel poskodeny, musi ho vyrobca alebo
jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba
vymenit, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.

6. Tento pristroj je urCeny pre pouzitie v domacnosti alebo
na podobné pouzitie, ako: v kuchyniach obchodov,
kancelarii a inych pracovnych prostrediach, na farmach,
pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach, v ubytovacich zariadeniach s polpenziou.

W
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Pre pokyny na Cistenie povrchov, ktoré pridu do kontaktu
s potravinami alebo s olejom, pozrite prosim odsek
,Cistenie a udrzba“v prirucke.

Tento pristroj nie je urCeny pre pouzitie s externym
casovacom alebo samostatnym systémom dialkového
ovladania.

Pred zapojenim zastrcky do zasuvky skontrolujte, Ci
napatie a frekvencia suhlasia s udajmi na typovom stitku.
Odpojte napajaci kabel zo zasuvky pred jeho Cistenim, a
ked' pristroj nie je pouzivany.

Uistite sa, Zze napadjaci kabel nevisi cez ostré hrany a drzte
ho dalej od horucich povrchov a otvoreného ohna.
Neponarajte pristroj a zastrcku do vody alebo inych
tekutin. Vznika nebezpelenstvo ohrozenia zivota v
d6sledku zasahu elektrickym prudom!

Ak chcete vybrat zastr¢ku zo zdsuvky, uchopte zdastrcku.
Netahajte spotrebic za kabel.

Nedotykajte sa pristroja, ak spadol do vody. Vytiahnite
zastrcku zo zasuvky, vypnite pristroj a dajte ho do
autorizovaného servisného strediska na opravu.

Napajaci kdbel nezapdjajte alebo nevytahujte zo zasuvky
mokrymi rukami.

Za Ziadnych okolnosti neotvarajte kryt pristroja alebo
neopravujte pristroj sami. To by mohlo sp6sobit uUraz
elektrickym pradom.

Nenechavajte nikdy pristroj pocas prevadzky bez dozoru.
Tento pristroj nie je urceny pre komercné pouzitie.
Pouzivajte pristroj iba na stanoveny ucel.

Nenamotavajte kabel okolo spotrebica a neohybajte ho.
Postavte pristroj na rovny a stabilny povrch, z ktorého
nemoze spadnut.

Pristroj Cistite mierne navlhé¢enou handrickou.
Neprevadzkujte pristroj bez dozoru. Ak opustite pracovnu
plochu, vypnite pristroj a vzdy vytiahnite zasuvku zo
zastréky (vytiahnite zasuvku netahajte za kabel).

Nehybte pristrojom, ak je tuk tekuty/horuci.

Na fritovanie pouzivajte vzdy kosik.

Pred pouzitim sa vzdy uistite, ze olejova nadrz je sucha a
bez vody. Ak nie, horuci olej moze vystreknut z nadrze,



popalit a zranit fudi, pretoZe olej a voda maju rozne
teploty varu.

27. Varovanie: Nikdy nemiesajte tuky a oleje, pretoze sa
fritéza moze preliat. TieZz nikdy nemieSajte rozne druhy
oleja a tukov medzi sebou.

28. Ak zacne fritéza horiet, nepokusajte sa uhasit plamene
vodou. Namiesto toho zatvorte veko a zaduste plamene
mokrou utierkou.

29. UPOZORNENIE!

Prosime Vas, aby ste sa pocas pouzivania
nedotykali povrchu. Teplota pristupnych
povrchov moéze byt velmi vysoka, ak je
pristroj v prevadzke.



Cesky

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim si prectéte prilozeny navod, abyste se

vyvarovali zranéni nebo poskozeni a docilili se spotrebicem

nejlepsSich vysledkl. Uschovejte navod na bezpecném misté.

Budete-li predavat spotrebiC dalsi osobe, ujistéte se, ze byl

predan i tento navod.

V pripadé poskozeni, ktera byla zplsobena nedodrzovanim

pokynl v tomto ndvodu, nelze uplatnit zdaruku.

Vyrobce/dovozce neruc¢i za Skody, které vznikly

nedodrzovanim navodu k pouziti, nedbalym pouzivanim,

které je v rozporu s pozadavky tohoto navodu.

1. Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti do 8 let. Tento
spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let, za predpokladu, ze
budou pod nepretrzitym dohledem. Tento spotrebic
mohou pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
senzorickymi a duSevnimi schopnostmi a nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud byly seznameny s bezpecnym
pouzivanim spotrebice a s tim souvisejicimi nebezpecimi.

2. Uchovavejte spotrebi¢ a sitovy kabel mimo dosah déti

mladsich 8 let.

Déti nesmi Cistit nebo délat udrzbu spotrebice.

Kuchynské spotrebice by méli mit jemné uchytky (pokud

je maji), méli by byt umistény tak, aby nemohlo dojit k

rozliti horké tekutiny.

5. Je-li poskozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpedi.

6. Tento spotrebicC je urCen pro pouziti v domacnosti nebo
podobné, jako: ve firemnich kuchynkach, kancelarich a
jinych pracovistich; na statcich; smi ho pouzivat zakaznici
v hotelech, motelech a ostatnich ubytovnach; ubytovacich
zarizenich s polopenzi.

7. Pokyny pro Cisténi povrchu, které prijdou do kontaktu s
potravinami nebo olejem naleznete v prirucce v casti
“Cisténi a udrzba”.

W
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Tento spotrebi¢ neni urCen pro obsluhu pres externi
casovac nebo oddéleny dalkovy ovladaci systém.

Pred pripojenim zarizeni do elektrické sité, zkontrolujte,
zda napéti v siti a frekvence odpovidaji udajim na
typovém stitku.

Vytahnéte zastrécku ze zasuvky, kdyz se spotrebic
nepouziva a pred jeho udrzbou.

Ujistéte se, Ze je napajeci kabel nevisi pres ostré hrany a
drzte ho dal od horkych povrch( a otevifeného ohné.
Neponorujte spotrebi¢ a zastrcku do vody nebo jinych
tekutin. Hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem!

K odstranéni zastrcky ze zasuvky, tahejte za zastrcku.
Nikdy netahejte za kabel.

Nedotykejte se spotrebice, pokud spadl do vody.
Vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky, spotrebic
vypnéte a poslete ho na opravu do autorizovaného
zakaznického servisu.

Zastrcky spotrebice se nedotykejte mokryma rukama pri
vytahovani nebo zapojovani do site.

Za zadnych okolnosti neotvirejte kryt spotrebice nebo se
ho nesnazte sami opravit. To by mohlo zpUsobit uder
elektrickym proudem.

Spotrebi¢ nenechavejte nikdy béhem provozu bez dozoru.
Tento pfistroj neni uréen k podnikatelskym ucellm.
Pouzivejte tento spotrebic vyhradné pro urceny ucel.
Neomotavejte kabel kolem spotrebice nebo neohybejte
ho.

SpotrebiC umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého
nemdUze spadnout dold.

Ocistéte pristroj lehce navlhcenym hadrikem.
Neprovozujte pristroj bez dozoru. Pokud opustite
pracovni plochu, vypnéte pfristroj a vzdy vytahneéte
zasuvku ze zastrcky (vytahnéte zastrcku netahejte za
kabel).

Nepohybujte pfistrojem, pokud je tuk tekuty / horky.

Pro fritovani pouzivejte vzdy kosik.



26.

27.

28.

29.

Pred pouzitim se vzdy ujistéte, ze olejova nadrz je sucha a
bez vody. Pokud ne, horky olej mUze vystfiknout z nadrze,
popalit a zranit lidi, protozZe olej a voda maji ruzné teploty
varu.
Varovani: Nikdy nemichejte tuky a oleje, protoze se fritéza
muze prelit. Také nikdy nemichejte rizné druhy oleje a
tuku mezi sebou.
Pokud zacne fritéza horet, nepokousejte se uhasit
plameny vodou. Namisto toho zavrete viko a zaduste
plameny mokrou utérkou.
VAROVANI!
Prosim, nedotykejte se béhem pouzivani
povrchu. Teplota pfistupného povrchu muze
byt velmi vysoka, kdyz je spotrebic v provozu.



Hrvatski

SIGURNOSNE NAPOMENE

Prije prvog koristenja obvezno procitajte ovu uputu, kako

biste izbjegli ozljede ili ostecenja te postigli optimalan

rezultat s VasSim uredajem. SacCuvajte ovu uputu kao
podsjetnik. Ako uredaj dajete na raspolaganje trec¢im
osobama, prilozite i ovu uputu.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrzavanja ove

upute. Proizvodac/uvoznik ne odgovara za ostecenja

prouzroCena nepridrzavanjem upute i nepazljivim
koristenjem, koje nije u skladu sa zahtjevima iz ove upute za
koristenje.

1. Djeca do 8 godina ne smiju koristiti ovaj uredaj. Djeca od

8 godina smiju koristiti ovaj uredaj samo, ako su pod

nadzorom odrasle osobe. Osobe sa smanjenim tjelesnim,

senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva

ili znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj

uredaj samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute za

sigurno koristenje uredaja.

Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Djeca ne smiju Cistiti i odrzavati ureda;.

Postavite uredaj tako, da se vruca tekuc¢ina ne moze

proliti.

5. Ako je kabel osStecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.

6. Ovaj uredaj je predviden za uporabu u domacinstvu ili
slicne primjene, kao npr. Cajne kuhinje u poduzedima,
uredima i drugim radnim okruzenjima; na seoskim
gospodarstvima; od strane gostiju hotela, motela i drugih
prenocista; prenocista s polupansionom.

7. Informacije o cCis¢enju povrsSina koje dolaze u dodir s
namirnicama ili uljem mozete pronaci u ovoj uputi pod
poglavljem , Ci¢éenje i njega“.

HwWhN
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Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

Prije stavljanja utikaca u utiCnicu provjerite jesu li mrezni i
napon uredaja identicni.

lzvucite utikac iz uti¢nice, ako uredaj nije u uporabi ili prije
ciséenja.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drzite ga
podalje od vruéih predmeta i otvorene vatre.

Ne uranjajte uredaj, kabel ili utika¢c u vodu ili druge
tekucine. Postoji Zivotna opasnost uslijed strujnog udara!
Pri iskopCavanju uredaja primite utikacC i izvucite ga iz
uticnice. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. Izvucite utikac
iz utiCnice, iskljuCite uredaj i posaljite ga ovlastenom
servisu na popravak.

Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uticnicu mokrom rukom.
Ne otvarajte kuciSte uredaja i ne pokuSavajte sami
popraviti uredaj. To bi moglo dovesti do strujnog udara.
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.
Koristite uredaj iskljucCivo za predvidenu svrhu.

Ne namatajte i ne savijajte kabel oko uredaja.

Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrSinu s koje ne
moze pasti.

Cistite uredaj vlaznom krpom.

Ne pustajte uredaj u rad bez nadzora. Ako napustate
radno mjesto, iskljuCite uredaj odn. izvucite utikac iz
utiCnice (primite utika¢ i izvucite ga iz utiCnice, ne
povlacite kabel).

Ne pomicite uredaj, ako je mast tekuca/vruca.

Za fritiranje koristite uvijek kosaru za fritiranje.

Prije koristenja provjerite je li unutarnja posuda za ulje
potpuno suha. U slucaju nepridrzavanja ovog upozorenja
postoji opasnost od izlijevanja vruéeg ulja iz unutarnje
posude za ulje kao posljedica razlic¢itih temperatura vrenja
ulja i vode. To moze prouzrociti teske opekline i ozljede.



27. Upozorenje: ne mijesajte mast i ulje jer se duboka friteza
moze prepuniti. Takoder, ne mijeSajte medusobno razne
vrste ulja i masti.

28. U sludaju da se friteza zapali, ne pokusavajte vodom
ugasiti vatru. Umjesto toga zatvorite poklopac i vlaznom
krpom ugasite vatru.

29. UPOZORENIJE!

Ne dodirujte povrsSinu tijekom rada uredaja.
& Temperatura pristupacnih povrsina moze biti

jako visoka dok je uredaj u radu.



Romana

MASURI DE SIGURANTA
Cititi cu atentie urmatoarele indicatii inainte de utilizare
pentru a evita potentiale accidentari sau daune si pentru a
obtine cel mai bun rezultat cu acest aparat. Pastrati acest
manual de utilizare intr-un loc sigur. La predarea aparatului
unei alte persoane, asigurati-va ca inmanati si acest manual
de utilizare.
Tn caz de deteriorari cauzate de nerespectarea instructiunilor
din acest manual, garantia isi pierde valabilitatea.
Producatorul/importatorul nu raspunde pentru daunele
cauzate in urma nerespectarii manualului de utilizare sau a
utilizarii neglijente, in neconformitate cu cerintele acestuia.

1. Nu este permisa utilizarea aparatului de catre copiii cu
varste mai mici de 8 ani. Acest aparat poate fi folosit de
catre copiii cu varsta de peste 8 ani doar daca acestia sunt
supravegheati permanent. Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale si mentale
limitate precum si de cele fara experienta sau cunostinte
atunci cand acestea sunt supravegheate sau au primit
indicatii cu privire la utilizarea corecta a aparatului si au
inteles pericolele asociate cu aceasta.

2. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

3. Curatarea sau intretinerea aparatului de catre copii este
interzisa.

4. Ustensilele de bucatarie cu manerele acestora (in cazul in
care acestea exista) trebuie asezate astfel incat varsarea
de lichide calde sa fie evitata.

5. Atunci cand cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie schimbat de catre producator, serviciul pentru
clienti al acestuia sau o alta persoana cu o calificare
asemanatoare, pentru a evita orice pericol.

6. Acest aparat este destinat uzului casnic sau pentru
aplicatii similare cum ar fi bucatariile pentru personal din
magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; pentru
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oaspetii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare; in
unitatile de cazare cu demipensiune.

Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care
vin in contact cu alimente sau cu ulei, cititi punctul
,Curatare si intretinere” din manualul de utilizare.

Acest dispozitiv nu este destinat folosirii prin intermediul
unui timer extern sau a unui sistem de telecomanda
separat.

Tnainte de a introduce stecdrul in prizd verificati dac3

tensiunea electrica si frecventa corespund cu indicatiile de
pe placuta cu date tehnice.

Scoateti stecherul din priza cand nu folositi aparatul si
inainte de curatarea acestuia.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste canturi
ascutite si feriti-l de obiecte fierbinti si flacari deschise.

Nu scufundati aparatul sau stecherul in apa sau alte
lichide. Pericol de moarte prin electrocutare!

Trageti de stecher pentru a-l scoate din priza. Nu trageti
de cablu.

Nu atingeti aparatul in cazul in care acesta a cazut in apa.
Scoateti stecherul din priza, opriti aparatul si trimiteti-| Ia
un centru de service autorizat in scopul repararii.

Nu scoateti stecherul din priza si nu-l introduceti in priza
cu mana uda.

Tn niciun caz nu Tncercati sa deschideti carcasa aparatului

sau sa il reparati singur. Aceasta ar putea duce Ia
electrocutare.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Folositi aparatul doar in scopul caruia ii este destinat.

Nu infasurati cablul in jurul dispozitivului si nu il indoiti.
Pozitionati dispozitivul pe o suprafata stabila si plana, de
unde sa nu poate sa cada.

Curatati aparatul cu o laveta usor umeda.
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Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Opriti aparatul sau scoateti stecarul din priza (trageti de
stecar, nu de cablu) daca parasiti zona de lucru.
Nu miscati aparatul in cazul in care grasimea este inca
lichida/fierbinte.
Pentru prajit, folositi mereu cosul de prajire.
Tnainte de folosire, asigurati-va c3 recipientul pentru ulei
este uscat in intregime. Daca nu respectati aceste
instructiuni, exista riscul ca, din cauza punctelor de
fierbere diferite ale uleiului si al apei, particule de ulei
incins sa sara din recipientul de ulei. Puteti suferi astfel
arsuri si rani grave.
Avertizare: Nu amestecati niciodata grasimi si uleiuri,
deoarece friteuza s-ar putea revarsa. De asemenea, nu
amestecati niciodata diferite tipuri de uleiuri si grasimi
unele cu altele.
Tn cazul In care friteuza ia foc, nu incercati in niciun caz
stingerea flacarilor cu apa. In schimb, inchideti capacul si
inabusiti flacarile cu un prosop umed.
ATENTIE!
Nu atingeti suprafata aparatului in timpul
functionarii. Temperatura suprafetelor
accesibile poate fi foarte ridicata in timpul
functionarii dispozitivului.



Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Aby nie dopusci¢ do urazéw lub uszkodzen oraz aby
maksymalnie wykorzysta¢c mozliwosci urzadzenia, przed
rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczytaé wszystkie
ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu. W przypadku
przekazania lub odstgpienia komus tego urzadzenia, do
urzadzenia nalezy dotgczy¢ rédwniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego

nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych

W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania.

Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukgji

zalecenn, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem w sposdb
niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukciji.

1. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 0 do 8lat. Pod warunkiem zapewnienia ciggtego
nadzoru, urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od Ilat 8. Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat bezpiecznej
obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze byC uzywane przez osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby,
ktorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy.

2. Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci do lat 8.

3. Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem i konserwacjag.

4. Urzadzenia kuchenne nalezy ustawia¢ w sposoéb stabilny, z
uchwytami (o ile wystepujg) usytuowanymi w sposob
zapobiegajgcy rozlewaniu gorgcych cieczy.

5. Jezeli kabel zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikngc
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inne osoby o podobnych kwalifikacjach.
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Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych i
podobnych, takich jak np.: kuchenki pracownicze w
sklepach, biurach i innych obiektach pracowniczych; domy
na wsi; uzytkowanie przez klientéw w hotelach, motelach i
innych obiektach mieszkaniowych oraz obiekty oferujgce
nocleg ze Sniadaniem.

Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majacych
kontakt z zywnoscig lub olejem podano w instrukcji w
czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za
pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.
Przed wiozeniem wtyczki do kontaktu, nalezy sprawdzic,
czy napiecie i czestotliwos¢ sg zgodne ze specyfikacja
podang na tabliczce znamionowe;j.

Przed czyszczeniem i na czas, gdy urzadzenie nie jest
uzywane, nalezy wyjac wtyczke z kontaktu.

Nalezy dopilnowaé, aby kabel zasilajagcy nie zwisat z
ostrych krawedzi. Nalezy go trzymaé z dala od goracych
przedmiotow i otwartych ptomieni.

Urzadzenia i wtyczki kabla zasilajgcego nie wolno zanurzad
w wodzie lub innych ptynach. Ryzyko utraty zycia wskutek
porazenia prgdem!

W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nalezy ciggnac za
wtyczke. Nie nalezy ciggnac€ za kabel zasilajacy.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno go dotykac.
Nalezy wyjg¢ wtyczke z kontaktu, wytgczyC urzadzenie i
wystac je do autoryzowanego punktu serwisowego w celu
dokonania naprawy.

Nie nalezy mokra reka wktada¢ wtyczki urzadzenia do
kontaktu lub wyjmowac jej z niego.

Nigdy nie nalezy prébowac otwiera¢ obudowy urzadzenia
lub samodzielnie urzadzenie naprawi¢. Mogtoby to
doprowadzi¢ do porazeniem pragdem.

W czasie uzytkowania nie nalezy nigdy zostawiac
urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie zostalo zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.
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Urzgdzenia nie nalezy uzywac do celow, do ktérych nie jest
ONo przeznaczone.
Kabla nie nalezy owija¢ wokot urzgdzenia ani zaginac.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i ptaskiej
powierzchni, z ktérej nie bedzie ono mogto spasc.
Produkt nalezy czysci¢ lekko zwilzong sSciereczka.
Nie nalezy zostawiaC wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru;
opuszczajgc miejsce pracy uzytkownik powinien zawsze
wytgczy¢ urzgdzenie lub wyjgé¢ wtyczke z kontaktu (nalezy
ciggnac za wtyczke, a nie za przewdd).
Nie nalezy przestawia¢ urzadzenia, w ktorym znajduje sie
ptynny/goracy ttuszcz.
Do smazenia w gtebokim ttuszczu nalezy zawsze uzywad
kosza do smazenia.
Przed uzyciem nalezy sie zawsze upewnié, czy zbiornik
oleju jest suchy i czy nie ma w nim wody. Jesli jest,
wowczas ze zbiornika moze wyprysngé goracy olej, ktory
moze sie zapali¢ i spowodowac oparzenia osdb, poniewaz
olej i woda majg rozne temperatury wrzenia.
Ostrzezenie: Nigdy nie nalezy mieszac ze sobg ttuszczow i
olejow, poniewaz mogtyby sie one przela¢ z frytownicy.
Nie nalezy tez nigdy mieszaC ze sobg réznych rodzajow
oleju i ttuszczu.
W przypadku, gdyby frytownica zapalita sie, nie nalezy w
zadnym wypadku gasi¢ ptomieni wodg, zamiast tego
nalezy zdjgc pokrywe i zdusi¢ ptomienie wilgotng szmatka.
OSTRZEZENIE!!

Nie dotykac powierzchni podczas uzytkowania.
& W czasie pracy urzadzenia temperatura

dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.



Russian

NMPABUJIA BE3OMNACTHOCTHU

MNepen wncnonb3oBaHuem 0683aTe/IbHO MNPOYMTANTE BCe
npuBeAeHHbIE HUXE MHCTPYKUMKU, YTOObl M3berkatb TpaBm
NAN NOBPEXKAEHUN U NONYYUTb HaUAyylMe pe3ynbTaTbl OT
npmbopa. XpaHuTe JaHHOE PYKOBOACTBO B HaZleXKHOM MecTe.
Echn Bbl nepepaete 3TO YCTPOWCTBO KOMy-anbo apyromy,
0653aTe/IbHO BKAKOUYMNTE B HETO ;AHHOE PYKOBOACTBO.

B cnyyae noBpeaeHWA, BbI3BAaHHONO HecobiaeHUeEM
NHCTPYKUMIM AaHHOTO PYKOBOACTBA, rapaHTUA aHHY/IMPYEeTCS.
N3rotoButenb / umnoptep He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
ywepb, nNpuUYMHEHHbIN HecobngeHnem pPyKOBOACTBA,
HebpeKHbIM UCMNO/Ib3OBAHMEM WM UCMNONb30BaHMEM, HE
COOTBETCTBYIOLWMNM TPebOoBaHNAM HACTOALLEro PYKOBOACTBA.

1. 3TMm npmbopom MoryT Noanb3oBaTbCA AETU B BO3pacTe OT
8 NneT n cTaplwe, ecam OHM HaxoaATCA NoA KOHTPOJIEM U
6bIIN NPOUHCTPYKTUPOBAHbI HA NpeaMeT UCMONb30BaHUA
npubopa  6e3onacHbim  obpasom M OCO3HAlOT
NOTEHLWA/IbHYIO OMaCHOCTb.

2. OunweHne wn [OOCTYNHOE Tr0/b30BaTeNt0 TexHU4ecKoe
obcnyXmBaHMe AOMKHO NMPOM3BOAUTHCA AETbMWU CTaplue
8 neT, N NPomcxoanTb TOJIbKO NOA NPUCMOTPOM B3POC/bIX.

3. [Oepxute npubop n ero WHyp B HEAOCTYNHOM ANA AeTeu
MecCTe, eC/Im UX BO3pacT meHee 8 fieT.

4. KyxoHHas bblTOBaA TEXHUKA AO/IKHA ObITb pa3melleHa B
YCTOMYMBOW MNO3MUUM C pPydyKamum (ecam ecTtb), 4TobObI
n3bexaTb YTEUYKU FrOPAYNX XKUOKOCTEN.

5. Ecan WHyp nuTaHMa noBpeXAaeH, OH AosiKeH ObiTb
3aMEHEH W3roTOBUTENEM, €ro0 CEPBUCHbIM AareHToOM Wau
APYTMMU KBaNUPUUNPOBAHHbIMM MNpPeACcTaBUTENAMMU, BO
n3bexaHue

6. [daHHblM npubop npeaHa3HayeH ANA UCNO/Ib30BaHUA B
6biITy U B NOAOOHbLIX YC/NOBUAX, TAaKUX KaK: KYXOHHble
NOMeLLeHNA AnAa nepcoHana B MarasmHax, odpucbl u
Apyrme pabouune cpeabl; pepmepckne goma; moryTt bbiTb
MCNO/Ib30BaHbl  KAMEHTaMKM B TOCTUHULAX, MOTENAX U
APYTUX *KUAbIX TUNAX NOA0HOHbIX MOMELLEHUN.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

YTO KacaeTcsa MHCTPYKUMW MO OYUCTKE NOBEPXHOCTEW,
KOTOPble  KOHTAKTUPYOT C  MNUWEN, NOXKANYUCTA,
obpatutecb K nyHkty “OYULLEHUE N TEXHUYECKOE
OBC/TYXUBAHUE” pykoBoAacTBa.

MalwwnHa He AO0/KHA 3KCNAYaTUPOBATLCA C MOMOLLbHO
BHEWHUX Taumep-nepekntoyaTtenem uam C MNOMOLbO
OTAENbHOM CUCTEMbI C AUCTAHLUMOHHbIM YMPAaBAEHUEM.
[pexkae 4em BCTaBAATb BUJIKY B PO3ETKY, MOXANYWCTa,
ybeauTecb, 4YTO HANPSAKEHWE W 4YacToTa COOTBETCTBYHOT
TEXHUYECKMM XapaKTeEPUCTUKam npubopa.

OTKANIOYanNTe OT PO3ETKU, Koraa npmbop He ncnosb3yeTca
N nepea, oYmLLEHUEM.

Ybegutecb, 4YTO ceTeBOM Kabenb He HaBMcaeT Haf
OCTPbIMU KPasiMKU, N OEPKUTE ero noganblue OT ropaymx
NpeaMeTOB 1 OTKPbITOrO OTHS.

He norpyante npubop uam BUAKY CETEBOro LWHypa B
BOAY WM apyrme Xunakoctu. CywectsyeT onacHoOCTb Aas
KU3HWU U3-3a MOPArKEHNA INEKTPUYECKUM TOKOM!

YT0bbl BbIHYTb BU/IKY N3 PO3ETKU, MOTAHUTE €€ 33 BUJIKY,
He TAHUTE 3a LWHYP NUTaHKUA.

He npuKkacantecb K npubopy, ecam OH nagaet B BOAY.
BolHbTEe BWAKY U3 PO3ETKKU, BbIKAOUMTE npubop u
OTNpaBbTe ero B aBTOPU30BaAHHbINA CEPBUCHbIN LEHTP ANA
PEeMOHTAa.

He noakntoyante u He oTcoeauHanTe npubop ot
3/IEKTPUYECKOM CETU PO3ETKM MOKPbIMU PYKaMMU.

Hukorga He nbiTaMTecb OTKPbITb Kopnyc npubopa, mnu
OTPEMOHTUPOBATb NPUOOP CaMOCTOATENBHO. ITO MOXKET
NPUBECTU K NOPAXKEHUIO S/IEKTPUYECKUM TOKOM.

Hukorga He octaBnante npubop 6e3 npucmoTtpa BO
BpeMSA UCNO/1Ib30BaHUA.

[aHHbIN Npnbop He npeaHasHayeH A1 KOMMEPYECKOoro
NCMONb30BaHUA.

He ncnonb3ynte npnubop He No Ha3HAYEHMUIO.

He obmaTtbiBanTe WHYP BOKpYr npubopa m He crnbamte
ero.



21.

22.
23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

Momectute  npubop  Ha  YyCTOMYMUBYIO,  POBHYIO
NOBEPXHOCTD, C KOTOpOU OH
HEe MOXeT ynacTb.

MpoTmnpanTe NpmMbOop cnerka BAaXKHOM TKaHbIO.

Hukorga He octaBnsante npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMSA UCNO/1Ib30BaHUA.

He nepemewlanTte ycTpOMUCTBO, KOrAa Mac/o ropsayee.
[MoXanymncra, Bcerga UCNONb3YUTE KOP3UHY ANA KAPKK
BO ppuUTIOpPE.

Bceraa npoBepante, 4Tobbl MacsisaHbIN B6aK Bbin cyxum m
6e3 Boabl nepen NCNosb30BaHNEM. B npoTMBHOM ciiyyae
MAC/I0 MOMKeT BbINMJECHYTbCA U3 Yalliy, TaK Kak y macna u
BOAbl pa3HaA TemnepaTtypa KUNeHus.

MpeaynpexKaeHne: HUKOraa He CMELIUBANUTE XUPbl U
MaCna, TakK Kak PpPUTIOPHMLA MOXKET NPOoAnUTbCA. TaKKe
HMKOr4a He CMeluMBamTe pPas3/inyHble BUAbI Macna wu
XUpa gpyr ¢ 4pyrom.

B cnyuyae, ecnn PpuUTIOPHMULA 3aropuTcA, HUKOraa He
NblTaTeCcb NOTyWWTb NaamMA BOAOW, BMECTO 3TOro

3aMeHuTe KPbILKY U 3aTywuTe naams
B/ZIaXKHOU TKaHbIO.
BHUMAHWUE!

Moxxanyncra, He npuKacanTecb K
NMOBEPXHOCTU BO BPEMAUCNONb30BAHMUSA,
TemnepaTtypa AOCTYMHbIX MNOBEpPXHOCTEN
MOJKeT ObITb BbICOKO.
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PARTS DESCRIPTION

Thermostat knob

Green temperature control light

Red power indicator light

Detachable control unit with heating element
Handle of basket

Detachable inner tank

Handle of lid

Reset button
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BEFORE USE

First read all instructions before use and retain for later reference. Only plug this appliance into an earthed
socket.

Before first use, remove the packing materials. Then, wash the accessories and the inner pan in warm water.
Dry them well before use. Make sure that the electrical parts remain dry. The deep fryer is equipped with an
adjustable thermostat and indicator lamps. The “open” frying system ensures excellent professional results
and easy cleaning.

The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first time. This is
normal and will stop soon.

HOW TO OPPERATE THE DEEP FRYER
To fix the handle to the basket, press the ends together and insert the ends into the two rounds inside the
basket. Press the handle on the rectangular metal part of the basket. Make sure it fits firmly.

—




1. Never switch on the deep fryer without oil or fat, as this could damage the machine. Also, do not place
any other liquids such as water or other substances in the pan.

2. Place the deep fryer on a dry, stable surface.

3. Since the deep fryer becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

4. Remove the lid from the deep fryer and take out the accessories. While heating up and frying, do not
keep the lid on the appliance to prevent condensation.

5. Fill the deep fryer with the desired amount of oil or liquid fat. Only liquid fat can be used in this type of
deep fryer. Make sure that it is filled not less than minimum level and not higher than the maximum level
as indicated on the inside of the appliance. Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill over,
even the mixing of various types of oil and fat with one another is dangerous.

6. Connect the power plug to a suitable outlet; the red indicator light illuminates.

7. Set the thermostat to the required temperature setting, which is suitable for what you are frying. Consult
the temperature table.

8. The temperature control light shows green. The oil fat is heated to the required temperature within 20 to
25 minutes.

9. Use the handle to place the basket in the deep fryer.

10. Place the food to be deep-fried into the basket. For best result, put dry food into the basket. Never use
previously defrosted and subsequently refrozen products. These contain a lot of water which will cause
excessive spattering.

11. Lower the basket into the oil slowly to prevent excessive bubbling.

12. The indicator light will go out when the temperature you have selected has been reached. Always wait
until the selected temperature has been reached. To keep the oil at the selected temperature, the
thermostat repeatedly goes on and off, and the indicator light as well.

13. Raise the basket again when the frying time has elapsed.

14. After frying let the product drip dry, never shake the basket.

15. Set the thermostat to the lowest level (turn the thermostat fully anticlockwise.)

16. Remove the plug from the outlet.

17. Rinse the handle and the basket after use, and dry thoroughly.

18. Once the deep fryer has completely cooled off, you can replace the basket in the appliance and store it.
Store the deep fryer, with the lid close, in a dark, dry place. In this way, you can leave the oil and the
basket in the deep fryer when storing.

FRYING TIPS

1. Use a maximum of 200 grams of French fries per litre of oil.

2. With deep-freeze products; use a maximum of 100 grams because they quickly cool off. Shake deep-freeze
products above the sink to remove excess ice.

3. When using fries made from fresh potatoes: dry the fries after washing so that no water will go into the oil.

FRYING TABLE

This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on
the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be
followed.

Tempe | Type of product Maximum quantity per | Frying time(minutes)
rature cycle
Fresh Deep- Fresh or | Deep-
frozen defrosted frozen
Home-made chips 600g -- 4-5 --
160°C | (first frying cycle)
Fresh fish 500g -- 5-7 --
Chicken wings 4-6 4-5 12-15 15-20
Cheese croquettes 5 4 4-5 6-7
Small potato fritters -- 4 -- 3-4
170°C Fried vegetables ' 10-12 -- 2-3 --
(mushrooms, cauliflower)
Home —made chips 600g -- 3-4 --
(second frying cycle)max.175°C
Deep-frozen chips max.175°C -- 550g -- 5-6




Spring rolls 3 2 6-7 10-12
Chicken nuggets 10-12 10 3-4 4-5
Mini snacks 10-12 10 3-4 4-5
Meat balls(small) 8-10 -- 3-4 4-5
R Fish fingers 8-10 8 3-4 4-5
180°C Mussels 15-20 15 3-4 4-5
Coated squid rings 10-12 10 3-4 4-5
Fish in batter 10-12 10 3-4 4-5
Shrimps 10-12 10 34 4-5
Apple rings 5 -- 3-4 --
Potato chips 600g 550g 3-4 5-6
Aubergine slices 600g -- 3-4 --
Potato croquettes 5 4 4-5 6-7
190°C Meat/Fish croquettes 5 4 4-5 6-7
Doughnuts 4-5 -- 5-6 --
Baked camembert(breaded) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Wiener Schnitzel 2 -- 3-4 --

TO REPLACE THE OIL

Make sure that the deep fryer and the oil have totally cooled off before replacing the oil. Replace the oil
regularly. This is definitely necessary if the oil becomes dark or takes on a different odour. In any case, replace
the oil once after every 10 times’ usage. Replace the oil all at once; do no mix old and new oil. Discarded oil is

a

burden to the environment. Do not throw on the normal rubbish bin, but follow the guidelines of the

municipal waste collector in your area.

CLEANING AND MAINTENANCE

uhwh R

T

uhwNh PR

7.
8.

9.

Clean the deep fryer on both the inside and outside regularly.
Clean the outside of the deep fryer with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.
Never use abrasive cleaners or sponges.
The basket and the handle can be cleaned in warm, soapy water. Dry well before using again.
When replacing the oil you can also clean the inside of the deep fryer. Empty the deep fryer and first clean
the inside with a paper towel and then with a cloth dipped in soapy water. Then wipe with a damp cloth
and allow them to dry thoroughly.
All components, with the exception of the electrical parts, may be cleaned in warm soapy water. Dry
thoroughly before use.
Dishwasher cleaning is not recommended.
IPS
Always place the deep fryer on a stable surface and keep all flammable materials away.
Make sure that the deep fryer is not near or on a switched-on hot plate.
Before you use the deep fryer it must be filled with the required amount of oil or fat.
Never use the deep fryer without oil or fat because this could damage the unit.
Never move the deep fryer during use. The oil becomes very hot and you can get burned. Wait to move the
deep fryer until the oil has cooled off.
This deep fryer is protected with a thermal safety device, which switches the machine off automatically if it
overheats.
Never immerse the unit in water.
Never leave the deep fryer unattended while in use. Always ensure the safety of children if they are near
the deep fryer.
If the deep fryer and/or cord are damaged, they must be repaired by a professional service department.

10.Do not try to repair the unit by yourself, neither to replace a damaged cord. This requires special tools.

1
1

1.Be sure not to damage the heating element. (Do not bend or dent.)
2.The electrical component is equipped with a safety cut-off, which ensures that the heating element can
only function when the element is correctly placed on the fryer.



SAFETY

Safety thermal cut-out

In the event of overheating, the thermal cut-out will switch off the deep fat fryer. This can happen if the deep
fat fryer is not filled with sufficient oil or solid frying fat is melted in the deep fat fryer. In the case of solid fat is
melted in the deep fat fryer. In the case of solid fat, the heating element is unable to radiate the produced
heat quickly enough. If the safety thermal cut-out switches off the deep fat fryer, proceed as follows:

¢ Allow the oil or fat to cool down.

e Carefully push in the (reset switch) at the rear of the control element with a small screwdriver.

The deep fat fryer is now ready to use again.

Safety switch
The safety switch in the control element ensures that the heating element can only be switched when the
control element locks with a click.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50Hz
Power: 2000W

TROUBLESHOOTING

Device is not working

Troubleshooting:

¢ Check the mains connection.

*  Check the position of the thermostat.
Troubleshooting:

Check that the control element is correctly in place.

Other possible causes:
The device is fitted with a RESET button.
This prevents the heater being switched on accidentally.

Overheating Protection

* If you should accidentally switch on your deep fat fryer when there is no oil or fat in it the overheating
protection is automatically turned on. The appliance is no longer ready to be used. Unplug the deep fryer.

*  Only after the device has been left to cool down completely should the RESET button on the rear of the
control element be operated in order to use the deep fat fryer again. Please use a pointed object for this
purpose.

RESET

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,



without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use or if the
instruction manual are not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
I device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB
service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6
Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands Tel: +46-8-7173450

Deutschland info@emerio.se
Customer service:

Customer service: T: +31(0)23 3034369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu

E: info.de@emerio.eu


mailto:info@emerio.se
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BESCHREIBUNG DER TEILE

Temperaturregler

Griine Temperaturanzeige

Rote Betriebsanzeige

Abnehmbare Bedieneinheit mit Heizelement
Griff des Frittierkorbs

Herausnehmbarer Innenbehalter

Griff des Deckels

Reset-Taste
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VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie bitte vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Anweisungen und heben Sie diese als
Referenzmaterial auf. SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieBlich an Schutzkontaktsteckdosen an. Entfernen Sie
vor dem ersten Gebrauch das Verpackungsmaterial. Spilen Sie anschlieRend die Zubehérteile und den inneren
Fritierbehalter in warmem Wasser. Vor dem Gebrauch bitte griindlich trocknen. Stellen Sie sicher, dass die
elektrischen Teile nicht mit Nasse in Berlihrung kommen. Die Fritteuse ist mit einem regulierbaren Thermostat
und Anzeigeleuchten ausgeristet. Das “offene” Frittiersystem gewahrleistet hervorragende, professionelle
Ergebnisse und unkomplizierte Reinigung.

Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und einen charakteristischen Geruch absondern.
Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.

BETRIEB DER FRITTEUSE
Zur Fixierung des Griffs am Korb die Enden zusammendriicken und in die zwei Bohrungen im Korb einfiihren.
Driicken Sie den Griff auf das rechteckige Metallteil des Korbes. Stellen Sie sicher, dass der Griff fest sitzt.




1. Schalten Sie die Fritteuse niemals ohne Ol bzw. Fett ein, da dies zu Beschadigungen fiithren kann. Fiillen
Sie bitte auch keine anderen Flissigkeiten, wie beispielsweise Wasser bzw. sonstige Substanzen in die
Pfanne ein.

2. Stellen Sie die Fritteuse auf eine trockene, stabile Oberflache.

3. Da sich die Fritteuse beim Gebrauch erhitzt, stellen Sie bitte sicher, dass das Gerat nicht zu nah an
anderen Gegenstdanden steht.

4. Entfernen Sie den Deckel der Fritteuse und entnehmen Sie die Zubehdrteile. Wahrend des Aufheizens und
Frittierens den Deckel nicht auf das Gerat setzen, um Kondensbildung zu vermeiden.

5. Fillen Sie die Fritteuse mit der gewiinschten Menge Ol bzw. fliissiges Fett. Fiir diese Art der Fritteuse darf
ausschlieBlich flussiges Fett verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gemall den Angaben auf
der Gerateinnenseite nicht unter dem Mindeststand bzw. (iber dem Hochststand befillt wird. Mischen Sie
niemals Fette und Ole, da die Fritteuse iiberquellen kdnnte. Auch das Mischen verschiedener Ol- und
Fettsorten miteinander ist gefahrlich.

6. Netzstecker mit einer geeigneten Steckdose verbinden; die rote Diode leuchtet auf.

7. Stellen Sie den Thermostat entsprechend dem zu frittierenden Lebensmittel auf die gewdinschte
Temperatur ein. Entsprechende Informationen entnehmen Sie bitte der Temperaturtabelle.

8. Die griine Temperaturkontrolle leuchtet. Das Ol bzw. Fett wird innerhalb von 20 bis 25 Minuten auf die
gewlinschte Temperatur erhitzt.

9. Setzen Sie den Korb mittels des Griffs in die Fritteuse ein.

10. Geben Sie die zu frittierenden Lebensmittel in den Korb. Geben Sie trockene Lebensmittel in den Korb,
um beste Ergebnisse zu erzielen. Nie bereits aufgetaute und anschlieBRend wieder eingefrorene
Tiefkhlprodukte verwenden. Diese enthalten viel Wasser, das Gbermaliges Spritzen verursacht.

11. Senken Sie den Korb langsam in das Ol ab, um iibermé&Riges Sprudeln zu vermeiden.

12. Beim Erreichen der von lhnen vorgewahlten Temperatur erlischt die Anzeigeleuchte. Warten Sie diesen
Zeitpunkt bitte immer ab. Um das Ol auf der gewihlten Temperatur zu halten, schaltet der Thermostat
mehrfach ein und aus. Diese Vorgange werden von der Kontrollleuchte entsprechend angezeigt.

13. Heben Sie den Korb nach Ablauf der Frittierzeit wieder an.

14. Lassen Sie die Lebensmittel nach dem Frittiervorgang durch Abtropfen trocknen. Schiitteln Sie niemals
den Korb!

15. Drehen Sie den Thermostat auf die niedrigste Einstellung (Bis zum Anschlag gegen dem Uhrzeigersinn
drehen).

16. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

17. Spilen Sie den Griff und den Korb nach Gebrauch und trocknen Sie die Teile sorgfaltig.

18. Nachdem die Fritteuse vollstandig abgekihlt ist, kbnnen Sie den Korb wieder in das Gerat einsetzen und
es verstauen. Bewahren Sie die Fritteuse mit geschlossenem Deckel an einem dunklen, trockenen Ort auf.
So kdnnen Sie Ol und Korb in der Fritteuse lassen, wenn diese verstaut wird.

FRITTIER-TIPPS

1. Verwenden Sie maximal 200 Gramm Pommes Frites pro Liter Ol.

2. Verwenden Sie bei Tiefkiihlprodukten maximal 100 Gramm, da diese das Ol schnell abkiihlen. Schiitteln
Sie Tiefkiihlprodukte zunachst iber dem Ausguss, um tberschiissiges Eis zu entfernen.

3. Bei der Verwendung von Pommes Frites aus frischen Kartoffeln: Trocknen Sie die Pommes Frites nach

dem Waschen, damit kein Wasser in das Ol gelangt.

FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind
die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

Temp. | Lebensmittelprodukt Hochstmenge pro Zyklus | Frittierzeit (Minuten)
Frisch Tiefgekiihlt | Frisch bzw. | Tief-
Tiefgekiihlt | gekiihlt
Hausgemachte Chips 600g -- 4-5 --
160°C | (erster Frittierzyklus)
Frischer Fisch 500g -- 5-7 --




Hahnchenfligel 4-6 4-5 12-15 15-20
Kasekroketten 5 4 4-5 6-7
Kleine Reibekuchen -- 4 -- 3-4
R Frittiertes Gemuse 10-12 -- 2-3 --
170°¢ (Pilze, Blumenkohl)
Hausgemachte Chips 600g -- 3-4 --
(zweiter Frittierzyklus) max.175°C
Tiefgekihlte Chips max.175°C -- 550g -- 5-6
Frihlingsrollen 3 2 6-7 10-12
Hahnchen-Nuggets 10-12 10 3-4 4-5
Mini-Snacks 10-12 10 3-4 4-5
Fleischballchen (klein) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C Fischstabchen 8-10 8 3-4 4-5
Muscheln 15-20 15 3-4 4-5
Tintenfischringe in Teig 10-12 10 3-4 4-5
Fisch in Backteig 10-12 10 3-4 4-5
Shrimps 10-12 10 34 4-5
Apfelringe 5 -- 3-4 --
Kartoffelchips 600g 550g 3-4 5-6
Auberginenscheiben 600g -- 3-4 --
Kartoffelkroketten 5 4 4-5 6-7
190°C Fleisch/Fisch-Kroketten 5 4 4-5 6-7
Krapfen 4-5 -- 5-6 --
Gebackener Camembert (paniert) | 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Wiener Schnitzel 2 -- 3-4 --

AUSWECHSELN DES OLS

Stellen Sie vor dem Auswechseln des Ols sicher, dass die Fritteuse und das Ol vollstindig abgekiihlt sind.
Wechseln Sie das Ol regelmiRig aus. Das Ol muss unbedingt ausgewechselt werden, wenn es dunkel wird bzw.
einen anderen Geruch annimmt. Wechseln Sie das Ol jedoch in jedem Fall nach zehnmaligem Gebrauch.
Wechseln Sie grundsitzlich die gesamte Olmenge aus, mischen Sie keinesfalls altes und neues Ol. Zu
entsorgendes Ol stellt eine Umweltbelastung dar. Entsorgen Sie es daher bitte nicht einfach iber den
reguldren Restmiill, sondern befolgen Sie die Richtlinien Ihres 6rtlichen Abfallentsorgungsunternehmens.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Reinigen Sie die Fritteuse regelmaRig innen und auflen.

2. Reinigen Sie die AuRenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch und trocknen sie anschliefend mit
einem weichen, sauberen Tuch.

3. Benutzen Sie niemals Scheuermittel bzw. Schwamme.

4. Korb und Griff kdnnen in warmer Seifenlauge gereinigt werden. Vor der Wiederverwendung bitte
grindlich trocknen.

5. Beim Auswechseln des Ols kénnen Sie die Fritteuse auch von innen reinigen. Leeren Sie die Fritteuse aus
und reinigen Sie die Innenseite zundchst mit einem Papiertuch und dann mit einem in Seifenlauge
getunkten Tuch. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch nach und sorgen Sie fiir eine griindliche Trocknung.

6. Alle Bauteile -mit Ausnahme der elektrischen Teile- kdnnen in warmer Seifenlauge gereinigt werden. Vor
dem erneuten Gebrauch missen diese Teile griindlich getrocknet werden.

7. Eine Reinigung in der Geschirrsplilmaschine wird nicht empfohlen.

TIPPS

1. Stellen Sie die Fritteuse immer auf eine stabile Oberfliche und halten Sie diese von brennbaren
Materialien fern.

2. Stellen Sie sicher, dass sich die Fritteuse nicht in der Nahe bzw. auf einer eingeschalteten Herdplatte
befindet.

3. Vor dem Gebrauch muss die Fritteuse mit der erforderlichen Menge Ol bzw. Fett gefiillt werden.

4. Nehmen Sie die Fritteuse niemals ohne Ol bzw. Fett in Betrieb, da das Gerat dadurch beschidigt werden
kann.

5. Bewegen Sie die Fritteuse niemals wihrend des Betriebs. Da das Ol sehr heiR wird, besteht die Gefahr von
Verbrennungen. Bewegen Sie die Fritteuse erst wieder, wenn das Ol abgekiihlt ist.



6. Diese Fritteuse ist mit einer thermischen Sicherheitsabschaltung ausgeristet, die das Gerdt bei
Uberhitzung automatisch abschaltet.

7. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

8. Lassen Sie die Fritteuse wadhrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt. Sorgen Sie stets fir die
Sicherheit von Kindern, die sich in der Nahe des Gerats aufhalten.

9. Falls die Fritteuse bzw. die Netzzuleitung beschadigt ist, muss die entsprechende Reparatur von einem
autorisierten Kundendienst ausgefiihrt werden.

10. Versuchen Sie niemals, das Gerat selber zu reparieren bzw. eine beschadigte Netzzuleitung
auszuwechseln, da hierfir Spezialwerkzeuge erforderlich sind.

11. Stellen Sie sicher, dass das Heizelement nicht beschadigt wird (Nicht knicken bzw. eindellen).

12. Das elektrische Bauteil ist mit einer Sicherheitsabschaltung versehen, die gewahrleistet, dass das
Heizelement nur dann funktioniert, wenn es korrekt positioniert ist.

SICHERHEIT

Thermische Sicherheitsabschaltung

Bei Uberhitzung schaltet der Thermoschalter die Fritteuse ab. Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn

die Fritteuse nicht mit ausreichend Ol gefiillt ist bzw. Fettblécke in der Fritteuse geschmolzen werden.

Fettblocke kdnnen verhindern, dass das Heizelement seine Warme schnell genug abgeben kann. Nach einer

Abschaltung auf Grund von Uberhitzung gehen Sie bitte folgendermaRen vor:

e Lassen Sie das Ol bzw. Fett abkiihlen.

* Dricken Sie mit einem kleinen Schraubendreher vorsichtig den Reset-Knopf auf der Rickseite der
Bedienungseinheit.

Die Fritteuse kann nun wieder eingesetzt werden.

Sicherheitsschalter
Der Sicherheitsschalter in der Bedieneinheit gewahrleistet, dass das Heizelement nur dann eingeschaltet
werden kann, wenn die Bedieneinheit mit einem Klicken eingerastet ist.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50Hz
Leistung: 2000W

PROBLEMBEHANDLUNG

Das Gerat funktioniert nicht
Problembehandlung:

e Uberpriifen Sie die Netzverbindung.

e Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.

Problembehandlung:
Uberpriifen Sie, ob das Kontrollelement richtig positioniert ist.
y

Andere mogliche Ursachen:
Das Gerat ist mit einem RESET-knopf ausgestattet.
Dieser verhindert, dass das Gerat aus Versehen eingeschaltet wird.

Uberhitzungsschutz

e Falls Sie die Fritteuse aus Versehen einschalten, obwohl sich kein Fett oder Ol darin befindet, wird der
Uberhitzungsschutz automatisch aktiviert. Das Gerit ist dann nicht mehr betriebsbereit. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

¢ Sie missen die Fritteuse erst vollstandig abkihlen lassen, bevor Sie diese wieder erneut tGiber den RESET-
Knopf auf der Riickseite einschalten. Benutzen Sie dafiir einen spitzen Gegenstand.



RESET

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemaf den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fiir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Fiir Materialschaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehdrteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleilteilen,
sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
I fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe lhres Altgerits bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB

service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6

Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands Tel: +46-8-7173450

Deutschland info@emerio.se
Kundendienst:

Kundeninformation: T:+31(0)23 3034369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu

E: info.de@emerio.eu
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DESCRIPTION DES PIECES

Bouton du thermostat

Indicateur de contrdle de température (vert)

Indicateur d'alimentation (rouge)

Unité de commande détachable avec élément chauffant
Poignée du panier

Cuve intérieure détachable

Poignée du couvercle

Bouton de réinitialisation

ONOU A WN R

AVANT TOUTE UTILISATION

Prenez soin de lire toutes les informations fournies dans le présent document et conservez ces dernieres afin
de pouvoir les utiliser ultérieurement. Connectez cet appareil exclusivement a une prise de courant mise a la
terre.

Avant d'utiliser votre bassine a friture, enlevez tous les matériaux d'emballage. Ensuite, lavez les accessoires et
le réceptacle intérieur en utilisant de I'eau chaude. Séchez-les soigneusement avant |'utilisation. Assurez-vous
que les piéces électriques restent bien seches. La bassine a friture est dotée d'un thermostat réglable et de
témoins lumineux. Le systéme de friture "ouvert" vous garantit des résultats de friture excellents et
professionnels et un nettoyage facile.

Lorsque l'appareil chauffe pour la premiére fois, ce dernier pourrait émettre une légere fumée et une légere
odeur. Ceci est normal et ne durera pas.

COMMENT UTILISER LA BASSINE A FRITURE

Pour attacher la poignée au panier, appuyez sur les deux extrémités et insérez-les dans les deux trous du
panier. Pressez la poignée sur la partie métallique rectangulaire du panier. Vérifiez qu’elle est solidement
ssemblée.

¥




10.

11.
12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.

Ne mettez jamais en marche la bassine a friture si elle ne contient ni huile, ni graisse, ceci pourrait
endommager |'appareil. De méme, ne versez jamais d'autres liquides dans la cuve, tels que I'eau ou
d'autres substances.

Placez votre bassine a friture sur une surface seche et stable.

Etant donné que la bassine a friture chauffe pendant son fonctionnement, assurez-vous qu'elle n'est pas
placée trop proche d'autres objets.

Démontez le couvercle de la bassine a friture et retirez-en les accessoires. Ne mettez pas le couvercle sur
la friteuse pendant que I’huile chauffe et pendant la cuisson afin d’éviter lacondensation.

Versez ensuite la quantité d'huile ou de graisse liquide désirée dans la bassine a friture. Seule la graisse
sous forme liquide peut étre utilisée avec ce type de friteuse. Faites bien attention a ce que le remplissage
ne soit pas inférieur au niveau minimal indiqué ou qu'il dépasse la marque maximale indiquée a l'intérieur
de I'appareil. Ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse pourrait mousser et déborder. Il est
également dange- reux de mélanger différentes sorte d’huiles et de graisses!

Brancher le cordon électrique a la prise de courant; le voyant rouge s'illumine.

Réglez ensuite le thermostat a la température souhaitée, qui convient aux aliments que vous voulez frire.
Référez-vous au tableau des températures.

Le témoin lumineux de contréle de la température s'allume en vert. La matiere grasse est ensuite
chauffée a la température souhaitée en 20 a 25 minutes.

Utilisez la poignée pour placer le panier dans la bassine a friture.

Placez ensuite les aliments a frire dans la bassine a friture. Pour obtenir des résultats de friture excellents,
placez des aliments secs dans le panier. Ne jamais utiliser des produits congelés qui ont déja été
décongelés puis recongelés car ceux-ci contiennent une grande quantité d’eau qui pourrait gicler.

Baissez ensuite lentement le panier dans I'huile afin d'éviter un barbotage excessif.

Le témoin lumineux s'éteint une fois que I'huile a atteint la température que vous avez réglée. Attendez
toujours que soit atteinte la température réglée. Pour maintenir I'huile a la température réglée, le
thermostat s'activera et s'arrétera continuellement et son témoin lumineux s'allume également.

Relevez a nouveau le panier une fois que le temps de friture a expiré.

Apres la friture, laissez sécher le produit, n'agitez jamais le panier.

Réglez le thermostat au niveau de température le plus bas (tourner ce dernier totalement dans le sens
contraire a celui des aiguilles de la montre).

Retirer la fiche de raccordement de la prise de courant.

Rincez la poignée et le panier apres I'utilisation et sécher-les soigneusement.

Une fois que la bassine a friture a totalement refroidi, vous pouvez remettre le panier dans l'appareil et le
ranger. Rangez la bassine a friture avec le couvercle fermé a un endroit sombre et sec. De cette maniére,
vous pourrez laisser I'huile et le panier dans 'appareil en rangeant ce dernier.

CONSEILS DE FRITURE

1.
2.

Utilisez un maximum de 200g de frites de pommes de terre par litre d'huile.

Pour les produits surgelés, utilisez un maximum de 100 g, car ces produits refroidissent rapidement I'huile.
Agitez les produits surgelés au-dessus de I'évier pour éliminer la glace en trop.

Si vous faite des frites a partir de pommes de terre fraiches: sécher les frites apres les avoir lavées pour
I'eau ne se mélange pas a I'huile.

TABLEAU DE FRITURE

Le tableau de friture ci-aprés indique les quantités d'aliments ainsi que la température et le temps de friture
respectifs requis. Respectez les instructions fournies sur I'emballage de vos aliments si elles different de celles
fournies dans le tableau.

Tempé | Type d'aliment Quantité maximale | Durée de friture
rature par cycle (en minutes)
Frais Surgelé | Frais ou | Surgelé
décongelé

Chips fait maison 600g -- 4-5 --
160 °C | (1°" cycle de friture)

Poisson frais 500g -- 5-7 --

Ailes de poulet 4-6 4-5 12-15 15-20
170°C Croquettes de fromage 5 4 4-5 6-7

Petits beignets de pommes de terre -- 4 -- 3-4




Légumes frits 10-12 -- 2-3 --
(Champignons, chou-fleur)
Chips fait maison 600g -- 3-4 --
(deuxiéme cycle de friture) max. 175°C
Chips surgelés max. 175°C -- 550g -- 5-6
Nems 3 2 6-7 10-12
Nuggets de poulet 10-12 10 3-4 4-5
Mini snacks 10-12 10 3-4 4-5
Boulettes de viande (petites) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C Batonnets de poisson 8-10 8 3-4 4-5
Moules 15-20 15 3-4 4-5
Calamar 10-12 10 3-4 4-5
Poisson en pate a frire 10-12 10 3-4 4-5
Crevettes 10-12 10 34 4-5
Rondelles de pommes 5 -- 3-4 --
Chips de pommes de terre 600g 550g 3-4 5-6
Tranches d'aubergine 600g -- 3-4 --
Croquettes de pommes de terre 5 4 4-5 6-7
190°C Croquettes de viande/poisson 5 4 4-5 6-7
Beignets 4-5 -- 5-6 --
Camembert au four(pané) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Escalope viennoise 2 -- 3-4 --

POUR REMPLACER L'HUILE
Assurez-vous que la bassine a friture et I'huile ont totalement refroidi avant de remplacer I'huile. Remplacez
I'huile régulierement. Le remplacement est nécessaire lorsque I'huile devient sombre ou si elle dégage une

(0]

deur différente. Dans tous les cas, remplacez I'huile au bout de 10 cycles de friture. Remplacez toujours

totalement toute I'huile de la bassine a friture et ne mélangez pas une huile ancienne avec une huile neuve.
Les déchets d'huile représentent un risque pour I'environnement. Ne les éliminez donc pas dans le bac a

(0]

rdures normal et conformez-vous aux directives de votre service municipal de collecte des déchets.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.
2.

Nettoyez régulierement les faces intérieure et extérieure de la bassine a friture.

Pour nettoyer la face extérieure de la bassine a friture, utilisez un torchon humide et séchez cette
derniere a l'aide d'un torchon doux et propre.

N'utilisez jamais des agents de nettoyage abrasifs ou des éponges.

Pour le nettoyage du panier et de la poignée, vous pouvez utilisez une lessive de savon. Séchez
soigneusement avant d'utiliser a nouveau.

Vous pouvez également nettoyer l'intérieur de la bassine a friture en remplagant I'huile. Vider la bassine a
friture et commencez par nettoyer l'intérieur a I'aide d'une serviette de papier, puis a l'aide d'un torchon
imbibé d'une lessive de savon. Puis, essuyez a l'aide d'un torchon humide et laissez sécher totalement.

A l'exception des pieces électriques, tous les composants, peuvent étre nettoyés dans une eau chaude
savonneuse. Séchez soigneusement |'appareil avant de I'utiliser.

Lavage en lave-vaisselle déconseillé.

ASTUCES ET CONSEILS

1.

Placez toujours la bassine a friture sur une surface stable et tenez éloignés toutes les matieres
inflammables.

Assurez-vous que la bassine a friture n'est pas placée sur une plaque de cuisson chaude ou sans son
voisinage immédiat.

Avant d'utiliser la bassine a friture, vous devez la remplir de la quantité d'huile ou de graisse requise.
N'utilisez jamais la bassine a friture sans huile ou graisse, ceci pourrait endommager I'appareil.

Ne déplacez jamais la bassine a friture pendant son utilisation. L'huile chauffe extrémement et vous
pourriez vous briler. Si voulez le déplacer, attendez que I'huile ait refroidi.

Cette bassine a friture est protégée par un dispositif thermique de sécurité, qui arréte l'appareil
automatiquement en cas de surchauffe.

N'immergez jamais I'appareil dans |'eau.



8. Ne laissez jamais la bassine a friture sans surveillance pendant qu'elle est marche. Protégez toujours la
sécurité des enfants qui sont prés de la bassine de friture.

9. Si vous constatez des dommages sur la bassine de friture et/ou sur son cordon d'alimentation, faites
procéder a une réparation par un service de dépannage professionnel.

10. N'essayez pas de réparer l'appareil de votre propre chef, ni de remplacer un cordon d'alimentation
endommagé. Ces travaux exigent des outils spéciaux.

11. Faites attention a ne pas endommager le corps de chauffe (éviter de l'infléchir ou de le déformer).

12. Cet appareil électrique est doté d'un coupe-circuit thermique de sécurité, qui garantit que le corps de
chauffe ne puisse fonctionner que s'il est correctement monté sur la bassine a friture.

SECURITE

Coupe-circuit thermique de sécurité

Dans le cas d'une surchauffe, le coupe-circuit thermique de sécurité arréte la bassine a friture. Ceci peut

arriver si la bassine a friture ne contient pas suffisamment d'huile ou si une graisse solide a été fondue dans la

bassine a friture. Si vous utilisez une graisse solide, le corps de chauffe ne sera pas capable de rayonner assez

rapidement la chaleur produite. Procédez de la maniere suivante si le coupe-circuit thermique de sécurité

arréte la bassine a friture:

e Llaisser refroidir I'huile ou la graisse.

* Enfoncer avec précautions le bouton de réinitialisation disposé a l'arriere de I'unité de commande en
utilisant un petit tournevis.

La bassine a friture est maintenant a nouveau préte au fonctionnement.

Interrupteur de sécurité
L'interrupteur de sécurité de 'unité de commande permet de garantir que le corps de chauffe ne puisse étre
mis en marche qu'une fois que I'unité de commande s'est verrouillée en faisant un clic bien audible.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement: 220-240V ~ 50Hz
Puissance: 2000W

GUIDE DE DEPANNAGE

L’appareil ne fonctionne pas

Guide de dépannage

e Vérifiez les branchements principaux.

e Vérifiez la position du thermostat.

Guide de dépannage

Vérifiez que I'éIérr:ent de contréle soit correctement en place.

Les autres causes possibles :
Cet appareil est équipé d’un bouton RESET.
Cela permet d’éviter que les résistances se mettent en marche accidentellement.

Protection contre les surchauffes

* Si votre friteuse est accidentellement allumée alors qu’il n’y a pas d’huile ou de graisse dedans, la
protection anti-surchauffe s’allumera automatiquement. L'appareil ne pourra plus étre utilisé.
Débranchez la friteuse.

* Vous ne pouvez appuyer sur le bouton RESET a I'arriere de I'élément de contréle uniquement lorsque
I"appareil aura été refroidi afin de mettre en route la friteuse de nouveau. Veuillez utilisez la pointe d’un
objet pour ce faire.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de |la garantie de
déposer les réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour I'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une
tierce personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette
garantie. Conservez toujours votre recu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie.
Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous
décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats
matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité
n’‘ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute
la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des pieces
brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des
pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, |'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont pas
couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageéres. Pour limiter
les risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contr6lé des déchets,
recyclez ce dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler
HE otre produit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur
du produit. Ce dernier pourra vous aider a le recycler.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB
service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6
Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands Tel: +46-8-7173450

info@emerio.se
Deutschland R L @
Service a la clientéle:

Service a la clientele: T: +31(0)23 3034369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu
E: info.de@emerio.eu
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BESKRIVNING AV DELAR

Termostatvred

Gron temperaturindikator

Rod stromindikator

Lostagbar styrenhet med varmeelement
Korghandtag

Lostagbar innerbehallare

Lockhandtag

Aterstallningsknapp

ONOU A WN R

FORE ANVANDNINGEN

Las forst igenom alla instruktioner fore anvandningen och spara instruktionerna fér kommande behov. Anslut
endast apparaten till ett jordat uttag.

Ta bort allt forpackningsmaterial innan apparaten anvands forsta gangen. Skélj sedan av tillbeh6ren och den
invandiga behallaren med varmt vatten. Torka noga fére anvandninen. Se till att de elektriska delarna ar torra.
Fritdbsen ar utrustad med en instadllbar termostat med indikeringslampor. Det ”6ppna” fritdssystemet
sakerstaller ett utmarkt resultat och Iatt rengoring.

Apparaten kan avge en del rok och en karakteristisk lukt nar du slar pa den foérsta gangen. Detta ar normalt
och slutar snart.

HUR DU SKA SKOTA FRITOSEN
For att fixera handtaget till korgen: tryck ihop dndarna och fér in dem i de tva platserna inuti korgen. Tryck in
handtaget pa korgens rektangulara metalldel. Se till att den sitter ordentligt pa plats.




1. Starta aldrig fritdsen utan olja eller fett eftersom det kan skada maskinen. Fyll heller aldrig pannan med
andra vatskor sdsom vatten eller andra amnen.

2. Placera fritdsen pa ett stabilt och torrt underlag.

3. Eftersom fritésen blir varm nér den anvands ska du se till att den inte befinner sig for ndra andra féremal.

4. Ta bort locket fran fritdsen och ta ur tillbehdren. Vid uppvarmning och fritering, ta bort locket pa
apparaten for att forhindra kondens.

5. Fyll fritdsen med 6nskad mangd olja eller flytande fett. Endast flytande fett far anvandas i den har sortens
fritos. Se till att den fylls till minst miniminivan och inte mer an till maximal niva, sdsom anges pa insidan
av apparaten. Blanda aldrig fett och oljor, d& det kan leda till att fettet eller oljan spiller éver, Aven
blandning av olika typer av oljor eller fetter ar farligt.

6. Sattikontakteniett lamplight eluttag; det redo ljuset ténds.

7. Stall in termostaten pa onskad temperatur, beroende pa vad du ska fritera. Las i temperaturtabellen.

8. Lampan for temperaturkontroll lyser gron. Oljan ar uppvarmd till installd temperatur efter 20 till 25
minuter.

9. Anvand handtaget for att placera korgen i fritésen.

10. Placera maten som ska friteras i korgen. For basta resultat lagg ned torr mat i korgen. Anvand aldrig
produkter som tidigare tinats upp och darefter frysts ner igen. Dessa innehaller mycket vatten som
kommer att resultera i mycket stank.

11. Sank ned korgen sakta i oljan for att forhindra valdsam bubbling.

12. Indikatorlampan slocknar nar installd temperatur uppnatts. Vanta alltid tills instélld temperatur uppnatts.
For att oljan ska halla installd temperatur kommer termostaten att upprepade ganger startas och stingas
av, aven indikatorlampan tands och slacks.

13. Lyft upp korgen igen nar tiden for friteringen har passerat.

14. Lat produkten droppa torr efter friteringen, skaka aldrig korgen.

15. Stéll ned termostaten pa lagsta vardet (vrid termostaten helt moturs).

16. Dra ur kontakten ur vagguttaget.

17. Skolj av handtaget och korgen efter anvandandet och torka noga.

18. Nar val fritosen har svalnat kan du ater placera korgen i apparaten och stélla undan den. Foérvara fritosen
med locket sténgt pa en mork och torr plats. Pa detta satt kan du lamna kvar oljan och korgen i fritdsen
nar du staller undan den.

FRITYRTIPS

1. Anvand maximalt 200 gram pommes frites per liter olja:

2. Om du har djupfrysta produkter anvdand maximalt 100 gram eftersom de snabbt kyler oljan. Skaka
djupfrysta produkter ovanfor diskbanken for att skaka bort 16s is.

3. Nar du anvander frityrmat av farsk potatis: torka av potatisen efter skéljningen sa att inget vatten hamnar

i oljan.

FRITERINGSTABELL

Denna tabell visar produktkvantiteterna och nodvandig temperatur och friteringstider.

Om instruktionerna pa produktforpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell ska instruktionerna
pa férpackningen féljas.

Temper |Produkttyp Maximal kvantitet per|Friteringstid (minuter)
atur cykel
Farsk Djupfryst Farsk eller|Djupfryst
upptinad
Hemlagad pommes frites 600g -- 4-5 --
160°C |(forsta friteringscykeln)
Farsk fisk 500g -- 5-7 --
Kycklingvingar 4-6 4-5 12-15 15-20
Ostkroketter 5 4 4-5 6-7
Sma potatisbitar -- 4 -- 3-4
170°C Stekta grénsak?r 10-12 -- 2-3 --
(svamp, blomkal)
Hemlagad pommes frites 600g -- 3-4 --

(andra friteringscykeln) max.175°C
Djupfryst pommes frites max.175°C -- 550g -- 5-6




Varrullar 3 2 6-7 10-12
Kyckling-nuggets 10-12 10 3-4 4-5
Minisnacks 10-12 10 3-4 4-5
Kottbullar (sma) 8-10 -- 3-4 4-5
o Fiskpinnar 8-10 8 3-4 4-5
180°C Musslor 15-20 15 34 4-5
Panerade blackfiskringar 10-12 10 3-4 4-5
Fisk i frityrsmet 10-12 10 3-4 4-5
Rakor 10-12 10 3-4 4-5
Appelringar 5 - 3-4 -
Potatischips 600g 550g 3-4 5-6
Auberginskivor 600g -- 3-4 --
Potatiskroketter 5 4 4-5 6-7
. Kott- / fiskkroketter 5 4 4-5 6-7
190°¢ Munkar 4-5 -- 5-6 --
Inbakad camembert(panerad) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Wienerschnitzel 2 -- 34 --
BYTE AV OLJAN

Se till att fritésen och oljan har kallnat ordentligt innan oljan bytes ut. Byt olja regelbundet. Detta ar absolut
nodvandigt om oljan blir mork eller far en annan lukt. Byt olja under alla omsténdigheter efter var 10:e
anvandning. Byt ut all olja pa en gang, blanda aldrig gammal med ny olja. Kasserad olja ar en belastning for
miljon. Kasta inte oljan i den vanliga soptunnan utan félj de riktlinjer som galler for din kommunala
sophantering.

RENGORING OCH UNDERHALL

ik wnN e

TIPS
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Rengor fritosen regelbundet bade invandigt och utvandigt.

Rengor utsidan av fritdsen med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

Anvand aldrig (repande) skurmedel eller skursvampar.

Korgen och handtaget kan rengéras i varmt vatten med lite diskmedel. Torka noga innan det anvands igen.
Nar du byter oljan kan du samtidigt rengora insidan av fritésen. Tom fritésen och rengor forst insidan med
en pappershandduk och sedan med en trasa doppad i vatten med lite diskmedel. Torka sedan med en
tygtrasa och I3t torka ordentligt.

Alla komponenter med undantag av de elektriska delarna kan rengdras i varmt vatten och diskmedel.
Torka noga innan delarna anvands igen.

Rengoring i diskmaskin ar inte att rekommendera.

Placera alltid fritdsen pa en stabil yta och ha inget lattantandligt i narheten.

Se till att fritsen inte ar nara eller pa en inkopplad varm spisplatta.

Innan du anvéander fritdsen maste den fyllas med erforderlig mangd olja eller fett.

Anvand aldrig fritdsen utan olja eller fett eftersom detta kan skada enheten.

Flytta aldrig fritdsen nar den ar igang. Oljan blir mycket het och du kan branna dig. Vanta med att flytta
fritésen tills oljan har kallnat.

Denna fritds ar skyddad av en termisk sdkerhetsbrytare, vilken stanger av maskinen automatiskt om den
blir dverhettad.

Sank aldrig ned enheten i vatten.

Ldmna aldrig fritosen obevakad nar den ar igang. Se alltid till barnens sdkerhet nar de befinner sig i
narheten av fritdsen.

Om fritosen och/eller sladden &r skadad maste de repareras av en professionell serviceavdelning.

Forsok inte att reparera enheten sjalv, byt inte heller en skadad natsladd. Detta kraver specialverktyg.

Se till att du inte skadar virmeelementet. (Band eller buckla inte.)

De elektriska komponenterna ar utrustade med en sdkerhetsbrytare, vilken ser till att virmeelementet
endast kan fungera nar elementet ar korrekt monterat i fritdsen.



SAKERHET

Termisk sdkerhetsbrytare

Vid en eventuell 6verhettning kommer den termiska sakerhetsbrytaren att stanga av fritdsen. Detta kan ske
om fritosen inte fyllts med tillrackligt med olja eller om fast frityrfett smalts i fritdsen. Om du anvander fast
fett kan inte varmeelementet producera varme snabbt nog. Om den termiska sdkerhetsbrytaren stianger av
fritdsen gor enligt foljande:

. Latoljan eller fettet svalna.

. Tryck forsiktigt in aterstallningsknappen pa baksidan av kontrollelementet med en liten skruvmejsel.
Fritdsen kan nu anvandas igen.

Sdkerhetsbrytare

Sakerhetsbrytaren i kontrollelementet forsakrar att varmeelementet endast kan startas nar kontrollelementet
lasts med ett klick.

TEKNISKA DATA
Driftspanning: 220-240V ~ 50Hz
Effekt: 2000W

FELSOKNING

Apparaten fungerar inte

Felsdkning:

. Kontrollera att elen ar ansluten.

. Kontrollera termostatens position.

Felsékning:
Kontrollera att kontrollelementet ar korrekt placerat.

Andra moéjliga orsaker:
Apparaten ar utrustad med en OMSTARTSKNAPPEN.
Denna foérhindrar att virmeelementen slas pa av misstag.

Overhettningsskydd

« Om du av misstag slar pa din fritds nar det inte finns olja eller fett i den kommer 6verhettningsskyddet
automatiskt att aktiveras. Apparaten ar nu inte langre maijlig att anvanda. Dra ur kontakten till fritdsen.

. Endast nar apparaten har svalnat helt bér OMSTARTSKNAPPEN pa baksidan av kontrollelementet
anvandas for att anvanda fritdsen igen. Vanligen anvand ett spetsigt féremal for detta syfte.

RESET

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta nagon
skada pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkdpsstallet. Forutom
de i lag faststallda garantianspraken har képaren méjlighet att gora gallande foljande ansprak pa garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inkdpsdagen.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av fraimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto da det &r din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte



foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till pafdljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan
inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehdren innebar inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebar alltid en kostnad.
Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengéring, underhall eller byte av
tidigare namnda delar tacks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.

MILOVANLIG KASSERING
Atervinning - EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. Fér
att forhindra eventuell skada pd miljon eller manniskors halsa pa grund av okontrollerad
avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt sitt som framjar en hallbar dteranvandning av
I ateriella resurser. For att dterlamna den anvidnda enheten, anvénd retur- och insamlingssystem
eller kontakta aterforsaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljosaker atervinning.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB

service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6

Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands ‘TF}I: +46-8-7173450

Deutschland ) info@emerio.se
Kundservice:

Kundservice: T ?k31(0)23 3034}369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu

E: info.de@emerio.eu
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BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

Thermostaatknop

Groen temperatuur-controlelampje

Rood aan/uit-controlelampje

Verwijderbare regeleenheid met verwarmingselement
Handvat van mand

Verwijderbare binnenpan

Handvat van deksel

Resetknop

N R WN R

VOOR GEBRUIK

Lees alle instructies voor gebruik en bewaar de instructies om ze eventueel later te kunnen raadplegen. Steek
dit toestel alleen in een geaarde contactdoos.

VAor het eerste gebruik moeten de verpakkingsmaterialen verwijderd worden. Was daarna de accessoires en
de binnenkant in warm water. Droog zorgvuldig vooraleer het toestel te gebruiken. Verzeker dat de elektrische
delen droog blijven. De friteuse is uitgerust met een instelbare thermostaat en LED’s. Het “open”
frituursysteem verzekert uitstekende professionele resultaten en een eenvoudige reiniging.

Het apparaat kan wat rook en een karakteristieke geur afscheiden als u het voor de eerste keer aanzet. Dit is
normaal en zal snel ophouden.

HOE DE FRITEUSE GEBRUIKEN

Om de handgreep aan de mand te bevestigen, druk de uiteinde naar elkaar toe en plaats de uiteinde in de 2
rondjes in de mand. Druk nu de handgreep over het rechthoekige metalen gedeelte van de mand. Zorg dat het
stevig vastzit.

R

L
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11.
12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.

Schakel de friteuse nooit in zonder olie of vet, aangezien de machine hierdoor beschadigd zou kunnen
worden. Giet nooit andere vloeistoffen zoals water of andere stoffen in de friteuse.

Plaats de friteuse op een droog, stabiel oppervlak.

Aangezien de friteuse tijdens het gebruik heet wordt mag het toestel niet te kort in de buurt van andere
voorwerpen komen.

Neem het deksel van de friteuse en neem de accessoires uit. Plaats tijdens het opwarmen en het frituren
het deksel niet op het apparaat om condensvorming te voorkomen.

Vul de friteuse met de gewenste hoeveelheid olie of vioeibaar vet. In dit type friteuse kan alleen vloeibaar
vet gebruikt worden. Verzeker dat de friteuse tot het minimum niveau gevuld is, en niet hoger dan het
maximum niveau, zoals aan de binnenkant van het toestel aangegeven. Meng nooit vetten en olién, de
friteuse kan hierdoor overstromen. Ook het mengen van verschillende olie- en vetsoorten met elkaar is
gevaarlijk!

Steek de stekker in een geschikt stopcontact; het rode lampje zal oplichten.

Stel de thermostaat op de vereiste temperatuur in die geschikt is voor wat u aan het frituren bent.
Raadpleeg de temperatuurtabel.

De controlelamp voor de temperatuur licht groen op. De olie of het vet wordt binnen 20 tot 25 minuten
op de vereiste temperatuur gebracht.

Gebruik de handgreep om de korf in de friteuse te plaatsen.

Plaats de te frituren etenswaren in de korf. Voor de beste resultaten raden wij u aan droge etenswaren in
de korf te leggen. Gebruik nooit eerder ontdooide en vervolgens opnieuw ingevroren diepvriesproducten.
Deze bevatten veel water, wat overmatig spatten zal veroorzaken.

Laat de korf langzaam tot in de olie dalen om te grote bubbels te vermijden.

De LED gaat uit wanneer de geselecteerde temperatuur bereikt is. Wacht altijd tot de geselecteerde
temperatuur bereikt is. Om de olie op de geselecteerde temperatuur te houden zal de thermostaat
herhaaldelijk aan en uit gaan, en zal de LED eveneens oplichten.

Breng de korf weer naar boven wanneer de frituurtijd verstreken is.

Laat na het frituren het product uitdruppen, schud nooit met de korf.

Plaats de thermostaat op het laagste niveau (draai de thermostaat volledig tegen de richting van de
wijzers van de klok in).

Trek de stekker uit.

Spoel de handgreep en de korf na gebruik, en droog zorgvuldig.

Wanneer de friteuse volledig afgekoeld is kunt u de korf weer in het toestel plaatsen en het toestel
bewaren. Bewaar de friteuse met gesloten deksel in een donkere, droge plaats. Op deze manier kunt u de
olie en de korf tijdens de opslag in de friteuse laten.

TIPS OM TE FRITUREN

1. Gebruik maximum 200 gram frieten per liter olie.

2. Met diepgevroren producten, gebruik maximum 100 gram omdat zij de olie snel afkoelen. Schud
diepgevroren producten boven de gootsteen om overtollig ijs te verwijderen.

3.  Wanneer frieten van verse aardappelen gebruikt worden: droog de frieten na het wassen zodat er geen
water in de olie komt.

FRITUURTABEL

Deze tabel toont de hoeveelheden van de etenswaren evenals de vereiste temperatuur en tijden.
Wanneer de aanwijzingen op de verpakking van het product van de in deze tabel getoonde waarden
verschillen, dan moeten de aanwijzingen op de verpakking gevolgd worden.

Tem- Producttype Maximum hoeveelheid | Tijd(minuten)
pera-tuur per cyclus
Vers Diepge- Vers of | Diep-
vroren ontdooid gevro-ren
160°C Zelfgemaakte frieten (eerste cyclus) | 600g -- 4-5 --
Verse vis 500g -- 5-7 --
Kippenvleugels 4-6 4-5 12-15 15-20
Kaaskroketten 5 4 4-5 6-7
170°C Kleine aardappelrepen -- 4 -- 3-4
Gefrituurde groeten (champignons, | 10-12 -- 2-3 --
bloemkool)




Zelfgemaakte frieten (tweede | 600g -- 3-4 --
cyclus)max.175°C
Diepgevroren chips max.175°C -- 550g -- 5-6
Loempia’s 3 2 6-7 10-12
Kipnuggets 10-12 10 3-4 4-5
Mini snacks 10-12 10 3-4 4-5
Bouletten (klein) 8-10 -- 34 4-5
R Vissticks 8-10 8 3-4 4-5
180°C Mosselen 15-20 15 34 4-5
Inktvisringen 10-12 10 3-4 4-5
Vis in bladerdeeg 10-12 10 3-4 4-5
Garnalen 10-12 10 3-4 4-5
Appelringen 5 -- 3-4 --
Aardappelchips 600g 550g 3-4 5-6
Auberginerepen 600g -- 3-4 --
Aardappelkroketten 5 4 4-5 6-7
190°C Vlees-/viskroketten 5 4 4-5 6-7
Doughnuts 4-5 -- 5-6 --
Gebakken Camembert(gebraden) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Wiener Schnitzel 2 -- 3-4 --

DE OLIE VERVANGEN

Verzeker dat de friteuse en de olie volledig afgekoeld zijn voordat de olie vervangen wordt. Vervang de olie
regelmatig. Dit is absoluut noodzakelijk wanneer de olie donker wordt of een andere geur krijgt. Vervang de
olie in elk geval na 10 cycli. Vervang de olie onmiddellijk; meng nooit gebruikte en verse olie. Gebruikte olie is
schadelijk voor het milieu. Gebruikte olie hoort niet in het normale huisvuil thuis. Volg de richtlijnen van de
bevoegde gemeentelijke instanties.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Reinig de friteuse regelmatig, zowel aan de binnen- als aan de buitenkant.

2. Reinig de buitenkant van de friteuse met een vochtige doek en droog met een zachte, zuivere doek.

3. Gebruik nooit schurende reinigingsmiddelen of sponsen.

4. De korf en de handgreep kunnen in warm zeepwater gewassen worden. Goed drogen vooraleer ze
opnieuw te gebruiken.

5.  Wanneer de olie vervangen wordt kunt u ook de binnenkant van de friteuse reinigen. Maak de friteuse
leeg en reinig eerst de binnenkant met een papieren handdoek en daarna met een in zeepwater
gedompelde doek. Wrijf vervolgens met een vochtige doek en laat zorgvuldig drogen.

6. Alle componenten, behalve de elektrische delen, kunnen in warm zeepwater gewassen worden.
Zorgvuldig drogen vooraleer ze opnieuw te gebruiken.

7. Reiniging in een vaatwasmachine is niet aanbevolen.

1. Verzeker altijd dat de friteuse op een stabiel opperviak staat en ver verwijderd van eventuele
ontvlambare materialen.

2. Verzeker dat de friteuse niet in de buurt of op een ingeschakelde verwarmingsplaat staat.

3. Voordat de friteuse gebruikt wordt moet het toestel eerst met de vereiste hoeveelheid olie of vet gevuld
worden.

4. Gebruik de friteuse nooit zonder olie of vet omdat het toestel hierdoor beschadigd zou kunnen worden.

5. Verplaats de friteuse nooit tijdens het gebruik. De olie wordt zeer heet en u kunt zich verbranden. Wacht
tot de friteuse volledig afgekoeld is vooraleer het toestel te verplaatsen.

6. De friteuse is beschermd door middel van een thermische veiligheidsuitschakeling die de machine in geval
van oververhitting automatisch uitschakelt.

7. Dompel het toestel nooit in water.

8. Laat de friteuse nooit zonder toezicht achter wanneer het toestel gebruikt wordt. Verzeker altijd de
veiligheid van kinderen wanneer zij zich in de buurt van de friteuse bevinden.

9. Wanneer de friteuse en/of de kabel beschadigd zijn moeten zij door een professioneel servicecenter
gerepareerd worden.



10. Probeer nooit het toestel zelf te repareren, of een beschadigde kabel te vervangen. Hiervoor zijn speciale
werktuigen vereist.

11. Verzeker dat het verwarmingselement niet beschadigd wordt (niet gebogen of ingedeukt).

12. Het elektrische component is met een veiligheidsuitschakeling uitgerust die verzekert dat het element
alleen kan werken wanneer het correct op de friteuse geplaatst is.

VEILIGHEID

Thermische veiligheidsuitschakeling

Het toestel is uitgerust met een thermische veiligheidsuitrusting die het toestel uitschakelt in geval van een
oververhitting.

Een oververhitting is mogelijk wanneer er geen of onvoldoende olie of vet in de friteuse is, of wanneer blokken
vast vet in de friteuse gesmolten worden. Hierdoor wordt het verwarmingselement in de afgifte van warmte
belemmerd.

Neem de volgende maatregelen wanneer de thermische veiligheidsuitschakeling het toestel uitgeschakeld
heeft:

¢ Laat de olie of het vet afkoelen.

* Druk de resetknop aan de achterkant van het stuurpaneel met een kleine schroevendraaier voorzichtig in.
Nu kan het toestel opnieuw gebruikt worden.

Veiligheidsschakelaar
De veiligheidsschakelaar in het stuurpaneel verzekert dat het verwarmingselement alleen ingeschakeld kan
worden wanneer het betreffende element met een klik insluit.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50Hz
Vermogen: 2000W

PROBLEEMOPLOSSING

Het apparaat functioneert niet.
Probleemoplossing:

*  Controleer de hoofdaansluiting.

*  Controleer de stand van de thermostaat.
Probleemoplossing:

Controleer of het bedieningselement goed vast zit.

Andere mogelijke oorzaken:
Het apparaat is uitgerust met een RESET knop.
Dit voorkomt dat de friteuse per ongeluk ingeschakeld wordt.

Bescherming tegen oververhitting

e Wanneer u per ongeluk uw friteuse inschakelt als er geen olie of vet in zit, dan zal de
oververhittingbescherming automatisch ingeschakeld worden. Het apparaat is niet meer gereed voor
gebruik. Haal de stekker uit het stopcontact.

e Alleen nadat het apparaat helemaal heeft kunnen afkoelen dient de RESET-knop aan de achterkant van
het bedieningselement ingedrukt te worden om de friteuse weer te gebruiken. Gebruik een puntig
voorwerp hiervoor.

RESET




GARANTIE EN KLANTENSERVICE

VAor de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de
veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie.
Schade aan accessoires of onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen.
Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen
vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen,
alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus
in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd.
I |cver verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel
waar het product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB

service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6

Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands Tel: +46-8-7173450

Deutschland info@emerio.se
Klantendienst:

Klantendienst: T:+31(0)23 3034369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu

E: info.de@emerio.eu
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OSIEN KUVAUS

Termostaattinuppi

Vihrea lampdtilan valo

Punainen virran merkkivalo

Irrotettava ohjausyksikko, jossa lampoelementti
Korin kahva

Irrotettava sisdastia

Kannen kahva

Nollauspainike

ONOU A WN R

ENNEN KAYTTOA

Lue kaikki ohjeet ennen kayttda ja sdilyta myohempaa tarvetta varten. Liitd tdma laite vain maadoitettuun
pistorasiaan.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ennen ensimmaista kayttoa. Pese sitten lisdosat ja sailion sisapuoli lampimalla
vedelld. Kuivaa hyvin ennen kayttod. Varmista ettd sahkoiset osat pysyvat kuivina. Friteerauskeitin on
varustettu sdaddettavalla lampdotilan valitsimella ja merkkivaloilla. “Avoin” friteerauskeitin takaa ammattimaiset
tulokset ja helpon puhdistuksen.

Laitteesta saattaa vapautua ensimmaiselld kayttdkerralla jonkin verran savua ja tunnusomaista hajua. Tama on
normaalia ja kestaa vain lyhyen aikaa.

KUINKA FRITEERAUSKEITINTA KAYTETAAN
Kahva kiinnitetdan koriin painamalla paat yhteen ja tyontamalla paat kahteen korin sisdpuolella olevaan

renkaaseen. Paina kahva korin suorakulmaiseen metalliosaan. Varmista, etta se kiinnittyy kunnolla.
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Ala koskaan kaynnista friteerauskeitintd ilman 6ljya tai rasvaa, silld tima saattaa vahingoittaa laitetta. Al3
myo6skaan laita sdilioon mitaan muita nesteita kuten vetta tai muita aineita.

Aseta friteerauskeitin kuivalle, tukevalle pinnalle.

Koska friteerauskeitin kuumenee kayton aikana, varmista ettei se ole liian ldhelld muita esineita.

Poista friteerauskeittimen kansi ja nosta lisilaitteet ulos. Ald pidd kantta laitteen paalla lampidmisen ja
paistamisen aikana kondensaation valttamiseksi.

Tayta friteerauskeitin sopivalla maaralla 6ljya tai nestemaistd rasvaa. Tassa friteerauskeittimessa voi
kdyttda ainoastaan nestemdistd rasvaa. Varmista ettd se on tdytetty ainakin minimirajaan asti, mutta
korkeintaan maksimirajaan asti laitteen sisilld olevien merkintdjen mukaisesti. Ald koskaan sekoita
rasvoja ja 0ljyja, silla ne saattavat vuotaa friteerauskeittimesta. Sita paitsi erityyppisten 6ljyjen ja rasvojen
sekoittaminen keskenaan on vaarallista.

Liita virtapistoke sopivaan pistorasiaan; punainen ohjausvalo syttyy.

Aseta lampétilan sdadin  paistamaasi ruokaa ajatellen sopivaan ldampdasetukseen. Kaanny
lampotilataulukon puoleen.

Lampéotilan merkkivalo on vihred. Oljy tai rasva kuumentuu haluttuun |dmpétilaan 20-25 minuutin
kuluessa.

Kayta otinta asettaaksesi korin friteerauskeittimeen.

Aseta friteerattava ruoka koriin. Aseta koriin kuivaa ruokaa parhaan tuloksen saavuttamiseksi. Al4 kayta
ensin sulatettuja ja sitten uudelleen pakastettuja tuotteita. Ne sisaltdvat paljon vettd, joka voi aiheuttaa
liikaa roiskumista.

Laske kori 6ljyyn hitaasti valttaaksesi liiallista kuplimista.

Merkkivalo sammuu kun valitsemasi lampotila on saavutettu. Odota aina kunnes valittu |ampétila on
saavutettu. Jotta Oljy pysyisi valitussa lampdtilassa, [ampotilan sdddin sammuu ja syttyy jatkuvasti, samoin
kuin merkkivalo.

Nosta kori jalleen yl6s kun friteerausaika on kulunut umpeen.

Anna ruoan valua kuivaksi friteerauksen jalkeen, ala koskaan ravista koria.

Kdanna lampotilan sdadin alimmalle tasolle (kddnna lampdotilan saddin taysin vastapaivaan.)

Irrota pistoke pistorasiasta.

Huuhtele otin ja kori kdyton jalkeen ja kuivaa huolellisesti.

Kun friteerauskeitin on jadhtynyt kokonaan, voit asettaa korin laitteeseen sdilytyksen ajaksi. Sailyta
friteerauskeitin kansi suljettuna pimeassa ja kuivassa paikassa. Nain tehdessasi voit jattaa oljyn ja korin
friteerauskeittimeen sailytyksen ajaksi.

EERAUSVINKKEJA

Kayta korkeintaan 200 grammaa ranskanperunoita yhta 6ljylitraa kohti.

Jos kaytat syvajaddytettyja tuotteita, kdyta korkeintaan 100 grammaa koska ne jaahtyvat nopeasti.
Ravista syvajaddytettyja tuotteita pesualtaan ylapuolella poistaaksesi ylimaaraisen jaan.

Kun kaytat tuoreista perunoista valmistettuja ranskanperunoita: kuivaa ranskanperunat huuhtelun
jalkeen jotta 6ljyyn ei sekoitu vetta.

EERAUSTAULUKKO

Tama taulukko nayttaa ruokatuotteiden maarat, vaaditut lampdtilat ja friteerausajat. Jos tuotteen pakkauksen
ohjeet poikkeavat tassa taulukossa esitetyista arvoista, tulee noudattaa pakkauksen ohjeita.

Ldmpo6 | Tuotteen tyyppi Maksimimaara Friteerausaika
tila friteerausjaksoa kohti | (minuuttia)
Tuore Syvajaady | Tuore tai | Syvajaa
tetty sulatettu | dytetty
Itsevalmistetut ranskanperunat 600g -- 4-5 --
160°C | (ensimmainen friteerausjakso)
Tuore kala 500g -- 5-7 --
Kanansiivet 4-6 4-5 12-15 15-20
Juustokroketit 5 4 4-5 6-7
Pienet perunapiiraat -- 4 -- 3-4
170°C | Paistetut vihannekset (sienet, | 10-12 - 2-3 --
kukkakaali)
Itsevalmistetut ranskanperunat 600g -- 3-4 --
(toinen friteerausjakso) enintddn 175°C




Syvajaadytetyt ranskanperunat | -- 550g -- 5-6
max.175°C
Kevatkaaryleet 3 2 6-7 10-12
Kananugetit 10-12 10 3-4 4-5
Pienet valipalat 10-12 10 3-4 4-5
Lihapullat (pienet) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C K.alapuikot 8-10 8 3-4 4-5
Simpukat 15-20 15 3-4 4-5
Kuorrutetut mustekalarenkaat 10-12 10 3-4 4-5
Kala taikinakuoressa 10-12 10 3-4 4-5
Katkaravut 10-12 10 34 4-5
Omenarenkaat 5 -- 3-4 --
Ranskanperunat 600g 550g 3-4 5-6
Munakoisoviipaleet 600g -- 3-4 --
Perunakroketit 5 4 4-5 6-7
. Liha/kalakroketit 5 4 4-5 6-7
190°C Donitsit 4-5 -- 5-6 -
Paistettu camembert-juusto (leivitetty) | 2-4 -- 2-3 --
Sveitsinleike 2 -- 4-5 --
Wienerleike 2 -- 3-4 --

OLIYN VAIHTAMINEN

Varmista etta sekd friteerauskeitin ettd o6ljy ovat jadhtyneet kokonaan ennen kuin vaihdat 6ljyn. Vaihda 6ljy
saannollisin valiajoin. Vaihtaminen on ehdottomasti tarpeen jos 6ljy muuttuu tummaksi tai alkaa tuoksua
erilaiselta. Vaihda 6ljy joka tapauksessa joka kymmenennen kayttdkerran jalkeen. Vaihda kaikki 6ljy kerralla;
3l4 sekoita vanhaa ja uutta 6ljyd keskeniin. Poistettu 6ljy on taakka ympaéristolle. Ald heitd sitd normaalin
kotitalousjatteen mukaan, vaan seuraa alueesi kunnallisen jatteenkerdajan ohjeita.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Puhdista friteerauskeitin sdannollisesti seka ulko- etta sisapuolelta.

Puhdista friteerauskeittimen ulkopuoli kostealla pyyhkeella ja kuivaa se pehmealla ja kuivalla pyyhkeella.

Al3 koskaan kidyta hankaavia pesuaineita tai pesusienia.

Kori ja otin voidaan puhdistaa lampimdssa saippuavedessa. Kuivaa hyvin ennen seuraavaa kayttoa.

Voit puhdistaa friteerauskeittimen sisapuolen oljynvaihdon yhteydessa. Tyhjenna friteerauskeitin ja

puhdista sisdpuoli ensin paperipyyhkeella ja sitten vield saippuaveteen kostutetulla kankaalla. Pyyhi sitten

kostealla kankaalla ja annan kuivua lapikotaisin.

6. Kaikki paitsi sdahkoiset osat voidaan puhdistaa lampimalld saippuavedelld. Kuivaa lapikotaisin ennen
kayttoa.

7. Pesua astianpesukoneessa ei suositella.
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VINKKEJA

Aseta friteerauskeitin aina vakaalle pinnalle ja pida kaikki helposti syttyvat materiaalit etdalla.

Varmista etta friteerauskeitin ei ole paalle kddannetyn keittolevyn lahella tai paalla.

Ennen kuin kaytat friteerauskeitintd, se taytyy tayttaa vaaditulla maaralla 6ljya tai rasvaa.

Al3 koskaan kayta friteerauskeitinta ilman 6ljya tai rasvaa koska tdmé saattaa vahingoittaa laitetta.

Al3 koskaan liikuta friteerauskeitintd kaytén aikana. Oljy tulee hyvin kuumaksi ja saatat saada

palovammoja. Odota kunnes 6ljy on jadhtynyt ennen kuin liikutat friteerauskeitinta.

6. Tama friteerauskeitin on suojattu turvakytkimelld, joka sammuttaa laitteen automaattisesti jos se
ylikuumenee.

7. Al3 koskaan upota laitetta veteen.

8. Al koskaan jata friteerauskeitintd vartioimatta kdytdn aikana. Takaa aina lasten turvallisuus jos he ovat
friteerauskeittimen lahella.

9. Jos friteerauskeitin ja/tai sen johto on vahingoittunut, ne saa korjata vain ammattimainen huoltokeskus.

10. Al4 yrita korjata laitetta itse, dlaka yrita vaihtaa vahingoittunutta johtoa. Tdma vaatii erikoistyokaluja.

11. Huolehdi siitd ettd kuumennusvastus ei vahingoitu. (Al taivuta tai aiheuta siihen lommoja.)

12. Sahkoinen osa on varustettu turvakatkaisimella, joka varmistaa ettd kuumennusvastus toimii vain kun se
on asetettu friteerauskeittimeen oikeaoppisesti.
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TURVALLISUUS

Turvalampokatkaisin

Ylikuumentumisen sattuessa turvaldampodkatkaisin sammuttaa friteerauskeittimen. Tama voi tapahtua jos
friteerauskeitintd ei ole tadytetty riittdvalla maaralla oOljya tai jos kiinted paistodljy on sulanut
friteerauskeittimeen. Jos kiinted rasva on sulanut friteerauskeittimeen ja jahmettynyt taas kiintedksi,
kuumennusvastus ei pysty sateilemadn syntyvaa lampoa tarpeeksi nopeasti. Jos turvalampokatkaisin
sammuttaa friteerauskeittimen, toimi seuraavasti:

* Anna 6ljyn tai rasvan jaahtya.

e Tybnna varovasti sdatoyksikon takana sijaitseva (nollauskytkin) sisdan pienella ruuvimeisselilla.
Friteerauskeitin on taas kayttovalmis.

Turvakytkin

Saatoyksikon turvakytkin varmistaa ettd kuumennusvastuksen voi kaynnistda vain kun saatoyksikko lukittuu
naksahduksella.

TEKNISET TIEDOT
Kayttéjannitettd: 220-240V ~ 50Hz
Tehonkulutuksen: 2000W

VIANMAARITYS

Laite ei toimi

Vianmadritys:

*  Tarkista verkkovirtayhteys.

e  Tarkista termostaatin asento.

Vianmadritys:

Varmista ettd saatdelementti on asennettu oikein paikalleen.

Muut mahdolliset syyt:
Laitteeseen on asennettu RESET (uudelleenkdynnistys) painike.
Tama estaa lammittimen kaynnistymisen vahingossa.

Ylikuumentumisen suoja

* Jos kdynnistat friteerauskeittimen vahingossa kun siind ei ole 6ljya tai rasvaa, ylikuumentumisen suoja
kdynnistyy automaattisesti. Laite ei ole enada kdyttévalmis. Irrota friteerauskeitin pistorasiasta.

e Kayttaaksesi friteerauskeitintda uudelleen, voit painaa saatdelementin takana sijaitsevaa RESET
(uudelleenkaynnistys) painiketta vasta kun laite on jadhtynyt kokonaan. Ole hyva ja kayta teravakarkista
esinetta tahan tarkoitukseen.

RESET

TAKUU JA ASIAKASPALVELU

Laitteemme tarkastetaan huolellisesti, ennen kuin ne toimitetaan jalleenmyyntiin. Jos laite on kaikesta
huolimatta vioittunut tuotannon tai kuljetuksen aikana, palauta se jadlleenmyyjalle. Laissa sdadettyjen
oikeuksien lisaksi ostajalla on oikeus seuraaviin takuukorvauksiin:

Laitteella on 2 vuoden takuu ostopaivasta lukien. Mikali sinulla on viallinen tuote, voit palata suoraan paikaan
jossa suoritit hankinnan.



Takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat laitteen virheellisestd kasittelystd, ulkopuolisten suorittamista
muutoksista tai korjauksista tai muiden kuin alkuperaisosien asentamisesta laitteeseen.

Sadilyta aina kuitti, ilman kuittia et voi vaatia mitddn takuun puitteissa. Vauriot jotka johtuvat ohjekirjan
noudattamatta jattamisestd, aiheuttavat takuun raukeamisen, jos tama johtaa seurannaisiin vahinkoihin,
emme ole vastuussa. Meitd ei voi my6skdan pitdd vastuullisena materiaalisista vahingoista tai
henkilokohtaisista vammoista jotka johtuvat laitteen epaasiallisesta kaytosta tai jos kdyttoohjeita ei noudateta.
Vauriot lisdvarusteille eivat tarkoita koko laitteen ilmaista vaihtoa. Taman kaltaisessa tapauksessa ole hyva ja
ota yhteyttd palveluyksikko6mme. Rikotusta lasista tai muovin kappaleista veloitetaan aina. Viat kuluvissa
osissa tai osissa jotka ovat alttiita rasitukselle kuten myo6s puhdistukselle, huollolle tai vaihdolle, mainitut osat
eivat kuulu takuun piiriin ja tulee maksaa.

YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITTAMINEN
Kierratys — eurooppalainen direktiivi 2012/19/EY
Tama merkinta ilmaisee, ettd tdtd tuotetta ei saa havittdd kotitalousjatteiden mukana. Jotta
jatteiden virheellisestd havittamisestd ei aiheutuisi vaaraa ymparistolle tai terveydelle, kierrata
tuote vastuullisesti. Siten edistdt myos uusiutumattomien luonnonvarojen kestdvaa
B Uudelleenkdyttoa. Kierratd tuote toimittamalla se sahké- ja elektroniikkaromua vastaanottavaan
kierratyspisteeseen tai liikkeeseen, josta ostit sen. Siten varmistat, etta se kierratetaan turvallisesti.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB
service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6
Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands Tel: +46-8-7173450

Deutschland ) info@emerio.se
Asiakaspalvelu:
T:+31(0)23 3034369

Asiakaspalvelu: . .
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OPIS DELOV

Termostatski gumb

Zelena lucka za nadzor temperature

Rdeca indikatorska lucka za napajanje
Snemljiva kontrolna enota z grelnim elementom
Rocaj kosare

Snemljiv notranji rezervoar

Rocaj pokrova

Gumb za ponastavitev
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PRED UPORABO

Pred prvo uporabo naprave preberite celotna navodila in jih shranite za poznejSo referenco. Napravo
prikljucite samo v ustrezno vticnico z zas¢itnim kontaktom.

Pred prvo uporabo odstranite celotno embalaZo. Nato dodatke in notranjo ponev izperite s toplo vodo. Pred
uporabo temeljito posusite. Zagotovite, da elektricne komponente ne pridejo v stik z vlago. Cvrtnik je
opremljen z nastavljivim termostatom in s signalnimi luckami. "Odprt" sistem cvrtja zagotavlja izvrstne,
profesionalne rezultate in enostavno ciscenje.

Naprava lahko ob prvi uporabi oddaja dim in znacilen vonj. To je normalno in bo kmalu prenehalo.

UPORABA CVRTNIKA
Rocaja pritrdite tako, da koncne dele stisnete skupaj in povlecite skozi odprtine na kosari. Rocaj pritisnite na
no pritrjen.
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Nikoli ne vkljucite cvrtnika brez olja oziroma mascobe, saj lahko to privede do poskodb. Prosimo, da v
ponev ne nalijete nobenih drugih tekocin, kot na primer vode ali drugih snovi.

Cvrtnik postavite na suho, stabilno povrsino.

Ker se cvrtnik med uporabo segreje, se prepricajte, da ni postavljen preblizu ostalim predmetom.

Odprite pokrov cvrtnika in odstranite dodatke. Ko se naprava segreva in cvrti, ne drzite pokrov na napravi
da ne pride do kondenzacije.

Cvrtnik napolnite z Zeleno koli¢ino olja oziroma masc¢obe. Za to vrstofritezse lahko uporablja
samotekocamascoba. Prepricajte se, da je naprava napolnjena v skladu z navedbami na notranji strani
naprave; ne sme biti napolnjena pod oznako za minimalno ali nad oznako za maksimalno koli¢ino. Nikoli
ne mesajte mascobe in olja, saj lahko prekipi. Tudi mesanje razli¢nih vrst olja in mascobe je nevarno.
Prikljucite napajalnikabelv ustrezno vti¢nico; prizge se rdecalucka.

Termostat nastavite na Zeleno temperaturo, glede na Zivilo, ki ga Zelite ocvreti. Ustrezne podatke poiscite
v tabeli, kjer so navedene temperature.

Kontrolna lu¢katemperaturesveti zeleno. Olje oziroma mascoba se segreje na Zeleno temperaturo v 20 do
25 minutah.

Kosaro s pomocjo rocaja vstavite v cvrtnik.

Zivila, ki jih Zelite ocvreti, poloZite v koaro. Da bi dosegli najboljde rezultate, dajte v ko$aro suha Zivila.
Nikoli ne uporabljajte Ze odtajane in nato ponovno zamrznite izdelke. Taks$ni izdelki vsebujejo veliko vode
kar bo povzrocilo ¢ezmerno Skropljenje.

Kosaro pocasi potopite v olje, da preprecite pretirano penjenje.

Ko je dosezena temperatura, ki ste jo izbrali, se signalna lucka izklopi. Prosimo, da vedno pocakate, da je
doseZena ustrezna temperatura. Da obdrzi olje izbrano temperaturo, se termostat veckrat vklopi in izklopi,
kar prikazuje kontrolna lucka.

Ko se Cas cvrtja iztece, koSaro zopet dvignite.

Zivila naj se po cvrtju dobro odcedijo. Ko3are nikoli ne stresajte!

Termostat zavrtite na najnizjo nastavitev (do konca v nasprotni smeri urnega kazalca).

Vitic izklopite iz vticnice.

Po uporabi rocaj in kosaro pomijte ter dele temeljito posusite.

Ko se cvrtnik popolnoma ohladi, lahko koSaro zopet vstavite v napravo in jo shranite. Cvrtnik shranjujte z
zaprtim pokrovom na temnem in suhem mestu. Na ta nacin lahko v cvrtniku pustite olje in koSaro, tudi
kadar je shranjen.

NASVETI ZA CVRTIE

1. Zaliter olja uporabite najvec¢ 200 g pomfrita.

2. Pri globoko zamrznjenih izdelkih uporabite najve¢ 100 g izdelka, saj ti olje hitro ohladijo. Globoko
zamrznjene izdelke stresite najprej nad lijak, da odstranite odvecni led.

3. Pri uporabi pomfrita iz sveZega krompirja: opran krompircek posusite, da v olje ne pride voda.

TABELA CVRTIJA

V tej tabeli so navedene koli¢ine Zivil, potrebna temperatura in ¢as cvrtja.
Ce se navodila na embalaZi dolo¢enega izdelka razlikujejo od vrednosti v tej tabeli, je treba upostevati navodila
na embalaZi izdelka.

Temp. | Zivilo Najvedja koli¢ina na cikel | Cas cvrtja (minute)
Sveze Globoko Sveze oz. | Globoko
zamrznjeno | globoko zamrznjeno
zamrznjeno

Doma narejen Cips 700 g -- 4-5 --

160 . .

; (prva stopnja cvrtja)

¢ Sveza riba 500 g -- 5-7 --
Piscancje perutnicke 4-6 4-5 12-15 15-20
Sirovi kroketi 5 4 4-5 6-7
Manjsi krompirjevi polpeti -- 4 -- 34
Ocvrta zelenjava 10-12 -- 2-3 --

170 y

°c (gobe, cvetaca)
Doma narejen Cips 700 g -- 3-4 --
(druga stopnja cvrtja) maks. 175 °C
Globoko zamrznjen Ccips, maks. | -- 550¢g -- 5-6
175 °C




Spomladanski zvitki 3 2 6—7 10-12
Pis¢ancji medaljoni 10-12 10 3-4 4-5
Mini prigrizki 10-12 10 34 4-5
Mesne kroglice (majhne) 8-10 -- 3-4 4-5
180 Ribje palcke 8-10 8 34 4-5
°C Skoljke 15-20 15 3-4 4-5
Kalamari v testu 10-12 10 3-4 4-5
Riba v peCenem testu 10-12 10 34 4-5
Kozice 10-12 10 3-4 4-5
Jabol¢ni obrocki 5 -- 34 --
Krompirjev Cips 700 g 550¢g 3-4 5-6
Rezine jajcevca 600 g -- 3-4 --
Krompirjevi kroketi 5 4 4-5 6-7
190 Mesni/ribji kroketi 5 4 4-5 6—7
°C Krofi 4-5 - 5-6
Pecen camembert (paniran) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Dunajski zrezek 2 -- 3-4 --
MENJANJE OLJA

Preden zamenjate olje, se prepricajte, da sta cvrtnik in olje popolnoma ohlajena. Olje redno menjajte. Olje je
treba nujno zamenjati, ¢e se temno obarva ali ¢e spremeni vonj. V vsakem primeru pa olje zamenjajte po
deseti uporabi. Vedno zamenjajte celotno koli¢ino olja in v nobenem primeru ne mesajte starega in novega
olja. Odpadno olje predstavlja obremenitev za okolje, zato ga ne odvrzite med obicajne odpadke, temvec
upostevajte smernice lokalnega komunalnega podjetja.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Cvrtnik redno Cistite od znotraj in od zunaj.

2. Zunanjo stran cvrtnika odistite z vlazno krpo in jo nato obriSite z mehko, ¢isto krpo.

3. Nikoli ne uporabljajte polirnih sredstev ali gobice za ¢is€enje.

4. Kosaro za cvrtje in rocaj lahko ocistite v topli vodi z detergentom. Pred ponovno uporabo ju temeljito
posusite.

5. Ob menjanju olja lahko cvrtnik ocistite tudi od znotraj. Cvrtnik izpraznite ter ocistite notranjo stran najprej
s papirnato brisaco in nato Se s krpo, ki ste jo namocili v milnici. Nato jo obrisite z vlazno krpo in poskrbite,
da se temeljito posusi.

6. Vse sestavne elemente — razen elektri¢nih delov — lahko Cistite v topli vodi z detergentom. Pred ponovno
uporabo je treba te dele temeljito posusiti.

7. Pomivanje v pomivalnem stroju ni priporocljivo.

NASVETI

1. Cvrtnik naj bo vedno postavljen na stabilno povrsino in naj bo dovolj oddaljen od vnetljivih materialov.

2. Zagotovite, da cvrtnik ne stoji na prizganem Stedilniku ali v njegovi blizZini.

3. Pred uporabo morate cvrtnik napolniti s potrebno koli¢ino olja oziroma mascobe.

4. Nikoli ne vkljucite cvrtnika brez olja oziroma mascobe, saj se lahko naprava na ta nacin poskoduje.

5. Med delovanjem cvrtnika nikoli ne premikajte. Ker se olje zelo segreje, obstaja nevarnost opeklin. Cvrtnik
lahko spet premaknete, Sele ko se olje ohladi.

6. Ta cvrtnik ima vgrajeno termicno varovalko, ki v primeru pregretja samodejno izklopi napravo.

7. Naprave nikoli ne potopite v vodo.

8. Cvrtnika med uporabo nikoli ne pustite brez nadzora. Ce so v bliZini naprave otroci, je potrebna 3e
posebna previdnost.

9. Ce sta cvrtnik ali priklju¢ni kabel poskodovana, ga mora popraviti pooblaiéen serviser.

10. Naprave nikoli ne poskusajte popraviti sami oziroma zamenjati poskodovanega priklju¢nega kabla, saj je
za to potrebno posebno orodje.

11. Poskrbite, da se grelec ne poskoduje (ne prepogibajte oziroma zvijajte).

12. Elektri¢ni del naprave je opremljen z varovalko, ki zagotavlja, da grelec deluje samo, ¢e je pravilno

namescen.



SIGURNOST:

Sigurnosni granicnik temperature

Ako se uredaj pregrije, tada ¢e temperaturni granicnik iskljuciti fritezu. Razlozi tome mogu biti, da nema
dovoljno ulja u fritezi ili se u unutrasnjosti nalaze suhi ostaci masnoce. Ako je posljednji slucaj u pitanju tada
grijaci element ne moZe dovoljno brzo zraciti proizvedenu vrucinu.

Ako se uredaj isklju¢i temperaturnim grani¢nikom napravite sljedece:

*  Ostavite ulje odnosno masnodu da se ohladi.

*  Pazljivo pritisnite "reset" gumb na straznjoj strani kontrolne jedinice s odvijacem.

Sada opet mozete upotrebljavati fritezu.

Sigurnosni prekidac
Sigurnosni prekida¢ u kontrolnoj jedinici osigurava da se grijaci element uklju¢uje samo kada se kontrolna
jedinica zatvori s "klikom".

TEHNICKI PODACI
Napon: 220-240V ~ 50Hz
Snaga: 2000W

VARNOST

Odpravljanje tezav, ¢e naprava ne deluje

Odpravljanje teZav:

*  Preverite, ali je naprava priklju¢ena na elektricno omrezje.
*  Preverite poloZaj termostata.

Odpravljanje teZav:

Preverite, Ce se nahaja kontrolni element v pravilnem poloZaju.

|
| o

Ostali mogodi vzroki:
Naprava je opremljena z gumbom RESET.
Ta gumb preprecuje, da bi se naprava pomotoma vklopila.

Zascita pred pregrevanjem

e Ce cvrtnik pomotoma vklopite, ¢eprav v njem ni maslobe ali olja, se zai¢ita pred pregrevanjem
samodejno vklopi. Naprava ni vec pripravljena za uporabo. Vtic izklopite iz vti¢nice.

*  Pocakajte, da se cvrtnik popolnoma ohladi, nato ga lahko ponovno vklopite s pomocjo gumba RESET na
hrbtni strani. Pri tem si pomagajte z ozkim predmetom.

RESET

GARANCIJA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu. Poleg zakonsko dolocenih pravic ima kupec pravico do
naslednje garancije v skladu s spodnjimi pogoji:

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. Ce je vas izdelek okvarjen, se lahko obrnete
neposredno na prodajno mesto.



Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in
popravil nepooblasc¢enih oseb ali zaradi montaZze neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj
vam brez racuna garancije ne moremo upostevati. Pri skodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za
uporabo, garancija preneha vejati, prav tako ne prevzemamo odgovornosti za skodo, ki nastane kot posledica
tega. Za materialno skodo ali poskodbe, do katerih pride zaradi nepravilne uporabe ali neupostevanja
varnostnih opozoril, ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na dodatnih delih ne pomeni, da se brezpla¢no
zamenja celotna naprava. V takSnem primeru se obrnite na nasega serviserja. PoCeno steklo ali plasti¢ne dele
se vedno zamenja na stroske kupca. Skodo na potrosnem materialu ali delih, ki se obrabijo, ter ¢isenje,
vzdrievanje ali zamenjavo omenjenih delov je treba placati, saj garancija tega ne pokriva.

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE
Recikliranje — Evropska direktiva 2012/19/EU
Ta simbol oznacuje, da tega izdelka ni dovoljeno odlozZiti med druge gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili morebitno Skodo na okolju ali ¢loveskem zdravju zaradi nenadzorovanega zbiranja
odpadkov, reciklirajte odgovorno, da promovirate trajnostno ponovno uporabo materialov. Za
HE \radilo rabljene naprave, prosimo, uporabite centre za zbiranja ali kontaktirajte prodajalca, kjer ste
izdelek kupili. Oni bodo poskrbeli za okolju prijazno in varno reciklazo izdelka.

Emerio Holland B.V. Emerio Deutschland GmbH (ni Emerio International AB

Zomervaart 1A naslov za servis) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

The Netherlands 40789 Monheim am Rhein Telefon: +46-8-7173450
Nemcija info@emerio.se

Informacije za kupce:

T: +31(0)23 3034369 Informacije za kupce:

E: info.nl@emerio.eu T:+49 (0) 3222 1097 600

E: info.de@emerio.eu
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A KESZULEK RESZEI

Termosztat gomb

Z6ld hémérsékletszabalyozé gomb
Piros fesziltség jelz6lampa

Levehet6 vezérlGegység a flitGbetéttel
A kosar fogantyuja

Kivehetd belsé tartaly

A fedél fogantyuja

Reset gomb
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A HASZNALAT MEGKEZDESE ELOTT

Kérjuk, a készulék haszndlatanak megkezdése el6tt olvassa el figyelmesen az Utmutatdt és Grizze meg azt
kés6bbi referencia céljabdl. A késziléket kizardlag foldelt konnektorokhoz csatlakoztassa.

Az elsé haszndlat el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagokat. Oblitse at az alkatrészeket és a belsé talat meleg
vizzel. A haszndlat el6tt hagyja megszaradni. Ugyeljenek arra, hogy a villamos alkatrészek ne érintkezzenek
nedvességgel. A frit6z szabalyozhatd termosztattal és kijelz6lampdkkal is rendelkezik. A "nyitott" olajsité
rendszer kivald, professzionalis eredményeket és komplikacidktdl mentes tisztitast garantal.

A késziilék az elsé bekapcsolas utan enyhe flistot és jellegzetes szagot bocsajthat ki. Ez normilis jelenség, mely
rovid idé utdn megszdnik.

A FRITGZ UZEMELTETESE
A fogantyunak a kosarhoz torténd rogzitéséhez nyomja Ossze a végeket, és helyezze be a kosar két furataba.
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11.
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13.
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16.
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18.

Soha ne kapcsolja be a frit6zt olaj, ill. zsir nélkil. Ez karositja a készliléket. Kérjik, ne toltson be mas
folyadékokat, pl. vizet, vagy mas oldatokat az edénybe.

A frit6zt szaraz, stabil fellleten allitsak fel.

Mivel a frit6z hasznalat soran felheviil, biztositsak, hogy a készilék nem all tul kdzel mas targyakhoz.
Tavolitsa el a frit6z fedelét és vegye ki a tartozékokat. Felmelegedés és siités kdzben ne tartsa a fedelet a
késziiléken a kondenzviz képz6&dés elkeriilése érdekében.

Toltse fel a frit6zt a kivant mennyiségl olajjal, ill. zsirral. Ebben a frit6zben kizardlag folyékony
halmazallapotu zsirt vagy olajat szabad haszndlni. Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziiléket a késziilék
belsejében 1évé adatoknak megfelel6en toltotték fel a minimalis és maximalis betdltési szintek kozott.
Soha ne keverje a zsirokat olajokkal. Ez a keverék kifuthat a frit6zb6l. A kilonb6z6 olaj- és zsirfajtak
egymassal vald keverése is veszélyes.

Csatlakoztassa a haldzati vezetéket a fali konnektorhoz; a piros visszajelz6 vilagit.

Allitsdk be a termosztatot a siitni kivant élelmiszernek megfelel6 hémérsékletre. Errél vonatkozéan az
aldbbi h6mérsékleti tablazat ad tovabbi tajékoztatast.

A hémérséklet visszajelz6 zolden vilagit. Az olaj, ill. a zsir 20-25 percen belll felhevil a kivant
hémérsékletre.

Helyezzék a kosarat a fogantyundl fogva a frit6zbe.

Adja hozza a sitni kivant élelmiszert a kosarba. A jobb eredmények elérése érdekében az élelmiszert
szarazon tegyék a kosdrba. Soha ne haszndljon el6z6leg lefagyasztott, majd utdlag Ujra lefagyasztott
termékeket. Ezek sok vizet tartalmaznak, amely tulzott frécskolést okoz.

Eressze a kosarat lassan az olajba, elkeriilve az olaj frocsogését.

A kivant h6mérséklet elérésekor kialszik a kijelz6lampa. Mindig varja meg ezt az id6pontot. Az olaj kivant
hémérsékleten tartdsdhoz a termosztat tobbszor be- és kikapcsol. Ezen folyamatokat a kijelz6lampa
mindig mutatja.

Az olajsiitési id6 lejartaval mindig emelje ki a kosarat az olajbol.

Az olajsiités lezartdval hagyja lecsopogni az ételeket. Soha ne rdzza a kosarat!

Forgassa a termosztat gombjat a legalacsonyabb bedllitasra (forgassa azt Uitk6zésig az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba).

Huazza ki a haldzati csatlakozét a konnektorbdl.

Hasznalat utdn oblitse le a fogantyut és a kosarat és hagyja megszaradni az alkatrészeket.

Miutan a fritéz teljesen lehlilt, visszateheti a kosarat a késziilékbe és elrakhatja azt. A frit6zt mindig zart
fedéllel tarolja szaraz, fénytsl védett helyen. igy az olaj és a kosér is a siit6ben maradhat, ha elrdmoljak
azt.

OLAJSUTESI TIPPEK

1.
2.

Egy liter olajhoz maximalisan 200 gramm siltburgonyat haszndljon.

Mélyh(itott termékek esetén maximalisan 100 grammot vegyen, mivel ezen élelmiszerek gyorsan lehdtik
az olajat. Razza ki a mélyh(itott élelmiszereket a mosogaté felett, hogy eltavolitsa a rajuk tapadé jeget.

Ha friss burgonydabdl készitenek siilt krumplit: Szaritsak meg a burgonyaszeleteket azok mosasa utan, hogy
ne jusson viz az olajba.

OLAJSUTESI TABLAZAT

Ez a tablazat az élelmiszerek mennyiségérél, a sziikséges hémérsékletekrél és az olajsttési idékrél ad
tdjékoztatast.

Amennyiben az adott termékcsomagolason lévé Utmutatasok eltérnek a tablazatban megadott értékektdl, ugy
a csomagoldson megadott mértékek tekintenddk iranyaddnak.

Hém. | Elelmiszer Maximalis ciklusonkénti | Olajsuitési id6 (perc)
mennyiség
Friss Mélyhiitott | Friss, ill. | Mélyh(ité
mélyh(itott | tt
Hazi készitésl chips 700g -- 4-5 --
160 g
°c (elsé olajstitési ciklus)
Friss hal 500g -- 5-7 --




Csirkeszarny 4-6 4-5 12-15 15-20
Sajtkrokettek 5 4 4-5 6-7
Kis adag silt tocsi -- 4 -- 3-4
170 Silt zoldség 10-12 -- 2-3 -
°C (gomba, karfiol)
Hazi készitésl chips 700g -- 3-4 --
(masodik sitési ciklus) max.175°C
Mélyh(itott chips, max.175°C -- 550g -- 5-6
Tavaszi tekercs 3 2 6-7 10-12
Csirke nuggets 10-12 10 3-4 4-5
Mini snack 10-12 10 3-4 4-5
Hasgombadc (kicsi) 8-10 -- 3-4 4-5
180 Halrudacska 8-10 8 3-4 4-5
°C Kagylok 15-20 15 3-4 4-5
Tintahalkarikdk tésztaban 10-12 10 3-4 4-5
Hal siit6tésztaban 10-12 10 3-4 4-5
Rakok 10-12 10 3-4 4-5
Almakarikak 5 -- 3-4 --
Burgonyachips 700g 550g 3-4 5-6
Padlizsanszeletek 600g -- 3-4 --
Burgonyakrokettek 5 4 4-5 6-7
190 Hus/halkrokettek 5 4 4-5 6-7
°C Fank 4-5 -- 5-6 --
Silt camembert (panirozott) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Bécsi szelet 2 -- 3-4 --

AZ OLAJ CSEREIJE
Az olaj cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a frit6z és az olaj teljesen lehl(ilt-e. Rendszeresen cseréljék az

[0}

lajat. Az olajat mindenképpen cserélni kell, ha az sotétté valik, vagy szaga érezhet6en megvaltozik. Az olajat

mindenképpen cseréljék a tizedik haszndlat utan. Alapvet6en mindig a teljes olajmennyiség cserélendd. Soha
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e keverjék a régi és az Uj olajat. Az elhaszndlt olaj terheli a kérnyezetet. Az olajat ezért ne a hagyomanyos
aztartasi hulladékon keresztil artalmatlanitsa. Tartsa be a helyi hulladékkezelSk altal el6irt iranyelveket.

ISZTITAS ES KARBANTARTAS

A frit6zt rendszeresen tisztitsak kivil és belil is.

A fritéz kiils6 oldalat egy nedves torl6kenddvel tisztitsdk, majd egy lagy, tiszta torl6kendével toroljék
szarazra.

Soha ne haszndljon suroldszert, vagy szivacsot.

A kosar és a fogantyd meleg szappanos vizzel tisztithatd. Az ismételt hasznalat el6tt alaposan szaritsak
meg.

Az olajcsere soran a fritéz beliil is megtisztithatd. Uritse ki a frit6zt és tisztitsa a belsé oldalat elészér egy
papir torl6kendbvel, majd egy szappanos vizbe martott tori6kendbvel. Tordlje at a késziiléket ismét egy
nedves torl6kendbvel és gondosan torolje szarazra azt.

A villamos alkatrészek kivételével a késziilék minden alkotdeleme tisztithatd szappanos viz haszndlataval.
Az ismételt Gzembe vétel el6tt az alkatrészeket alaposan szarazra kell torolni.

Nem javasoljuk a késziilék mosogatogépben vald tisztitasat.

IPPEK

A frit6zt mindig stabil felliletre allitsa fel és tartsak azt tavol az éghet6 anyagoktél.

Biztositsak, hogy a frit6z ne alljon bekapcsolt tlizhelyen, vagy annak kozelében.

A hasznalat megkezdése el6tt toltsék a frit6zbe a sziikséges mennyiségli olajat, ill. zsirt.

Soha ne lizemeljék be a frit6zt olaj, vagy zsir nélkl. Ez kdrosithatja a késziiléket.

Soha ne mozgassak a frit6zt, ha az éppen lGizemben van. Mivel az olaj rendkivil forrd, megégetheti magat.
A frit6zt csak akkor mozgassak ismét, ha az olaj lehiilt.

A frit6z termikus biztonsagi lekapcsoléval felszerelt, mely automatikusan lekapcsolja a késziiléket annak
tulheviilése esetén.

Soha ne meritse vizbe a készliléket.



8. Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket, ha az Gizemben van. Ugyeljenek a késziilék kdzelében
tartézkodd gyermekek biztonsagara.

9. Ha afrit6z, vagy a haldzati vezeték karosodott, a javitast csak a hivatalos ligyfélszolgdlat végezheti el.

10. Soha ne kisérelje meg maga javitani a késziiléket, ill. a kdrosodott haldzati vezetéket cserélni. Ehhez
ugyanis specialis szerszamok haszndlata szilikséges.

11. GyG6z6djon meg arrdl, hogy a flitGelem nem karosodott. (Ne hajtsak el és ne nyomjak be azt).

12. Avillamos alkatrészeket biztonsdagi lekapcsolassal szereltiik fel, mely biztositja, hogy a flit6elem csak akkor
mikddik, ha annak helyzete korrekt.

BIZTONSAG:

Biztonsagi hémérséklet-szabalyzo

Amennyiben a készilék tulmelegszik, a h6mérséklet-szabalyzd kikapcsolja a frit6zt. Ennek oka az lehet, hogy
nincs elég olaj a frit6zben vagy szaraz zsirmaradvanyok talalhatéak a belsejében. Végsé esetben a fit6test altal
megtermelt hé nem arad megfelel6en.

Ha a h6mérséklet-szabalyzé kikapcsolta a késziiléket, tegye a kovetkez6t:

* Hagyja az olajat vagy a zsirt kih(lni.

*  Finoman nyomja meg egy csavarhuzdval a reset-gombot a vezérlGegység hatuljan.

Most mar Ujra a megszokott médonhasznalhatja a frit6zt.

Biztonsagi kapcsolo

A vezérlGegység biztonsagi kapcsoldja biztositja, hogy a flitéelemet be lehet kapcsolni, ha a vezérlGegység egy
“click"-el bezarult.

TECHNIKAI ADATOK
Feszlltség: 220-240V ~ 50Hz
Teljesitmény: 2000W

BIZTONSAG

Problémak kezelése, ha a késziilék nem mikédik megfelel6en
Problémakezelés:

*  Ellenérizzék a haldzati csatlakozast.

*  EllenGrizzék a termosztat helyzetét.

Problémakezelés:

Ellendrizzék, hogy a kijelz6elem helyzete megfelel§-e.

Mas lehetséges okok:
A késziulék rendelkezik egy RESET (ujrainditas) gombbal.
Ennek haszndlataval elkeriilhetd, hogy a késziilék véletleniil bekapcsolodjon.

Tulheviilésvédelem

e Ha a frit6zt véletlenill kapcsoljak be és nem taldlhaté benne sem olaj, sem zsir, Ugy automatikusan
aktivalodik a tualhevilésvédelem. A készilék ekkor nincs lizemkész allapotban. Huzzak ki a dugaljat a
konnektorbdl.

e A frit6zt hagyjak teljesen lehdlni, miel6tt azt a hatoldalon |1évé RESET gombbal visszakapcsolnak.
Haszndljanak ehhez egy hegyes eszkozt.



RESET

GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A kiszallitas el6tt késziilékeinket szigord mindségi vizsgalatnak vetjik alda. Amennyiben minden koriltekintéslink
ellenére a gyartas, vagy a szallitds soran karosodasok léptek fel, kildjék vissza a késziiléket a keresked6nek. A
torvényileg garantalt jogosultsagokon felil a vevének jogdban all a feltételek alapjan az aldabbi garancia
érvényesitésére:

A vasarolt készillékre vonatkozdan 2 év garanciat vallalunk, melynek szamitdsa a vasarlds napjaval kezd6dik.
Ha a termék meghibasodott, forduljon kozvetlenil az értékesit6hoz.

A garancia nem vonatkozik azon esetekre, ha a hibak a késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalatara vezetheték
vissza, ill. ha a zavarok kivilallok altali beavatkozasokbdl, ill. nem eredeti alkatrészek felszerelésébdl erednek.
Mindig j6l Grizzék meg a vasarlast igazold szelvényt. A blokk nélkil a garancia nem érvényesithetd. A hasznalati
utmutatdban leirtak figyelmen kivil hagydsa a garancia megsz(inését vonja maga utan. Az ilyen esetekben
fellépd kdarokért cégiink nem vallal felelGsséget. A helytelen hasznalatbél, vagy a biztonsagi felhivdsok
figyelmen kivil hagyasabdl ered6 anyagi kdrokért és testi sériilésekért cégiink nem vallal felelsséget. A
tartozékok kdrosodasa nem jelenti azt, hogy a teljes készilléket koltségmentesen cseréljiik. Ebben az esetben
vegye fel a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal. Az Osszetort liveg és muUanyag alkatrészek cseréje mindig
koltségekkel jar. Az elhasznalddd, vagy kopdalkatrészek karosodasara, valamint ezen alkatrészek tisztitdsara,
karbantartdsdra, vagy cseréjére nem vonatkozik garanciavallalasunk. Ezek mindig koltségekkel jarnak.

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS
Ujrahasznositas — 2012/19/EU eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv
Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU terilletén beliil ezt a terméket nem szabad a tobbi haztartasi
hulladékkal egyitt kidobni. A szabalytalan hulladékkezelés kornyezetre és emberi egészségre
gyakorolt veszélyes hatasainak csokkentése érdekében felelGsségteljes mddon végezze el a termék
artalmatlanitdsat, ezzel is hozzajarulva az anyagi er6forrasok fenntarthaté ujrafelhasznaldasahoz. Az
elhasznalt termék visszaszolgaltatdsa sordn, kérjik, hogy a bevett visszavételi és begy(ijtési csatorndkat vegye
igénybe, vagy vegye fel a kapcsolatot az Uzlettel, ahol a terméket vasdrolta. A termék kornyezetbarat
Ujrahasznositasardl 6k gondoskodnak.

Emerio Holland B.V. Emerio Deutschland GmbH Emerio International AB

Zomervaart 1A (szervizcim nélkdl) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

The Netherlands 40789 Monheim am Rhein T: +46-8-7173450
Németorszag E: info@emerio.se

Ugyfélszolgalat:

T: +31(0)23 3034369 Ugyféltajékoztatas:

E: info.nl@emerio.eu T: +49 (0) 3222 1097 600
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POPIS DIELOV

Ovladaci gombik termostatu

Zelena kontrolka teploty

Cervend kontrolka napajania

Odpojitelna riadiaca jednotka s ohrievacim ¢lankom
Rukovat kose

Odpojitelna vnutorna nadrz
Rukovat veka
Resetovacie tlacidlo

N A WN R

PRED POUZITIM

Preditajte si prosim pred prvym pouZitim pristroja dékladne navod na poutZitie a uschovajte ho pre neskorsie
pouzitie. Pripojte tento pristroj iba do uzemnenych elektrickych zasuviek. Pred prvym pouzitim odstrante
obalovy material. Potom oplachnite prislusenstvo a vnutornu nadobu v teplej vode. Pred pouzitim prosim
dokladne osuste. Uistite sa, ¢i sa elektrické ¢asti nedostali do kontaktu s vlhkostou. Fritéza je vybavena
nastavitelnym termostatom a svetelnou kontrolkou. “otvoreny” fritovaci systém zaistuje vynikajlce
profesionalne vysledky a nekomplikované Cistenie.

Ked' pristroj po prvy raz zapnete, mbze z neho vychadzat dym a charakteristicky zédpach. Toto je normaélne
a Coskoro to prestane.

PREVADZKA FRITEZY
Na zaistenie rukoviate do kosika zatlacte konce spolu a vloZte ich do dvoch otvorov na kosi. Stlacte rukovat na
ikovej kovovej Casti kosa. Uistite sa, Ci je rukovét poriadne upevnena.

- -




1. Nikdy nezapinajte fritézu bez oleja alebo tuku, pretoZe to moze viest k poskodeniu. Prosim nedavajte do
nadoby Ziadne iné tekutiny, ako napr. vodu alebo iné Iatky.

2. Umiestnite fritézu na suchy stabilny povrch.

3. PretoZe sa fritéza pocas pouZivania zahrieva, uistite sa, Ci pristroj nie je v priliSnej blizkosti inych objektov.

4. Zlozte veko fritézy a vyberte prisluSenstvo. Pocas zahrievania a vyprazania nenechdvajte veko na pristroji,
aby nedochadzalo ku kondenzicii.

5. Naplnte fritézu pozadovanym mnozstvom oleja alebo tekutého tuku. Pre tento typ fritézy mozete pouzit
iba tekuty tuk. Uistite sa, Ci je pristroj kvoli bezpecnosti naplneny ako je uvedené, nie pod minimalnu
uroven alebo vyssSie ako je maximalna povolena droven. Nikdy nemiesajte tuky a oleje, pretoze fritéza
moze pretekat. Miesanie roznych olejov a réznych druhov tuku je nebezpeéné.

6. Pripojte zasuvku do elektrickej zastrcky, ¢ervena LED didda sa rozsvieti.

7. Nastavte termostat na pozadovanu teplotu, podla potravin ktoré maju byt fritované. Prislusné informacie
najdete v tabulke teplot.

8. Zelena kontrolka teploty svieti. Olej alebo tuk sa zohreje v priebehu 20 do 25 minut na poZadovanu
teplotu.

9. Umiestnite kosik za rukovat do fritézy.

10. Vlozte potraviny ktoré chcete fritovat do koSika. Do kosika davajte suché potraviny, aby ste dosiahli
najlepsie vysledky. Nikdy nepouZivajte predtym rozmrazené a ndsledne znovu zamrazené vyrobky.
Obsahuju velké mnozstvo vody, ktord sposobuje nadmerné postriekanie.

11. Pomaly ponorte kosik do oleja, aby ste zabranili nadmernému Sumeniu.

12. Po dosiahnuti predvolenej teploty kontrolka zhasne. VZdy pockajte az do momentu ked' zhasne kontrolka.
Aby sa olej udrzali v poZadovanej teplote, termostat sa niekolkokrat zapne a vypne. Tato operacia sa
zobrazi na svetelnej kontrolke.

13. Zdvihnite koS po uplynuti ¢asu fritovania.

14. Nechajte potraviny po fritovani odkvapkat a uschnut. Kosik nikdy netraste!

15. Otocte termostat na najnizSiu hodnotu (az na doraz proti smeru hodinovych ruciciek).

16. Odpojte napajaci kdbel zo zasuvky.

17. Po poufiti oplachnite rukovat a kosik, dokladne tieto diely vysuste.

18. Po Uplnom vychladnuti fritézy moZete kosik znovu vlozit do fritézy a uloZit ho. UloZte fritézu zo
zatvorenym vekom na tmavom a suchom mieste. TakZie mdZete olej a kosik nechat vo fritéze, ked' ju
budete odkladat.

TYPY NA FRITOVANIE

1. Pouzite maximalne 200 gramov hranoliek na liter oleja.

2. Pri mrazenych produktoch pouZite maximalne 100 gramov, pretoze tieto olej rychlo schladia. Potraste
mrazené produkty nad umyvadlom, aby ste sa zbavili nadbyto¢ného ladu.

3. Pouzitie na hranolky z erstvych zemiakov: Osuste hranolky po umyti, aby sa nedostala voda do oleja.

TABULKA- FRITOVANIE
V tejto tabulke si mnoZstva potravin, je tam zadand potrebna teplota a ¢as vyprazania.
Ak su pokyny na obale vyrobku odlisSné od hodnot v tabulke, dodrzZiavajte pokyny udané na obale vyrobku.

Teplota | Potravinarsky vyrobok Maximélne mnoistvo | Cas vyprazania (minuty)
na jeden cyklus
Cerstvé Zmrazené | Cerstvé Hiboko
alebo zmrazené
zmrazené
Domace Chips (prvy  cyklus | 600g -- 4-5 --
160°C fritovania)
Cerstva ryba 500g - 5-7 -
Kuracie kridla 4-6 4-5 12-15 15-20
syrové krokety 5 4 4-5 6-7
Malé kolace - 4 - 3-4
. Fritovand zelenina 10-12 - 2-3 -
170°C (hriby, karfiol)
Domace Chips 600g -- 3-4 --
(druhy cyklus fritovania) max.175°C
Zmrazené Chips max.175°C -- 550g -- 5-6




Jarné zavitky 3 2 6-7 10-12
Kuracie nuggety 10-12 10 3-4 4-5
Mini- Snack 10-12 10 3-4 4-5
Masové gulky (malé) 8-10 -- 3-4 4-5
Rybie prsty 8-10 8 3-4 4-5
180°C | Mmugle 15-20 15 3-4 4-5
Kalamare v cesticku 10-12 10 3-4 4-5
Ryba v cesticku 10-12 10 3-4 4-5
Krevety 10-12 10 3-4 4-5
Jablkové krazky 5 -- 3-4 --
Zemiakové lupienky 600g 550g 3-4 5-6
Platky baklazanu 600g -- 3-4 --
Zemiakové krokety 5 4 4-5 6-7
Mdaso/zelenina-krokety 5 4 4-5 6-7
190°C | Zisky 4-5 ~ 5-6 -
Peceny hermelin (v troj-obale) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Rezen 2 -- 3-4 --
VYMENA OLEJA

Pred vymenou oleja sa bezpecne uistite, Ci je fritéza a olej dostato¢ne vychladeny. Olej mente pravidelne. Olej
musi byt vidy vymeneny, ak je tmavy alebo ma iny voriu. Vymerite olej v kazdom pripade po desiatom pouZiti.
Vzdy vymernte celkové mnozstvo oleja v Ziadnom pripade nemiesajte stary olej s novym olejom. Likvidacia oleja
predstavuje nebezpecenstvo pre Zivotné prostredie. Neddavajte preto olej do komunalneho odpadu, ale
nasledujte pokyny firmy na likvidaciu odpadu.
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ISTENIE A UDRZBA

Fritézu Cistite pravidelne zvonku aj z vnutra.

Vonkajsiu cast fritézy Cistite vihkou handrickou a jemnou Cistou handrickou osuste.

Nikdy nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo hubky.

Kosik a rukovat mézZete umyvat v teplej vode zo saponatom. Pred dal$im pouZitim prosim dokladne
osuste.

Pri vymene oleja mbzZete fritézu vydistit aj z vnutra. Vylejte olej z fritézy a ocistite vnltornu stranu najprv
papierovou utierkou a potom utierkou namocenou do saponatu. Utrite vlhkou handrickou a dokladne
vysuste.

Vsetky diely- s vynimkou elektrickych dielov-mdzete dCistit v teplej vode zo saponatom. Pred dalSim
pouZzitim tieto ¢asti musia byt dokladne vysusené.

Cistenie v umyvacke riadu sa neodporuca.

Umiestnite fritézu na stabilny povrch a drzte ju v bezpecnej vzdialenosti od horlavych materialov.

Uistite sa, Ci fritéza nie je v blizkosti sporaka alebo priamo na platni spordka.

Pred pouZitim musite naplnit fritézu potrebnym mnozstvom oleja alebo tuku.

Nikdy nezapinajte fritézu bez oleja alebo tuku, pretoze to méze viest k poskodeniu.

Nikdy nepresuvajte fritézu pocas prevadzky. Vzhladom k tomu Ze je olej velmi horuci, hrozi
nebezpecenstvo popadlenia. Preslvajte fritézu az vtedy, ked olej vychladol.

Tato fritéza je vybavenda tepelnym bezpecnostnym vypinaCom, ktory pristroj pri prehriati automaticky
vypne.

Nikdy neponarajte spotrebic do vody.

Nenechavajte fritézu podas prevadzky bez dozoru. Postarajte sa o bezpecnost deti, ktoré sa zdrzuju v
blizkosti pristroja.

V pripade Ze je fritéza alebo napdjaci kabel poskodeny, musia byt prislusné opravy vykonavané
autorizovany servisom.

Nikdy sa nepokusajte opravit pristroj sami, alebo vymienat napajaci kabel, pretoZe je na to potrebné
Specialne naradie.

Uistite sa, Ze ohrievacie teleso nie je poskodené (neohybajte alebo neoddelujte).

Elektricky diel je opatrené bezpecnostnym vypinanim, ktoré zaisti, Ze ohrievacie teleso funguje len vtedy,
ked' je v spravnej pozicii.



BEZPECNOST

Tepelné bezpecnostné vypnutie

V pripade prehriatia tepelny spinac fritézu vypne. K prehriatiu mdze prist, ak nie je vo fritéze dostatok oleja
alebo ak sa kusy tuku vo fritéze rozpustaju. Kusy tuku mozu zabranit tomu, Ze ohrievacie teleso neuvolni teplo
dostatoéne rychlo. Po vypnuti z dévodu prehriatia, vykonajte prosim nasledovné kroky:

*  Nechajte olej alebo tuk vychladnut.

*  Opatrne stla¢te malym skrutkovacom resetovacie tlacidlo na zadnej strane riadiacej jednotky.

Fritézu mbzete teraz znovu pouzit.

Bezpecnostny spinac

Bezpecénostny spinac v riadiacej jednotke zaruluje, ze ohrievacie teleso mdze byt zapnuté, ak ovladacia
jednotka s cvaknutim zapadne.

TECHNICKE UDAJE
Prevadzkové napatie: 220-240V ~ 50Hz
Vykon: 2000W

RIESENIE PROBLEMOV

Pristroj nefunguje

RieSenie problémov:

e Skontrolujte pripojenie k sieti.

¢ Skontrolujte polohu termostatu.

RieSenie problémov:

Skontrolujte, ¢i je ovladaci prvok spravne umiestneny.

Dalsie moZné priciny:
Pristroj je vybaveny tlacidlom RESET.
Tym sa zabrani tomu, Ze sa pristroj ndhodne zapne.

Ochrana proti prehriatiu

e Ak ndhodou zapnete fritézu, aj ked v nej nie je Ziaden tuka alebo olej, ochrana proti prehriatiu sa aktivuje
automaticky. Pristoj potom nie je pripraveny k prevadzke. Vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

*  Musite nechat fritézu Uplne vychladnut, predtym ako ju znova zapnete tlacitkom RESET na zadnej strane.
PouZzite na to ostry predmet.

RESET

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pred vyvozom su nasSe spotrebi¢e podrobené prisnej kontrole kvality. Ak sa ale aj napriek tomu vyskytnu Skody
vzniknuté pocas vyroby alebo transportu, poslite prosim spotrebic spat na predajcu. Okrem zdkonnych prav ma
kupujuci moznost, pozadovat v sulade s podmienkami nasledovné zaruky:

Ponukame Vam 2 roky zaruku na ponukany tovar, pocntc diiom predaja. Ak je Vas pristroj pokazeny, mézete
sa obratit priamo na predajcu.

Vady, ktoré vznikli neodbornou manipuldciou, ako aj poruchy funkcie sposobené zdsahmi a opravami tretej
osoby alebo zabudovanim inych ako originalnych ¢asti nebudd zahrnuté do predmetu tejto zaruky. Uschovajte
si doklad o kupe, bez potvrdenia budu vylicené akékolvek zaruky. Pri Skodach sp6sobenymi nedodrzanim



navodu na obsluhu, zanikd narok na zaruku. Nenesieme zodpovednost za vzniknuté Skody. Za vecné skody
alebo zranenia spOsobené nespravnou obsluhou alebo nedodrzanim bezpecnostnych pokynov nerucime.
Poskodenie prislusenstva neznamen3, Ze celd jednotka bude nahradena bez poplatku. V tomto pripade, prosim,
kontaktujte nas zakaznicky servis. Rozbité sklo alebo plastové diely su vidy za poplatok. Poskodenie
spotrebného materidlu alebo dielov, ktoré podliehaju opotrebovaniu, rovnako ako Cistenie, udrzba alebo
vymena takychto dielov, na tie sa zaruka nevztahuje, st za poplatok.

LIKVIDACIA A ZIVOTNE PROSTREDIE
Recyklacia - Eurdpska smernica 2012/19/EU
Toto oznacenie znamen3, Ze tento vyrobok nesmie byt likvidovany s inym domacim odpadom. Aby
sa zabranilo moZnému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia nekontrolovanou
likviddciou odpadu, recyklujte ho zodpovedne a podporte opatovné vyuzitie materidlnych zdrojov.
B Ak chcete pouZité zariadenie vratit, vyuZite prosim systém zberu a recyklacie alebo sa obratte na
predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Tito vyrobok preberu k bezpecnej ekologickej recyklacii.

Emerio Deutschland GmbH (no Emerio Holland B.V. Emerio International AB

service address) Zomervaart 1A Smedjegatan 6

Lerchenweg 3 2033 DA Haarlem 131 54 Nacka

40789 Monheim am Rhein The Netherlands T: +46-8-7173450

Deutschland E: info@emerio.se
Informdcie pre zakaznikov:

Informdcie pre zakaznikov: T: +31(0)23 3034369

T: +49 (0) 3222 1097 600 E: info.nl@emerio.eu

E: info.de@emerio.eu
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POPIS DiLU

Ovladaci knoflik termostatu

Zelena kontrolka teploty

Cervena kontrolka napéajeni

Odnimatelna fidici jednotka s topnym ¢lankem
Rukojet kose

Odnimatelna vnitfni nadrz

Rukojet vika

Resetovaci tlacitko

N A WN R

PRED POUZITIM

Pfed prvnim pouZitim si peclivé prectéte tento ndvod k obsluze a uschovejte si jej pro pozdéjsi pouZiti.

Pfipojte tento pfistroj pouze do uzemnénych elektrickych zasuvek. Pfed prvnim pouzitim odstrarite obalovy
material. Oplachnéte pfrislusenstvi a vnitfni nddobu v teplé vodé. Pred pouZitim prosim ddkladné osuste.
Ujistéte se, zda se elektrické casti nedostaly do kontaktu s vlhkosti. Fritéza je vybavena nastavitelnym
termostatem a svételnou kontrolkou. Tento "otevieny" fritovaci systém zajistuje vynikajici profesionalni
vysledky a nekomplikované cisténi.

PFfi prvnim zapnuti mlZe z pfistroje vychazet kour a charakteristicky zapach. Toto je normalni a brzy to
prestane.

PROVOZ FRITEZY

K upevnéni uUchytky u koSe konce stlacte a vsunte do dvou vyvrtanych otvor( v kosi. Stlacte Uchytku na
drzi.




1. Nikdy nezapinejte fritézu bez oleje nebo tuku, protoze to mlzZe vést k poskozeni. Prosim nedavejte do
nadoby 7adné jiné tekutiny, jako napt. vodu nebo jiné latky.

2. Umistéte fritézu na suchy stabilni povrch.

3. Protoze se fritéza béhem pouzivani zahtiva, ujistéte se, zda pristroj neni v prilisné blizkosti jinych objekta.

4. Sejméte viko fritézy a vyjméte prislusenstvi. BEhem zahfivani a smazeni nenechavejte viko na pfistroji,
aby nedochdzelo ke kondenzaci.

5. Naplnte fritézu pozadovanym mnozstvim oleje nebo tekutého tuku. Pro tento typ fritézy mlzete pouzit
pouze tekuty tuk. Ujistéte se, zda je pfistroj kvlli bezpecnosti naplnén jak je uvedeno, nikoli pod
minimalni Uroven nebo vyssi nez je maximalni povolena uroven. Nikdy nemichejte tuky a oleje, protoze
fritéza mlze protékat. Také michani riznych olejd a rdznych druhd tuku je nebezpecéné.

6. Pripojte zasuvku do elektrické zastrcky, cervend LED dioda se rozsviti.

7. Nastavte termostat na pozadovanou teplotu, podle potravin které maji byt fritované. Prislusné informace
najdete v tabulce teplot.

8. Zelena kontrolka teploty sviti. Olej nebo tuk se zahteje v prdbéhu 20 do 25 minut na poZadovanou
teplotu.

9. Umistéte kosik za rukojet do fritézy.

10. Vlozte potraviny které chcete fritovat do kosSiku. Do koSiku ddvejte suché potraviny, abyste dosahli
nejlepsi vysledky. Nikdy nepouZivejte dfive rozmrazené a nasledné znovu zamrazené vyrobky. Obsahuji
velké mnozZstvi vody, kterd zpUsobuje nadmérné postrikani.

11. Pomalu ponofte kosik do oleje, abyste zabranili nadmérnému Suméni.

12. Po dosaZeni pfedvolené teploty kontrolka zhasne. Vidy pockejte az do momentu kdy zhasne kontrolka.
Aby se olej udrzeli v pozadované teploté, termostat se nékolikrdt zapne a vypne. Tato operace se zobrazi
na svételné kontrolce.

13. Zvednéte kos po uplynuti doby fritovani.

14. Nechte potraviny po fritovani okapat a oschnout. KoSik nikdy netrepejte!

15. Otocte termostat na nejnizsi hodnotu (az na doraz proti sméru hodinovych rucicek).

16. Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky.

17. Po pouziti fritézy oplachnete rukojet a kosik, dikladné tyto dily vysuste.

18. Po uplném vychladnuti fritézy mazete kosik znovu vlozZit do fritézy a uloZit jej. UloZte fritézu ze zavienym
vikem na tmavém a suchém misté. TakZze muizZete olej a kosSik nechat ve fritéze, kdyz ji budete odkladat.

TYPY NA FRITOVANI

1. Pouzijte maximalné 200 gramU hranolek na litr oleje.

2. Pfi mrazenych produktech pouZijte maximalné 100 gram(, protoZe tyto olej rychle zchladi. Protfepejte
mrazené produkty nad umyvadlem, abyste se zbavili nadbytecného ledu.

3. Pouziti na hranolky z ¢erstvych brambor: Osuste hranolky po umyti, aby se nedostala voda do oleje.

TABULKA- FRITOVANI
V této tabulce jsou mnozZstvi potravin, je tam zadana potiebna teplota a ¢as smazeni. Pokud jsou pokyny na
obalu vyrobku odli$né od hodnot v tabulce, dodrzujte pokyny udané na obalu vyrobku.

Teplota | Potravinaisky vyrobek | Maximalni mnoZstvi Cas smazeni (minuty)
Cerstvé Zmrazené Cerstvé popf. | Hluboce
zmrazené zmrazené
160°C Domaci Chips 600g -- 4-5 --
(prvni cyklus fritovani)
Cerstva ryba 500g - 5-7 -
170°C Kureci kridla 4-6 4-5 12-15 15-20
Syrové krokety 5 4 4-5 6-7
Malé kolace - 4 - 3-4
Fritovand zelenina 10-12 - 2-3 -
(Htiby, kvétak)
Domaci Chips 600g -- 3-4 --
(Druhy cyklus fritovani)
max.175°C
Zmrazené Chips | -- 550g -- 5-6
max.175°C




180°C Jarni zavitky 3 2 6-7 10-12
Kufeci nugety 10-12 10 3-4 4-5
Mini- Snack 10-12 10 3-4 4-5
Masové kulicky (malé) 8-10 -- 3-4 4-5
Rybi prsty 8-10 8 3-4 4-5
Musle 15-20 15 3-4 4-5
Kalamary v tésticku 10-12 10 3-4 4-5
Ryba v tésticku 10-12 10 3-4 4-5
Krevety 10-12 10 34 4-5
Jablkové krouzky 5 -- 3-4 --

190°C Bramborové lupinky 600g 550g 3-4 5-6
Platky lilku 600g - 3-4 -
Bramborové krokety 5 4 4-5 6-7
Maso/zelenina-krokety | 5 4 4-5 6-7
Sigky 4-5 - 5-6 -
Peceny hermelin (v troj- | 2-4 -- 2-3 --
obalu)
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Vidensky Fizek 2 -- 3-4 --

VYMENA OLEJE

Pfed vyménou oleje se bezpecné ujistéte, zda je fritéza a olej dostatecné vychlazeny. Olej ménte pravidelné.
Olej musi byt vidy vyménén, pokud je tmavy nebo ma jiny vlni. Vymérite olej v kazdém pfipadé po desatém
pouziti. Vidy vyménte celkové mnozstvi oleje v Zadném pripadé nemichejte stary olej s novym olejem.
Likvidace oleje predstavuje nebezpeci pro Zivotni prostfedi. Nedavejte proto olej do komunadlniho odpadu, ale
nasledujte pokyny firmy na likvidaci odpadu.
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ISTENi A UDRZBA

Fritézu Cistéte pravidelné zvendi i zevnitt.

Vnéjsi cast fritézy Cistéte vlhkym hadtikem a nasledné jemnym cistym hadiikem osuste.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houbicky.

Kosik a rukojet mlzete myt v teplé vodé ze saponatem. Pred dalSim pouZzitim prosim duakladné osuste.

Pfi vyméné oleje mUZete fritézu vycistit i zevnitf. Vylijte olej z fritézy a ocistéte vnitfni stranu nejprve
papirovou utérkou a pak utérkou namocenou do saponatu. Otrete vihkym hadfikem a dlkladné vysuste.
Vsechny dily- s vyjimkou elektrickych dilG-mUzete Cistit v teplé vodé ze saponatem. Pred dalsim pouZitim
musi byt tyto ¢asti dliikladné vysusené.

Cisténi v myéce nadobi se nedoporuduje.

Umistéte fritézu na stabilni povrch a drzte ji v bezpeéné vzdalenosti od hotlavych material(.

Ujistéte se, zda fritéza neni v blizkosti sporaku nebo pfimo na plotné spordku.

Pfed pouzitim musite naplnit fritézu potfebnym mnoZstvim oleje nebo tuku.

Nikdy nezapinejte fritézu bez oleje nebo tuku, protoze to mlize vést k poskozeni.

Nikdy nepfesouvejte fritézu béhem provozu. Vzhledem k tomu Ze je olej velmi horky, hrozi nebezpeci
popaleni. Pfesouvejte fritézu az tehdy, kdyz olej vychladl.

Tato fritéza je vybavena tepelnym bezpecnostnim vypinacem, ktery pfistroj pfi prehrati automaticky
vypne.

Nikdy neponofujte spotiebic¢ do vody.

Nenechavejte fritézu béhem provozu bez dozoru. Postarejte se o bezpecnost déti, které se zdrzuji v
blizkosti pfistroje.

Pfipadé Ze je fritéza nebo napdjeci kabel poskozen, musi byt pfislusné opravy provadény autorizovany
servisem.

Nikdy se nepokousejte opravit pfistroj sami, nebo vyménovat napajeci kabel, protoZe je k tomu potreba
specialni naradi.

Ujistéte se, Ze topné téleso neni poskozeno (neohybejte nebo neoddélujte).

Elektricky dil je opatfeno bezpecnostnim vypindnim, které zajisti, Ze topné téleso funguje pouze tehdy,
kdyz je ve spravné pozici.



BEZPECNOST

Tepelné bezpecnostni vypnuti

V pfipadé prehrati tepelny spinac fritézu vypne. K prehrati maze prijit, pokud neni ve fritéze dostatek oleje
nebo pokud se kusy tuku ve fritéze rozpoustéji. Kusy tuku mohou zabranit tomu, Ze topné téleso neuvolni
teplo dostatecné rychle. Po vypnuti z dlivodu prehrati, provedte prosim nasledujici kroky:

* Nechte olej nebo tuk vychladnout.

*  Opatrné stisknéte malym Sroubovakem resetovaci tlaitko na zadni strané fidici jednotky.

Fritézu mGZete nyni znovu pouZit.

Bezpecnostni spinac
Bezpecnostni spinac v Fidici jednotce zarucuje, Ze topné téleso muzZe byt zapnuto, pokud ovladaci jednotka s
cvaknutim zapadne.

TECHNICKE UDAIJE
Provozni napéti: 220-240V ~ 50Hz
Vykon: 2000W

RESENi PROBLEMU

Pristroj nefunguje

Regeni problémi:

e Zkontrolujte pfipojeni k siti.

e Zkontrolujte polohu termostatu.

Regeni problémi:

Zkontrolujte, zda je ovladaci prvek spravné umistén.

Dal$i moZné pficiny:
Pfistroj je vybaven tlacitkem RESET.
Tim se zabrdni tomu, Ze se pfistroj ndhodné zapne.

Ochrana proti prehrati

*  Pokud ndhodou zapnete fritézu, i kdyZz v ni neni zddny tuk nebo olej, ochrana proti prehrati se aktivuje
automaticky.  Pfistoj pak neni pfipraven k provozu. Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

*  Musite nechat fritézu zcela vychladnout, dfive nezZ ji znovu zapnete tlac¢itkem RESET na zadni strané. Text
na zadni strané PouZijte k tomu ostry predmét.

RESET

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pfed dodanim podléhaji nase vyrobky prisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pres veSkerou péci béhem
vyroby nebo transportu zdvady, zaslete prosim spotiebic¢ zpét k dodavateli. Navic ke vSem pravim ze zdkona
ma zdkaznik mozZnost podle podminek zazddat o tuto zaruku:

Poskytujeme 2letou zaruku na ziskany spotiebic¢ pocinaje dnem prodeje. Je-li Vas vyrobek poskozen, mlzete se
obratit pfimo na prodejce.



Zavady, které vzniknou na zadkladé nevhodného zachazeni se spotfebicem a vady zplisobené zasahem a
opravami tfeti osoby nebo montaZi neoriginalnich dilG nejsou kryty touto zarukou. Uétenku vZdy uschovejte,
bez Uctenky nelze uplatit jakoukoliv zaruku.

U Skod zpUsobenych nedodrzenim navodu k pouziti zaruka zanika, neruc¢ime za nasledné skody, které z toho
vyplyvaiji.

Za poskozeni materidlu nebo zranéni kvali chybnému

pouZiti nebo nedodrieni bezpe¢nostnich pokyn(i neru¢ime. Skody na pfisludenstvi neznamenaji, 7e se cely
spotfebi¢ zdarma vyméni. V tomto pripadé kontaktujte zdkaznicky servis. Rozbité sklo nebo casti z umélé
hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na spotiebnim materidlu nebo uzaviratelnych ¢astech stejné jako ¢isténi,
udrzba a vyména uvedenych ¢asti nejsou kryty zarukou a jsou tedy zpoplatnény.

LIKVIDACE SETRNA K ZIVOTNIMU PROST@EDI
Recyklace - Evropska smérnice 2012/19/EU
Toto oznaceni znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan s jinym domacim odpadem. Aby se
zabranilo moznému znecisténi Zivotniho prostredi nebo zranéni osob nekontrolovanou likvidaci,
recyklujte vyrobek zodpovédné k podpore opétovného vyuziti hmotnych zdroju. Pro vraceni
B Vascho pouZitého zafizeni, prosim pouZijte vratné a sbérné systémy nebo kontaktujte obchodnika,
kde jste vyrobek zakoupili. Mohou ptijmout tento vyrobek pro recyklaci, ktera je Setrna k Zivotnimu prostredi.

Emerio Holland B.V. Emerio  Deutschland  s.r.o. Emerio International AB

Zomervaart 1A (zadna servisni adresa) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

The Netherlands 40789 Monheim am Rhein Tel: +46-8-7173450
Némecko info@emerio.se

Informace pro zakazniky:

T: +31(0)23 3034369 Informace pro zakazniky:

E: info.nl@emerio.eu T: +49 (0) 3222 1097 600

E: info.de@emerio.eu
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OPIS DIJELOVA

Gumb termostata

Zeleno signalno svjetlo za temperaturu

Crveno signalno svjetlo napajanja

Skidljiva upravljacka jedinica s grija¢im elementom
Drska ko3are

Skidljivi unutarnji spremnik

Drska poklopca

Gumb za resetiranje
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PRIJE PRVOG KORISTENJA

Prije prvog koristenja paZljivo proditajte ovu uputu i sacuvajte ju kao podsjetnik. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uti¢nicu sa zastitnim kontaktom. Prije prvog koristenja uklonite svu ambalaZzu. Zatim isperite sve dijelove
pribora i unutarnju posudu za ulje toplom vodom. Prije koristenja temeljito osusite sve dijelove. Osigurajte da
elektri¢ni dijelovi ne dodu u dodir s vlagom ili vodom. Friteza je opremljena podesivim termostatom.
“Otvoreni” sustav fritiranja omogucuje izvrsne, profesionalne rezultate i jednostavno cis¢enje.

Prilikom prvog zagrijavanja friteze moze se pojaviti dimi ili miris. To je uobicajena pojava, koja relativno brzo
nestaje.

KORISTENJE FRITEZE
Za fiksiranje drske na koSaru pritisnite krajeve i umetnite ih u rupice u kosari. Pritisnite drsku na pravokutni




1. Ne ukljucujte fritezu bez ulja odn. masti, jer isto moZe dovesti do ostecenja. Ne ulijevajte druge tekucine,
kao primjerice vodu ili druge supstance.

2. Postavite fritezu na suhu i stabilnu povrsinu.

3. Bududi da se friteza tijekom rada zagrijava, ne postavljajte ju preblizu drugih predmeta.

4. Skinite poklopac s friteze i izvadite dijelove pribora. Ne stavljajte poklopac na uredaj tijekom zagrijavanja i
fritiranja, kako biste izbjegli stvaranja kondenzacije.

5. Ulijte u fritezu potrebnu koli¢inu ulja odn. tekuée masti. Za ovaj nacin fritiranja smije se koristiti iskljucivo
tekuéa mast. Pri ulijevanju ulja odn. masti obratite paznju na oznake minimalne i maksimalne koli¢ine. Ne
mijesajte masti i ulja, jer bi friteza mogla prokipjeti. MijeSanje razli¢itih vrsta masti i ulja moZe takoder biti
opasno.

6. Stavite utikac¢ u prikladnu uti¢nicu; zatim ce zasvijetliti crvena lampica.

7. Podesite termostat na potrebnu temperaturu za doti¢nu namirnicu za fritiranje. Detaljne informacije
moZete pronaci u tablici s temperaturama.

8. Svijetli zelena kontrolna lampica temperature. Uredaj zagrijava ulje odn. mast 20-25 minuta na potrebnu
temperaturu.

9. Umetnite koSaru u fritezu pomocu drske.

10. Dodajte namirnice za fritiranje u kosSaru. Dodajte suhe namirnice u koSaru, kako biste postigli optimalne
rezultate. Ne koristite proizvode koji su ve¢ bili odmrznuti, a zatim opet zamrznuti. Isti sadrZe puno vode,
koja bi mogla prouzroditi prekomjerno prskanje.

11. Polako spustite koSaru u fritezu, kako biste izbjegli prekomjerno vrenje.

12. Indikator se gasi nakon Sto uredaj postigne podeSenu temperaturu. Sacekajte dok uredaj ne postigne
podesenu temperaturu. Termostat se viSestruko ukljucuje i iskljucuje, kako bi ulje zadrzalo podesenu
temperaturu. Kontrolna lampica oznacava te postupke.

13. Nakon fritiranja podignite koSaru.

14. Zatim ostavite namirnice da se okapaju. Ne tresite koSaru!

15. Okrenite termostat na najnizi polozaj odn. do kraja u suprotnom smjeru kazaljke na satu.

16. lIzvucite utikac iz uticnice.

17. Nakon koriStenja operite i osusite drsku i koSaru.

18. KoSaru mozete ponovno umetnuti nakon Sto se friteza potpuno ohladi. Odlozite fritezu sa zatvorenim
poklopcem na tamno i suho mjesto. Tako ulje i koSara mogu ostati u fritezi kad ju odlazete.

SAVIJETI ZA FRITIRANJE

1. Koristite maks. 200 g pomfrita po litri ulja.

2. Koristite maks. 100 g zamrznutih proizvoda, jer isti brzo hlade ulje. Prvo protresite zamrznute proizvode,
kako bi odstranili ostatke leda.

3. Kod koriStenja pomfrita od svjeZeg krumpira: Osusite pomfrit nakon pranja, kako voda ne bi dospjela u
ulje.

TABLICA FRITIRANJA

U ovoj tablici su navedene koli¢ine namirnica, potrebne temperature i trajanje fritiranja.

Ako upute na ambalazi doticnog proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, onda je potrebno slijediti upute
s ambalaZe.

Temp. | Namirnica Maks. kolicina po ciklusu | Trajanje fritiranja
(minute)
Svjeze Zamrznuto | SvjeZe odn. | Zamrznut
zamrznuto | o
Domaci chips 600 g -- 4-5 --
160°C | (prvi ciklus firitiranja)
Svjeza riba 500 g -- 5-7 --
Pileéa krilca 4-6 4-5 12-15 15-20
Kroketi od sira 5 4 4-5 6-7
Palacinke od krumpira -- 4 -- 34
Fritirano povrée 10-12 -- 2-3 --
170°C | (gljive, cvjetaca)
Domaci chips 600 g -- 3-4 --
(drugi ciklus fritiranja) maks.
175°C
Zamrznuti chips maks. 175°C -- 550 g -- 5-6




Proljetne rolice 3 2 6-7 10-12
Pilece kuglice 10-12 10 3-4 4-5
Topla predjela 10-12 10 3-4 4-5
Mesne okruglice (male) 8-10 -- 3-4 4-5
. Riblji Stapici 8-10 8 3-4 4-5
180°C Skoljke 15-20 15 3-4 4-5
Pohane lignje 10-12 10 3-4 4-5
Riba u pivskom tijestu 10-12 10 3-4 4-5
Kozice 10-12 10 34 4-5
Prstenovi od jabuke 5 -- 3-4 --
Cips od krumpira 600 g 550 g 3-4 5-6
Kriske patlidzana 600 g -- 3-4 --
Kroketi od krumpira 5 4 4-5 6-7
190°C Krvo.ket.i od mesa/ribe 5 4 4-5 6-7
Ustipci 4-5 -- 5-6 --
Peceni camembert (panirani) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Becka Snicla 2 -- 3-4 --
ZAMIJENA ULIA

Prije zamjene ulja provjerite jesu li friteza i ulje potpuno ohladeni. Redovito mijenjajte ulje. Ulje treba obvezno
zamijeniti, ako potamne ili poprimi drugaciji miris. Zamijenite ulje u svakom slucaju nakon deset ciklusa
fritiranja. Nacelno mijenjajte cijelu koli¢inu ulja, ne mijesajte staro i novo ulju. Staro ulje predstavlja
optereéenje za okolis. Stoga se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad, nego se pridrzavajte smjernica lokalnog

centra za zbrinjavanje otpada.

ISCENJE | NJEGA

Redovito Cistite fritezu iznutra i izvana.

Ne koristite abrazivna sredstva odn. spuzve.

C
1
2. Ocistite vanjsku stranu friteze vlaznom krpom, a zatim ju osusite mekom i ¢istom krpom.
3
4

KosSara i drska mogu se oprati u toploj otopini sapuna. Prije ponovnog koristenja temeljito osusite sve

dijelove.

5. Pri zamjeni ulja odistite fritezu iznutra. Ispraznite fritezu i oCistite unutarnju stranu prvo kuhinjskim
ubrusom, a zatim krpom namodenom u otopinu sapuna. Zatim prebrisite vlaznom krpom i temeljito

osusite.

6. Svi osim elektri¢nih dijelova mogu se oprati u toploj otopini sapuna. Prije ponovnog koriStenja temeljito

osusite te dijelove.
7. Ne preporucujemo pranje u perilici posuda.

SAVIETI

ukhwnN e

tek nakon sto se ulje ohladi.
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11. Provjerite da grijac nije ostecen (ne savijajte odn. udubljujte).

12. Elektriéni modul je opremljen sigurnosnim termostatom koji osigurava da grija¢ funkcionira samo, ako je

pravilno pozicioniran.

Postavite fritezu na ravnu, stabilnu povrSinu i drzite ju podalje od zapaljivih materijala.
Osigurajte da se friteza ne nalazi u blizini ili na ukljuc¢enoj ploci Stednjaka.
Ulijte potrebnu koli¢inu ulja odn. teku¢e masti u fritezu.

Ne pustajte fritezu u rad bez ulja odn. masti, jer isto moZe dovesti do ostecéenja.

Ne pomicite fritezu tijekom rada. Ulje je jako vruée, postoji opasnost od opeklina. Fritezu moZete pomicati

Friteza je opremljena sigurnosnim termostatom, koji automatski iskljuCuje uredaj u slucaju pregrijavanja.
Ne uranjajte uredaj u vodu.
Ne ostavljajte fritezu bez nadzora tijekom rada. Osigurajte da se djeca ne nalaze u blizini uredaja.

Ako su friteza ili kabel osteéeni, popravak mora izvrsiti ovlastena sluzba za kupce.

10. Ne pokusavajte sami popraviti uredaj ili zamijeniti osteceni kabel, jer je za to potreban specijalan alat.




SIGURNOST

Sigurnosni termostat

U slucaju pregrijavanja sigurnosni termostat iskljuCuje fritezu. Do pregrijavanje moZe doci, ako friteza nije
napunjena dovoljnom koli¢inom ulja odn. ako se kocke masti nisu rastopile. Kocke masti mogu sprijeciti, da
grijac¢ dovoljno brzo emitira toplinu. Nakon isklju¢ivanja zbog pregrijavanja postupajte na sljedeéi nacin:

*  Ostavite ulje odn. mast da se ohladi.

*  Pomocu malog odvijaca pazljivo pritisnite Reset tipku na poledini upravljacke jedinice.

Zatim moZete ponovno koristiti fritezu.

Sigurnosni prekidac
Sigurnosni prekidac u upravljackoj jedinici osigurava, da se grija¢ uklju¢uje samo, ako je upravljacka jedinica
uglavljena.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240V ~ 50 Hz
Nazivna snaga: 2000 W

UKLANJANJE SMETNJI

Uredaj ne funkcionira

Uklanjanje smetniji

*  Provjerite mrezno napajanje.
*  Provjerite polozaj termostata.

Uklanjanje smetniji
Provijerite je li upravljacki element pravilno pozicioniran.

Drugi moguci uzroci:
Uredaj je opremljen RESET tipkom.
Ona sprjecava nehoti¢no ukljucivanje uredaja.

Zastita od pregrijavanja

e Ako ste nehoticno ukljucili fritezu, iako u njoj nema ulja odn. masti, automatski se aktivira zastita od
pregrijavanja. Tada uredaj viSe nije spreman za rad. Izvucite utikac iz utic¢nice.

e  Ostavite fritezu da se potpuno ohladi prije nego li ju ponovno ukljucite pomocéu RESET tipke na poledini.
Za to upotrijebiti ostar predmet.

RESET

JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unatoC painji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale stete, molimo da uredaj posaljete natrag prodavacu. Dodatno uz zakonska prava kupac ima
pravo na ispunjenje jamstva sukladno sljedeéim uvjetima jamstva:

Za ovaj uredaj dajemo dvogodisnje jamstvo, koje pocinje vrijediti od datuma kupnje. Jamstvo ne pokriva
kvarove nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i smetnje funkcija uslijed zahvata i popravaka od
strane trecih osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporuceni od strane proizvodaca. Jamstvo vrijedi



samo uz predocenje racuna. Jamstvo ne pokriva posljedicne Stete proizasle nepridrzavanjem upute za
koristenje. Jamstvo ne pokriva materijalne Stete ili ozljede uslijed pogresnog koristenja ili nepridrZavanja
sigurnosnih napomena. Ostecenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu kompletnog uredaja. U tom
slucaju kontaktirajte nasu sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike odvija se uvijek uz plac¢anje.
Jamstvo ne pokriva osSteéenja potrosnih materijala ili dijelova, ¢is¢enje, odrzavanje ili zamjenu spomenutih
dijelova i stoga se isti rjeSavaju uvijek uz plaéanje.

EKOLOSKI PRIHVATLIIVO ZBRINJAVANJE
Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG
Simbol na uredaju oznaCava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.
Nekontroliranim zbrinjavanjem otpada moZete narusiti ekolosku stabilnost i ljudsko zdravlje.
Savjesno i odgovorno zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za
I iic informacija o zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu
kod kojeg ste kupili uredaj. On moze zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.

Emerio Holland B.V. Emerio Deutschland GmbH (no Emerio International AB

Zomervaart 1A service address) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

The Netherlands 40789 Monheim am Rhein Tel.: +46-8-7173450
Deutschland info@emerio.se

Sluzba za kupce:

T:+31(0)23 3034369 Sluzba za kupce:

E: info.nl@emerio.eu T: +49 (0) 3222 1097 600

E: info.de@emerio.eu
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DESCRIEREA PIESELOR

Buton termostat

Indicator luminos verde de control al temperaturii
Indicator luminos rosu de alimentare

Unitate de comanda detasabila cu element de incalzire
Maner al cosului

Cuva interioara detasabila

Maner al capacului

Buton de resetare

Nk~ WN e

TNAINTEA UTILIZARII

Tnaintea primei utilizari, cititi cu atentie instructiunile acestui aparat si pastratile pentru consultiri ulterioare.
Conectati aparatul doar la o prizd cu impamantare. indepértati ambalajul Thainte de prima utilizare. Spalati
apoi partile componente si recipientul pentru ulei din interior cu apa calda. Lasati aparatul sa se usuce complet
inainte de a-l folosi. Asigurati-va ca partile electrice nu intrd Tn contact cu lichide. Friteuza este dotata cu un
termostat reglabil si cu un indicator luminos. Suportul de prdjire ,deschis” al friteuzei ofera rezultate
profesionale extraordinare si asigura o curatare usoara a aparatului.

Aparatul poate emite fum si un miros specific dupa prima utilizare. Acest lucru este normal si dispare intr-un
timp relativ scurt.

FOLOSIREA FRITEUZEI
Pentru a fixa manerul pe cos, aduceti impreund ambele capete si introduceti-le in cele doua gauri din cos.




10.

11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.

Nu porniti niciodata friteuza fard ulei sau grasime; acest lucru poate produce daune aparatului. Nu
umpleti recipientul pentru ulei cu alte lichide, cum ar fi apa sau alte substante.

Asezati friteuza pe o suprafata uscata si stabila.

Tntrucat friteuza se incinge in timpul folosirii, asigurati-va cd aparatul nu este situat in apropierea altor
obiecte.

Tndepdrtati capacul friteuzei si scoateti partile componente. Pentru a evita producerea condensului in
timpul Tncalzirii si prajirii, nu asezati capacul pe aparat.

Umpleti friteuza cu cantitatea dorita de ulei sau grasime lichida. Acest model de friteuza poate fi folosit
doar cu grasime lichida. Asigurati-va ca aparatul nu este umplut nici sub nivelul minim si nici peste cel
maxim inscris pe interiorul carcasei. Nu amestecati niciodata uleiuri si grasimi, intrucat acestea ar putea
deborda. Amestecul dintre diferite uleiuri si grasimi este de asemenea periculos.

Introduceti stecarul intr-o priza adecvata; becul rosu lumineaza.

Reglati termostatul la temperatura potrivita alimentelor pe care doriti sa le prajiti. Informatii detaliate cu
privire la temperaturi gasiti in tabelul de mai jos.

Se aprinde indicatorul verde de temperatura. Uleiul sau grasimea va ajunge la temperatura dorita in aprox.
20-25 minute.

Asezati cosul de prajit in friteuza cu ajutorul manerului.

Introduceti alimentele pe care doriti sa le prajiti In cos. Pentru a obtine rezultate optime, introduceti
alimente uscate in cos. Nu folositi produse deja prajite si reinghetate. Acestea contin multa apa si pot
cauza o stropire excesiva.

Scufundati cosul usor in ulei, pentru a evita tasnirea.

Indicatorul luminos se va stinge o data cu atingerea temperaturii prefixate. Asteptati mereu ca indicatorul
luminos sa se stinga. Pentru a pastra o temperatura constanta a uleiului, termostatul se aprinde si se
stinge de numeroase ori. Acest proces este indicat de catre lampa de control.

Dupa terminarea ciclului de prajit, scoateti cosul din friteuza.

Dupa terminarea procesului de prajit, |asati alimentele sa se raceasca prin scurgerea surplusului de ulei.
Nu scuturati niciodata cosul!

Rotiti termostatul la cea mai mica setare (pana la capat, in sensul invers acelor de ceasornic).

Scoateti stecarul din priza.

Spalati manerul si cosul dupa utilizare si uscati componentele cu grija.

Dupa ce friteuza s-a racit in totalitate, puteti introduce cosul ihapoi la locul lui si puteti depozita aparatul.
Depozitati friteuza cu capacul inchis intr-un loc intunecos si uscat. Astfel puteti lasa uleiul si cosul in
friteuza pe perioada depozitarii.

SFATURI PENTRU PRAJIRE

1.
2.

Nu folositi mai mult de 200 grame de cartofi prdjiti pentru 1 litru de ulei.

Nu folositi mai mult de 100 grame de alimente inghetate, intrucat acestea reduc foarte repede
temperatura uleiului. Scuturati mai intdi produsele inghetate deasupra chiuvetei pentru a indeparta
eventuale bucati de gheata excedentara.

Pentru folosirea cartofilor prajiti proaspeti: Uscati cartofii dupa ce i-ati spalat, pentru ca nicio picatura de
apa sa nu patrunda in ulei.

TABEL PENTRU PRAJIRE

Acest tabel include cantitatile de alimente, temperaturile si timpii de prajire necesari.

Tn cazul in care indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe
cele de pe ambalaj.

Temp. | Produs alimentar Cantitate max. pe ciclu Timpi de prajire
(minute)
Proaspit inghetat Proaspit inghetat
sau
inghetat
Cartofi prajiti proaspeti 600g -- 4-5 --
160°C | (Primul ciclu de prajire)
Peste proaspat 500g -- 5-7 --




Aripi de pui 4-6 4-5 12-15 15-20
Crochete cu branza 5 4 4-5 6-7
Clatite din cartofi -- 4 -- 3-4
Legume prajite 10-12 -- 2-3 --
170°C (Ciupe.rci,uc'r.)rlopidé) '
Cartofi prajiti proaspeti 600g -- 3-4 --
(Al doilea ciclu de prdjire) max.
175°C
Cartofi prajiti inghetati max. | -- 550g -- 5-6
175°C
Pachetele de primavara 3 2 6-7 10-12
Nuggets de pui 10-12 10 3-4 4-5
Mini gustari 10-12 10 34 4-5
Chiftele de carne (mici) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C Crochete de peste 8-10 8 3-4 4-5
Scoici 15-20 15 3-4 4-5
Inele de calamar cu faina 10-12 10 3-4 4-5
Peste 1n aluat pentru pané 10-12 10 3-4 4-5
Creveti 10-12 10 3-4 4-5
Inele de mar 5 -- 3-4 --
Chips-uri din cartofi 600g 550g 3-4 5-6
Felii de vanata 600g -- 3-4 --
Crochete de cartofi 5 4 4-5 6-7
190°C Crochete de carne/peste 5 4 4-5 6-7
Gogosi 4-5 -- 5-6 --
Camembert copt (pané) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 -- 4-5 --
Snitel vienez 2 -- 3-4 --

SCHIMBAREA ULEIULUI

Daca vreti sa schimbati uleiul din friteuza, asigurati-va ca aparatul si uleiul s-au racit in totalitate. Schimbati
uleiul cu regularitate. Uleiul trebuie neaparat schimbat cand devine inchis la culoare sau cand emana un alt
miros decat cel obisnuit. Este recomandata schimbarea uleiul dupa 10 utilizari. Schimbati intreaga cantitate de
ulei; nu amestecati niciodatad ulei nou cu cel vechi. Uleiul vechi reprezintda un agent de poluare al mediului
inconjurator. Asadar, nu il aruncati impreuna cu gunoiul menajer obisnuit, ci respectati directivele de eliminare
propuse de compania dvs. localad de eliminare a deseurilor.

CURATARE $I INTRETINERE

1. Curatati friteuza in mod regulat, atat pe dinauntru cat si pe dinafara.

2. Stergeti partea exterioara a friteuzei cu o laveta umeda si uscati-o apoi cu alta laveta moale si uscata.

3. Nufolositi niciodata solutii abrazive sau bureti.

4. Cosul si manerul pot fi spdlate in apa calda cu sdapun. Lasati aparatul sa se usuce complet nhainte de a-l
folosi.

5. 1n momentul schimbdrii uleiului, puteti curdta friteuza si pe interior. Goliti friteuza si curdtati partea
interioara mai intdi cu un servetel de hartie iar mai apoi cu o laveta inmuiata Tn apa cu sapun. Stergeti
apoi cu o lavetd umeda si lasati la uscat.

6. Toate componentele - cu exceptia celor electrice - pot fi spilate in apd caldd cu sidpun. Tnainte de a le
refolosi, toate componentele trebuie sa se fi uscat complet.

7. Curatarea acestora in masina de spalat vase nu este recomandata.

SFATURI

1. Asezati mereu friteuza pe o suprafata stabila si feriti-o de materiale inflamabile.

2. Asigurati-va ca friteuza nu se afla pe sau in apropierea unei plite aprinse.

3. Tnainte de a o folosi, friteuza trebuie umplutd cu cantitatea necesara de ulei sau grisime.

4. Nu folositi niciodata friteuza fara ulei sau grasime; acest lucru poate produce daune aparatului.

5. Nu miscati niciodata friteuza n timpul functionarii. Exista riscul de arsuri, intrucat uleiul se incinge foarte

tare. Miscati friteuza doar atunci cand uleiul s-a racit.



6. Aceasta friteuza este dotata cu un sistem termic de oprire de siguranta care permite oprirea automata a
aparatului Tn momentul supraincalzirii.

7. Nu scufundati niciodata aparatul in apa.

8. Nu ldsati niciodatd friteuza nesupravegheatd in timpul utilizérii. Tngrijiti-vd in permanentd de siguranta
copiilor care zabovesc in preajma aparatului.

9. Tn cazul in care friteuza sau cablul de alimentare al acesteia prezint3 daune, reparatia corespunzitoare se
va face la un serviciu pentru clienti autorizat.

10. Nu incercati niciodata sa reparati aparatul sau sa schimbati cablul de alimentare singur; in amebele cazuri
este necesara o aparatura speciala.

11. Asigurati-va ca elementul de Tncalzire nu prezinta daune (nu il indoiti sau crestati).

12. Componenta electricd este dotatd cu un sistem de oprire de siguranta care asigura functionarea
elementului de incalzire doar atunci cand acesta este pozitionat corect.

SIGURANTA

Sistem termic de oprire de siguranta

Comutatorul termic se opreste automat in cazul supraincalzirii. Friteuza se poate supraincalzi daca nu este
umpluta cu suficient ulei sau daca se pune grasime solida la topit. Grasimea in forma solida poate impiedica
raspandirea rapida a caldurii emanate de elementul de fincalzire. Dupd oprirea aparatului din cauza
supraincalzirii, urmati urmatorii pasi:

e Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca complet.

*  Cu o mica surubelnita, apasati cu atentie butonul de Reset din partea din spate a unitatii de operare.
Acum friteuza poate fi folosita din nou..

Buton de oprire de siguranta
Butonul de oprire de siguranta aflat pe unitatea de operare asigura pornirea elementului de incalzire doar
atunci cand unitatea de operare este fixata printr-un clic.

DATE TEHNICE
Tensiune de functionare: 220-240V ~ 50 Hz
Consum energie: 2000 W

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Aparatul nu functioneaza

Remedierea problemei

*  Verificati conexiunea la reteaua de curent electric.
e Verificati pozitia termostatului.

Remedierea problemei
Asigurati-va ca elementul de control este pozitionat corect.
y

Alte posibile cauze:
Acest aparat este dotat cu un buton de RESET.
Acesta impiedica pornirea accidentala a aparatului.

Protectie supraincalzire

e Tn cazul in care porniti friteuza in mod accidental desi in ea nu se giseste ulei sau grisime, protectia
impotriva supraincélzirii se va activa automat. in acest caz, aparatul nu este pregatit pentru utilizare.
Decuplati stecarul de la priza.

*  Lasati friteuza sa se raceasca complet Thainte de a o porni din nou de la butonul RESET situat in spate.
Folositi pentru aceasta un obiect ascutit.



RESET

GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

Tnainte de livrare, aparatele noastre sunt supuse unui control riguros de calitate. Dacd, in ciuda tuturor
masurilor luate Tn timpul productiei sau al transportului apar daune, trimiteti aparatul Tnapoi la comerciant. Pe
langa drepturile legale, cumparatorul are optiunea de a solicita garantia dupa criteriile urmatoare:

Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat Tncepand cu ziua vanzarii. Defectele care apar in urma
utilizarii neadecvate a aparatului si defectiunile tehnice Tn urma interventiilor sau reparatiilor efectuate de
persoane terte sau montarea unor piese care nu sunt originale nu sunt acoperite de aceasta garantie. Pastrati
intodeauna bonul, farar bon pierdeti dreptul la orice garantie. Nerespectarea instructiunilor de utilizare duce
la pierderea garantiei. Nu raspundem pentru daune indirecte. Nu ne asumam raspunderea pentru daune sau
rani in urma utilizarii incorecte sau nerespectarii instructiunilor de siguranta. Daunele la nivelul accesoriilor nu
fnseamna c3 intregul aparat va fi inlocuit gratuit. Tn acest caz contactati serviciul clienti. Sticla spartd sau
componentele din plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor consumabile sau pieselor de uzura,
precum si curatarea, intretinerea sau schimbul pieselor respective nu sunt acoperite de garantie si de aceea
contra cost.

ELIMINARE ECOLOGICA
Reciclare - Directiva UE 2012/19/UE
Acest simbol arata ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului Tnconjurator sau asupra sanatatii prin gestionarea necontrolata a
deseurilor va rugam sa aruncati aparatele in mod responsabil, pentru a incuraja reciclarea durabila
B - resurselor. Pentru returnarea aparatului dvs. folosit, utilizati centrele de returnare si colectare
sau adresati-va comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta se poate debarasa de aparat in
mod ecologic.

Emerio Holland B.V. Emerio Deutschland GmbH (no Emerio International AB

Zomervaart 1A service address) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

Olanda 40789 Monheim am Rhein Tel: +46-8-7173450
Germania info@emerio.se

Serviciu clienti:

T: +31(0)23 3034369 Serviciu clienti:

E: info.nl@emerio.eu T: +49 (0) 3222 1097 600

E: info.de@emerio.eu
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OPIS CZESCI

Pokretto termostatu

Zielona kontrolka temperatury
Czerwona kontrolka zasilania
Zdejmowany modut sterujacy z grzatka
Raczka kosza

Wyjmowany zbiornik wewnetrzny
Uchwyt przykrywki

Przycisk resetowania

N AWN R

PRZED UZYCIEM

Przeczytaj najpierw wszystkie instrukcje przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia i zachowaj je do uzycia w
przysztosci. Podtagczaj to urzadzenie tylko do uziemionego gniazdka.

Przed uzyciem, usun materiaty pakujgce. Nastepnie umyj akcesoria oraz wnetrze smazarki cieptg wodga. Przed
uzyciem doktadnie wszystko osusz. Upewnij sie, ze elektryczne czesci pozostajg suche. Smazadka wyposazona
jest w regulowany termostat oraz lampy wskaznikowe. "Otwarty" system smazenia zapewnia wspaniate
profesjonalne wyniki i tgtwos¢ czyszczenia.

Urzadzenie moze emitowac niewielky ilos¢ dymu i charakterystyczny zapach, gdy je wigczysz po raz pierwszy.
Jest to normalne i wkrétce sie skonczy.

JAK OBSLUGIWAC SMAZARKE
Aby przymocowac¢ uchwyt koszyka, wcisnij razem koncowki i witéz je do dwdch otwordw w koszyku. Wcisnij

uchwyt na prostokatnej, metalowej czesci koszyka. Prosimy upewnié sie, ze element jest mocno zamocowany.
e .




1. Nigdy nie wiaczaj smazarki bez oleju lub ttuszczu, gdyz moze to uszkodzié¢ urzadzenie. Nie wlewaj takze
innych cieczy, np. wody lub innych substancji do smazarki.

2. Umies$¢ smazarke na suchej i stabilnej powierzchni.

3. Poniewaz smazarka nagrzewa sie podczas korzystania, upewnij sie, ze nie znajduje sie w poblizu innych
obiektow.

4. Zdejmij pokrywe ze smazarki i wyjmij akcesoria. Podczas podgrzewania i smazenia nie nalezy uzywac
przykrywki urzadzenia, aby nie dopuscié do skraplania sie pary.

5. Napetnij smazarke odpowiednig iloscig oleju lub ciektego ttuszczu. W tym typie smazarki mozna uzywadé
tylko ciektego ttuszczu. Upewnij sie, ze jest wypetniona do poziomu nie mniejszego niz minimalny i nie
wiekszego niz maksymalny, zgodnie z oznaczeniami wewnatrz urzadzenia. Nigdy nie mieszaj ttuszczy i olei,
gdyz smazarka moze wykipie¢; mieszanie réznych typow olei i ttuszczu jedno z drugim jest niebezpieczne.

6. Podtacz przewdd zasilajgcy do odpowiedniego gniazdka; zapali sie czerwona lampka wskaznikowa.

7. Ustaw termostat na pozgdang temperature, odpowiednig do zamierzonego rodzaju produktu do smazenia.
Zobacz tabele temperatur.

8. Lampka kontroli temperatury zapali sie na zielono. Olej lub ttuszcz sg podgrzane do odpowiedniej
temperatury w od 20 do 25 minut.

9. Uzyj uchwytu, aby umiesci¢ koszyk w smazarce.

10. Umies¢ produkty do smazenia w koszyku. Aby uzyskaé najlepsze rezultatu, umies¢ w koszyku suche
produkty. Nigdy nie nalezy uzywac produktéw raz rozmrozonych i ponownie zamrozonych. Zawierajg one
duzo wody, co spowodowatoby nadmierne pryskanie.

11. Umiesc¢ koszyk powoli w oleju, aby unikngé¢ nadmiernego wytwarzania sie piany.

12. Lampka wskaznikowa zgasnie, gdy temperatura, ktdrg wybrano zostanie osiggnieta. Zawsze czekaj do
momentu osiggniecia wybranej temperatury. Aby utrzymac olej w okreslonej temperaturze, termostat
bedzie w powtarzajgcy sie sposdb wiaczac i wytaczac¢ wraz z lampka wskaznikowa.

13. Po osiggnieciu czasu smazenia, unie$ koszyk.

14. Po usmazeniu, pozwol aby produkt odkapat olej, nigdy nie potrzgsaj koszykiem.

15. Ustaw termostat na najnizszg temperature (przekreé termostat do korica w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara).

16. Odtgcz wtyczke z gniazdka.

17. Optucz uchwyt i koszyk po uzyciu, nastepnie doktadnie wysusz.

18. Gdy smazarka catkowicie ostygnie, mozesz umiesci¢ koszyk w urzadzeniu i schowac je. Przechowuj
smazarke z zamknietg pokrywg, w suchym i ciemnym miejscu. W ten sposdb mozesz pozostawic olej i
koszyk wewnatrz smazarki podczas przechowywania.

PORADY DOT. SMAZENIA

1. Uzywaj maksymalnie 200 gramoéw frytek na litr oleju.

2. Podczas smazenia zamrozonych produktéw uzywaj maksymalnie 100 graméw, poniewaz szybko
schtadzajg olej. Potrzasnij zamrozonymi produktami nad zlewem, aby pozby¢ sie nadmiaru lodu.

3. Gdy uzywasz frytek ze swiezych ziemniakéw: osusz frytki po myciu, aby do oleju nie dostata sie woda.

TABELA SMAZENIA

Ta tabela pokazuje ilosci produktow spozywczych, wymagang temperature oraz czas smazenia. Jezeli
instrukcje na opakowaniu sg rdézne od tych w niniejszej tabeli, powinno sie przestrzegac instrukcji z
opakowania.

Tempe | Typ produktu Maksymalna ilos¢ na | Czas smazenia (minuty)
ratura cykl
Swiezy | Gteboko Swiezy  lub | Gteboko
zamrozony | rozmrozony | zamrozony
Frytki domowej roboty 600g -- 4-5 --
160°C | (pierwszy cykl smazenia)
Swieza ryba 500g - 5-7 -
Skrzydetka z kurczaka 4-6 4-5 12-15 15-20
Krokiety serowe 5 4 4-5 6-7
Mate placki ziemniaczane -- 4 -- 3-4
170°C | Smazone warzywa 10-12 -- 2-3 --
(pieczarki, kalafior)
Frytki domowej roboty 600g -- 3-4 --
(drugi cykl smazenia) maks. 175°C




Gteboko zamrozone frytki maka. | -- 550g -- 5-6
175°C
Sajgonki 3 2 6-7 10-12
Nuggety z kurczaka 10-12 10 3-4 4-5
Mini przekaski 10-12 10 3-4 4-5
Kulki miesne (mate) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C Palu§zki rybne 8-10 8 3-4 4-5
Matze 15-20 15 3-4 4-5
Panierowane krazki kalmaréw 10-12 10 3-4 4-5
Ryba w panierce 10-12 10 3-4 4-5
Krewetki 10-12 10 34 4-5
Krazki z jabtek 5 -- 3-4 --
Frytki ziemniaczane 600g 550g 3-4 5-6
Plastry baktazana 600g -- 3-4 --
Krokiety ziemniaczane 5 4 4-5 6-7
o Krokiety miesne/rybne 5 4 4-5 6-7
190°¢ Paczki 4-5 -- 5-6 --
Pieczony camembert (w panierce) 2-4 -- 2-3 --
Cordon bleu 2 - 4-5 -
Wiener Schnitzel 2 - 3-4 -

WYMIANA OLEJU

Upewnij sie, ze smazarka oraz olej catkowicie ostygty przed przystgpieniem do wymiany oleju. Wymieniaj olej
regularnie. Jest to z pewnoscig wymagane, gdy olej stanie sie ciemny lub wydziela inny zapach. W kazdym
przypadku wymien olej raz na 10 uzyé. Wymien od razu caty olej; nie mieszaj starego i nowego oleju. Zuzyty
olej jest zagrozeniem dla s$rodowiska. Nie wyrzucaj do zwykitego kosza na S$mieci; postepuj zgodnie z
wytycznymi komunalnymi dot. zbierania odpadéw w twoim miejscu zamieszkania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

1. Czysc¢ smazarke regularnie wewnatrz i na zewnatrz.

2. Czy$¢ zewnetrzng czesc¢ smazarki wilgotng Scierka i wysusz miekka suchg scierka.

3. Nigdy nie uzywaj zracych srodkoéw czyszczacych lub ostrej ggbki.

4. Koszyk oraz uchwyt mogg by¢ czyszczone w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Przed ponownym
uzyciem dobrze wysusz.

5. Podczas wymiany oleju mozesz takze wyczysci¢ wnetrze smazarki. Oprdéznij smazarke i wyczy$¢ najpierw
wnetrze przy pomocy papierowego recznika, a nastepnie przy pomocy Scierki zwilzonej w wodzie z
ptynem do mycia naczyn. Nastepnie wytrzyj wilgotng Scierka i pozwél doktadnie wyschngé.

6. Wszystkie elementy, z wyjatkiem elementéw elektrycznych, mogg by¢ czyszczone w cieptej wodzie z
ptynem. Przed uzyciem doktadnie osusz.

7. Mycie w zmywarce nie jest zalecane.

WSKAZOWKI

Zawsze umieszczaj smazarke na stabilnej powierzchni i trzymaj tatwopalne materiaty z dala.

Upewnij sie, ze smazgrka nie znajduje sie w poblizu lub na wigczonej goracej ptycie.

Przed uzyciem smazarki, musi ona by¢ wypetniona wymagang iloscig oleju lub ttuszczu.

Nigdy nie uzywaj smazarki bez oleju lub ttuszczu, poniewaz moze to uszkodzi¢ urzadzenie.

Nigdy nie przeno$ smazarki, gdy jest uzywana. Olej staje sie bardzo gorgcy i moze dojs¢ do oparzenia.

Poczekaj az olej ostygnie przed przeniesieniem smazarki.

6. Ta smazarka jest chroniona urzadzeniem zabezpieczajgcym przed przegrzaniem, ktére wytgcza jednostke
automatycznie, gdy jest przegrzana.

7. Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

8. Podczas uzytkowania nigdy nie zostawiaj smazarki bez nadzoru. Zawsze upewnij sie, ze dzieci s3
bezpieczne, gdy znajdujg sie w poblizu smazarki.

9. Gdy smazarka lub przewdd sg uszkodzone, muszg by¢ naprawione przez profesjonalny serwis.

10. Nie prébuj naprawi¢ urzadzenia samodzielnie, albo wymienia¢ uszkodzony przewdd. Wymaga to
specjalnych narzedzi.

11. Upewnij sie, aby nie uszkodzi¢ elementu grzejgcego. (Nie zginaj i nie powoduj wgiec.)

12. Komponent elektryczny wyposazony jest w bezpiecznik, ktdry sprawia, ze element grzewczy moze
funkcjonowad tylko wtedy, gdy jest on prawidtowo umieszczony w smazarce.
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BEZPIECZENSTWO

Odtaczenie grzania

W przypadku przegrzania, urzgdzenie wytgczy smazarke. Moze sie tak sta¢, gdy smazarka nie jest wypetniona

wystarczajgcy iloscig oleju lub ttuszcz w postaci statej jest topiony w smazarce. W przypadku roztapiania

ttuszczu w statej postaci. Gdy stosuje sie ttuszcz w statej postaci, elementy grzewcze nie sg w stanie

rozprowadzaé wystarczajgco szybko gorgca. Jezeli smazarka wytaczy sie z powodu przegrzania, postepuj

zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

* Pozwdl, aby olej lub ttuszcz ostysgt.

e Ostroznie wcisnij (przetacznik resetu) z tytu elementu kontrolujacego przy pomocy matego Srubokretu.
Smazarka jest gotowa do ponownego uzycia.

Przefacznik bezpieczenstwa

Przetgcznik bezpieczeristwa w elemencie kontrolnym zapewnia, ze element grzewczy moze by¢ wigczony tylko,

gdy element kontrolny zablokuje sie poprzez klikniecie.

Dane Techniczne
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50Hz
Moc: 2000W

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzadzenie nie dziata

Rozwigzywanie problemdéw:

* Sprawdz potgczenie z gniazdkiem.

e Sprawdz pozycje termostatu.

Rozwigzywanie problemdéw:

Sprawdz, czy element kontrolny znajduje sie prawidtowo na swoim miejscu.

Inne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie jest wyposazone przycisk RESET.
Zapobiega to nieumysinemu witgczeniu grzatki.

Ochrona przed przegrzaniem

e Jezeli przez pomytke wtgczysz smazarke, gdy nie ma w niej oleju lub ttuszczu, ochrona przed przegrzaniem
zostanie automatycznie uruchomiona. Urzadzenie nie moze by¢ uzyte. Odtgcz smazarke od pradu.

* Tylko po pozostawieniu urzgdzenia do catkowitego ostygniecia mozna uzy¢ przycisku RESET w tylnej czesci
elementu kontrolnego, aby ponownie moc uzywacé smazarki. Do tego celu uzyé przedmiotu z koricowka w
ksztatcie punktu.

RESET

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepisdw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdow niniejszej gwarancji:



Dla kazdego zakupionego urzgdzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajac od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowaé dowdd zakupu, ktory jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie
akcesoriéw nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Stfuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za opfata.
Uszkodzenia materiatow eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i
wymienia wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpadow, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
I ponownego wykorzystywania zasobdéw materiatowych. Aby zwrdcic¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcy. Sprzedawca moze przyjgé produkt
w celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

Emerio Holland B.V. Emerio Deutschland GmbH (nie Emerio International AB

Zomervaart 1A adres serwisowy) Smedjegatan 6

2033 DA Haarlem Lerchenweg 3 131 54 Nacka

The Netherlands 40789 Monheim am Rhein Tel.: +46-8-7173450
Niemcy info@emerio.se

Dziat obstugi klienta:

T: +31(0)23 3034369 Dziat obstugi klienta:

E: info.nl@emerio.eu T: +49 (0) 3222 1097 600

E: info.de@emerio.eu
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ONMUCAHWE AETANEN

TepmocTtat

3eneHbln MHAMKaATOP TemnepaTypbl

KpacHbIli UHAMKATOP NUTAHKUA

CbeMHbI 610K ynpaBieHUa ¢ HarpeBaTebHbIM 3/1IEMEHTOM
Pyyka KOp3unHbI

CbeMHbIN BHYTPEHHWUI 6aK

PyyKa KpbILWKH

KHonKa cbpoca

N AWM R

A0 NCNOJIb3OBAHUA

CHayana npouyMTaTe BCE WHCTPYKLMM nNepes MCNONb30BaHMEM M COXpaHUTE Ana  JdajibHerwero
ncnonb3oBaHuA. MoakaoyanTe NpnbOpP TONbKO K 3a3EMJIEHHON po3eTKe.

Mepes nepBbIM WCNO/b30BAHWEM YAAAUTE YMNaKOBOYHblEe MaTepuasnbl. 3aTeM BbIMOWTE aKceccyapbl W
BHYTPEHHMI 6aK B Teniaoi Boge. XOPOWO BbICYWMTE WX Nepes WCNonb3oBaHWem. Ybegutecb, 4TO
3N1EKTPUYECKME YacTM oOcCTaloTcad Cyxumu. OpUTIOPHUMLA OCHalleHa peryinpyembiM TEPMOCTaToOM U
NHANKATOPHbIMM namnamu. «OTKpbITaa» CMCTEeMa »KapKu obecrneynmBaeT NpeBocxoaHble npodeccMoHaibHble
pe3ynbTaTbl U NIETKYIO OYUCTKY.

Mpy NepBoM BKIOYEHUMN NPUBOP MOKET BbIAENATb HEMHOTO AblMa M XapaKTePHbI 3anax. 3To HOPMasbHO U
CKOPO OCTaHOBMTCA.

KAK NMOJ1Ib3OBATbCA dJPMTIOPHMLI,Eﬁ

YTobbl 3aKpenuTb PYYKy Ha KOp3WHE, MPUKMUTE KOHLbl BMECTe M BCTaBbTe KOHLbI B ABa Kpyra BHyTpW
KOpP3uHbI. Ha*kmMuTe Ha pyYKy Ha NPAMOYrO/IbHON METaIMYECKOM YacTU KOP3uHbl. Y6eamTech, YTO OHa NAOTHO
npuneraer.
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Hukorga He BrAtovanTe GpuTIOPHULY 63 Macna MAKM KMpa, TaK KaK 3TO MOXKET MOBPeauTb MaLLUHY.
Kpome TOro, He nomeLLanTe B KAacTPIOO ApYyrve *KUAKOCTU, TaKMe Kak BO4aA UK ApYyrMe BeLecTsa.
Momectute GpPUTIOPHULY Ha CYXYHD, YCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTD.

Tak Kak GpUTIOPHMLA CTaHOBMUTCA ropaYei Bo BpemMsa UCMNo/b30BaHKs, ybeguTech, YTO OHA He HaxoauTcA
CANWKOM 621M3KO K ApyrMM 06beKTam.

CHMMUTE KpbIWKY C GPUTIOPHULbI M BblHbTE akceccyapbl. MpuW HarpeBaHWW U KapKe He 3aKpbiBaiTe
KpbIWKY Npnbopa, 4Tobbl NpeaoTBpaTUTL 06pa3oBaHMeE KOHAEHCATa.

3anonHnTe GpUTIOPHULY HEOBXOAUMBIM KOAMYECTBOM MACAA UAN KUAKOTO XUpa. TONbKO KUAKUI KUP
MOeT ObITb MCMONb30BAH B 3TOM TuMNe OGPUTIOPHULBL. Yb6epuTecb, YTO OH 3aNOJIHEH He HUXKe
MWHMMANIbHOTO YPOBHA W He BbllEe MaKCMMAJIbHOTO YPOBHA, YKAa3aHHOrO Ha BHYTPEHHEN CTopoHe
npubopa. HuKorga He cmellMBanTe MUPbl MU Macaa, TakK Kak GPUTIOPHULA MOMKET MPOSUTbCA, AaKe
CMeLUMBaHMeE pa3NnYHbIX BUAOB MaAcNa U Kupa Apyr ¢ 4PYyrom onacHo.

MoaxnouMTe BUAKY NUTAHMA K NOAXOLALLEN PO3ETKE; 3aropuTCcA KPacHbI MHAMKATOP.

YcTaHOBMTE TEPMOCTAT Ha HeobXoaMMYK0 TeMmnepaTypy, KOTopas NoaxoamT AAs TOro, YTO Bbl XKapwuTe.
Ob6paTtuTech K Tabaunue TemnepaTypsl.

NHAMKATOp KOHTPOAA TemnepaTypbl TOPUT 3e/eHbiM UBEeTOM. MacnsHbIii XUp HarpesaloT Ao
HeobxoguMmol TemnepaTypbl B TeyeHue 20-25 MUHYT.

Ncnonbayiite pyyky, 4ToObl NOMECTUTb KOP3MHY BO GpPUTIOPHULLY.

MomectTuTe NPOAYKTbl, KOTOpble AOMXHbI ObiTb 00KapeHbl BO ¢puTIO3e, B KOP3UHY. 1A JOCTUXEHMA
Hauny4ylwero pesynbTaTta, MOJIOKUTE Cyxme MPOAYKTbl B KOP3MHY. HWKOrga He ucnosnb3yinte paHee
Pa3MOpOXKeHHble M BMNOCAEACTBUM MOBTOPHO 3aMOPOXKEHHble NPOAYKTbl. OHM coaepKaT MHOro BOAbl,
KOTOpas BbI3OBET YpeamepHoe pasbpbi3rmaHme.

OnycTuTe KOpP3uHY B Mac10 MeaJ/IeHHO, YTObbl NPeaoTBPaATUTL YpeaMepHoe obpa3oBaHMe Ny3bipen.
NHankaTop noracHet, Korga byaer AOCTUrHyTa BbibpaHHaA TemnepaTypa. Bcerga »kaute, noka He byaet
AOCTUIHYTA BblbpaHHan TemnepaTtypa. YTobbl COXpaHWUTL Macsio Npw BblIBpaHHOW TemnepaType, TepMoCTaT
MOCTOAHHO BK/IOYAETCA U BbIK/IOYAETCA, A TaKXKe UHAMKATOP.

Mo MCTeYEeHUN BPEMEHW ¥KapKM CHOBA NOAHUMUTE KOP3UHY.

Mocne apKu aainTte NPoOAYKTY BbICOXHYTb, HUKOT4a HE BCTPAXMBANTE KOP3UHY.

YcTaHOBMTE TEPMOCTAT Ha CaMblii HU3KUI YpOBEHb (MOBEPHUTE TEPMOCTAT MOJIHOCTbIO MPOTUB YacoBOW
CTpenku.)

BbIHbTE BU/IKY U3 PO3ETKM.

MpomoiiTe pyyKy 1 KOP3MHY NOCAE UCMOJIb30BAHUA U TLWATENIbHO BbICyLIUTE.

Mocne Toro, Kak GPUTIOPHMLLA NOSHOCTBIO OCTbIHET, Bbl MOYKETE 3aMEHUTb KOP3MHY B Npnbope 1 XpaHUTb
ee. XpaHuTe GPUTIOPHULY C 3aKPbITOM KPbILWKOM B TEMHOM, CyXxOoM MecTe. Takum ob6pasom, Bbl MoXKeTe
OCTaBUTb MAC/0 N KOP3UHY BO GPUTIOPHULLE NPU XPaHEHUMN.

COBETbI NO APKE

1. Wcnonbsyinte makcumym 200 rpammoB Kaptodena ¢pu Ha AMTP macna.

2. C npogyKTamu rnyboKon 3amOpo3KM; MUCnosb3yinTe makcumym 100 rpamm, NOTOMY UYTO OHWM ObICTPO
OCTbIBAlOT. BCTPsAXHUTE NPOAYKTbI FyOOKOM 3aMOPO3KM Hag, PAaKOBMHOM, YTOObI YAANUTDL ANWHUIA Neg,

3. TMpu ncnonb3oBaHuM Kaptodena Gpu, NPUroTOBAEHHOIO M3 CBEXKEro KapTodensa: Bbicylnte KapTodesnb
nocne MbiTbA, YTOHbI BOAA HE Nonana B Mac/o.

TABJIUUA OBXXAPUBAHUA

B aTolh Tabaunue yKasaHbl KOAMYECTBO NULLEBLIX NPOAYKTOB, HEOBX0AMMan TemnepaTypa U Bpems Kapku. Ecim
MHCTPYKLUMM Ha YyMaKoBKe NPOAYKTa AO/IKHbI OTAINMYATLCA OT 3HAYEHW, NMpUBeAeHHbIX B 3TON Tabauue, To
cneayeT cnefoBaTb MHCTPYKLUMAM Ha yraKoBKe.

Temnep Tun npogyKra MakcumanbHoe Bpems o6)kapuBaHus (B
atypa KO/IMYECTBO Ha LKA MUHYTax)
Ceexxuit rny6okoit CeeXxxuit nunm Inybokoi
3aMOPO3KN | pasMOpPOXKEH. | 3aMOpPO3KK
JlomaluHue ymncol 600r -- 4-5 --
160°C  |(nepsbiit UMKA kapKK)
Ceerkas pblba 500r -- 5-7 --
KypuHble KpbIAbIWKK 4-6 4-5 12-15 15-20
CbIpHble KpOKeTbl 5 4 4-5 6-7
ManeHbKune KapTodenbHble 01aabu -- 4 -- 3-4
apeHble oo 10-12 -- 2-3 --
170°C (rpmbbl, LBETHas KanycTa)
JlomaluHue ymncol 600r -- 3-4 --

(BTOpPOM UMKA XKapKK) makc.175°C
Yuncol rnyboKoi 3amopo3ku makc.175°C | -- 550r -- 5-6




CnpuHr-ponnbl 3 2 6-7 10-12
KypuHble HarreTcbl 10-12 10 3-4 4-5
MMUHM 3aKyCKM 10-12 10 3-4 4-5
dpurKagenbku (ManeHbkue) 8-10 -- 3-4 4-5
180°C PbI6Hble NasoyKM 8-10 8 3-4 4-5
Muaunn 15-20 15 3-4 4-5
MoKpbITble KOAbLA Kasibmapa 10-12 10 3-4 4-5
Pbiba B Knape 10-12 10 34 4-5
KpeseTku 10-12 10 3-4 4-5
A6104HbIE KONbLA 5 -- 3-4 --
KapTtodenbHbie Ymncsbl 600r 550r 3-4 5-6
BaKknarkaHbl Kpy»XXO4YKamm 600 r - 3-4 --
KapTtodenbHble KpOKeTbI 5 4 4-5 6-7
o~ |MsAcCHbIE / pbliBHbIE KPOKETbI 5 4 4-5 6-7
190°C
MoHuYMKM 4-5 - 5-6 -
3aneyeHHbI Kamambep (B naHupoBke) | 2-4 -- 2-3 --
KopaoH 6to 2 -- 4-5 --
BeHCcKMI WHMUenb 2 -- 3-4 --

3AMEHA MACNA

Mepen 3ameHoOl Macna ybeamutecb, 4To GPUTIOPHULA M MACAO MOJHOCTbIO OCTbIIWU. PerynapHo 3ameHsiite
mMmacno. ITo onpenesieHHo HeobXoANMMO, eCIM Mac/io CTaAHOBUTCA TEMHbIM UM NpuobpeTaeT apyroi 3anax. B
ntobom cayyae, MeHANTE Mac/io OAMH pas noc/e Kaxgoro 10ro ncnosb3oBaHUA. 3aMeHMTE Macao Bce cpasy;
He CMellMBaiiTe cTapoe U HoBoe Macio. Mcnonb3oBaHHOE Mac/io ABAAeTCA BpemeHem ANA OKpyKatouiein
cpeapl. He BbibpacbiBanTe ero Ha 0O6bIYHYO MYCOPHYIO KOP3UHY, CNedynTe I0Ka/IbHbIM NpPaBuiam yTUAN3aUun.

OYULLEHUE N OBCNTY KUBAHUE

1. PerynAapHo ynuctuTe GPUTIOPHULLY KaK BHYTPU, TaK U CHAPYKMU.

2. O4UCTUTE BHELLHIOK YacTb GPUTIOPHULbI BAAXKHOM TKaHbIO M BbICYLUUTE MATKOM YUCTOMN TKAHbIO.

3. HuKoraa He ucnonb3ylTe abpasmBHbIE YNCTALLME CPEACTBA UK TYOKMU.

4. Kop3uHy W pyyKy MOMKHO MbITb B TEmnOW MblbHON BoAe. XOpPOLWO BbICyWUTE Nepes, MOBTOPHbIM
MCMNO/Ib30BaHMEM.

5. TMpu 3ameHe Macfia Bbl TaKXe MOMETE OYMCTUTb BHYTPEHHIOW YacTb GpuUTIOPHUUBL. OnycTowwuTe
bPUTIOPHULY M CHaYyaNa OuYUCTUTE BHYTPU OyMaKHbIM MONOTEHUEM, @ 3aTeM TKaHbH, CMOYEHHOW B
MbINbHOM BOZE. 3aTeM NPOTPUTE UX BIAXKHOM TKAHbIO U JaiTe UM BbICOXHYTb.

6. Bce KOMNOHEHTbI, 33 UCKAOYEHUEM INEKTPUYECKUX YacTel, MOTYT OblTb OYMLLEHbI B TEMAOW MblIbHOM
BoZe. TwaTtenbHO BbICyLLIMTE Nepes UCNOb30BaHUEM.

7. MbITb B NOCYA0MOEYHOM MaLUMHE HE PEKOMEHAYETCS.

MNOACKA3KM

1. Bcerpa ycTaHaBauBalTe GpUTIOPHULY Ha YCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTb U AEPKUTE BCE roproume maTepuanbl
noganblue.

2. Yb6eputecb, YTO GPUTIOPHULLA HE HAXOAUTCA PALOM C BKAOYEHHOW NANTON MAU Ha HEW.

3. Mepepn ncnonb3oBaHnem GpUTIOPHULbI ee HE0HXOAMMO 3aNO0NHUTE HEOHXOAUMBIM KOIMYECTBOM Mac/a
WN KUpa.

4. Hukorpa He ucnonb3yite GpUTIOPHULY 6€3 Macsa UK KUPA, TaK KaK 3TO MOXKET NOBPeaUTb YCTPOMCTBO.

5. Hukorga He nepemellaiite GpUTIOPHULLY BO BPEMA MCNOAb30BaHMA. Macno CTaHOBUTCA OYEHb FOPAYUM, U
Bbl MOXKeTe 06rKeubcs. MNogoxante, UTobbl NEpeEMEcTUTb GPUTIOPHULLY, MOKA MAC/IO HEe OCTbIHET.

6. OTa ¢puTIOpHMLA 3aMLLEHA C TEPMA/IbHBIM NPefOXPaHUTEIbHbIM YCTPOMCTBOM, KOTOPOE NepeKtovaeT
MaLLMHY aBTOMaTUYECKM, eC/IN OHO Neperpesbl.

7. HuKorga He norpyKamTte yCcTpoMCTBO B BOAY.

8. Hukorpa He ocTasnsiiTe GpuTIOpPHULY 6€3 NpMCMOTPa BO BpeMA UCNob30BaHUsA. Bcerga obecneumBaiite
6e30nNacHOCTb AeTel, eCiM OHU HaxoaATCcA pAfoM GpUTIOPHULA.

9. Ecan o¢puTiopHMUA W/MAWM  WHYP NOBPEXAEHbl, OHU AO/MKHbl 6biTb OTPEMOHTMPOBAHLI OTAE/NI0OM
npodeccnoHanbHOro obcnyRnBaHmA.

10. He nbiTaliTeCb CaMOCTOATE/IbHO OTPEMOHTUPOBATb YCTPOMUCTBO UM 3aMEHUTb MOBPEXAEHHbIN WHYpP. Ana
aToro TpebytoTcs cneymanbHble MHCTPYMEHTbI.

11. Bcerpga npoBepsiiTe, YTO Bbl HE NOBPEAWUAN HAarpeBaTe/bHbIN 31emeHT. (He crmbaiite 1 He BoasauBaiTe.)

12. JSneKTpUYEeCKMit KOMMOHEHT OCHALLEH NPefoXPaHUTE/IbHbIM BbIKAOYATENEM, KOTOPbIN rapaHTUPYET, 4To

HarpeBaTeNbHbIA 3N1eMeHT MOXKeT QYHKLMOHMPOBATb TONbKO MPU MPaBUIbHOM PasmelleHUM d1eMEHTa
Ha ¢puTIOpHULE.




BE3OMNACTHOCTb

MpepoxpaHuTeNbHbIi TeNN0BOI BbiKAKOYaTeNb

B cnyyae neperpeBa TENIOBOM BbIKAKOYATENb OTKAOUMT GPUTIOPHULY. ITO MOKET NPOU3OWTH, ecau

bpUTIOPHMLA HE 3aMO0NHEHA AOCTAaTOYHbIM KOIMYECTBOM Macna, Uv TBEPAbIN KNP ANA XKAPKWU pachiaaBieH BO

dpuTIOpHULE.

B cnyyae TBEpPAOro XKMpa HarpeBaTe/bHbIN 3/IEMEHT HE MOXKET U31y4aTb NPOU3BEAEHHOE TEMNO0 A0CTAaTOYHO

6bicTpo. Ecnn  npenoxpaHUTENbHbIM  TENNOBOM  BbIKAOYATENb OTKAOYaeT GPUTIOPHULY, BbINOJAHUTE

cnepyowme AencTeua:

e [laiiTe Macny Uan }KUpY OCTbITb.

*  OCTOPOXKHO HaxKmuTe (nepekntovatenb cbpoca) Ha 3a4HEN YacTM 31eMeHTa YNpaB/JeHUA C MOMOLLbIO
HebobLWOW OTBEPTKU. PPUTIOPHMLLA CHOBA FOTOBA K MCMONb30BAHMIO.

ABapuHbINA BblKAIOYaATENb

3alUMTHbIA BbIK/AOYaTelb B 3/1EeMEHTE yrnpaBaeHWa obecrneymBaeT BKAOYEHWME HarpeBaTe/NIbHOIO 3/7eMeHTa

TO/IbKO TOr4a, KOrAa a3/IeMeHT ynpaBieHUsa 610KMPYETCA LLENYKOM.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
Pabounit guanasoH: 220-240V ~ 50Hz
MolwHocTb: 2000W

BO3MOHbIE MNPOBJIEMbI

Mpubop He paboTtaer

PeweHue:

* [poBepbTe OCHOBHbIE Pa3beEMbI.

* [lpoBepbTe NO3MLMIO TEPMOCTATA.

Y6eautech, YTO 3/1eEMEHT YNpPaB/IeHUA YCTaHOB/EH NPaBUIbHO

Opyrvie BO3MOXHbIe c/lyYau:
YcTpoiicTBo ocHaweHo KHonkoi RESET (MEPE3ATPY3KA).
370 NpeAoTBPALLAET CNyYaliHOE BKAOYEHME HarpesaTens.

3awuTa ot neperpesa

e Ecam Bbl cnyyallHO BKAOUMAM PUTIOPHULY, KOFA@ B HEW HET Macna WM Kupa, aBTOMaTUYeCKM
BK/IlOYaeTcA 3awmTta oT neperpesa. [pubop 6Gosblle He rOTOB K WCNONAb30BaHWiO. OTKAOUUTE
bpuTiopHULYy.

* ToNbKO Mocsie TOro, Kak YCTPOMCTBO OCTaB/feHO A/ MOJIHOFO OCTbiBaHMA, KHonka RESET Ha 3apHeit
naHenn 4ytobbl CHOBa MCMONbL30BATb PPUTIOPHULY, UCMNONb3YITE YNPABAAIOLWMIA dnemeHT. MoxKanyicra,
MCNONb3YHTE 3a0CTPEHHDLIN NpeaMeT A8 STON Lenu.

RESET

FAPAHTUA U OBCNNYKUBAHUE KNTUEHTOB

Mepefs NocTaBKOM HalKM NPUMBOPbI NOABEPratoTCA CTPOrOMY KOHTPOIIO KavecTBa. ECu, HeCMOoTpA Ha Bce mepbl
NpesoCcTOPOXKHOCTHM, BO BPeMsA MPOM3BOACTBA WM TPAHCMOPTMPOBKM NMPOU30LLIO NMOBPEXKAEHUE, NOXKANYNCTa,
BEPHMTE YCTPOMCTBO Bawemy Auaepy. B AonosHeHWe K npaBam, YCTAHOB/EHHbIM 3aKOHOAATe/IbCTBOM,
MOKynaTe/ib UMeeT BO3MOXKHOCTb TpeboBaTb C/ieyowel rapaHTuu:

Ha nprobpeTeHHOEe yCTPOMCTBO Mbl MPEAOCTaBAAEM rapaHTUIo 2 To4, HAuMHan co AHA npogaxu. Ecam y Bac
eCTb AedeKTHbIN NPOAYKT, Bbl MOXKETE CPa3y BEPHYTb €ro B NYHKT MOKYMNKMU.



[edeKTbl, BO3HUKaOLLNE B pe3y/ibTaTe HenpaBuabHOro 0bpaLleHns ¢ YCTPOMCTBOM, a TaKXKe HeMCnpaBHOCTY,
BbI3BaHHble BMeELIaTe/IbCTBOM W PEMOHTOM TPETbMX JUL, MAM YCTaHOBKOM HEOopUTrMHaNbHbIX AeTanei, He
MOKpPbIBAOTCA HaCToALLElM rapaHTMei. Bcerga XxpaHuUTe KBUTaHUMIO, 6€3 KBUTAHUMMU Bbl HE MOKeETe
npeTeHA0BaTh Ha KaKyto-1Mbo dpopmy rapaHTuun. B cnydae yulepba, BbI3BaHHOrO HECO6110AEHUEM UHCTPYKLUM
Mo aKcnyaTauum — rapaHTUs aHHYIMPYETCA, eCIn 3TO NPUBeAEeT K KOCBEHHbIM NOBPEXKAEHUAM, B 3TOM C/y4ae
npousBoauTesib He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb. Mbl TaK}Ke He Hecem OTBETCTBEHHOCTU 33 MaTepuasbHbIl yepb
WAWN  TeNlecHble MNOBPEXAEHMA, BbI3BaHHbIE HENPaBW/IbHbIM  MCMO/Ab30BAaHUEM WAWN  HEMNpaBWJIbHbIM
BbIMOJIHEHMEM WHCTPYKLUMM MO 3KCnayaTaumun. MNoBpexxaeHne akceccyapoB He 03Ha4vaeT 6ecnnatHyo 3amMeHy
BCero npubopa. B Takom cnyyae, NoXKanymncra, CBAXKUTECh C HALLMM OTAe0M 06cnyKnBaHua. Pasbutoe crekno
WAM MOJIOMKA NAACTMKOBbLIX AeTanen Bcerga noanexkat onnate. [edeKkTbl pacxogHbiX maTepuanoB Wan
OeTaneln, NoABep’KEHHbIX WM3HOCY, a TaKMKe UYMCTKA, TeXHMYECcKoe 0OcCny:KMBaHWE WM 3aMeHa YKas3aHHbIX
OeTanel He NOKPbIBAOTCA rapaHTUEN M NoaNexaT onnare.

BE3OMNACTHAA YTUIU3ALIUA B OKPY}KAIOLLEN CPELE
MepepaboTka 0TX0A0B - eBponeickaa anpektnea 2012/19/EU
3Ta MapKMPOBKA YKasblBaeT Ha TO, YTO AAHHbIN MPOAYKT He cnefyeT yTUAM3MPOBaTb BMECTE C
ApYyrMmMmK BbITOBbIMM OTXOA4aMW. YTOObl NpenoTBPaTUTL BO3MOMKHbBIN Bpes, OKpY)Kalolelh cpeae
WA 300POBbI0 4YesloBEKA OT HEKOHTPOMPYEMOrO YAaNeHUA OTXOAOB, YTUAUIUPYUTE WX
HE orsercTBeHHO, UTOBbI CNOCOBCTBOBATL YCTONYMBOMY NOBTOPHOMY MCMOAb30BAHMIO MaTepUanbHbIX
pecypcos.

Emerio International AB
Smedjegatan 6

131 54 Nacka

Ten.: +46-8-7173450
info@emerio.se

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Emerio Deutschland GmbH (no
service address)

Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland
Cnyx6a nogaepku

K/IMEHTOB:
Ten.: +31(0)23 3034369
9. noyta: info.nl@emerio.eu

Cnyx6a nogaepKku
K/INEHTOB:

Ten.: +49 (0) 3222 1097 600
3. noyta: info.de@emerio.eu
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