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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or use
not in accordance with the requirements of this manual.

1.

2.

o N

Read and save these instructions. Attention: pictures in the
IM are for reference only.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and
unload refrigerating appliances.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Keep ventilation openings, in the appliance
enclosure or in the built-in structure, clear of obstruction.
WARNING: Do not use mechanical devices or other means
to accelerate the defrosting process, other than those
recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.
WARNING: Do not use electrical appliances inside the food
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10.

11.

12.

13.

storage compartments of the appliance, unless they are of

the type recommended by the manufacturer.

Do not store explosive substances such as aerosol cans

with a flammable propellant in this appliance.

This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments;

catering and similar non-retail applications.

WARNING When positioning the appliance, ensure the

supply cord is not trapped or damaged.

WARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets

or portable power supplies at the rear of the appliance.

To avoid contamination of food, please respect the

following instructions:

- Opening the door for long periods can cause a significant
increase of the temperature in the compartments
of the appliance.

- Clean regularly surfaces that can come in contact with
food and accessible drainage systems.

- Clean water tanks if they have not been used for 48h;
flush the water system connected to a water supply if
water has not been drawn for 5 days. (Only applicable to
water dispenser and water inlet system)

- Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip onto
other food.

- Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream and
making ice cubes.

- One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.
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- If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.

14. This refrigerating appliance is not intended to be used as a

15.

16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.

built-in appliance.

Climate class:

- Extended temperate (SN): 'this refrigerating appliance is
intended to be used at ambient temperatures ranging
from 10°C to 32 °C';

- Temperate(N): 'this refrigerating applianceis intended to
be used at ambient temperatures ranging from 16 °C to
32 °Ch

- Subtropical (ST): 'this refrigerating appliance is intended
to be used at ambient temperatures ranging from 16 °C
to 38 °C’;

- Tropical(T): 'this refrigerating appliance is intended to be
used at ambient temperatures ranging from 16 °C to
43 °C'.

Unplug the appliance from outlet when not in use, before

putting on or taking off parts, before cleaning.

Insert the plug into a single grounded socket.

Never use the appliance in place where combustible and

inflammable materials are kept.

The appliance must be positioned so that the plug is

accessible.

Please follow the local regulations regarding disposal of the

appliance for its flammable blowing gas. Before you scrap

the appliance, please take off the doors to prevent children
trapped.

It is not recommended to use this refrigerator with an

extension cord or power board. Please ensure that the

appliance is plugged directly into the electrical outlet.

Do not place hot food or drink into the refrigerator before

it cools down to room temperature.
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23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Close the door immediately after putting in any items so
the inside temperature will not rise dramatically.

Keep appliance away from any heat source or direct
sunlight.

To avoid injury from electrical shock do not operate the
appliance with wet hands, while standing on a wet surface
or while standing in water.

Do not use outdoors or in wet conditions.

Never pull the cord to disconnect it from the outlet. Grasp
the plug and pull it from the outlet.

Keep the cord away from heated surfaces.

Check that the voltage of the power supply in your home is
the same as the voltage shown on the rating label of this
product.

When frost in the freezer is removed, or when there is no
electricity or when refrigerator ceases to be used, it should
be cleaned in order to prevent it from smelling.

When gas leaks from its container, don't pull the plug, out
or in, for it may arouse sparks and fire calamities.

Don't splash water on the rear of the appliance, for it may
cause malfunction or electric shock.

Don't place bottled beverage in the freezer, so as to
prevent breaking.

It is better not place object on the top of appliance which
is magnetic, heavy, or be filled with water. Electronic
components may not work steadily if water gets inside.

Do not store object which is costly or impressible to
temperature and, e.g. serum, bacterin and so on.
Regarding the information pertaining to the installation,
handing, use, servicing, replacement of lamp (if applicable),
cleaning and disposal of the appliance, thanks to refer to
the below paragraph of the manual.

Disposal of the appliance: To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste
disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable
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38.

reuse of material resources. And the disposal should only
be done through public collection points. Old refrigerators
can contain CFC that destroy the ozone; contact the waste
treatment center nearest your home for more details on
the correct procedures for disposal.

WARNING! Risk of fire / flammable

materials

Please keep the product far away fire source during using,
service and disposal. There are flammable materials at the
back of the appliance.
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STRUCTURE ILLUSTRATION
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: Refrigerator compartment B: Freezer compartment
Light switch 9. Upper drawer
Light and thermostat 10. Middle drawer
Glass shelves 11. Lower drawer

A

1

2

3

4. Drain tube plug
5. Crisper cover

6. Crisper

7. Eggtray

8. Door racks

TRANSPORT AND HANDING

When transportation, hold the base and lift the refrigerator carefully with an angle inferior at 45 degree.
Never hold the door handle as support. Never place it upside down nor horizontally. Push refrigerator on its
basis and place it thanks to its roller feet.

INSTALLATION

To fix stably, the appliance must be placed on a flat and solid surface. It should not be laid on any soft material.
Choose a location where there is no heat source. Keep the refrigerator away from direct sunlight or other
appliance producing heat.

Choose a dry and well-ventilated place where there is no corrosive air.

In order to improve efficiency of the cooling system and save energy, it is necessary to maintain good ventilation
around the appliance for the dissipation of heat. For this reason, sufficient clear space should be available around
the refrigerator. Leave 5 to 10 cm between each side of the appliance and the wall, and leave 30 cm between
the top of the appliance and the ceiling.

Pull out the bottom panel before installation.

The appliance can be adjusted by rolling its two legs in front the bottom when it is unstable. Rolling in clockwise
can rise up the machine.
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Make sure the adjustable legs are clung to the floor, and set the appliance slope backward slightly for keeping
the doors closed tightly.

FIRST USE

Before the use of the refrigerator, remove all the packages, including bottom cushion and foam pads and rubber
belts in the refrigerator.

Adjust the feet and clear the outside and inside of the refrigerator with warm cloth.

Do not start the refrigerator immediately after vertical placement. Only start it after 2-6 hours standing to ensure
its proper operation.

To prevent damage to the power cord and any consequence incidents, the power cord should not be covered
by the refrigerator or other objects. Before switching on the refrigerator, please check the voltage range of the
refrigerator carefully if the same as that of the power supply.

When the refrigerator is first installed, allow it to stabilize at normal operating temperatures for 2-3 hours prior
to filling it with fresh or frozen foods.

If operation is interrupted, wait for 5 minutes before restarting.

TEMPERATURE CONTROL

The temperature in the refrigerator compartment and freezer compartment is controlled by the thermostat
knob installed on the right side of the refrigerator compartment.

However, the numbers shown on the knob does not directly represent the temperature but the temperature
grades from “0” to “7”. “0” stands for off. “7” stands for the coldest temperature level. Under this level, the
temperature in every compartment will be at the lowest degree and in the fridge compartment the temperature
will be probably below 0 °C, so please choose carefully. The larger the number is, the lower the interior
temperature will be. Turn the knob to level 3-5 for a normal use.

STORAGE OF FOOD
Your appliance has the accessories as the “Structure illustration” showed in general, with this part instruction
you can have the right way to storage your food.

Storing food in the refrigerator compartment

The fridge compartment helps to extend the storage times of fresh perishable foods.

Fresh food care for best results:

e Store foods that are very fresh and of good quality.

e Ensure that food is well wrapped or covered before it is stored. This will prevent food from dehydrating,
deteriorating in color or losing taste and will help maintain freshness. It will also prevent odor transfer.
Vegetables and fruit don’t need to be wrapped if they are stored in the vegetable container of the fridge
compartment.

e Make sure that strong smelling foods are wrapped or covered and stored away from foods such as butter,
milk and cream which can be tainted by strong odors.

e Cool hot foods down before placing them in the fridge compartment.

Dairy foods and eggs

e Most pre-packed dairy foods have a recommended ‘use by /best before/best by/’ date stamped on them.
Store them in the fridge compartment and use within the recommended time.

e Butter can become tainted by strong smelling foods so it is best stored in a sealed container.

e Eggs should be stored in the fridge compartment.

Red meat

¢ Place fresh red meat on a plate and loosely cover with waxed paper, plastic wrap or foil.

e Store cooked and raw meat on separate plates. This will prevent any juice lost from the raw meat from
contaminating the cooked product.

Precooked foods and leftovers

e These should be stored in suitable covered containers so that the food will not dry out.
e Keep for only 1-2 days.

e Reheat leftovers only once and until steaming hot.
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Vegetable container

e The vegetable container is the optimum storage location for fresh fruit and vegetables.

e Undesirable changes will occur at low temperatures such as softening of the flesh, browning and/or
accelerated decaying.

e Do not refrigerate avocados (until they are ripe), bananas and mangoes.

Food Location

Butter, cheese Upper door rack

Eggs Egg tray

Fruit, vegetables, salad Crisper

Meat, sausage Lower area (lowest shelf / crisper cover)
Dairy products, canned food, cans Upper area or door rack

Drinks, bottles, tubes Door rack

Freezing and storing food in the freezer compartment

e To store deep-frozen food.

e To make ice cubes.

e To freeze food.

Note: Ensure that the freezer compartment door has been closed properly.

Freezing fresh food

Freeze fresh and undamaged food only.

To retain the best possible nutritional value, flavor and color, vegetables should be blanched before freezing.
Aubergines, peppers, zucchini and asparagus do not require blanching.

Note: Keep food to be frozen away from food which is already frozen.

¢ The following foods are suitable for freezing:

Cakes and pastries, fish and seafood, meat, game, poultry, vegetables, fruit, herbs, eggs without shells, dairy
products such as cheese and butter, ready meals and leftovers such as soups, stews, cooked meat and fish,
potato dishes, soufflés and desserts.

e The following foods are not suitable for freezing:
Types of vegetables, which are usually consumed raw, such as lettuce or radishes, eggs in shells, grapes, whole
apples, pears and peaches, hard-boiled eggs, yoghurt, soured milk, sour cream, and mayonnaise.

Packing frozen food

To prevent food from losing its flavor or drying out, place food in airtight packaging.

1. Place food in packaging.

2. Remove air.

3. Seal the wrapping.

4. Label packaging with contents and dates of freezing.

Suitable packaging:

Plastic film, tubular film made of polyethylene, aluminum foil. These products are available from specialist
outlets.

Recommended storage times of frozen food in the freezer compartment
These times vary depending on the type of food.

Type of food Shelf life (months)
Bread 3

Fruits (except citrus) 6-12

Vegetables 8-10

Leftovers without meat 1-2

Dairy food:

Butter 6-9

Soft cheese (e.g. mozzarella) 3-4

Hard cheese (e.g. parmesan, cheddar) 6
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Sea food:
Fatty fish (e.g. salmon, mackerel) 2-3
Lean fish (e.g. cod, flounder) 4-6
Shrimps 12
Shucked clams and mussels 3-4
Cooked fish 1-2
Meat:
Poultry 9-12
Beef 6-12
Pork 4-6
Lamb 6-9
Sausage 1-2
Ham 1-2
Leftovers with meat 2-3
DEFROSTING

Refrigerator compartment defrosts fully automatically.

Freezer compartment does not defrost automatically. A layer of frost in the freezer compartment impairs
refrigeration of the frozen food and increases power consumption. Remove the layer of hoarfrost regularly.
WARNING: Do not scrape off hoarfrost or ice with a knife or pointed object. Doing this may damage the
refrigerant tubes.

Remove the frozen food and place temporarily in a cool location.

Set the temperature control knob to the 0 position and disconnect the mains plug from the mains socket.
Open the door to accelerate the defrosting process.

Wipe up defrosting water with a cloth or sponge.

Wipe dry the freezer compartment.

Plug in the appliance and adjust the temperature control knob as desired.

Let the appliance work for 2-3 hours to stabilize at the normal operating temperature.

Put the frozen food back in the freezer compartment.

N AWM R

HELPFUL HINTS AND TIPS

We recommend that you follow the tips below to save energy.

e Try to avoid keeping the door open for long periods in order to conserve energy.

e Ensure the appliance is away from any sources of heat (Direct sunlight, electric oven or cooker etc.)

e Don't set the temperature colder than necessary.

e Don't store warm food or evaporating liquid in the appliance.

e Place the appliance in a well ventilated, humidity free room.

e Please refer to Installing your new appliance chapter.

e The “STRUCTURE ILLUSTRATION” shows the correct combination for the drawers, crisper and shelves, do
not adjust the combination as this is designed to be the most energy efficient configuration.

Hints for fresh food refrigeration

e Do not place hot food directly into the refrigerator or freezer, the internal temperature will increase
resulting in the compressor having to work harder and will consume more energy.

e Do cover or wrap the food, particularly if it has a strong flavor.

e Place food properly so that air can circulate freely around it.

Hints for refrigerator

e Meat (All Types) Wrap in polythene food: wrap and place on the glass shelf above the vegetable drawer.
Always follow food storage times and use by dates suggested by manufacturers.

e Cooked food, cold dishes, etc.: They should be covered and may be placed on any shelf.

e Fruit and vegetables: They should be stored in the special drawer provided.

e Butter and cheese: Should be wrapped in airtight foil or plastic film wrap.

e Milk bottles: Should have a lid and be stored in the door racks.

Hints for freezing
e Whenfirst starting-up or after a period out of use, let the appliance run at least 2 hours on the higher settings
before putting food in the compartment.
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e Prepare food in small portions to enable it to be rapidly and completely frozen and to make it possible to
subsequently thaw only the quantity required.

e Wrap up the food in aluminum foil or polyethylene food wraps which are airtight.

e |ced products, if consumed immediately after removal from the freezer compartment, will probably cause
frost burns to the skin.

e |tisrecommended to label and date each frozen package in order to keep track of the storage time.

Hints for the storage of frozen food
e Ensure that frozen food has been stored correctly by the food retailer.
¢ Do not exceed the storage period indicated by the food manufacturer.

Switching off your appliance

If the appliance needs to be switched off for an extended period, the following steps should be taken to prevent
mould on the appliance.

1. Remove all food;

2. Remove the power plug from the mains socket;

3. Clean and dry the interior thoroughly;

4. Ensure that all the doors are wedged open slightly to allow air to circulate.

CLEANING AND CARE
For hygienic reasons, we suggest to clean the appliance (including exterior and interior accessories) with food
grade cleaner regularly every two months.

WARNING: The appliance must not be connected to the mains during cleaning. Danger of electrical shock!
Before cleaning, switch the appliance off and remove the plug from the mains socket.

Exterior cleaning

¢ To maintain good appearance of your appliance, you should clean it regularly.

e Spray water onto the cleaning cloth instead of spraying directly on the surface of the appliance. This helps
ensure an even distribution of moisture to the surface.

* Clean the doors, handles and cabinet surfaces with a mild detergent and then wiped dry with a soft cloth.

Caution!

Don't use sharp objects as they are likely to scratch the surface. Don’t use Thinner, Car detergent, Clorox,

ethereal oil, abrasive cleansers or organic solvent such as Benzene for cleaning. They may damage the surface

of the appliance and may cause fire.

Interior cleaning

You should clean the appliance interior regularly. It will be easier to clean when food stocks are low. Wipe the
inside of the fridge freezer with a weak solution of bicarbonate of soda, and then rinse with warm water using
a wrung-out sponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the shelves and baskets. Thoroughly dry all
surfaces and removable parts.

Only wipe the lamp switch, lamp and other electrical element with dry cloth.

Door seals cleaning
Take care to keep door seals clean. Clean the door seals with damp cloth and dry it thoroughly.

Caution! Only after the door seals are completely dry should the appliance be powered on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage: 220-240V~
Rated current: 0.55A

Rated frequency: 50Hz

Lamp power: 10W

Climate class: SN/S/ST/T
Refrigerant: R600a(72g)
Protection against electrical shock: I

Insulation blowing gas: CYCLOPENTANE
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Climate class:

- Extended temperate (SN): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures
ranging from 10°C to 32 °C';

- Temperate(N): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from
16 °Cto 32 °C};

- Subtropical (ST): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from
16 °Cto 38 °C';

- Tropical(T): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from 16 °C
to 43 °C’;

Note: More data information, please scan the QR code on the energy label.

TROUBLESHOOTING TIPS

1. The refrigerator does not work

It may not be connected to the power supply (plug, power cut or fuse); Voltage is too low.

2. The refrigerator does not work efficiently as expected

It may be caused by heavy frost, or by warm temperature setting, or by frequently door operating.

3. It makes unusual noise

It may be caused by an imbalance or loose ground locating the appliance, or by resonation between the
appliance and other ambient objects.

4. The compressor keeps working for a long period

The environment temperature may be too high. The doors may be opened frequently or even they are left
open. The temperature control knob setting in (4-7) state may increase the working time of compressor.
5. Disgusting odour happens

Food with strong odour should be packed tightly before being put inside the appliance.

Please check whether there is any deteriorated item or whether the liners are left dirty for a long time.
6. Water leaks from the bottom of the refrigerator

The drain tube is jammed. Please use a proper tool to solve it.

7. Heavy frost occurs on the rear of the appliance

Putting humid or hot food into the appliance may cause this problem. Or it may be caused by the heavy
environment moisture.

The follow cases are not malfunction

1. Moisture may form dew on the outside of the product during the humid season, just get it wiped.
2. The flow of refrigerant through the pipeline coil can cause a bicker.

3. Itis normal that the sides of product get warm as a result of the cooling pipeline working.

4. The frame of the appliance will be warm during working by the defrost pipeline inside it.

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal rights,
the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable. Neither
can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use or if the instruction
manual are not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the whole
appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts is always
subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning, maintenance or
the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

The guarantee period of the spare parts is 2 years. If you need replacement, please contact our customer service.
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ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
I device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

For professional repair and ordering spare parts, please contact our customer service.

Manufactured by: Emerio Deutschland GmbH
Lerchenweg 3, 40789 Monheim am Rhein, Deutschland

Service Hot Line: +49 3222 1097 615
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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden

Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu

vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren

Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person

weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese

Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungliltig. Der Hersteller/Importeur

haftet nicht fir Schaden, die durch Missachtung der

Bedienungsanleitung, fahrlassigen Gebrauch oder Benutzung,

die nicht in Ubereinstimmung mit den Anforderungen dieser

Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1. Lesen und bewahren Sie diese Anleitungen auf. Achtung:
Die Bilder in der Bedienungsanleitung dienen nur zur
Veranschaulichung.

2. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von ihr Anweisungen erhielten, wie das Gerat sicher zu
benutzen ist und sie auf die Risiken aufmerksam gemacht
wurden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
sollten dieses Gerat nicht unbeaufsichtigt reinigen oder
warten.

3. Kinder im Alter zwischen 3 und 8 Jahren dirfen Kiihlgerate
beflllen und leeren.

4. Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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10.

11.

12.

13.

WARNUNG: Halten Sie die Liftungsoffnungen im Gehause

oder direkt im Gerat frei von Hindernissen.

WARNUNG: Verwenden Sie keine anderen als die vom

Hersteller empfohlenen mechanischen Gerate oder andere

Mittel, um den Abtauvorgang zu beschleunigen.

WARNUNG: Beschadigen Sie den Kaltemittelkreislauf nicht.

WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate in

den Lebensmittelfachern des Gerats, es sei denn, sie

entsprechen dem Typ, der vom Hersteller empfohlen wird.

Lagern Sie keine explosiven Substanzen wie Aerosoldosen

mit einem brennbaren Treibmittel in diesem Gerat.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen

Anwendungsbereichen benutzt zu werden, wie z.B.:

- in Personalkiichen von Ladengeschaften, Bliros und
anderen Arbeitsumgebungen,

- auf Bauernhofen, von Gasten in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen,

- Pensionen und ahnlichen Unterklinften,

im Catering und ahnlichen Nicht-Einzelhandelsbereichen.
WARNUNG Stellen Sie das Gerat so auf, dass das
Versorgungskabel nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
WARNUNG: Stellen Sie keine Mehrfachsteckdosen oder
tragbare Stromquellen an der Riickseite des Gerats auf.
Um eine Kontamination von Lebensmitteln zu vermeiden,
beachten Sie bitte folgende Hinweise:

- Ein langeres Offnen des Deckels kann zu einer deutlichen
Erhohung der Temperatur im Gerat fuhren.

- Reinigen Sie regelmaRig die Oberflachen, die mit
Lebensmitteln und den zuganglichen Ablaufen in
Berthrung kommen koénnen.

- Reinigen Sie die Wasserbehalter, wenn diese 48 Stunden
lang nicht benutzt wurden. Spilen Sie den
Wasserkreislauf, wenn 5 Tage lang kein Wasser
verbraucht wurde. ( Gilt nur fir Wasserspender und
Wasserzulauf)

- Bewahren Sie Fleisch und Fisch in geeigneten

Behaltnissen im Kihlschrank auf, damit sie keinen
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14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

Kontakt mit anderen Lebensmitteln bekommen oder auf
sie tropfen konnen.

- Tiefkihlfacher mit 2 Sternen eignen sich fir die
Aufbewahrung tiefgekuhlter Lebensmittel, zum
Aufbewahren oder Herstellen von Speiseeis und
Eiswirfeln.

- Zum Einfrieren frischer Lebensmittel sind Tiefkihlfacher
mit einem, zwei oder drei Sternen nicht geeignet.

- Wenn das Kiuhlgerat langere Zeit leer bleibt, schalten Sie
es aus, tauen Sie es ab, reinigen und trocknen sie es.
Lassen Sie die Tur gedffnet, damit sich im Gerateinneren
kein Schimmel bildet.

Dieses Kihlgerat ist nicht als Einbaugerat vorgesehen.

Klimaklasse:

- SN (Subnormal): Das Kiihlgerat eignet sich fir
Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C.

- N (Normal): Das Kihlgerat eignet sich fir
Umgebungstemperaturen von 16 bis 32 °C.

- ST (Subtropisch): Das Kihlgerat eignet sich fir
Umgebungstemperaturen von 16 bis 38 °C.

- T (Tropisch): Das Kihlgerat eignet sich fir
Umgebungstemperaturen von 16 bis 43 °C.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das

Gerat nicht benutzt wird, bevor Sie Teile befestigen bzw.

abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

SchlieRen Sie den Stecker an eine geerdete Einzelsteckdose

an.

Benutzen Sie das Gerat nicht an Orten, an denen brennbare

und ziindfahige Stoffe aufbewahrt werden.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass der

Netzstecker stets zuganglich ist.

Bei der Entsorgung des Gerats mussen die ortlichen

Vorschriften befolgt werden, da das Gerat entzindliches

Treibgas und Kaltemittel enthalt. Vor dem Verschrotten

des Gerats die Tiren abnehmen, damit sich Kinder im

Gerat nicht einsperren kdénnen.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

Der Betrieb dieses Kiihlgerats Uber ein Verlangerungskabel
oder Stromverteiler wird nicht empfohlen. Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat direkt an eine Steckdose
angeschlossen ist.

Stellen Sie heil3e Speisen oder Getranke erst dann in den
Kihlschrank, wenn diese abgekiihlt sind.

Schliellen Sie die Tir sofort nach dem Hineinstellen der
Lebensmittel, damit die Innentemperatur nicht zu stark
ansteigt.

Halten Sie das Gerat fern von Warmequellen und direktem
Sonnenlicht.

Zur Vermeidung von schweren Verletzungen das Gerat
nicht benutzen, wenn Ihre Hande nass sind, wenn Sie auf
nassem Untergrund oder im Wasser stehen.

Nicht im Freien oder bei Nasse benutzen.

Zum Trennen von der Steckdose nie am Netzkabel ziehen,
sondern nur am Netzstecker.

Das Netzkabel von beheizten Flachen fernhalten.

Die Netzspannung im Haushalt muss mit den
Spannungsangaben auf dem Typenschild am Gerat
ubereinstimmen.

Beim Beseitigen von Vereisungen im Gerat, bei
Stromausfall oder bei Aullerbetriebnahme des Kiihlgerats
sollte es gereinigt werden, um eine Geruchsbildung zu
verhindern.

Tritt Gas aus dem Behalter aus, den Stecker nicht einfihren
oder ziehen, denn dabei konnen Funken entstehen und es
besteht Brandgefahr.

Die Ruckseite des Gerats nicht mit Wasser abspritzen, denn
dies kann eine Storung oder einen Stromschlag
hervorrufen.

Keine Getranke in Flaschen in den Tiefktuhlschrank stellen,
um ein Platzen zu verhindern.

Magnetische, schwere oder mit Wasser gefillte
Gegenstande moglichst nicht oben auf das Gerat stellen.

Wenn Wasser eindringt, funktionieren elektronische
-17 -



35.

36.

37.

38.

Bauteile nicht mehr korrekt.

Keine Artikel darin aufbewahren, die einen hohen Wert
haben oder die temperaturempfindlich sind, z. B. Serum,
Bakterin und ahnliches.

Um Informationen zu Installation, Benutzung, Handhabung,
Wartung, Austausch der Lampe (sofern zutreffend),
Reinigung und Entsorgung zu erhalten, lesen Sie bitte den
nachfolgenden Abschnitt in der Bedienungsanleitung.
Entsorgung des Gerats: Um eventuelle Umwelt- oder
Gesundheitsschaden durch eine unkontrollierte
Mdillentsorgung zu verhindern, sollte das Gerat
verantwortungsvoll recycelt werden. Dadurch wird eine
nachhaltige Wiederverwertung der Wertstoffe gefordert.
Die Entsorgung sollte nur an o6ffentlichen Sammelstellen
stattfinden. Altere Kiihlgerate kénnen FCKW enthalten, das
die Ozonschicht angreift. Das richtige Vorgehen bei der
Entsorgung solcher Gerate ist bei der zustandigen Stelle fur
die Entsorgung von Elektro-Groldgeraten zu erfragen.

WARNUNG! Brandgefahr / zindfahige

Materialien
Das Gerat muss bei der Benutzung, Reparatur und
Entsorgung weit genug von Ziundquellen entfernt sein. Auf
der Ruckseite des Gerats befinden sich zindfahige
Materialien.
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4. Stopfen fur Ablaufleitung
5. Abdeckung des Frischhaltefachs

6. Frischhaltefach

7. Eiertrager

8. Tirfacher

TRANSPORT UND HANDHABUNG

Zum Transportieren das Unterteil festhalten und das Kihlgerat vorsichtig auf einen Winkel unter 45 Grad schrag
anheben. Auf keinen Fall an den Tirgriffen festhalten. Auf keinen Fall auf den Kopf stellen oder waagerecht
ablegen. Dank der Laufrollen unter dem Gerat kann das Kihlgerat verschoben und abgestellt werden.

AUFSTELLEN

Fiir einen festen Stand muss das Gerat auf einem flachen und massiven Untergrund aufgestellt werden. Es sollte
nicht auf weichem Material lagern.

Wahlen Sie einen Aufstellort, an dem sich keine Warmegquelle befindet. Halten Sie das Kihlgerat von direkter
Sonnenstrahlung und von anderen warmeproduzierenden Geraten fern.

Wahlen Sie einen trockenen und gut beliifteten Ort, an dem keine korrosionsgefahrdende Luft zirkuliert.

Um die Kihlwirkung und Energieeffizienz zu verbessern, sollte fiir eine gute Belliftung rund um das Gerat gesorgt
werden, damit die Warme abgeflihrt werden kann. Deshalb sollte genligend Platz um das Kiihlgerdt herum frei
bleiben. Lassen auf beiden Seiten sowie hinter dem Gerat zur Wand 5 bis 10 cm und zwischen der Oberkante
des Gerats und der Zimmerdecke 30 cm frei.

Ziehen Sie die untere Blende vor der Montage ab.

Wenn das Gerat wackelt, konnen Sie die beiden GeratefiiRe vorn verstellen. Durch das Drehen im Uhrzeigersinn
steht das Gerat héher.
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Die verstellbaren GeratefiiRe missen fest auf dem Boden stehen. Das Gerat sollte leicht nach hinten geneigt
aufgestellt werden, damit die Tiren fest schlieRen.

INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie vor dem Gebrauch des Kihlgerdts die gesamte Verpackung, auch das untere Fill- und
Schaumstoffmaterial und die Gummibander im Kiihlgerat.

Justieren Sie die Geratefiie und wischen Sie das Kiihlgerat innen und aullen mit einem warmen Tuch ab.
Schalten Sie das Kiihlgerat direkt nach dem vertikalen Aufstellen noch nicht ein. Warten Sie, bis es 2 -6 Stunden
lang gestanden hat, um einen korrekten Betrieb sicherzustellen.

Um Schaden am Netzkabel sowie Folgeschaden zu vermeiden, darf das Netzkabel nicht vom Kiihlgerat oder von
anderen Gegenstdanden abgedeckt werden. Vor dem Einschalten des Kiihlgerdts muss sichergestellt sein, dass
der Spannungsbereich des Kiihlgerats mit dem des Versorgungsnetzes lGibereinstimmt.

Wenn das Kiihlgerdt zum ersten Mal aufgestellt wird, warten Sie mit dem Befllen mit frischen oder gefrorenen
Lebensmitteln, bis sich das Gerat bei normalen Betriebstemperaturen 2 - 3 Stunden lang stabilisiert hat.

Falls der Betrieb unterbrochen wird, warten Sie vor dem erneuten Einschalten 5 Minuten lang.

TEMPERATURREGELUNG

Die Temperatur im Kihl- und im Gefrierfach wird von einem Thermostat gesteuert, der auf der rechten Seite
des Kuihlfachs montiert ist.

Die auf dem Regler gedruckten Zahlen stehen jedoch nicht direkt fir die Temperaturen, sondern fir
Temperaturstufen von “0” bis “7”. “0” steht fiir ausgeschaltet. ,,7“ steht fur die kdlteste Temperaturstufe. Auf
dieser Stufe wird die Temperatur jedes Fachs auf die niedrigste Gradzahl geregelt und die Temperatur im
Klhlschrankteil erreicht unter Umstdanden unter 0 °C. Daher sollte mit Bedacht gewahlt werden. Je groRer die
Zahl, desto geringer wird die Innentemperatur. Fir den normalen Gebrauch sollte der Regler auf 3-5 gestellt
werden.

AUFBEWAHRUNG VON LEBENSMITTELN
Das Gerat ist generell mit dem Zubehor ausgestattet, das in der ,,SCHEMATISCHER AUFBAU“ Abbildung
dargestellt ist. Dieser Anleitungsteil erldutert die richtige Aufbewahrung fiir die verschiedenen Lebensmittel.

Aufbewahren von Lebensmitteln im Kiihlfach

Um die Aufbewahrungsdauer frischer verderblicher Lebensmittel zu verlangern, kann das Kiihlfach verwendet

werden.

Optimale Nutzung durch sorgfaltige Aufbewahrung von Frischwaren:

e Bewahren Sie Lebensmittel auf, die sehr frisch und von hoher Qualitat sind.

¢ Die Lebensmittel miissen vor dem Lagern gut eingewickelt oder abgedeckt sein. Dadurch wird verhindert,
dass die Lebensmittel austrocknen, sich verfarben oder Aroma verlieren und sie bleiben langer frisch.
AuRerdem wird dadurch verhindert, dass Geriiche ibertragen werden. Obst und Gemiise mussen nicht
eingeschlagen werden, wenn sie im Gemusefach des Kiihlschrankbereichs aufbewahrt werden.

e Stark riechende Lebensmittel sollten eingeschlagen oder abgedeckt und von Zutaten wie Butter, Milch und
Sahne entfernt gelagert werden, da diese Lebensmittel durch strenge Aromen geschmacklich verandert
werden.

e Lassen Sie warme Speisen abkiihlen, bevor Sie sie in das Kiihlfach stellen.

Eier und Milchprodukte

e Auf allen fertig verpackten Milchprodukten ist ein ,MHD“ (Mindesthaltbarkeitsdatum) bzw. eine
»Mindesthaltbarkeit” abgedruckt. Bewahren Sie diese Artikel im Kiihlfach auf und verbrauchen Sie sie
innerhalb des angegebenen Zeitraums.

e Butter kann sich geschmacklich durch streng riechende Lebensmittel verandern. Daher sollte sie in einem
geschlossenen Behaltnis aufbewahrt werden.

e Eier sollten im Kiihlfach aufbewahrt werden.

Rotes Fleisch

e Legen Sie frisches rotes Fleisch auf einen Teller und decken Sie es lose mit Wachspapier oder Frischhaltefolie
ab.

e Bewahren Sie gegartes und rohes Fleisch auf getrennten Tellern auf. Dadurch wird verhindert, dass die vom
rohen Fleisch abtropfende Fliissigkeit in das Gargut eindringt.
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Vorgegarte Lebensmittel und Reste

e Diese sollten in geeigneten zugedeckten Behaltern aufbewahrt werden, damit sie nicht austrocknen.

e Nur1l-2Tage aufbewahren.

e Reste vom Vortag nur einmal aufwarmen, bis sie dampfend heil3 sind.

Gemiisebehalter

e Der Gemisebehalter ist die optimale Aufbewahrungsmaoglichkeit fiir frisches Obst und Gem{ise.

e Bei tiefen Temperaturen kann es sonst zu unerwiinschten Verdanderungen kommen, wie z. B. weich
werdendes Fruchtfleisch, Braunfarbungen und/oder schnelleres Verderben.

e Avocados, Bananen und Mangos nicht ins Kiihlfach legen, bevor sie reif sind.

Lebensmittel Ort

Butter, Kase Oberes Tiurfach

Eier Eiertrager

Obst, Gemise, Salat Frischhaltefach

Fleisch, Wurst Unterer Einschub (unteres Regal / Abdeckung des
Frischhaltefachs)

Milchprodukte, Dosenspeisen, Dosen Oberer Bereich oder Tiirfach

Getranke, Flaschen, Dosen Tarfach

Lebensmittel in den Gefrierfachern einfrieren und lagern

e Zum Aufbewahren von TiefkiihInahrung.

e Zum Herstellen von Eiswiirfeln.

e Zum Einfrieren von Lebensmitteln.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Tir des Gefrierfachs korrekt schlief3t.

Frische Zutaten einfrieren

Nur frische und unbeschadigte Zutaten einfrieren.

Gemolse sollte vor dem Einfrieren blanchiert werden, um die Nahrwerte, den Geschmack und die Farbe so gut
wie moglich zu erhalten.

Auberginen, Paprika, Zucchini und Spargel missen nicht blanchiert werden.

Hinweis: Einzufrierende Lebensmittel von bereits gefrorenen Zutaten getrennt halten.

¢ Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren geeignet:

Kuchen und Geback, Fisch und Meeresfriichte, Fleisch, Wild, Geflligel, Gemuse, Obst, Krauter, Eier ohne Schale,
Milchprodukte wie Kase und Butter, Fertiggerichte und Reste wie Suppen, Eintopfe, gegartes Fleisch und Fisch,
Kartoffelgerichte, Soufflés und Desserts.

¢ Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren nicht geeignet:

Gemisesorten, die in der Regel roh verzehrt werden, z. B. Kopfsalat oder Radieschen, Eier in Schale,
Weintrauben, ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche, hart gekochte Eier, Joghurt, Dickmilch, saure Sahne und
Mayonnaise.

Tiefkiihlprodukte verpacken

Damit die Lebensmittel nicht an Geschmack verlieren oder austrocknen, sollten sie luftdicht verpackt werden.
1. Lebensmittel in die Verpackung legen.

2. Die Luft verdrangen.

3. Die Folierung verschlieRen.

4. Den Inhalt und das Einfrierdatum auf der Verpackung anbringen.

Geeignete Verpackung:

Kunststofffolie, Schlauchbeutel aus Polyethylen, Aluminiumfolie. Diese Artikel sind im Fachhandel erhaltlich.

Empfohlene Aufbewahrungszeiten fiir Tiefkiihlware in den Gefrierfachern
Die Zeitangaben hdangen vom jeweiligen Tiefkihlgut ab.
Art der Lebensmittel Haltbarkeit (Monate)
Brot 3
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Obst (auBer Zitrus) 6-12
Gemise 8-10
Reste ohne Fleisch 1-2
Milchprodukte:

Butter 6-9
Weichkase (z. B. Mozzarella) 3-4
Hartkase (z. B. Parmesan, Cheddar) 6
Meeresfriichte:

Fettfisch (z. B. Lachs, Makrele) 2-3
Magerfisch (z B. Kabeljau, Flunder) 4-6
Garnelen 12
Muscheln 3-4
Gegarter Fisch 1-2
Fleisch:

Gefligel 9-12
Rind 6-12
Schwein 4-6
Lamm 6-9
Wurst 1-2
Schinken 1-2
Reste mit Fleisch 2-3

ABTAUEN

Das Kihlfach taut automatisch ab.

Das Gefrierfach taut nicht automatisch ab. Eine Eisschicht im Tiefkiihlfach behindert die Kiihlung der
Tiefktihlware und erhoht den Stromverbrauch. Die Raureif-Schicht sollte regelmaRig entfernt werden.
WARNUNG: Den Raureif oder die Eisschicht nicht mit einem Messer oder spitzen Gegenstand abschaben.
Dadurch kdnnen die Kiihlleitungen beschadigt werden.

Nk WN R

Die Tiefkiihlware herausnehmen und voriibergehend kiihl lagern.

Den Temperaturregler auf 0 stellen und den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Offnen Sie die Tiir, um den Abtauvorgang zu beschleunigen.

Nehmen Sie das Tauwasser mit einem Tuch oder Schwamm auf.

Das Gefrierfach trocken wischen.

Den Geratestecker wieder anschlieen und am Temperaturregler die gewlinschte Stufe einstellen.

Lassen Sie das Gerat fiir 2 bis 3 Stunden laufen, damit es die normale Betriebstemperatur erreichen kann.
Die Tiefkihlware wieder in das Gefrierfach einrdumen.

NUTZLICHE TIPPS UND HINWEISE
Die folgenden Tipps helfen beim Energiesparen.

Vermeiden Sie es nach Moglichkeit, die Tir zu lange gedffnet zu lassen. Das spart Energie.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen steht (direktes Sonnenlicht,
Elektroofen oder Kochgerit etc.)

Stellen Sie die Temperatur nicht niedriger ein als notwendig.

Bewahren Sie keine warmen Speisen oder dampfenden Flissigkeiten im Gerat auf.

Stellen Sie das Gerat in einem gut bellfteten Raum ohne Feuchtigkeit auf.

Beachten Sie die Anweisungen im Kapitel Aufstellen des neuen Gerats.

Im ,, SCHEMATISCHER AUFBAU" wird die richtige Kombination der Einschibe, Frischhaltefacher und
Regalbéden dargestellt. Diese Kombination sollte nicht gedndert werden, da sie die energieeffizienteste
Konfiguration darstellt.

Vorschlage fiir die Kiihlung frischer Lebensmittel

HeiRe Speisen nicht direkt in das Kiihl- oder Gefrierfach stellen. Die Innentemperatur steigt dadurch, sodass
der Kompressor starker beansprucht wird und somit mehr Energie verbraucht.

Die Speisen unbedingt zudecken oder einwickeln, besonders wenn sie einen strengeren Geschmack haben.
Die Zutaten gut verstauen, sodass sie von allen Seiten gut belliftet werden.

Vorschlage fiir das Kiihlgerat

Fleisch (alle Sorten) In Polyethylen einwickeln: Einschlagen und auf die Glasablage tiber dem Gemiisefach
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legen. Beachten Sie immer die Aufbewahrungszeiten fir die Lebensmittel und das Ablaufdatum des
Herstellers.

e Gegarte Speisen, Kaltspeisen etc.: Diese sollten abgedeckt und auf einen beliebigen Regalboden gestellt
werden.

¢ Obst und Gemiise: Diese sollten in dem speziell dafiir vorgesehenen Einschub aufbewahrt werden.

e Butter und Kase: Sollten in luftdichter Folie oder Kunststofffolie eingewickelt werden.

¢ Milchflaschen: Sollten mit Deckeln verschlossen sein und in den Tiirfachern aufbewahrt werden.

Vorschlage fiir das Einfrieren

e Beim ersten Einschalten oder nach einer langeren Nichtbenutzung lassen Sie das Gerdt mindestens 2
Stunden lang auf einer hoheren Stufe laufen, bevor Sie Lebensmittel in das Fach stellen.

e Bereiten Sie die Zutaten in kleinen Portionen zu, damit sie sich schnell vollstandig einfrieren lassen.
AnschlieBend kdnnen Sie genau die benoétigten Mengen auftauen.

¢ Wickeln Sie die Portionen in Aluminiumfolie oder Polyethylenbeutel ein, die luftdicht verschlieBbar sind.

e Wenn vereiste Artikel direkt nach der Entnahme aus dem Gefrierfach verbraucht werden, kénnen
Kalteverbrennungen auf der Haut entstehen.

e Es empfiehlt sich, jedes Tiefkiihlpaket mit Inhalt und Datum zu beschriften, um die Lagerzeit nachzuhalten.

Hinweise fiir die Aufbewahrung von Tiefkiihlkost
e Vergewissern Sie sich, dass die Tiefkiihlkost im Handel fachgerecht gelagert wurde.
e Uberschreiten Sie nicht die vom Hersteller angegebene Aufbewahrungsdauer..

Gerat ausschalten
Falls das Gerat langere Zeit ausgeschaltet werden muss, gehen Sie wie folgt vor, um Schimmelbildung im Gerét
zu vermeiden.
1. Entfernen Sie alle Lebensmittel.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
3. Reinigen und trocknen Sie den Innenraum griindlich.
4. Sorgen Sie mit einem Keil dafiir, dass alle Turen leicht ge6ffnet bleiben, damit die Luft zirkulieren
kann.

REINIGUNG UND PFLEGE
Aus hygienischen Griinden sollte das Gerat (von auRen sowie samtliches Innenzubehdr) regelmiRig alle zwei
Monate mit einem lebensmitteltauglichen Reinigungsmittel gereinigt werden.

WARNUNG: Waéhrend der Reinigung darf das Gerdt nicht an die Steckdose angeschlossen werden.
Stromschlaggefahr! Schalten Sie das Gerat Sie vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Reinigung von aullen

e Damit das Gerat aulRerlich einen guten Eindruck macht, sollten Sie es regelmaRig reinigen.

e Sprihen Sie Wasser auf einen Putzlappen und nicht direkt auf die Gerateflachen. Dadurch verteilt sich die
Feuchtigkeit gleichmaRig liber die Flache.

e Wischen Sie die Tiren, Griffe und Gehauseflichen mit einem milden Reiniger ab und wischen Sie sie
anschliefend mit einem weichen Tuch trocken.

Hinweis!

Benutzen Sie keine scharfkantigen Gegenstidnde, denn sie zerkratzen die Oberflache. Benutzen Sie keine

Verdiinner, Autoreiniger, Clorox, dtherischen Ole, Scheuermittel oder organischen Lésungsmittel wie Benzol fiir

die Reinigung. Diese kdnnen die Oberflache des Geréts angreifen und einen Brand hervorrufen.

Reinigung von innen:

Das Gerateinnere sollten Sie regelmaRig reinigen. Bei geringer Befiillung ist es leichter zu reinigen. Wischen Sie
die Innenbereiche der Kiihl-/Gefrierkombination mit einer schwachen Losung Natriumbicarbonat ab und
wischen Sie dann mit warmem Wasser und einem ausgewrungenen Schwamm oder Lappen nach. Wischen Sie
die Flachen ganz trocken, bevor Sie die Regale und Ablagen wieder einrdumen. Wischen Sie alle Flachen und
entnehmbaren Teile vollstandig trocken.

Wischen Sie den Lampenschalter, die Lampe sowie andere elektrische Teile nur mit einem trockenen Tuch ab.
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Reinigen der Tiirdichtungen

Halten Sie die Turdichtungen stets sauber. Reinigen Sie die Tirdichtungen mit einem feuchten Lappen und
trocknen Sie sie griindlich.

Hinweis! Das Gerat darf erst eingeschaltet werden, wenn die Tiirdichtungen vollstandig getrocknet sind.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240V~
Bemessungsstrom: 0.55A
Nennfrequenz: 50Hz

Leistung des Leuchtmittels: 10W
Klimakategorie: SN/S/ST/T
Kaltemittel: R600a(72g)
Stromschlag-Schutzisolation: I

Dammstoff: CYCLOPENTAN

Klimaklasse:

- SN (Subnormal): Das Kiihlgerat eignet sich fir Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C.
- N (Normal): Das Kuhlgerat eignet sich fir Umgebungstemperaturen von 16 bis 32 °C.

- ST (Subtropisch): Das Kihlgerat eignet sich flir Umgebungstemperaturen von 16 bis 38 °C.
- T (Tropisch): Das Kiihlgerat eignet sich fir Umgebungstemperaturen von 16 bis 43 °C.

Hinweis: Fir weitere Daten und Informationen scannen Sie den QR-Code auf dem Aufkleber mit dem
Energienachweis.

PROBLEMBEHEBUNG

1. Das Kiihlgerat funktioniert nicht

Eventuell wird es nicht mit Betriebsspannung versorgt (Netzstecker, Stromausfall oder Sicherung ausgeldst)
oder die Spannung ist zu niedrig.

2. Das Kiihlgerat arbeitet nicht so effizient wie erwartet

Ursachen hierfiir konnen starker Frost oder eine warme Temperatureinstellung sein oder die Tur wurde zu
haufig geoffnet.

3. Ungewodhnliche Gerdusche

Ursachen hierfiir kdnnen eine Unwucht oder ein wackeliger Untergrund sein oder die Ubertragung von
Schwingungen zwischen dem Gerat und anderen Gegenstdanden in der Umgebung.

4. Der Kompressor bleibt sehr lang in Betrieb

Die Umgebungstemperatur ist eventuell zu hoch. Unter Umstdanden wurden die Tiren zu haufig gedffnet
oder sie sind noch gedffnet. Wird der Temperaturregler auf einen Wert von 4-7 eingestellt, verlangert sich
die Betriebsdauer des Kompressors.

5. Unangenehmer Geruch

Stark riechende Lebensmittel sollten dicht verpackt werden, bevor sie im Gerat aufbewahrt werden.
Stellen Sie fest, ob sich im Gerat verdorbene Ware befindet oder ob die Tirdichtungen langere Zeit
verschmutzt gelassen wurden.

6. Wasser lauft unter dem Kihlgerat aus

Die Ablaufleitung ist verstopft. Losen Sie die Verstopfung mit einem geeigneten Hilfsmittel.

7. Ander Rickwand des Gerats hat sich dicker Frost gebildet

Dieses Problem entsteht, wenn feuchte oder heie Lebensmittel in das Gerat gestellt werden. Es kann auch
bei einer hohen Luftfeuchtigkeit in der Umgebung entstehen.

Folgende Vorfille sind keine Storungen

1. Durch Feuchtigkeit wahrend der regenreichen Jahreszeiten kann sich auen am Geréat Tau bilden. Wischen
Sie ihn einfach ab.

2.  Wenn Kaltemittel durch die Gerateleitungen stromt, konnen Gerausche hervorgerufen werden.

Wenn die Kaltemittelleitungen in Betrieb sind, erwdarmen sich die Seiten des Gerats. Das ist normal.

4. Durch den Betrieb der Abtauleitung im Gehdauserahmen erwarmt sich dieses.

w
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GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,
wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerét zuriick an
den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemall den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-Jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind flir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Fir Materialschdaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schiaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleiteilen, sowie
Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind
deshalb kostenpflichtig.

Fir Ersatzteile gilt ein Garantiezeitraum von 2 Jahren. Bitte wenden Sie sich an unseren Kundenservice, falls Sie
Ersatzteile benotigen.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
B fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe Ihres Altgerits bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

Fur eine professionelle Reparatur und das Bestellen von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Hersteller: Emerio Deutschland GmbH
Lerchenweg 3, 40789 Monheim am Rhein, Deutschland

Service-Hotline: +49 3222 1097 615
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Mode d‘emploi - French

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes
pour éviter des blessures et des dommages, et pour optimiser
les performances de votre appareil. Conservez cette notice
d’utilisation dans un endroit sdr. Si vous donnez ou transférez
cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette
notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent ou
a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.

1. Lisez et conservez ces instructions. Attention: les images
incluses dans le manuel d'instructions servent de référence
seulement.

2. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
l'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été appréhendés.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l|‘appareil. Le
nettoyage et |'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

3. Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés a charger et
décharger les appareils de réfrigération.

4. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
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10.

11.

12.

13.

MISE EN GARDE : Maintenir dégagées les ouvertures de

ventilation dans l|'enceinte de I'appareil ou dans la

structure d'encastrement.

MISE EN GARDE : Ne pas utiliser de dispositifs mécaniques

ou autres moyens pour accélérer le processus de dégivrage

autres gue ceux recommandeés par le fabricant.

MISE EN GARDE : Ne pas endommager le circuit de

réfrigération.

MISE EN GARDE : Ne pas utiliser d'appareils électriques a

I'intérieur du compartiment de stockage des denrées, a

moins qu'ils ne soient du type recommandé par le fabricant.

Ne pas stocker dans cet appareil des substances explosives

telles que des aérosols contenant des gaz propulseurs

inflammables.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications

domestiques et analogues telles que:

— les coins cuisines réservés au personnel des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels;

—les fermes et I'utilisation par les clients des hotels, motels

et autres environnements a caractere résidentiel;

— les environnements de type chambres d’hbtes;

— |a restauration et autres applications similaires hormis la

vente au détail.

Avertissement : Lors du positionnement de |'appareil,

assurez-vous que le cordon d'alimentation n'est pas tordu

ou endommagé.

Avertissement : Ne pas installer plusieurs prises de courant

portatives ou blocs d'alimentation portatifs a |'arriere de

I'appareil.

Pour éviter la contamination des aliments, il y a lieu de

respecter les instructions suivantes :

- Des ouvertures de la porte de maniere prolongée sont
susceptibles d'entrainer une augmentation significative
de température des compartiments de |'appareil.
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14.
15.

- Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles d'étre
contact avec les aliments et les systemes d'évacuation
accessibles.

- Nettoyer les récipients d'eau s'ils n'ont pas été utilisés
pendant 48 h; bien rincer le systeme de distribution
raccordé a un réseau de distribution d'eau si de I'eau n'a
pas été prélevée pendant 5 jours. (S’applique
uniquement au distributeur d’eau et au circuit d’arrivée
d’eau)

- Entreposer la viande et le poisson crus dans les bacs du
réfrigérateur qui conviennent, de telle sorte que ces
denrées ne soient pas en contact avec d'autres aliments
ou qu'elles ne s'égouttent pas sur les autres aliments.

- Les compartiments «deux étoiles» pour denrées
congelées conviennent pour stocker des aliments
précongelés, stocker ou fabriquer de la creme glacée et
des cubes de glace.

- Les compartiments «une, deux et trois étoiles» ne
conviennent pas pour la congélation des denrées
alimentaires fraiches.

- Si "'appareil de réfrigération demeure vide de maniere
prolongée, le mettre hors tension, en effectuer le
dégivrage, le nettoyer, le sécher, et laisser la porte
ouverte pour prévenir le développement de moisissures
a l'intérieur de I'appareil.

Ce réfrigérateur n’est pas encastrable.

Classe climatique :

- Tempérée élargie (SN) : « Cet appareil de réfrigération
est destiné a étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 10°C et 32°C » ;

- Tempérée (N) : « Cet appareil de réfrigération est destiné
a étre utilisé a des températures ambiantes comprises
entre 16°C et 32°C » ;

- Subtropicale (ST) : « Cet appareil de réfrigération est
destiné a étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 16°C et 38°C » ;
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

- Tropicale (T) : « Cet appareil de réfrigération est destiné
a étre utilisé a des températures ambiantes comprises
entre 16°C et 43°C ».

En cas d’inutilisation, débranchez |'appareil de la prise

secteur avant d'installer ou de retirer des pieces et avant

de le nettoyer.

Branchez la fiche dans une prise de courant avec mise a la

terre.

N’utilisez jamais I'appareil dans un endroit ou des produits

combustibles et des matériaux inflammables sont

entreposés.

L’appareil doit étre placé de maniere a ce que la fiche reste

accessible.

Veuillez respecter les réglementations locales relatives a la

mise au rebut de I'appareil en raison de son gaz propulseur

inflammable. Avant de mettre I"appareil au rebut, veuillez
enlever les portes pour éviter que des enfants ne restent
coincés a l'intérieur.

Il n"est pas recommandé d’utiliser ce réfrigérateur avec

une rallonge ou une multiprise. Assurez-vous que l'appareil

est branché directement dans la prise secteur.

Ne placez pas d’aliments ou de boissons chauds dans le

réfrigérateur avant qu’ils aient refroidi a température

ambiante.

Fermez |la porte immédiatement apres avoir rangé des

aliments afin que la température a lintérieur du

réfrigérateur n’augmente pas significativement.

Tenez 'appareil a I’écart de toute source de chaleur ou de

la lumiere directe du soleil.

Pour éviter tout risque de blessures causées par un choc

électrigue, n’utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées,

lorsque vous étes debout sur une surface mouillée ou
lorsque vous avez les pieds dans I'eau.

N’utilisez pas I'appareil en extérieur ou dans un

environnement humide.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Ne tirez jamais sur le cable pour débrancher I'appareil de
la prise. Saisissez la fiche et retirez-la de la prise.

Eviter que le cable ne rentre en contact avec des surfaces
chauffées.

Vérifiez que la tension d’alimentation de votre prise
secteur est la méme que celle indiquée sur la plaque
signalétique de ce produit.

Lorsque vous enlevez le givre du congélateur, lorsqu’il n’est
pas alimenté en électricité ou lorsque vous cessez d’utiliser
le réfrigérateur, nettoyez-le afin d’éviter les mauvaises
odeurs.

Lorsque le gaz fuit de son conteneur, ne branchez pas ou
ne débranchez pas la fiche, sous peine de provoquer des
étincelles et un incendie.

N’éclaboussez pas I'arriere de I'appareil avec de I’eau, sous
peine de provoquer un dysfonctionnement de I'appareil ou
un choc électrique.

Ne mettez pas de boissons en bouteille dans le congélateur,
afin d’éviter tout risque de casse.

Il est préférable de ne pas poser d’objets magnétiques,
lourds ou remplis d’eau sur le dessus de I'appareil. Les
composants électroniques peuvent ne pas fonctionner
correctement si de I'’eau pénetre a 'intérieur.

Ne stockez pas d’objets chers ou sensibles a la température
tels que les sérumes, les bactérines, etc.

En ce qui concerne les informations pour l'installation, la
manipulation, l'utilisation, I'entretien, le remplacement de
I'ampoule (le cas échéant), le nettoyage et la mise au rebut
de l'appareil, référez-vous au paragraphe ci-apres de la
notice d’utilisation.

Mise au rebut de I'appareil : Pour prévenir tout dommage
éventuel sur l'environnement ou a la santé humaine en
raison d’une élimination irresponsable des déchets,
recyclez l'appareil de maniere responsable, afin de
promouvoir la réutilisation durable des ressources
matérielles. Mettez au rebut I'appareil uniqguement dans

des points de collecte publics. Les anciens réfrigérateurs
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38.

peuvent contenir des CFC responsables de la dégradation
de I'ozone. Contactez le centre de traitement des déchets
le plus proche de chez vous pour connaitre les bonnes
procédures pour la mise au rebut de votre appareil.

Danger; risque d’incendie/ matieres
inflammables

Tenez le produit loin des sources inflammables lors de son
utilisation, son entretien et sa mise au rebut. Des
matériaux inflammables sont présents a l'arriere de
I"appareil.
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COM-126800.6 / COM-126800.7 FR

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

7

8
O000O0O00O0
O0000O00O0
O00O0000O0
B O0000000
O000000O0
Q0000000
O0000O00O0
O0000O00O0
O000O0O0O0O0
00000000
: Compartiment du réfrigérateur B : Compartiment du congélateur
Interrupteur de lampe 9. Tiroir supérieur
Lampe et thermostat 10. Tiroir intermédiaire
Clayettes en verre 11. Tiroir inférieur

A

1

2

3.

4. Bouchon du tube de vidange

5. Couvercle du bac a légumes

6. Bacalégumes

7. Plateau a ceufs

8. Balconnets de porte

TRANSPORT ET MANIPULATION

Lors du transport, tenez le socle du réfrigérateur et soulevez-le avec précaution avec un angle inférieur a 45
degrés. Ne le tenez jamais par la poignée de la porte. Ne le placez jamais a I'envers ou a I’horizontale. Poussez
le réfrigérateur sur son socle et positionnez-le grace aux pieds a roulettes.

INSTALLATION

Pour rester stable, 'appareil doit étre posé sur une surface plane et solide. Il ne doit pas reposer sur un matériau
mou.

Choisissez un emplacement sans source de chaleur. Tenez le réfrigérateur loin de la lumiere directe du soleil ou
d’autres appareils produisant de la chaleur.

Choisissez un endroit sec et bien ventilé, ou I'air n’est pas corrosif.

Afin d’améliorer I'efficacité du systeme de refroidissement et d’économiser de I'énergie, il est nécessaire de
conserver une bonne ventilation autour de I'appareil afin que la chaleur puisse se dissiper. C'est pourquoi, il est
nécessaire de conserver un espace libre autour du réfrigérateur. Laissez 5 a 10 cm entre le mur et chacun des
cOtés de I'appareil, et laissez 30 cm entre le plafond et le haut de I'appareil.

Retirez le panneau du bas avant d’installer I'appareil.

En cas d’instabilité, I'appareil peut étre équilibré en tournant ses deux pieds situés en bas a I'avant. Tourner les
pieds dans le sens des aiguilles d’'une montre permet de lever I'appareil.
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Assurez-vous que les pieds réglables sont bien fixés au sol, et faites en sorte que I'appareil penche légérement
vers l'arriere afin que les portes restent bien fermées.

PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, retirez tous les emballages, y compris la protection du bas, les coussinets en
mousse et les sangles en caoutchouc dans le réfrigérateur.

Réglez les pieds et nettoyez I'extérieur et I'intérieur du réfrigérateur a I'aide d’un chiffon chaud.

Ne mettez pas tout de suite le réfrigérateur en marche apres I'avoir installé en position verticale. Attendez 2-6
heures afin de garantir un fonctionnement correct.

Pour éviter que le cable d’alimentation soit endommagé et tout incident pouvant résulter de cet
endommagement, le cable d’alimentation ne doit pas étre recouvert par le réfrigérateur ou d’autres objets.
Avant de mettre le réfrigérateur en marche, vérifiez soigneusement que la plage de tension du réfrigérateur
correspond a celle de I'alimentation.

Lorsque le réfrigérateur est installé pour la premiere fois, laissez-le se stabiliser aux températures de
fonctionnement normales pendant 2-3 heures avant d’y ranger des aliments frais ou congelés.

Si le fonctionnement est interrompu, attendez 5 minutes avant de redémarrer I'appareil.

CONTROLE DE LA TEMPERATURE

Le bouton du thermostat situé a droite du compartiment réfrigérateur contréle la température dans les
compartiments réfrigérateur et congélateur.

Cependant, les numéros indiqués sur le bouton ne correspondent pas a des degrés de température mais a des
niveaux situés entre « 0 » et « 7 ». « 0 » signifie que I'appareil est éteint. « 7 » signifie que I'appareil est a son
niveau de réfrigération le plus élevé. A ce niveau, la température sera la plus basse possible dans chacun des
compartiments et elle sera probablement en dessous de 0°C dans le compartiment réfrigérateur. Faites donc
trés attention lorsque vous sélectionnez ce niveau. Plus le numéro est grand, plus la température a l'intérieur
du réfrigérateur sera basse. Tournez le bouton sur les niveaux 3-5 pour une utilisation normale.

CONSERVATION DES ALIMENTS
Votre appareil comporte les accessoires décrits dans le chapitre « Description de I'appareil ». Le chapitre vous
expligue comment conserver au mieux les aliments dans votre réfrigérateur.

Conservation des aliments dans le compartiment réfrigérateur

Le compartiment réfrigérateur permet de prolonger la durée de conservation des aliments frais périssables.

Conseils relatifs aux aliments pour une conservation optimale :

e Conservez des aliments qui sont tres frais et de bonne qualité.

e Assurez-vous que les aliments sont bien emballés ou couverts avant de les mettre dans le réfrigérateur. Cela
évite que les aliments se desséchent, se décolorent ou perdent leur saveur et permet de conserver leur
fraicheur. Cela évite aussi la transmission des odeurs. Les légumes et les fruits ne nécessitent pas d’étre
emballés s’ils sont rangés dans le bac a légumes du compartiment réfrigérateur.

e Assurez vous que les aliments ayant une forte odeur sont emballés ou couverts et rangés loin des aliments
tels que le beurre, le lait et la créme, qui peuvent étre contaminés par les fortes odeurs.

e Laissez les aliments chauds refroidir avant de les ranger dans le compartiment réfrigérateur.

Produits laitiers et ceufs

e La plupart des produits laitiers préemballés ont une date « a consommer jusqu’au »/« a consommer de
préférence avant fin». Conservez-les dans le compartiment réfrigérateur et consommez-les avant
I’expiration du délai recommandé.

e Les aliments a forte odeur risquent de gater le beurre et il est donc recommandé de le conserver dans un
récipient fermé.

e Les ceufs doivent étre conservés dans le compartiment réfrigérateur.

Viande rouge

e Placez la viande rouge fraiche sur une assiette et recouvrez-la simplement avec du papier ciré, du film
alimentaire ou du papier aluminium.

e Conservez la viande cuite et la viande crue sur des assiettes séparées. Cela évite que le jus de la viande crue
contamine la viande cuite.
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Aliments précuits et restes

e Conservez-les dans des récipients appropriés fermés pour éviter leur desséchement.
e Conservez-les uniquement 1-2 jours.

e Réchauffez les restes une seule fois et jusqu’a ce gqu'ils soient chauds et fumants.

Bac a légumes

e Le bacalégumes est 'emplacement idéal pour conserver les fruits et les légumes.

e Lesbassestempératures favorisent certains changements indésirables tels que le ramollissement de la pulpe,
le brunissement et/ou I'accélération de la maturation.

e Ne mettez jamais les avocats (jusqu’a maturité), les bananes et les mangues au réfrigérateur.

Aliment Emplacement

Beurre, fromage Compartiment supérieur de la porte

Eufs Plateau a ceufs

Fruits, légumes, salade Bac a légumes

Viande, saucisse Zone inférieure (clayette du bas/couvercle du
bac a légumes)

Produits laitiers, conserves, cannettes Zone supérieure ou compartiment de la porte

Boissons, bouteilles, tubes Compartiment de la porte

Congélation et conservation des aliments dans le compartiment congélateur

e Pour conserver des produits surgelés.

e Pour faire des glagons.

e Pour congeler des aliments.

Remarque : Assurez-vous que la porte du compartiment congélateur est correctement fermée.

Congélation d’aliments frais

Surgelez uniqguement des aliments frais et intacts.

Il est recommandé de blanchir les [égumes avant la surgélation afin de mieux conserver leurs nutriments, leur
go(t et leur couleur.

Les aubergines, les poivrons, les courgettes et les asperges n’ont pas besoin d’étre blanchis.

Remarque : Séparez les aliments a congeler de ceux qui se trouvent déja dans le congélateur.

e Les aliments suivants peuvent étre congelés :

Gateaux secs et patisseries, poissons et fruits de mer, viandes, gibiers, volailles, Iégumes, fruits, fines herbes,
ceufs sans coquille, produits laitiers comme le fromage et le beurre, plats préparés et restes comme les soupes,
les ragolts, les viandes et les poissons cuits, les plats de pomme de terre, les gratins et les desserts.

e Les aliments suivants ne peuvent pas étre congelés :

Certains légumes, généralement consommés crus comme la laitue ou les radis, les ceufs avec la coquille, le raisins,
les pommes, les poires et les péches entieres, les ceufs durs, le yaourt, le lait caillé, la creme aigre et la
mayonnaise.

Emballage des produits surgelés

Emballez les aliments hermétiquement afin d’éviter qu’ils perdent leur saveur ou se dessechent.

1. Placez les aliments dans un emballage.

2. Retirez Iair.

3. Scellez 'emballage.

4. Etiquetez 'emballage en indiquant son contenu et la date de congélation.

Emballage adapté :

Film alimentaire, film tubulaire en polyéthylene, papier aluminium. Ces produits sont disponibles dans des
magasins spécialisés.

Durées de conservation recommandées des aliments congelés dans le compartiment congélateur
Ces durées varient en fonction du type de produit.

Type d’aliment Durée de conversation (mois)
Pain 3
Fruits (sauf les agrumes) 6-12
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Légumes 8-10
Restes sans viande 1-2
Produits laitiers et ceufs :

Beurre 6-9
Fromage a pate molle (ex. mozzarella) 3-4
Fromage a pate dure (ex. parmesan, cheddar) 6
Fruits de mer:

Poissons gras (ex. saumon, maquereau) 2-3
Poissons maigres (ex. cabillaud, limande) 4-6
Crevettes 12
Palourdes et moules ouvertes 3-4
Poissons cuisinés 1-2
Viande :

Volaille 9-12
Boeuf 6-12
Porc 4-6
Agneau 6-9
Saucisse 1-2
Jambon 1-2
Restes avec viande 2-3

DEGIVRAGE

Le compartiment réfrigérateur se dégivre entierement automatiquement.

Le compartiment congélateur ne se dégivre pas automatiquement. Une couche de givre dans le compartiment
congélateur altérera la réfrigération des aliments congelés et augmentera la consommation d’énergie. Retirez
régulierement la couche de givre.

AVERTISSEMENT : Ne retirez pas le givre ou la glace avec un couteau ou un objet pointu. Cela pourrait
endommager les tubes réfrigérants.

1.
2.

Nowubkuw

Retirez les aliments congelés et placez-les temporairement dans un endroit frais.

Tournez le bouton du thermostat sur la position « 0 » et débranchez le cable d’alimentation de la prise
secteur.

Ouvrez la porte pour accélérer le processus de dégivrage.

Essuyez I'’eau de dégivrage avec un chiffon ou une éponge.

Séchez le compartiment congélateur en essuyant.

Branchez I’appareil et réglez le bouton du thermostat sur la position souhaitée.

Laissez I’ appareil fonctionner pendant 2-3 heures afin qu’ il se stabilise a la température normale de
fonctionnement.

Remettez les aliments congelés dans le compartiment congélateur.

CONSEILS UTILES
Nous vous recommandons de suivre les conseils suivants afin d’économiser de I'énergie.

Evitez de laisser la porte ouverte pendant longtemps par souci d’économie d’énergie.

Assurez-vous que I'appareil est loin de toute source de chaleur (lumiére directe du soleil, four électrique ou
cuisiniére, etc.)

Ne réglez pas la température plus basse que nécessaire.

Ne rangez pas d’aliments chauds ou de liquides produisant de la vapeur dans I'appareil.

Utilisez I'appareil exclusivement dans des endroits bien aérés, sans humidité.

Veuillez consulter le chapitre « Installation ».

Le chapitre « Description de I'appareil » présente la disposition correcte des balconnets, du bac a légumes
et des clayettes. Ne changez pas cette disposition car il s’agit de la configuration la plus intéressante en
termes de consommation d’énergie.

Conseils pour la réfrigération d’aliments frais

Ne placez pas d’aliments chauds directement dans le réfrigérateur ou le congélateur. La température a
I'intérieur du réfrigérateur augmentera, le compresseur devra fonctionner plus et consommera plus
d’énergie.
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e Couvrez et emballez les aliments, surtout s’ils ont une forte odeur.
e Disposez correctement les aliments dans le réfrigérateur afin que I'air puisse circuler librement autour.

Conseils pour la réfrigération

e Viandes (de toutes sortes) : enveloppez-la dans des sachets en polyéthyléne et placez-la sur la clayette au-
dessus du bac a légumes. Respectez toujours les durées de conservation et les dates limites de
consommation indiquées par les fabricants.

e Aliments cuits, plats froids, etc. : Placez-les, bien couverts, sur n‘importe quelle clayette.

e Fruits et légumes : Placez-les dans le bac a légumes fourni.

e Beurre et fromage : Enveloppez-les dans du papier aluminium ou du film alimentaire.

e Lait en bouteille : Les bouteilles doivent avoir un couvercle et étre placées dans I'un des balconnets de la
porte.

Conseils pour la congélation

e Alapremiére mise en fonctionnement ou aprés un arrét prolongé, faites fonctionner I'appareil pendant au
moins 2 heures, avec le bouton du thermostat sur la position de froid maximum avant de mettre des
aliments dans le compartiment.

e Préparez de petites portions, de facon a faciliter la congélation et a permettre de ne décongeler que la
guantité nécessaire.

e Emballez les aliments dans du papier aluminium ou de polyéthyléne, en veillant a ce que les emballages
soient hermétiques.

e Ne consommez pas les produits glacés tout de suite aprés les avoir sortis du congélateur. La température
tres basse a laquelle ils se trouvent peut provoquer des brdlures.

¢ Indiquez sur chaque paquet la date de congélation, afin de pouvoir contréler le temps de stockage.

Conseils pour la surgélation
e Assurez-vous que les aliments ont bien été conservés en magasin.
e Ne dépassez jamais la date limite de consommation indiquée par le fabricant.

Arrét de votre appareil

Lorsque I'appareil doit rester a I'arrét pendant un certain temps, prenez les précautions suivantes afin d’éviter
la formation de moisissures dans I'appareil.

1. Videz I'appareil ;

2. Débranchez la fiche de la prise de courant ;

3. Nettoyez et séchez correctement I'intérieur de I'appareil ;

4. Laissez les portes entrouvertes pour faire circuler I'air.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Pour des raisons d’hygiéne, nous vous suggérons de nettoyer régulierement I'appareil (y compris les accessoires
extérieurs et intérieurs) a I'aide d’un nettoyant alimentaire, au moins une fois tous les deux mois.

AVERTISSEMENT : L’appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation lors du nettoyage. Risque de choc
électrique ! Avant de nettoyer I'appareil, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise secteur.

Nettoyage extérieur

e Nettoyez régulierement I'extérieur de votre appareil pour le maintenir en bon état.

e Pulvérisez I'eau sur le chiffon et non directement sur I'appareil. Cela permet d’humidifier uniformément la
surface de I'appareil.

e Nettoyez les portes, les poignées et les surfaces de I'appareil avec un nettoyant doux, puis séchez en
essuyant avec un chiffon doux.

Attention !

N’utilisez pas d’outils pointus pour éviter de rayer la surface de I'appareil. N'utilisez pas de diluants, de

nettoyants automobiles, d’eau de javel, d’huiles éthérées, de nettoyants abrasifs ou de solvants organiques tels

que le benzéne pour le nettoyage. Ces produits peuvent endommager la surface de I'appareil et entrainer un

risque d’incendie.
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Nettoyage intérieur

Nettoyez régulierement l'intérieur de votre appareil. Pour faciliter le nettoyage, profitez des moments ou il y a
peu d’aliments dans le réfrigérateur. Essuyez I'intérieur du réfrigérateur avec de I'eau et une faible quantité de
bicarbonate de soude dilué, puis rincez a I'eau tieéde avec une éponge ou un chiffon essorés. Essuyez et séchez
entierement I'intérieur de I'appareil avant d’y replacer les clayettes et les balconnets. Séchez entiérement toutes
les surfaces et les pieces amovibles.

Essuyez simplement l'interrupteur de lampe, la lampe et les autres éléments électriques avec un chiffon sec.

Nettoyage des joints de porte

Veillez a ce que les joints de porte restent propres. Lavez les joints de porte avec un chiffon humide et séchez-
les bien.

Attention ! Remettez en marche I'appareil apres le séchage complet des joints de la porte.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240V~
Courant nominal : 0.55A
Fréguence nominale : 50Hz

Puissance de la lampe : 10W

Classe climatique : SN/S/ST/T
Réfrigérant : R600a(72g)
Protection contre les chocs électriques : I

Agent de gonflement pour l'isolation : CYCLOPENTANE

Classe climatique :

- Tempérée élargie (SN) : « Cet appareil de réfrigération est destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 10°C et 32°C » ;

- Tempérée (N) : « Cet appareil de réfrigération est destiné a étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 16°C et 32°C » ;

- Subtropicale (ST) : « Cet appareil de réfrigération est destiné a étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 16°C et 38°C » ;

- Tropicale (T) : « Cet appareil de réfrigération est destiné a étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 16°C et 43°C » ;

Remarque : Pour obtenir plus d’informations, scannez le QR code présent sur |'étiquette énergétique de
I'appareil.

GUIDE DE DEPANNAGE

1. Le réfrigérateur ne fonctionne pas

Il n’est peut-étre pas branché a I’alimentation (fiche, coupure de courant ou fusible) ; la tension est trop basse.
2. Le réfrigérateur ne fonctionne pas comme prévu

Cela peut étre d( a la présence d’une trop grande quantité de givre, ou a un réglage de la température trop
élevé, ou a des ouvertures de porte trop fréquentes.

3. Le réfrigérateur produit un bruit inhabituel

Cela peut résulter d’un déséquilibre ou d’un sol mou sur lequel est posé I'appareil, ou de résonance entre
I'appareil et d’autres objets environnants.

4. Le compresseur fonctionne pendant longtemps

La température ambiante est peut-étre trop élevée. Les portes sont peut-étre ouvertes trop fréquemment
ou méme laissées entrouvertes. Si vous réglez le thermostat sur 4-7, cela peut augmenter le temps de
fonctionnement du compresseur.

5. Présence de mauvaises odeurs

Les aliments a fortes odeurs doivent étre emballés hermétiquement avant d’étre stockés dans I'appareil.
Vérifiez qu’il n’y a pas d’aliment pourri ou que les parois internes n’ont pas besoin d’étre nettoyées.

6. De I'eau coule du bas du réfrigérateur

Le tube de vidange est bloqué. Utilisez un outil adéquat pour résoudre le probléeme.

7. Iy a beaucoup de givre sur la paroi du fond de I'appareil

Cela peut étre di a la présence d’aliments humides ou chauds dans I'appareil. Ou cela peut étre d{ a un fort
taux d’humidité ambiante.
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Les cas suivants ne constituent pas un dysfonctionnement

1. L'humidité peut entrainer la formation de condensation sur I'extérieur de I'appareil pendant la saison
humide. Essuyez-la simplement.

2. I se peut que le flux du réfrigérant dans le serpentin fasse du bruit.

3. Il est normal que les cotés de I'appareil deviennent chauds lorsque le circuit de refroidissement fonctionne.

4. Le cadre de I'appareil devient chaud lorsque le circuit de dégivrage fonctionne.

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour 'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une tierce
personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette garantie.
Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie. Les
dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous décline
toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats matériels
ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité n’ont pas
été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la machine
sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des pieces brisées en verre
ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des pieces susceptibles de
s’user, ainsi que le nettoyage, I’entretien ou la réparation desdites pieces ne sont pas couverts par la garantie et
doivent donc étre payés.

Les pieéces détachées sont garanties 2 ans. Si vous souhaitez une piéce de rechange, veuillez contacter notre
service client.

APPAREIL RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter les
risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non controlé des déchets, recyclez ce
dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler votre produit,
B utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur du produit. Ce
dernier pourra vous aider a le recycler.

Pour les réparations effectuées par un professionnel et la commande de pieces détachées, veuillez contacter
notre service client.

Fabriqué par : Emerio Deutschland GmbH
Lerchenweg 3, 40789 Monheim am Rhein, Deutschland

Service d'assistance téléphonique: +49 3222 1097 615
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSINFORMATIE

Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen om
letsel en schade te voorkomen en om de beste resultaten met
het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op een
veilige plek. Mocht u dit apparaat aan iemand anders
overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te
overhandigen.

In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet in
overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.

1. Lees en bewaar deze gebruiksaanwijzing. Opgelet: de
afbeeldingen in de gebruiksaanwijzing zijn louter indicatief.

2. Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf de
leeftijd van 8 jaar en door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met gebrek
aan ervaring of kennis, indien zij onder het toezicht staan
of gebruiksinstructies voor het veilig gebruik van dit toestel
gekregen hebben en de mogelijke gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met dit toestel spelen. Kinderen die
niet onder toezicht staan, mogen dit apparaat niet reinigen
of onderhouden.

3. Kinderen tussen 3 en 8 jaar oud mogen koelapparaten
vullen en legen.

4. Als het stroomsnoer beschadigd is, dan moet het
vervangen worden door de fabrikant, diens dealer of een
gekwalificeerde technicus om risico’s te voorkomen.

5. WAARSCHUWING: Houd ventilatieopeningen in de
behuizing van het apparaat of in de ingebouwde structuur
vrij van belemmeringen.
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10.

11.

12.

13.

WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische apparaten
of andere middelen om het ontdooiproces te versnellen,
dan deze aanbevolen door de fabrikant.
WAARSCHUWING: Beschadig het koelcircuit niet.
WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische apparaten in
de opbergvakken van het apparaat tenzij ze van het type
zijn dat wordt aanbevolen door de fabrikant.

Berg geen explosieve stoffen, zoals spuitbussen met een

brandbaar drijfgas, in dit apparaat op.

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik of

gelijksoortige toepassingen, waaronder

- kantines voor personeel in winkels, kantoren en een
andere werkomgevingen;

- boerderijen en door gasten in hotels, motels en andere
types van huisvesting;

- bed & breakfasts en soortgelijke omgevingen;

- catering en soortgelijke groothandeltoepassingen.
WAARSCHUWING: Tijdens het plaatsen van het apparaat,
zorg dat het snoer niet bekneld raakt of beschadigd wordt.
WAARSCHUWING: Plaats geen verschillende
verlengsnoeren of stekkerdozen achter het apparaat.

Om voedselverontreiniging te vermijden, houd rekening

met de volgende instructies:

- Dedeurtelang open laten kan leiden tot een aanzienlijke
toename van de temperatuur binnenin de vakken van
het apparaat.

- Maak de oppervlakken die met voedsel in aanraking
komen en de toegankelijke afvoersystemen regelmatig
schoon.

- Maak de waterreservoirs schoon als ze langer dan 48 u
niet werden gebruikt. Spoel het watersysteem dat op de
watertoevoer is aangesloten als er gedurende 5 dagen
geen water is doorgestroomd. (Alleen van toepassing
voor waterdispenser en watertoevoersysteem)

- Bewaar rauw vlees en vis in gepaste houders in de
koelkast zodat ze niet met ander voedsel in aanraking
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

komen of erop druppelen.

- Vriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van reeds bevroren voedsel, het bewaren of
maken van roomijs en het maken van ijsblokjes.

- Vriesvakken met één, twee en drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.

- Als het koelapparaat langere tijd leeg zal blijven, schakel
het uit, ontdooi, reinig en veeg het apparaat droog en
laat de deur open om vorming van schimmel in het
apparaat te voorkomen.

Dit koelapparaat is niet bestemd om als inbouwtoestel te

worden gebruikt.

Klimaatklasse:

- Subnormaal (SN): 'dit koelapparaat is bestemd om
gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur
tussen 10°C en 32°C';

- Normaal (N): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te
worden bij een omgevingstemperatuur tussen 16°C en
32°CY;

- Subtropisch (ST): 'dit koelapparaat is bestemd om
gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur
tussen 16°C en 38°C';

- Tropisch (T): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te
worden bij een omgevingstemperatuur tussen 16°C en
43°C'.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat

niet wordt gebruikt, alvorens onderdelen te plaatsen of af

te halen en voor reiniging.

Steek de stekker in een enkel geaard stopcontact.

Gebruik het apparaat nooit in een ruimte waar brandbare

en ontvlambare materialen zijn opgeslagen.

Zorg dat de stekker van het apparaat altijd eenvoudig

bereikbaar is.

Gooi het apparaat, omwille van het brandbare blaasgas,

weg volgens de lokale voorschriften. Voordat u het
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

apparaat afdankt, haal de deuren af om opsluiting van
kinderen te vermijden.
Het wordt aanbevolen om geen verlengsnoer of
verdeelstekker met dit apparaat te gebruiken. Zorg dat de
stekker van het apparaat rechtstreeks in een stopcontact
wordt gestoken.
Wacht totdat warme levensmiddelen of drank tot
kamertemperatuur zijn afgekoeld voordat u ze in de
koelkast plaatst.
Sluit de deur onmiddellijk na het inbrengen van items zodat
de binnentemperatuur niet drastisch stijgt.
Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen of
direct zonlicht.
Om letsel door elektrische schokken te vermijden gebruik
het apparaat niet met natte handen of wanneer u op een
natte vloer of in water staat.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis of in natte
omstandigheden.
Trek nooit aan het snoer om het apparaat van het
stroomnet te ontkoppelen, maar gebruik altijd de stekker.
Houd het snoer uit de buurt van warme oppervlakken.
Controleer of de spanning vermeld op het typeplaatje van
dit product overeenstemt met de spanning in uw woning.
Als het vriesvak wordt ontdooid, wanneer het apparaat
niet onder stroom staat of na het afdanken van het
apparaat, reinig het apparaat om geurtjes te vermijden.
Wanneer er gas uit de container lekt, trek de stekker niet
uit het stopcontact of steek deze niet in. Er kunnen vonken
vrijkomen die brandgevaar kunnen veroorzaken.
Spat geen water op de achterkant van het apparaat om het
risico op storing of een elektrische schok te vermijden.
Stop geen flessen met drank in de diepvries om breuk te
vermijden.
Het is aanbevolen om geen magnetisch of zwaar voorwerp,
of een voorwerp gevuld met water op het apparaat te
plaatsen. De elektrische componenten kunnen verkeerd
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35.

36.

37.

38.

werken als water binnendringt.

Bewaar geen item dat duur of temperatuurgevoelig is,
zoals een serum, bacterin, etc.

Voor informatie over het installeren, hanteren, gebruiken,
onderhouden, vervangen van de lamp (wanneer van
toepassing), reinigen en afdanken van het apparaat,
raadpleeg de onderstaande paragraaf van de handleiding.
Afdanking van het apparaat: Om mogelijke schade aan het
milieu of aan de menselijke gezondheid te voorkomen door
het ongecontroleerd verwijderen van afval, recycle het
apparaat op een verantwoordelijke wijze om het duurzame
hergebruik van grondstoffen te bevorderen. Lever het
apparaat in bij een inzamelpunt in uw gemeente. Oude
koelkasten bevatten CFK die de ozonlaag kunnen aantasten.
Neem contact op met het inzamelpunt in uw buurt voor
meer informatie over de juiste verwijderingsprocedure.

A WAARSCHUWING! Brandgevaar / ontvlambare

materialen

Tijdens het gebruiken, onderhouden en afdanken van het
apparaat, houd het product ver uit de buurt van een vuur.
Er bevinden zich ontvlambare materialen aan de
achterkant van het apparaat.

-43-



COM-126800.6 / COM-126800.7 NL

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN
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: Koelvak B: Vriesvak

Lichtschakelaar 9. Bovenste lade
Licht en thermostaat 10. Middelste lade
Glazen legplanken 11. Onderste lade

A

1
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3.

4. Afvoerplug
5. Deksel voor groentelade

6. Groentelade

7. Eierbakje

8. Deurrekken

TRANSPORT EN HANTERING

Wanneer de koelkast wordt getransporteerd, houd het vast aan de onderkant en til het voorzichtig op tegen een
hoek kleiner dan 45 graden. Houd de handgreep van de deur nooit vast als steun. Plaats het apparaat nooit
ondersteboven of horizontaal. Duw de koelkast op zijn basis en verplaats het met behulp van de wieltjes.

INSTALLATIE

Plaats het apparaat altijd op een vlak en stevig oppervlak om een stabiele positie te waarborgen. Plaats het niet
op een zacht materiaal.

Kies een ruimte waar er zich geen warmtebron in bevindt. Houd de koelkast uit de buurt van direct zonlicht of
andere apparaten die warmte genereren.

Kies een droge en goed verluchte ruimte waar er geen corrosieve lucht is.

Voor betere prestaties van het koelsysteem en energie te besparen, zorg voor een goede ventilatie rondom het
apparaat zodat de warmte juist wordt afgevoerd. Zorg dus dat er voldoende vrije ruimte rond de koelkast is.
Laat een vrije ruimte van 5 tot 10 cm aan weerskanten van het apparaat en de muur, en 30 cm tussen de
bovenkant van het apparaat en het plafond.

Trek het onderste paneel voor installatie uit.

Het apparaat kan worden afgesteld door aan de twee voorste stelvoetjes aan de onderkant te draaien wanneer
het apparaat niet stabiel staat. Draai met de klok mee om het apparaat omhoog te brengen.
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Zorg dat de stelvoetjes de vloer goed aanraken en laat het apparaat lichtjes achterover hellen zodat de deuren
steeds goed gesloten zijn.

INGEBRUIKNAME

Voordat de koelkast wordt gebruikt, verwijder alle verpakking, waaronder de buffer aan de onderkant, de
schuimkussens en de rubberen riemen binnenin de koelkast.

Pas de voetjes aan en reinig de buiten- en binnenkant van de koelkast met een warme doek.

Schakel de koelkast niet onmiddellijk in nadat deze verticaal is verplaatst. Wacht 2-6 uur voordat het apparaat
wordt ingeschakeld om een juiste werking te waarborgen.

Om het snoer niet te beschadigen en andere gevolgen te vermijden, zorg dat het snoer zich niet onder de
koelkast of een ander voorwerp bevindt. Voordat de koelkast wordt ingeschakeld, controleer of het
spanningsbereik van de koelkast dezelfde is als deze van de netvoeding.

Nadat de koelkast zich op zijn plaats bevindt, laat het eerst gedurende 2-3 uur op een normale
bedrijfstemperatuur werken voordat het met verse of bevroren levensmiddelen wordt gevuld.

Als de werking wordt onderbroken, wacht 5 minuten voordat u het apparaat opnieuw inschakelt.

TEMPERATUURREGELING

De temperatuur in het koel- en vriesvak wordt geregeld door de thermostaatknop die zich aan de rechterkant
van het koelvak bevindt.

De cijfers die op de knop zijn weergegeven, zijn geen weergave van de temperatuur, maar de verschillende
temperatuurstanden, van "0" tot "7". "0" betekent uit. "7" is de koudste temperatuurstand. In deze stand is de
temperatuur in beide vakken het laagst, met een temperatuur in het koelvak dat zich waarschijnlijk onder 0 °C
zal bevinden. Let aldus op. Hoe hoger het cijfer, hoe lager de interne temperatuur. Stel de knop op een stand
tussen 3 en 5 in voor een normaal gebruik.

LEVENSMIDDELEN BEWAREN
Uw apparaat is over het algemeen uitgerust met de accessoires die zijn weergegeven in de sectie "Beschrijving
van de onderdelen". Deze opstelling zorgt voor de beste bewaring van uw levensmiddelen.

Levensmiddelen in het koelvak bewaren

Het koelvak zorgt voor een langere bewaartijd van verse, beperkt houdbare levensmiddelen.

Beste manier om verse levensmiddelen te bewaren:

e Bewaar alleen zeer verse levensmiddelen van een goede kwaliteit.

e Zorg dat de levensmiddelen goed zijn verpakt of afgedekt voordat u ze bewaart. Dit voorkomt dat de
levensmiddelen uitdrogen, bleker worden of aan smaak verliezen en zorgt voor een langere versheid. Dit
vermijdt tevens overdracht van geuren. De groente of het fruit moet niet zijn verpakt wanneer het in de
groentelade van het koelvak wordt gestopt.

e Zorg dat levensmiddelen met een sterke geur goed verpakt en afgedekt zijn en bewaar deze uit buurt van
boter, melk en room en andere levensmiddelen die door een sterke geur aangetast kunnen worden.

e Laat warme levensmiddelen afkoelen voordat u ze in het koelvak plaatst.

Zuivelproducten en eieren

¢ De meeste voorverpakte zuivelproducten zijn voorzien van een minimale houdbaarheidsdatum. Bewaar
deze in het koelvak en gebruik binnen de aangegeven tijd.

e Boter kan worden aangetast door levensmiddelen met een sterke geur; het is aanbevolen om boter in een
afgesloten houder te bewaren.

e Eieren kunnen in het koelvak bewaard worden.

Rood vlees

e Legversrood vlees op een bord en bedek losjes met waspapier (vetvrij papier), of plastic- of aluminiumfolie.

e Bewaar gekookt en rauw vlees op verschillende borden. Dit vermijdt dat er sappen van rauw vlees op het
gekookt vlees terechtkomen.

Voorgekookt voedsel en etensresten

e Bewaar in een gepaste houder met deksel zodat de levensmiddelen niet uitdrogen.
e Gebruik binnen 1- 2 dagen.

¢ Warm etensresten slechts eenmaal op en totdat ze dampend heet zijn.
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Groentelade

e De groentelade is de ideale opbergruimte voor verse groente en fruit.

e Ongewenste wijzigingen doen zich bij lage temperaturen voor, zoals het verzachten van het vruchtvlees,
bruin worden en/of sneller bederven.

e Bewaar geen avocado's (totdat ze rijp zijn) bananen en mango’s in de koelkast.

Levensmiddel Locatie

Boter, kaas Bovenste deurrek

Eieren Eierbakje

Fruit, groente, salade Groentelade

Vlees, worst Onderste gebied (onderste legplank / deksel
voor groentelade)

Zuivelproducten, voedsel in blik, Bovenste gebied of deurrek

blikjes

Drank, flessen, tubes Deurrek

Levensmiddelen in de vrieskast invriezen en bewaren

e Om diepgevroren levensmiddelen te bewaren.

e Omi ijsblokjes te maken.

e Om levensmiddelen in te vriezen.

Opmerking: Zorg dat de deur van het vriesvak altijd goed gesloten is.

Verse levensmiddelen invriezen

Vries alleen verse en onbeschadigde levensmiddelen in.

Om de best mogelijke voedingswaarde, smaak en kleur te behouden, kunt u groente blancheren voordat u het
invriest.

Aubergines, paprika’s, courgettes en asperges hoeven niet te worden geblancheerd.

Opmerking: Houd de in te vriezen levensmiddelen uit de buurt van levensmiddelen die reeds ingevroren zijn.

e De volgende levensmiddelen zijn geschikt om in te vriezen:
Cakes en gebak, vis en schaal- en schelpdieren, vlees, wild, pluimvee, groente, fruit, specerijen, eieren zonder
schaal, zuivelproducten zoals kaas en boter, kant-en-klaar gerechten en etensresten zoals soep, stoofschotels,
gekookt vlees en vis, aardappelgerechten, soufflés en desserts.

¢ De volgende levensmiddelen zijn niet geschikt om in te vriezen:
Groente die over het algemeen rauw wordt gegeten zoals sla, radijzen, eieren in de schaal, druiven, appels,
peren en perziken, hard gekookte eieren, yoghurt, zure melk, zure room en mayonaise.

Diepvriesproducten inpakken

Om te vermijden dat levensmiddelen hun smaak verliezen of uitdrogen, stop ze in een luchtdichte verpakking.
1. Stop de levensmiddelen in de verpakking.

2. Verwijder alle lucht.

3. Dicht de verpakking af.

4. Label de verpakking met de inhoud en datum van invriezen.

Gepaste verpakking:

Plastic folie, buisfolie van polyethyleen, aluminiumfolie. Deze producten zijn te verkrijgen bij uw speciaalzaak.

Aanbevolen bewaarduur van diepvriesproducten in het vriesvak
Deze tijden kunnen verschillen naar gelang het soort levensmiddel.

Soort levensmiddel Houdbaarheid (maanden)
Brood 3

Fruit (uitgezonderd citrusvruchten) 6-12

Groente 8-10

Restjes zonder vlees 1-2

Zuivelproducten:

Boter 6-9
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Zachte kaas (bijv. mozzarella) 3-4
Harde kaas (bijv. Parmezaanse kaas, cheddar) 6
Zeevruchten:
Vette vis (bijv. zalm, makreel) 2-3
Magere vis (bijv. kabeljauw, bot) 4-6
Garnalen 12
Geopende kokkels en mosselen 3-4
Gekookte vis 1-2
Vlees:
Gevogelte 9-12
Rundvlees 6-12
Varken 4-6
Lam 6-9
Worst 1-2
Ham 1-2
Restjes met viees 2-3
ONTDOOIEN

Het koelvak ontdooit volledig automatisch.

Het vriesvak ontdooit niet automatisch. Een ijslaag in het vriesvak heeft een negatieve impact op de koeling van
de bevroren levensmiddelen en leidt tot een hoger stroomverbruik. Verwijder de ijslaag regelmatig.
WAARSCHUWING: Schraap het ijs niet af met een mes of puntig voorwerp. De koelbuizen kunnen schade
oplopen.

Haal de bevroren levensmiddelen uit het vriesvak en plaats ze tijdelijk in een koele ruimte.

Stel de temperatuurregelaar in op de stand 0 en haal de stekker uit het stopcontact.

Open de deur om het ontdooiproces te versnellen.

Veeg het ontdooiwater op met een doek of spons.

Veeg het vriesvak droog.

Steek de stekker in het stopcontact en stel de temperatuurregelaar op de gewenste positie in.

Laat het apparaat 2-3 uur werken om de normale werkingstemperatuur te bereiken.

Plaats de bevroren levensmiddelen opnieuw in de vriesladen.

N A WNE

NUTTIGE HINTS EN TIPS

Wij raden u aan om onderstaande tips te volgen en energie te besparen.

¢ Houd de deur niet langdurig open om energie te besparen.

e Zorgdat het apparaat zich uit de buurt van een warmtebron (direct zonlicht, elektrische oven of fornuis, etc.)
bevindt.

e Stel de temperatuur niet lager in dan nodig.

e Bewaar geen warme levensmiddelen of dampende vloeistoffen in het apparaat.

¢ Plaats het apparaat in een goed geventileerde en vochtvrije ruimte.

e Raadpleeg het hoofdstuk 'Uw niet apparaat installeren'.

e De tekening in de sectie 'BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN' geeft de juiste plaats voor de laden,
groentelade en legplanken weer. Pas deze combinatie niet aan om een hoger stroomverbruik te vermijden.

Tips voor het bewaren van verse levensmiddelen

e Doe geen warme levensmiddelen direct in de koelkast of diepvries. De binnentemperatuur zal stijgen
waardoor de compressor harder moet werken en het energieverbruik aldus zal toenemen.

e Bedek of verpak levensmiddelen, in het bijzonder wanneer ze een sterk aroma of geur afgeven.

¢ Orden de levensmiddelen zodat de lucht ongehinderd door het apparaat kan circuleren.

Tips voor het koelen

e Vlees (alle soorten): verpakin polyethyleen zakjes en bewaar ze op de glazen legplank boven de groentelade.
Volg altijd de bewaartijden en houdbaarheidsdata die de door de fabrikanten van de levensmiddelen zijn
aanbevolen.

e Gekookte levensmiddelen, koude gerechten, etc.: dek ze af en bewaar ze op een willekeurige legplank.

¢ Fruit en groente: Bewaar ze in de lade die specifiek voor deze levensmiddelen is voorzien.

e Boter en kaas: Verpak in een luchtdichte folie of een plastic folie.

¢ Melkflessen: Moeten van een deksel zijn voorzien en in de deurrekken worden bewaard.

-47 -



Tips voor het invriezen

e Bijingebruikname of een lange periode van niet-gebruik, schakel het apparaat gedurende minstens 2 uur op
een hoge stand in voordat het apparaat met levensmiddelen wordt gevuld.

e Verpak het voedsel in kleine porties om het snel en volledig in te vriezen. U hoeft vervolgens enkel de
hoeveelheid te ontdooien die u werkelijk nodig hebt.

e Verpak het voedsel in aluminiumfolie of polytheen en zorg dat de verpakkingen luchtdicht zijn.

e Bevroren producten die onmiddellijk na het uithalen uit het vriesvak worden gegeten kunnen
vriesbrandwonden veroorzaken.

e Het wordt aanbevolen om elke bevroren verpakking van een label en datum te voorzien om de bewaartijd
te kunnen bijhouden.

Tips voor het bewaren van diepvriesproducten
e Zorg dat de diepvriesproducten worden bewaard zoals aangegeven door de fabrikant van het product.
e Overschrijd de bewaarperiode die door de fabrikant van het levensmiddel is aangegeven niet.

Uw apparaat uitschakelen

Als u denkt het apparaat langere tijd niet te gebruiken, voer de volgende stappen uit om schimmelvorming in
het apparaat te vermijden.

1. Verwijder alle levensmiddelen;

2. Haal de stekker uit het stopcontact;

3. Reinig en droog de binnenkant grondig;

4. Zorg dat alle deuren op een kier open zijn om lucht te laten circuleren.

REINIGING EN ONDERHOUD
Om hygiénische redenen bevelen we aan om het apparaat (waaronder de buitenkant en de accessoires binnenin)
minstens elke twee maanden schoon te maken met een reiniger van levensmiddelenkwaliteit.

WAARSCHUWING: Zorg dat de stekker tijdens het reinigen niet in het stopcontact zit. Gevaar op elektrische
schokken! Alvorens het apparaat schoon te maken, schakel het uit en haal de stekker uit het stopcontact.

De buitenkant reinigen

¢ Maak de buitenkant regelmatig schoon om een mooi uiterlijk te behouden.

e Spuit water op een schoonmaakdoek in plaats van het water direct op het apparaat te spuiten. Dit zorgt
voor een gelijkmatige verdeling van het vocht over het oppervlak.

e Maak de deuren, handgrepen en kastoppervlakken schoon met een mild reinigingsmiddel en veeg
vervolgens droog met een zachte doek.

Opgelet!

Gebruik geen scherpe voorwerpen, deze kunnen krassen op het oppervlak achterlaten. Maak het apparaat niet

schoon met een verdunningsmiddel, autowasmiddel, bleekmiddel, etherische olie, schuurmiddel of een

organisch oplosmiddel, zoals benzeen. De buitenkant van het apparaat kan worden beschadigd en vuur vatten.

De binnenkant reinigen

Maak de binnenkant van het apparaat regelmatig schoon. Het apparaat kan eenvoudiger worden
schoongemaakt wanneer er zich weinig levensmiddelen in het apparaat bevinden. Veeg de binnenkant van de
koel-/vriescombinatie schoon met een milde oplossing van zuiveringszout en spoel vervolgens met warm water
en een uitgewrongen spons of doek. Veeg volledig droog voordat u de legplanken en laden terug plaatst. Veeg
alle oppervlakken en uitneembare onderdelen helemaal droog.

Veeg de lampschakelaar, de lamp en andere elektrische onderdelen alleen schoon met een droge doek.

De deurdichtingen reinigen

Houd de deurdichtingen altijd schoon. Maak de deurafdichtingen schoon met een vochtige doek en veeg
vervolgens grondig droog.

Opgelet! Wacht totdat de deurdichtingen volledig droog zijn alvorens het apparaat in te schakelen.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240V~
Nominale stroom: 0.55A
Nominale frequentie: 50Hz
Vermogen lamp: 10W
Klimaatklasse: SN/S/ST/T
Koelmiddel: R600a(72g)
Bescherming tegen elektrische schokken: I
Isolatie-blaasgas: CYCLOPENTAAN

Klimaatklasse:
Subnormaal (SN): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur tussen
10°C en 32°C';
- Normaal (N): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur tussen
16°C en 32°C';
- Subtropisch (ST): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur tussen
16°C en 38°C';
- Tropisch (T): 'dit koelapparaat is bestemd om gebruikt te worden bij een omgevingstemperatuur tussen 16°C
en 43°C"

Opmerking: Voor meer informatie over de gegevens, scan de QR-code op het energielabel.

TIPS VOOR HET OPLOSSEN VAN PROBLEMEN

1. De koelkast werkt niet
Het apparaat is niet op de voeding aangesloten (stekker, stroomonderbreking of zekering); Spanning is te
laag.

2. De koelkast werkt niet zo efficiént als verwacht
Dit kan te wijten zijn aan overmatige ijsvorming, een te hoge temperatuurstand of doordat de deur te vaak
is geopend.

3. Het apparaat maakt ongewoon lawaai
Dit kan worden veroorzaakt door een onevenwicht of losse vloer waarop het apparaat staat, of door
resonantie tussen het apparaat en voorwerpen in de omgeving.

4. De compressor werkt gedurende een lange periode
De omgevingstemperatuur is te hoog. De deuren zijn te vaak geopend of werden open gelaten. De instelling
van de temperatuurknop (4-7) kan de werkingstijd van de compressor verhogen.

5. Waarneming van onaangename geuren
Pak voedsel met een sterke geur stevig in alvorens het in het apparaat te plaatsen.
Controleer of er geen bedorven voedsel in het apparaat aanwezig is en of de pakkingen niet vuil zijn.

6. Water lekt uit de bodem van de koelkast
De afvoerbuis is verstopt. Gebruik het juiste gereedschap om deze te ontstoppen.

7. Hevige bevriezing doet zich aan de achterkant van het apparaat voor
Er werd vochtig of heet voedsel in het apparaat geplaatst. De omgeving is zeer vochtig.

De volgende gevallen wijzen niet op een defect

1. Vocht kan tijdens het vochtig seizoen condensatie op de buitenzijde van het artikel vormen. Veeg deze
weg.

2. De stroom van het koelmiddel door de spoel kan lawaai veroorzaken.

3. Hetis normaal dat de zijden van het product tijdens de werking warm worden, dit komt door de werking
van het buizensysteem van het koelmiddel.

4. Het frame van het apparaat wordt warm wanneer het wordt ontdooid.

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

VAor de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
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heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor vervolgschade
die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade of persoonlijk
letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet
aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires of onderdelen
betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of
accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan
hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.

De garantieperiode voor de reserveonderdelen is 2 jaar. Als vervanging nodig is, neem contact op met onze
klantenservice.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
B \erbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het
product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Voor een professionele reparatie en het bestellen van reserveonderdelen, heem contact op met onze
klantenservice.

Geproduceerd door: Emerio Deutschland GmbH
Lerchenweg 3, 40789 Monheim am Rhein, Deutschland

Service-hotline: +49 3222 1097 615
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Instrukcja obstugi — Polish

WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby nie dopusci¢ do urazow lub uszkodzen oraz aby

maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, przed

rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczyta¢ wszystkie
ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy przechowywad

w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania lub

odstgpienia komus tego urzadzenia, do urzadzenia nalezy

dotaczy¢ rowniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego

nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych

W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania.

Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukcji

zalecen, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem w sposdb
niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukgcji.

1. Prosimy przeczytaC i zachowac te instrukcje. Uwaga:
llustracje prezentowane w instrukcji majg charakter
wytgcznie orientacyjny.

2. To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze, osoby z pewnym uposledzeniem fizycznym,
czuciowym lub umystowym, a takze osoby niemajgce
doswiadczenia, jesli udzielono im instrukcji w zakresie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia, obstuga urzadzenia
odbywa sie pod nadzorem i osoby te znajg zagrozenia z tym
zwigzane. Urzadzenie nie stuzy do zabawy przez dzieci.
Czyszczenie oraz obstuga tego urzadzenia nie powinny by¢
dokonywane przez dzieci bez nadzoru.

3. Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mogg wktada¢ do urzadzen
chtodzacych produkty oraz wyjmowac je z nich.

4. Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi byé
wymieniony przed producenta lub autoryzowany serwis
lub  wykwalifikowang  osobe  celem unikniecia
niebezpieczenstwa.

5. OSTRZEZENIE: Nalezy pilnowaé, aby otwory wentylacyjne
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10.

11.

12.

13.

w obudowie urzgdzenia lub w czesci wbudowanej nie byty

zapchane lub zastoniete.

OSTRZEZENIE: Z wyjatkiem urzadzen zalecanych przez

producenta, nie nalezy uzywal jakichkolwiek urzadzen

mechanicznych w celu przyspieszenia procesu rozmrazania.

OSTRZEZENIE: Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ obwodu

czynnika chtodniczego.

OSTRZEZENIE: W komorach do przechowywania

produktow spozywczych w urzgdzeniu nie nalezy uzywac

jakichkolwiek urzadzen elektrycznych, chyba ze s3 to
urzgdzenia typu zalecanego przez producenta.

W urzadzeniu nie nalezy przechowywac jakichkolwiek

substancji o wtasciwosciach wybuchowych, takich jak np.

puszki z fatwopalnymi aerozolami.

Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych i

podobnych np.:
kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych
obiektach pracowniczych;

- domy na wsi oraz pokoje w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem;
catering i podobne zastosowania niehandlowe.

OSTRZEZENIE Podczas ustawiania wurzgdzenia nalezy

dopilnowaé, aby przewdod zasilajgcy nie zostat

przytrzasniety lub uszkodzony.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszczaé wielu przenosnych

gniazdek-kontaktow lub przenosnych zasilaczy z tytu

urzadzenia.

Aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia zywnosci, nalezy

pamietac o nastepujgcych kwestiach:

- Dtugotrwate otwarcie drzwi moze spowodowac znaczny
wzrost temperatury w komorach urzgdzenia.

- Powierzchnie mogace mie¢ kontakt z zywnoscig oraz
dostepne uktady odprowadzania wody nalezy regularnie
czyscic.

- Jesli zbiorniki na wode nie byty uzywane przez 48 h;

instalacje wodng podtaczong do zrodta wody nalezy
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przeptukac jesli woda nie byta pobierana przez 5 dni.
(Dotyczy wytacznie dystrybutora wody i systemu wlotu
wody)

- Surowe mieso i ryby nalezy przechowywaé w
odpowiednich pojemnikach w lodowce, tak aby nie
stykaty sie z innymi artykutami spozywczymi i nie kapaty
na nie.

- Dwugwiazdkowe komory na mrozonki nadaja sie do
przechowywania mrozonek, przechowywania Ilub
robienia lodow oraz robienia kostek lodu.

- Komory jedno-, dwu- i trzy- gwiazdkowe nie nadajg sie
do zamrazania Swiezych artykutdw spozywczych.

- Jesli lodéwka zostanie pozostawiona na dtuzszy czas
pusta, urzadzenie nalezy wytaczy¢, rozmrozié, wyczyscic
i wysuszyC. Nalezy pozostawi¢ drzwiczki otwarte, aby w
urzadzeniu nie zbierata sie plesn.

14. To urzadzenie chfodnicze nie jest przeznaczone do

15.

16.

17.
18.

zabudowy.

Klasa klimatyczna:

- Rozszerzona umiarkowana (SN): ,to urzadzenie
chtodnicze jest przeznaczone do uzywania w
temperaturze otoczenia w przedziale od 10°C do 32°C”;

- Umiarkowana (N): ,to urzadzenie chtodnicze jest
przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 32°C”;

- Subtropikalna (ST): ,to urzadzenie chtodnicze jest
przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 38°C”;

- Tropikalna (T): ,to wurzadzenie chtodnicze jest
przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 43°C”".

Na czas, gdy urzadzenie nie jest uzywane, przed

zaktadaniem lub zdejmowaniem czesci oraz przed

czyszczeniem nalezy wyjgc¢ wtyczke z kontaktu.

Wtyczke nalezy podtgczyC do pojedynczego kontaktu.

Urzadzenia nie nalezy nigdy uzywa¢ w miejscu

przechowywania materiatow tatwopalnych.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.
29.

30.

31.

Urzgdzenie musi zostaC ustawione w taki sposdb, aby
zapewniony byt dostep do wtyczki.

Z uwagi na fatwopalny gaz chtodniczy, utylizacje urzadzenia
nalezy wykona¢ zgodnie z przepisami lokalnymi. Przed
wyrzuceniem urzgdzenia na ztom nalezy zdemontowac
drzwi urzadzenia, aby wykluczy¢ mozliwos¢ zatrzasniecia
sie w srodku dzieci.

Do tej lodowki nie zaleca sie uzywania przedfuzacza lub
listwy zasilajgcej. Nalezy dopilnowac, aby urzadzenie byto
podtaczone bezposrednio do kontaktu elektrycznego.

Nie nalezy wktada¢ do lodowki gorgcych produktéw
spozywczych lub napojow zanim nie ostygng do
temperatury pokojowe;j.

Aby temperatura w urzadzeniu nie podnosita sie za bardzo,
po wiozeniu produktow nalezy natychmiast zamykac drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od zrdédet ciepta i chronic
przed bezposrednim nastonecznieniem.

Aby nie dopusci¢ do urazow wskutek porazenia pradem,
nie nalezy dotyka¢ urzadzenia, gdy uzytkownik ma mokre
rece lub gdy stoi w wodzie.

Nie uzywac na dworze lub w warunkach duzej wilgotnosci.
W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nigdy nie nalezy ciggngc
za przewod. Nalezy chwytaé¢ z wtyczke i wyjmowac jg z
kontaktu.

Przewdd nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.
Nalezy sprawdzic, czy napiecie zasilania w domu jest takie
samo jak napiecie podane na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Aby zapobiec nieprzyjemnym zapachom podczas
odszraniania zamrazalnika lub w czasie przerwy w dostawie
pradu lub gdy lodéwka nie bedzie przez jakis czas uzywana
nalezy jg wyczyscic.

Gdy z naczynia wycieka gaz, nie nalezy ciggna¢ wtyczki na
zewnatrz ani do srodka, poniewaz moze to spowodowacd
iskry i pozar.
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Nie nalezy rozchlapywa¢ wody na tylng czes¢ urzadzenia,
poniewaz mogtoby to doprowadzi¢c do wusterki Ilub
porazenia pragdem.

Aby nie dopusci¢ do pekniecia butelek, nie nalezy wkfadac
do zamrazarki napojow w butelkach.

Lepiej jest nie ustawia¢ na urzadzeniu przedmiotow
namagnesowanych, ciezkich lub napetnionych wodg. Jesli
do srodka dostataby sie woda, podzespoty elektroniczne
mogtyby przestac dziata¢ wtasciwie.

Nie nalezy przechowywac¢ przedmiotdbw o znacznej
wartosci lub podatnych na zmiany temperatury, np. serum,
szczepionek bakteryjnych itp.

Informacje dotyczace instalacji, przestawiania,
uzytkowania, serwisowania, wymiany zarowki (w
stosownych przypadkach), czyszczenia i utylizacji

urzgdzenia podano w ponizszej czesci instrukcji.

Utylizacja urzadzenia: Aby nie zanieczyszczac srodowiska i
unikngC zagrozen dla zdrowia cztowieka spowodowanych
niekontrolowanym usuwaniem odpaddw, urzadzenie
nalezy poddac odpowiedzialnemu recyklingowi,
sprzyjajgcemu zrownowazonemu wtérnemu
wykorzystaniu surowcow. Utylizacje nalezy przeprowadzac
wytgcznie w ogoélnodostepnych punktach zbidrki. Stare
lodéwki zawierajg chlorofluoroweglowodory (CFC, freony),
ktére niszczg warstwe ozonowg; aby uzyska¢ wiecej
szczegdtowych informacji na temat wtasciwych procedur
utylizacji, nalezy skontaktowac sie z najblizszym punktem
utylizacji odpadow.

OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru / materiaty

tatwopalne

Podczas uzytkowania, serwisowania i utylizacji urzadzenie
nalezy trzymac z dala od ognia. Z tytu urzadzenia znajduja
sie materiaty fatwopalne.
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: Komora lodowki B: Komora zamrazarki
Przetgcznik oswietlenia 9. Szuflada gérna
Oswietlenie i termostat 10. Szuflada srodkowa
Potki szklane 11. Szuflada dolna

A

1

2

3.

4. Zatyczka rurki odptywowej

5. Pokrywa pojemnika na owoce i warzywa

6. Pojemnik na owoce i warzywa

7. Tacka najajka

8. Potki w drzwiach

TRANSPORT | PRZESTAWIANIE

Podczas transportu nalezy trzymaé urzadzenie za podstawe i ostroznie podnosi¢ lodéwke nachylong pod katem
do 45 stopni. Nigdy nie nalezy trzymac urzadzenia za klamke drzwi. Nigdy nie wolno ustawia¢ urzadzenia do gory
nogami lub poziomo. Lodédwke nalezy popycha¢ na jej podstawie i ustawic¢ na nézkach-rolkach.

INSTALACJA

Aby urzadzenie stato stabilnie, nalezy je ustawi¢ na ptaskiej i solidnej powierzchni. Nie nalezy go ustawiaé na
jakichkolwiek miekkich materiatach.

Nalezy wybraé miejsce, w ktérym nie bedzie w poblizu Zrédet ciepta. Lodéwke nalezy chronié przed
bezposrednim nastonecznieniem i trzymac z dala od urzadzen wytwarzajacych ciepto.

Nalez wybrac miejsce suche i przewiewne, w ktédrym nie wystepujg gazy powodujace korozje.

Aby poprawi¢ wydajnos¢ systemu chtodzenia i oszczedzac energie, nalezy dbaé¢ o dobrg wentylacje wokot
urzadzenia, aby mogto ono oddawac ciepto. Z tego powodu wokoét lodéwki nalezy zostawié wystarczajgcy ilos¢
wolnego miejsca. Po bokach urzgdzenia oraz od strony $ciany nalezy zostawi¢ od 5 do 10 cm odstepu, natomiast
odlegtosé od gornej krawedzi urzadzenia do sufitu musi wynosi¢ co najmniej 30 cm.

Przed instalacjg nalezy wysunga¢ panel dolny.

Ustawienie urzadzenia mozna regulowac za pomocg dwéch ndzek przednich, ktére mozna wykrecaé lub wkrecaé,
jesli urzadzenie nie stoi stabilnie. Krecenie w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara) podnosi
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urzadzenie do gory.
Nalezy dopilnowaé, aby regulowane ndzki scisle dotykaty podtogi i aby cate urzadzenie byto lekko odchylone do
tytu w celu zagwarantowania dobrego zamykania sie drzwiczek.

PIERWSZE UZYCIE

Przed pierwszym uzyciem lodéwki nalezy usungé¢ wszystkie elementy opakowania, w tym poduszke dolng i
podktadki z pianki oraz gumowe pasy w lodéwce.

Nalezy wyregulowac ndzki i umyé lodéwke od zewnatrz oraz w srodku cieptg szmatka.

Nie nalezy witgczac lodéwki natychmiast po ustawieniu jej pionowo. Aby zagwarantowaé prawidtowe dziatanie,
lodéwke nalezy wtaczy¢ dopiero po odczekaniu 2-6 godzin.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia przewodu zasilajgcego i ewentualnych incydentéw bedacych tego
nastepstwem, przewdd zasilajgcy nie powinien by¢ zakryty lodéwka lub innymi przedmiotami. Przed wtgczeniem
lodéwki nalezy sprawdzi¢, czy napiecie Zrédta zasilania miesci sie w zakresie napiecia dopuszczalnego przez
lodéwke.

Podczas instalowania lodéwki nalezy pozwoli¢, aby przez 2-3 godziny ustabilizowata sie ona w zwyktej
temperaturze pracy; dopiero wtedy mozna do niej wtozy¢ produkty spozywcze swieze lub mrozone.

Jesli co$ zaktéci prace urzadzenia, przed ponownym wtagczeniem nalezy odczekaé 5 minut.

STEROWANIE TEMPERATURA

Temperatura w komorze lodédwki i w komorze zamrazarki jest sterowana pokrettem temperatury
zainstalowanym po prawej stronie komory loddwki.

Cyfry na pokretle nie oznaczajg jednak bezposrednio temperatury, a tylko przedziaty temperatury, od ,,0” do ,,7”.
»,0” oznacza wylaczenie. ,7” oznacza ustawienie urzgdzenia na najzimniejszg temperature. Na tym poziomie
temperatura w kazdej komorze bedzie minimalna, w komorze lodéwki temperatura ta bedzie prawdopodobnie
ponizej 0°C, prosimy wiec starannie wybra¢ odpowiednie ustawienie. Im wieksza wartos¢, tym nizsza
temperatura w $rodku urzgdzenia. Do zwyktych zastosowan pokretto nalezy ustawic¢ na poziom 3-5.

PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI
Urzadzenie jest wyposazone w akcesoria pokazane w sposéb ogdlny na ilustracji ,RYSUNEK POGLADOWY”. Ta
czesc instrukcji pozwala zorientowac sie, gdzie przechowywac jakie produkty.

Przechowywanie artykutéw spozywczych w komorze lodowki

Komora lodéwki pomaga wydtuzy¢ czas przechowywania $wiezych, tatwo psujgcych sie produktédw spozywczych.

Jak przechowywac swieze produkty spozywcze, aby uzyskac najlepsze efekty:

* Nalezy przechowywac¢ produkty spozywcze bardzo $wieze i dobre jakosSciowo.

¢ Przed wtozeniem nalezy dopilnowaé, aby produkty spozywcze byty dobrze zapakowane. Zapobiegnie to ich
wysuszeniu, utracie koloru lub smaku, a takze pomoze to utrzymaé ich Swiezo$¢. Zapobiega to takie
przenoszeniu sie zapachdw. Jarzyn i owocdw nie trzeba pakowaé o ile sg one przechowywane w pojemniku
na warzywa w komorze lodéwki.

¢ Prosimy dopilnowaé, aby artykuty spozywcze o silnym zapachu byty w co$ zapakowane lub czyms przykryte
i aby byty przechowywane z dala od produktéw takich jak masto, mleko i Smietana, ktére tatwo przejmuja
silne zapachy.

e Gorace artykuty spozywcze nalezy przed wtozeniem do komory lodéwki ostudzic.

Nabiat i jajka

e Wiekszos¢ pakowanych fabrycznie produktéw z grupy nabiatu posiada pieczatke z zalecanym ,terminem
przydatnosci do spozycia”, ,datg waznosci”, oznaczeniem ,spozy¢ przed” itp. Produkty te nalezy
przechowywac w komorze lodéwki i zuzyé w zalecanym terminie.

e Masto moze przesigkngc silnymi zapachami, najlepiej wiec przechowywac je w szczelnym pojemniku.

e Jajka nalezy przechowywa¢ w komorze lodowki.

Czerwone migso

e Swieze czerwone mieso nalezy utozy¢ na talerzu/pétmisku i luzno przykry¢ papierem woskowanym lub folig
plastikowa.

e Gotowane i surowe mieso nalezy przechowywad na oddzielnych talerzach/pétmiskach. Zapobiega to
zanieczyszczeniu produktéw gotowanych sokami skapujacymi z surowego miesa.

-57-



Wstepnie gotowane produkty spozywcze oraz resztki z positkow

¢ Nalezy je przechowywac w odpowiednio przykrytych pojemnikach, tak aby nie wyschty.
e Przechowywad tylko przez 1-2 dni.

e Resztki z positkdw nalezy odgrzewac tylko 1 raz az bedg bardzo gorace.

Pojemnik na warzywa

e Pojemnik na warzywa jest optymalnym miejscem do przechowywania swiezych owocéw i warzyw.

e W niskich temperaturach pojawig sie niepozgdane zmiany takie jak zmiekczenie migzszu, brgzowienie i/lub
szybsze psucie sie.

¢ Do momentu, az beda dojrzate, w lodéwce nie nalezy przechowywa¢ banandw, awokado i mango.

Produkt spozywczy Miejsce

Masto, 26tty ser Goérna pétka w drzwiach

Jajka Tacka na jajka

Owoce, warzywa, satata Pojemnik na owoce i warzywa

Mieso, kietbasa Strefa dolna (najnizsza  pdtka/pokrywa

pojemnika na owoce i warzywa)

Nabiat, produkty spozywcze w Strefa gérna lub pdtka w drzwiach
puszkach, konserwy

Napoje, butelki, tubki Potka w drzwiach

Zamrazanie i przechowywanie produktéw spozywczych w komorze zamrazarki
e Do przechowywania produktéw spozywczych gteboko mrozonych

¢ Do robienia kostek lodu

e Do zamrazania produktéw spozywczych

Uwaga: Nalezy pilnowac, aby drzwi komory zamrazarki byty dobrze zamkniete.

Zamrazanie Swiezych produktéw spozywczych

Nalezy zamrazac wytacznie Swieze i nieuszkodzone produkty spozywcze.

Aby zachowac jak najlepsze wartosci odzywcze, smak i kolor, warzywa nalezy przed zamrozeniem poddac
blanszowaniu.

Baktazany, papryke, cukinie i szparagi nie wymagaja blanszowania.

Uwaga: Produkty spozywcze przeznaczone do zamrozenia nalezy przechowywac z dala od produktéw juz
zamrozonych.

¢ Do zamrazania nadajg sie nastepujgce produkty spozywcze:

Ciasta i wypieki, ryby i owoce morza, mieso, dziczyzna, dréb, warzywa, owoce, ziota, jajka bez skorupek, nabiat
taki jak ser zétty i masto, dania gotowe i resztki positkdw takie jak np. zupy, potrawki, gotowane mieso i ryby,
dania z ziemniakow, suflety i desery.

¢ Nastepujace produkty spozywcze nie nadajg sie do zamrazania:
Warzywa, ktére na ogdt spozywa sie na surowo, takie jak satata lub rzodkiewka, jajka w skorupkach, winogrona,
cate jabtka, gruszki i brzoskwinie, jajka gotowane na twardo, jogurty, kwasne mleko, kwasna $mietana i majonez.

Pakowanie mrozonych produktéw spozywczych

Aby produkty spozywcze nie wyschty i nie stracity swojego smaku, nalezy je wlozy¢ do hermetycznego
opakowania.

1. Wiozy¢ produkty spozywcze do opakowania.

2. Usungc powietrze.

3. Zamkna¢ szczelnie opakowanie.

4. Opisac opakowanie etykietg z zawartoscig i datg zamrozenia.

Odpowiednie opakowanie:

Folia plastikowa, folia w tubach wykonana z polietylenu, folia aluminiowa. Produkty te sg dostepne w
specjalistycznych sklepach.
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Zalecane czasy przechowywania mrozonek w komorze zamrazarki
Czasy te mogg sie zmienia¢ w zaleznosci od rodzaju produktéw spozywczych.

Typ produktu Czas przechowywania (w miesigcach)
Chleb 3
Owoce (z wyjagtkiem cytrusow) 6-12
Warzywa 8-10
Resztki positkdw bez miesa 1-2
Nabiat:

Masto 6-9
Sery miekkie (np. mozzarella) 3-4
Sery twarde (np. parmezan, cheddar) 6
Produkty spozywcze pochodzenia morskiego:

Ryby ttuste (np. tosos, makrela) 2-3
Ryby chude (np. dorsz, flagdra) 4-6
Krewetki 12
Matze i omutki wyjete ze skorupek 3-4
Ryby gotowane 1-2
Mieso:

Dréb 9-12
Wotowina 6-12
Wieprzowina 4-6
Jagniecina 6-9
Paréweki 1-2
Szynka 1-2
Resztki miesa 2-3

ROZMRAZANIE

Komora lodéwki rozmraza sie catkowicie automatycznie.

Komora zamrazarki nie rozmraza sie automatycznie. Warstwa szronu w komorze zamrazarki utrudnia

zamrazanie mrozonych artykutéw spozywczych i zwieksza pobdr energii. Warstwe szronu nalezy regularnie

usuwac.

OSTRZEZENIE: Szronu lub lodu nie nalezy zdrapywaé nozem lub innym ostro zakoficzonym narzedziem. W ten

sposéb mozna uszkodzi¢ przewody chtodzace.

1. Wyjaé zamrozone produkty spozywcze i umiescié¢ je tymczasowo w jakims$ chtodnym miejscu.

Ustawic¢ pokretto sterowania temperaturg w pozycji ,,0” i wyjac¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z kontaktu.

aby przyspieszy¢ proces rozmrazania, nalezy otworzy¢ drzwiczki.

Wode powstajgcg podczas rozmrazania wyciera¢ szmatka lub gabka.

Wytrze¢ do sucha komore zamrazarki.

Wtozy¢ do kontaktu wtyczke przewodu zasilajgcego i ustawié pokretto sterowania temperaturg odpowiednio

do wtasnych preferencji.

7. Pozwoli¢ urzadzeniu popracowad przez 2-3 godziny, aby mogto sie ustabilizowa¢ w zwyktej temperaturze
robocze;j.

8. Witozy¢ mrozonki z powrotem do komory zamrazarki.

oukwnN

POMOCNE WSKAZOWKI | RADY

W celu oszczedzania energii zalecamy, aby stosowac sie do podanych nizej wskazéwek.

e Aby nie zuzywac niepotrzebnie energii, nalezy stara¢ sie unikac dtugotrwatego trzymania otwartych drzwi.

¢ Nalezy pilnowa¢, aby urzadzenie stato z dala od Zrédet ciepta (bezposrednie nastonecznienie, piekarnik
elektryczny kuchenka itp.)

e Nie nalezy ustawiac¢ temperatury na wartosc¢ nizszg jest to konieczne.

e W urzadzeniu nie nalezy przechowywac cieptych produktéw spozywczych lub parujgcych ptyndw.

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ w przewiewnym pomieszczeniu, w ktérym nie ma wilgoci.

e Wiecej informacji podano w rozdziale ,Instalacja nowego urzgdzenia”.

¢ Na ,RYSUNEK POGLADOWY” pokazano optymalne rozmieszczenie szuflad, pojemnika na owoce i warzywa i
potek, uktadu tego nie nalezy modyfikowaé, poniewaz zapewnia on maksymalnie energooszczedng prace
urzadzenia.
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Wskazoéwki dotyczace zamrazania $wiezych produktéw spozywczych

e Nie nalezy wktada¢ gorgcych artykutdow spozywczych bezposrednio do lodéwki lub zamrazarki,
spowodowatoby to wzrost temperatury w $rodku, przez co kompresor musiatby ciezej pracowac i
ostatecznie doprowadzitoby to do zwiekszenia zuzycia energii.

e Produkty spozywcze o silnym zapachu nalezy przykrywac lub pakowaé/owijac.

e Kazdy produkt spozywczy nalezy umiesci¢ we witasciwy sposob, tj. tak, aby mogto wokdt niego swobodnie
krazy¢ powietrze.

Wskazéwki dotyczace lodowki

e Mieso (wszystkie rodzaje) — Nalezy je owijaé w folie polietylenowq i uktadaé na szklanej pétce nad szuflada
na warzywa. Nalezy zawsze przestrzegaé termindw przydatnosci do uzycia i zuzywac produkty przed datg
sugerowang przez producenta.

e Zywnos$¢ gotowana, dania zimne itp.: Nalezy je przykrywaé. Mozna je kta$¢ na kazdej pétce.

e Owoce i warzywa: Nalezy je przechowywaé w specjalnie na nie przeznaczonej szufladzie.

* Masto i z6tty ser: Nalezy je owingé w folie hermetyczng lub folie plastikowa.

e Butelki mleka: Aby mozna je byto przechowywac na pétce w drzwiach, muszg one miec zatozone zakretki.

Wskazéwki dotyczace zamrazania

e Podczas pierwszego uruchomienia oraz po okresie przerwy w uzytkowaniu, przed wtozeniem do komory
jakichkolwiek produktéw spozywczych nalezy pozwoli¢ urzadzeniu popracowac przez co najmniej 2 godziny
na najwyzszych ustawieniach.

e Produkty spozywcze nalezy podzieli¢ na mate porcje, tak aby mozna je byto szybko i catkowicie rozmrozi¢ i
aby dato sie pdzniej rozmrazac tylko doktadnie potrzebng ilos¢.

e Produkty spozywcze nalezy owingé w nie przepuszczajgcg powietrza folie aluminiowg lub polietylenowa.

* Produkty mrozone takie jak lody, spozyte natychmiast po wyjeciu z komory zamrazarki, najprawdopodobniej
spowodujg odmrozenia skéry.

e Aby mdc sledzi¢ czas przechowywania produktu, zaleca sie, aby kazda zamrozona paczka byta oznaczona
etykietg i data.

Wskazéwki dotyczgce przechowywania zamrozonych produktéw spozywczych

e Nalezy pilnowa¢, aby mrozonki byty przechowywane przez sprzedawce artykutéw spozywczych we wtasciwy
sposéb.

¢ Nie nalezy przekracza¢ okresu przechowywania podanego przez producenta zywnosci.

Wytaczanie urzadzenia

Jezeli urzadzenie trzeba na dtuzszy czas wytaczyé, aby nie doszto do rozwijania sie na urzadzeniu plesni, nalezy

wykonaé nastepujgce czynnosci.

1. Wyjac wszystkie produkty spozywcze;

2. Wyjgé wtyczke przewodu zasilajgcego z kontaktu;

3. Doktadnie wyczyscié i wysuszy¢ wnetrze urzadzenia;

4. Dopilnowa¢, aby wszystkie drzwi byty lekko otwarte i zablokowane kotkami, tak aby umozliwi¢
przeptyw powietrza.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Z przyczyn higienicznych zalecamy czysci¢ urzadzenie (facznie z akcesoriami zewnetrznymi i wewnetrznymi)
regularnie raz na dwa miesigce, z uzyciem produktow czyszczgcych dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia urzadzenie nie moze byé podigczone do zasilania. Niebezpieczerstwo
porazenia pradem! Przed czyszczeniem nalezy najpierw wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z kontaktu
sciennego.

Czyszczenie z zewnatrz

e Aby zachowad estetyczny wyglad urzadzenia, urzadzenie to nalezy regularnie czyscic.

e Zamiast spryskiwac¢ wodg bezposrednio powierzchnie urzadzenia, nalezy spryskiwac Sciereczke uzywang do
czyszczenia. Dzieki temu zapewnia sie rGwnomierne rozprowadzenie wilgoci po powierzchni.

e Drzwi, uchwyty, i powierzchnie obudowy nalezy czyscic¢ tagodnym detergentem, a potem wyciera¢ do sucha
miekka Sciereczka.

Ostroznie!
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Nie nalezy uzywad ostrych przedmiotéw, poniewaz mogtoby to doprowadzié¢ do zarysowania powierzchni. Do
czyszczenia nie nalezy uzywaé rozcienczalnikow, kosmetykéow samochodowych, preparatu Clorox, olejkéw
eterycznych, écierajgcych produktéw czyszczacych lub organicznych rozpuszczalnikéw takich jak benzen. Srodki
te moggq uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia i mogg tez doprowadzi¢ do pozaru.

Czyszczenie od Srodka

Whnetrze urzadzenia nalezy regularnie czysci¢. Czyszczenie tatwiej jest wykonac wtedy, gdy zapasy produktéw
spozywczych sg niewielkie. Wnetrze lodéwki lub zamrazarki nalezy przetrze¢ lekkim roztworem sody
oczyszczonej, a nastepnie sptukac cieptg wodg uzywajgc wykreconej ggbki lub szmatki. Przed ponownym
zatozeniem poétek i koszy nalezy je wytrze¢ catkowicie do sucha. Dokfadnie wysuszy¢ wszystkie powierzchnie i
wyjmowane elementy.

Przetacznik lampki, lampke i podzespoty elektryczne nalezy przecierac tylko suchg szmatka.

Czyszczenie uszczelek drzwi

Nalezy dba¢ o czystosé uszczelek drzwi. Uszczelki drzwiczek nalezy przecieraé wilgotng Sciereczky, a potem
doktadnie wysuszy¢.

Ostroznie! Dopiero po catkowitym wyschnieciu uszczelek drzwi nalezy wiaczy¢ urzadzenie.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie znamionowe: 220-240V~
Prad znamionowy: 0.55A
Czestotliwos¢ znamionowa: 50Hz

Moc zaréwki: 10W

Klasa klimatyczna: SN/S/ST/T
Czynnik chtodniczy: R600a(72g)
Ochrona przed porazeniem pradem: I

Gaz nadmuchu izolacji: CYKLOPENTAN

Klasa klimatyczna:

- Rozszerzona umiarkowana (SN): ,to urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzywania w temperaturze
otoczenia w przedziale od 10°C do 32°C”;

- Umiarkowana (N): ,to urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 32°C”;

- Subtropikalna (ST): ,,to urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 38°C”;

- Tropikalna (T): ,to urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzywania w temperaturze otoczenia w
przedziale od 16°C do 43°C”;

Uwaga: Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat danych, prosimy zeskanowaé kod QR na etykiecie energetycznej.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
1. Loddéwka nie dziata
By¢ moze nie jest podtgczona do zasilania (wtyczka, awaria pradu lub bezpiecznik); zbyt niskie napiecie.
2. Loddéwka nie dziata tak wydajnie jak nalezatoby sie tego spodziewac
Moze to by¢ spowodowane silnym oszronieniem lub ustawieniem na zbyt wysokg temperature lub czestym
otwieraniem drzwiczek.
3. Urzadzenie wydaje nietypowe dzwieki
Moze to by¢ spowodowane niestabilnym ustawieniem lub nieréwnym podtozem, na ktérym stoi urzgdzenie
lub rezonansem miedzy urzgdzeniem a znajdujgcymi sie obok przedmiotami.
4. Kompresor dtugo pracuje
Temperatura otoczenia moze by¢ zbyt wysoka. By¢ moze drzwiczki sg czesto otwierane lub wrecz
zostawiane otwarte. Ustawienie pokretta temperatury w przedziale (4-7) moze wydtuzy¢ czas pracy
kompresora.
5. Nieprzyjemne zapachy
Przed wiozeniem do urzgdzenia produkty spozywcze o silnym zapachu nalezy szczelnie zapakowac.
Nalezy sprawdzi¢, czy w Srodku nie ma jakichs$ zepsutych produktéw lub czy nie zasmierdty sie dtugo
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nieczyszczone wkfadki.

6. Od spodu lodowki kapie woda

Niedrozna rurka odptywowa. Aby rozwigzaé ten problem, nalezy uzy¢ odpowiedniego narzedzia.
7. Ztytu urzadzenia wystepuje gruba warstwa szronu

Problem ten moze sie pojawiac po wtozeniu do urzgdzenia wilgotnych lub gorgcych produktéw
spozywczych. Moze tez by¢ spowodowany wysokg wilgotnoscig powietrza w otoczeniu.

Nastepujace sytuacje nie s usterka

1. Przy wilgotnej pogodzie na zewnetrznych Sciankach urzgdzenia moze skraplac sie wilgoé, wystarczy po
prostu wycierac jg szmatka.

2. Przeptyw chtodziwa w instalacji powoduje hatas.

3. Nagrzewanie sie urzgdzenia po bokach wskutek dziatania instalacji chtodzacej jest normalne.

4. W czasie pracy rama urzadzenia nagrzewa sie od biegngcego w niej przewodu z chtodziwem.

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzgdzenia poddawane s rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepiséw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajac od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci. Nalezy
zachowac¢ dowdd zakupu, ktéry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtfasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoridéw
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za opfatg. Uszkodzenia materiatéw
eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia wspomnianych
czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

Okres gwarancyjny na czesci zamienne wynosi 2 lata. Jesli trzeba co$ wymienié, prosimy o kontakt z dziatem
obstugi klienta.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddéw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
B ronownego wykorzystywania zasobow materiatowych. Aby zwrdcié zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcga. Sprzedawca moze przyjgé produkt w
celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

W celu dokonania profesjonalnej naprawy i zamodwienia czesci zamiennych prosimy o kontakt z naszym dziatem
obstugi klienta.

Wyprodukowane przez: Emerio Deutschland GmbH
Lerchenweg 3, 40789 Monheim am Rhein, Deutschland

Goraca linia serwisowa: +49 3222 1097 615
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