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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or use
not in accordance with the requirements of this manual.

1.

g

O

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food, please refer to the paragraph
“CLEANING AND MAINTENANCE” of the manual.

Warning: Avoid spillage on the connector.

Warning: Potential risk of injuries from misuse.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

The heating element surface is subject to residual heat
after use.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; bed and breakfast type environments.

Do not touch hot surfaces. Use handles.

To prevent electrical hazards, do not immerse the
appliance or the mains plug in water.

Adult supervision is necessary when operating any
appliance near children.

Unplug appliance from the wall outlet when not in use and
before cleaning. Allow the appliance to cool completely
before adding or removing the pot.

Never put water or any liquid into the outer pot.

Any use of accessory attachments not recommended by
the manufacturer may cause hazards.

Do not use outdoors.

Do not let cord dangle or hang over the edge of table or
counter tops, or allow it to touch hot surfaces.

Do not place appliance on or near gas or electric burners,
on a stovetop or in an oven.

Use extreme caution when moving or handling appliances
containing hot oil or other liquids.

Do not use this appliance for any other purpose but its
intended use.

Use the appliance on a flat, dry and heat resistant surface.
The slow cooker works by building up heat and maintaining
an even temperature. To get the best cooking results, do
not remove the lid during cooking, since this will lose heat
and therefore slow down the cooking time. The glass lid
allows you to monitor the cooking progress without
interrupting the cooking time.

Do not use the slow cooker to reheat food.
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26.
27.
28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

Do not put the inner bowl or glass lid in an oven, freezer,
microwave oven or on a gas/electrical hob.

Do not pre-heat before adding ingredients.

Do not subject the inner bowl to sudden changes in
temperature. Adding cold water to a very hot pot could
cause it to crack.

Do not allow the inner bowl to stand in water for a long
time. (You can leave water in the inner bowl to soak.) There
is an area on the base of the inner bowl that has to remain
unglazed for manufacturing purposes. This unglazed area is
porous, therefore will soak up water, this should be avoided.
Do not switch the slow cooker on when the inner bowl is
empty or out of the base.

Allow the lid and inner bowl to cool before immersing in
water.

Do not use the inner bowl or glass lid if cracked or chipped.
The glass lid and ceramic pot are fragile. Handle them with
care.

Caution, hot surface.
WARNING!! Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.
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PARTS DESCRIPTION

Glass lid

Ceramic inner bowl
Indicator light
Control Knob

P w N e

Control Knob

The control knob on the slow cooker offers Low and High settings for cooking, as well as the Warm setting for
keeping cooked food warm. Low setting requires longer cooking period than High setting. These settings allow
you to adapt the cooking time to your convenience.

BEFORE USE

During initial use you may notice a slight odour due to the burning off of manufacturing residues. This is
completely normal and will disappear after a few uses.

Pour some water into the inner bowl and allow the appliance to operate on the High setting for about 30 minutes.
This can help reduce the odour in future uses. Allow the appliance to cool off and then discard the water. Rinse
and dry the inner bowl thoroughly, then place it back to the appliance.

USE

Only use this product with the correct AC outlet (220-240V).

1 Place the base on the dry, level, heat resistant surface, away from the edge of the work surface. Do not use
on the floor.

2 Place ingredients into the ceramic inner bowl, and place the pot into the base. Cover with the glass lid. If you
need to pre-cook or brown foods prior to slow cooking, this must be done in a pan. Do not try to brown or
pre-cook food in the slow cooker.

3 With the control knob set to the Off position, plug the unit into the mains socket.

4 Set the heat control to Low or High.

5 When cooking is finished, use the Warm setting to keep food warm.

6 After use, switch off and unplug the slow cooker and remove the inner bowl using oven gloves.
CAUTION:

Be careful not to touch the base immediately after cooking as it remains not.
To prevent damage or shock hazard, do not cook on the heating surface. Cook only in the provided inner bowl.



CLEANING AND MAINTENANCE

1.

5.

Remove the inner bowl and lid and wash them in mild soapy water. Rinses completely, then dry with a soft
clean cloth.

Clean the outside of your cooker when necessary with a clean damp cloth or with a mild dish detergent.
Never use abrasive cleaners. Do not use any metal tools or steel wool on the outside finish or on cooking
pot as they may cause damage.

To clean the heating plate, use a soft and slightly damp cloth or sponge to remove any residue. Allow drying
completely before re-using. You must keep the heating plate free from any foreign objects; otherwise, the
cooker will not be operated properly.

Any residue of vinegar or salt may cause your inner bowl to corrode. Always cleanse completely after each
use.

Any servicing other than cleaning should be performed by an authorized service representative.

NOTE: The inner bowl and lid are dishwasher-safe.

CAUTION: Never immerse the outer pot into water or any other liquid!

Tips for slow cooking

1.
2.

10.
11.
12.

The slow cooker must be at least half full for best results.

Slow cooking retains moisture. If you wish to reduce this, remove the lid after cooking and turn the control
to Low and reduce by simmering for 30 to 45 minutes.

The lid is not a sealed fit. Don’t remove unnecessarily as the built-up heat will escape. Each time you remove
the lid, allow 10 minutes extra cooking time.

Most meat and vegetable recipes require 8-10 hours on Low or 4-6 hours on High. Vegetables usually take
longer to cook than meat, so try and arrange vegetables in the lower half of the inner bowl.

Do not use frozen meat or poultry unless it is thoroughly thawed out first. Make sure all frozen ingredients
are well thawed out.

After food is cooked, switch off and leave the appliance covered with the lid. There will be enough heat in
the inner bowl to keep warm for 30 minutes. If you require longer to keep warm, switch to the Warm setting.
If cooking soups, leave 5 cm space between the top of the inner bowl and the food surface to allow
simmering.

All food should be covered with a liquid, gravy or sauce. In a separate pan or jug prepare your liquid, gravy
or sauce and completely cover the food in the inner bowl.

Cut root vegetable into small, even pieces, as they take longer to cook than meat. They should be gently
sautéed for 2-3 minutes before slow cooking, ensure that root vegetables are always placed at the bottom
of the inner bowl and all ingredients are immersed in the cooking liquid.

Trim all excess fat from meat before cooking, since the slow cooking method does not allow fat to evaporate.
Never leave uncooked food at room temperature in the slow cooker.

Uncooked red beans must be soaked and boiled for at least 10 minutes to remove toxins before use in a
slow cooker.

TECHNICAL DATA
Supply voltage:  220-240V ~ 50/60Hz
Power consumption: 240W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal rights,
the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a defective
product, you can directly go back to the point of purchase.
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Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction manual,
will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable. Neither can we
hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the instruction manual is not
properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the whole appliance. In such case
please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts is always subject to a charge.
Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning, maintenance or the replacement of
said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
B it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can
take this product for environmental safe recycling.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Customer service:
T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu


mailto:info.nl@emerio.eu

Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der
Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht
wurden, wird die Garantie ungiiltig. Der Hersteller/Importeur
haftet nicht fur Schaden, die durch Missachtung der
Bedienungsanleitung, fahrlassigen Gebrauch oder Benutzung,
die nicht in Ubereinstimmung mit den Anforderungen dieser
Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, sofern fur Aufsicht oder Anleitung beziglich der
sicheren Gerateverwendung gesorgt wurde und die damit
verbundenen Gefahren verstanden werden.

2. Reinigungs- und Instandhaltungsmalnahmen sollten nicht
von Kindern unter 8 Jahren und nicht ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

3. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auRerhalb des
Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf.

4. Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
sowie Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn flir Aufsicht oder Erlauterungen bezlglich der
sicheren Gerateverwendung gesorgt wird und die damit
verbundenen Gefahren verstanden werden.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes
Netzkabel nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden.

o n
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Beachten Sie der Anweisungen zur Reinigung von
Oberflachen, die mit Lebensmittel in Kontakt kommen wie
in ,REINIGUNG UND PFLEGE".

Warnung: Nichts auf den Stecker verschutten.

Warnung: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch.

. Die Oberflache des Heizelements erzeugt nach dem

Gebrauch noch Restwarme.

Dieses Gerat ist fir die Verwendung im Haushalt oder fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalklichen von Geschéaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften; in
Unterklinften mit Halbpension.

Heile Oberflachen nicht berihren. Verwenden Sie die
Griffe.

Zur Vermeidung der Stromschlaggefahr durfen Gerat und
Netzstecker nicht in Wasser getaucht werden.

Wenn ein Gerat in der Gegenwart von Kindern verwendet
wird, muss es von einem Erwachsenen beaufsichtigt
werden.

Bei Nichtverwendung sowie vor der Reinigung den
Netzstecker des Gerats aus der Steckdose ziehen. Lassen
Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie einen Topf
hinzufiigen oder entfernen.

In den aulleren Topf keinesfalls Wasser oder andere
Flissigkeiten geben.

Jegliche Verwendung von Zubehoraufsatzen, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden, kann Gefahren in sich
bergen.

Nicht im Freien verwenden.

Lassen Sie das Kabel weder Giber Tisch- oder Thekenkanten
hangen noch heiRe Oberflachen berihren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von Gas-
/Elektro-Kochplatten, einem Herd oder in einen Ofen.
AuRerste Vorsicht walten lassen, wenn Gerite mit heiRem
Ol oder anderen heiRen Flissigkeiten bewegt oder
gehandhabt werden.
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22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.

31.

32.

33.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht anders als auf die
vorgesehene Weise.

Verwenden Sie das Gerat auf einer flachen, trockenen,
hitzebestandigen Oberflache.

Der Slow Cooker verwendet die aufgebaute Hitze und
behalt eine gleichbleibende Temperatur bei. Fir optimale
Kochergebnisse den Deckel wahrend des Kochens nicht
abnehmen, da auf diese Weise Hitze verloren geht und die
Garzeit verlangert wird. Der Glasdeckel erméglicht es Ihnen,
den Kochvorgang zu Uberwachen, ohne die Kochzeit zu
unterbrechen.

Verwenden sie den Slow Cooker nicht zum erneuten
Erhitzen von Speisen.

Legen Sie die Innenschale oder den Glasdeckel nicht in
einen Ofen, eine Gefriertruhe, Mikrowelle oder auf eine
Gas-/Elektro-Kochplatte.

Vor der Beigabe von Zutaten nicht vorheizen.

Setzen Sie die Innenschale keinen plotzlichen
Temperaturveranderungen aus. Die Beigabe von kaltem
Wasser in einen sehr heillen Topf kann diesen zum Bersten
bringen.

Lassen Sie den Topf nicht tGber einen langeren Zeitraum im
Wasser stehen. (Sie kbnnen zum Einweichen Wasser in der
Innenschiissel lassen.) Ein Bereich an der Unterseite der
Innenschale muss flir Herstellungszwecke unglasiert
bleiben. Dieser unglasierte Bereich ist pords und saugt
Wasser auf; dies sollte vermieden werden.

Den Slow Cooker nicht einschalten, wenn die Innenschale
leer ist oder nicht auf dem Sockel steht.

Deckel und Innenschale abkihlen lassen, bevor diese in
Wasser getaucht werden.

Innenschale und Glasdeckel nicht verwenden, wenn diese
geborsten oder zersplittert sind.

Glasdeckel und Keramiktopf sind zerbrechlich. Beides mit
Vorsicht handhaben.
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34.

Vorsicht — heisse oberflache.

WARNUNG! Bitte berihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen

Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.
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SC-105993.1 DE

MERKMALE

1. Glasdeckel

2. Keramik-Innenschale
3. Anzeigeleuchte

4. Regelknopf
Regelknopf

Der Regelknopf am Schongarer bietet die Einstellungen Low (niedrig) und High (hoch) zum Garen sowie die
Einstellung Warm zum Warmbhalten der Speisen. Bei der Einstellung Low ist die Garzeit langer im Vergleich zur
Einstellung High. Diese Einstellungen ermdoglichen lhnen, die Garzeit nach Bedarf anzupassen.

VOR DEM GEBRAUCH

Wahrend der Erstverwendung kdnnen Sie unter Umstanden einen leichten Geruch wahrnehmen, der aufgrund
von verbrennenden Herstellungsriickstanden auftreten kann. Dies ist vollig normal und dauert lediglich wenige
Minuten.

Geben Sie etwas Wasser in die Innenschale und lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang auf High gestellt
laufen. Dadurch wird der Geruch fiir spatere Benutzungen beseitigt. Lassen Sie das Gerat abkihlen und gieRen
Sie das Wasser weg. Die Innenschale griindlich abspilen und abtrocknen, dann zuriick in das Gerat setzen.

GEBRAUCH

Fiir dieses Gerat nur eine ordnungsgemalle Wechselstrom-Steckdose (220 — 240 V) verwenden.

1 Stellen Sie den Sockel auf eine trockene, ebene und hitzebestindige Flache, fern von der Kante der
Arbeitsflache. Nicht auf dem Boden verwenden.

2 Geben Sie die Zutaten in die Keramik-Innenschale und stellen Sie diese auf den Sockel. Mit dem Glasdeckel

bedecken. Wenn Lebensmittel vor dem Langsamkochen vorgekocht oder gebraunt werden sollen, muss dies

in einer Pfanne vorgenommen werden. Versuchen Sie nicht, Lebensmittel im Slow Cooker vorzukochen oder

zu braunen.

Stellen Sie den Regelknopf auf Off und verbinden Sie das Gerat mit einer Netzsteckdose.

Stellen Sie den Regler auf Low oder High.

Wenn die Speisen fertig gegart sind, stellen Sie den Regler auf Warm, um die Speisen warmzuhalten.

o B~ W

Den Slow Cooker nach Gebrauch ausschalten, den Netzstecker ziehen und die Innenschale mit Hilfe von
Ofenhandschuhen herausnehmen.
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VORSICHT:

Achten Sie sorgfiltig darauf, den Sockel direkt nach dem Kochen nicht zu berihren, da dieser heils bleibt.

Um Beschadigungen oder Stromschlaggefahr zu vermeiden, kochen Sie nicht auf der Heizflache, sondern nur in
der mitgelieferten Innenschale.

REINIGUNG UND PFLEGE

1.

Entfernen Sie die Innenschale und den Deckel und waschen Sie beides in warmem Seifenwasser ab. Spilen
Sie alles griindlich und trocknen Sie die Teile mit einem weichen, sauberen Tuch ab.

Reinigen Sie die AuRenseiten Ihres Kochers wenn nétig mit einem sauberen, feuchten Tuch oder mit einem
milden Spiilmittel. Keinesfalls scheuernde Reiniger verwenden. Keine Metallutensilien oder Stahlwolle auf
den AuRenseiten oder fir den Slow Cooker verwenden, da dies zu Schaden fiihren kann.

Verwenden Sie zum Reinigen der Heizplatte ein weiches und leicht angefeuchtetes Tuch oder einen
Schwamm, um Speisereste zu entfernen. Lassen Sie das Gerat komplett trocknen, bevor Sie es erneut
benutzen. Die Heizplatte muss frei von jeglichen Fremdkorpern sein, sonst wird der Schongarer nicht
einwandfrei funktionieren.

Jegliche Essig- oder Salzriickstande kdnnen dazu fiihren, dass Ihre Innenschale zersetzt wird. Reinigen Sie
die Schale stets griindlich nach jedem Gebrauch.

Jegliche Instandhaltungsarbeiten aufler der Reinigung sollten von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter vorgenommen werden.

HINWEIS: Die Innenschale und der Deckel sind geschirrspililmaschinenfest.
VORSICHT: Tauchen Sie niemals den AuRentopf in Wasser oder eine andere Flissigkeit!

Tipps fiirs Langsamkochen

1.
2.

10.
11.
12.

Fiir optimale Ergebnisse muss der Slow Cooker mindestens bis zur Halfte gefiillt sein.

Schongaren erhalt die Feuchtigkeit. Wenn Sie die Feuchtigkeit reduzieren mochten, nehmen Sie nach dem
Garen den Deckel ab und stellen Sie den Regelknopf auf Low. Reduzieren Sie die Feuchtigkeit, indem Sie die
Speisen 30 bis 45 Minuten kocheln lassen.

Der Deckel dichtet nicht vollstandig ab. Nicht unnétigerweise anheben, da die aufgebaute Hitze entweicht.
Flgen Sie fur jedes Deckelanheben 10 Minuten zuséatzliche Kochzeit hinzu.

Die meisten Fleisch- und Gemiisegerichte beno6tigen 8 bis 10 Stunden auf Low oder 4 bis 6 Stunden auf High.
Gemise braucht fur gewohnlich langer zum Garen als Fleisch. Legen Sie das Gemuse deshalb in die untere
Halfte der Innenschissel.

Verwenden Sie kein gefrorenes Fleisch oder Gefliigel, es sei denn, es ist zuvor vollstdndig aufgetaut worden.
Alle tiefgekiihlten Zutaten missen vollstandig aufgetaut sein.

Wenn die Speisen gar sind, schalten Sie aus und lassen Sie den Deckel auf dem Gerat. Im Slow Cooker
verbleibt genligend Hitze, um den Inhalt fir 30 Minuten warmzuhalten. Falls Sie langer warmhalten
mochten, aktivieren Sie die Warm-Einstellung.

Wenn Sie Suppen zubereiten, lassen Sie 5 cm Platz zwischen dem oberen Rand der Innenschiissel und den
Zutaten, damit die Suppe kécheln kann.

Alle Lebensmittel sollten mit einer Fllssigkeit, BratensoRRe oder SofRe bedeckt sein. Bereiten Sie in einem
separaten Topf oder einer Pfanne Ihre Fllssigkeit, BratensoRe oder SofRe zu und geben Sie sie in die
Innenschissel, sodass die Lebensmittel komplett bedeckt sind.

Schneiden Sie Wurzelgemise in kleine, gleich groRe Stiicke, da es zum Garen langer braucht als Fleisch. Es
sollte vor dem Schmoren behutsam fiir 2 bis 3 Minuten angebraten werden. Achten Sie darauf, dass das
Wurzelgemiise immer auf den Boden der Innenschiissel gelegt wird und alle Zutaten zum Kochen mit der
Flussigkeit vollstandig bedeckt sind.

Schneiden Sie vor dem Garen Uberschissiges Fett weg, da Fett beim Schongaren nicht verdampfen kann.
Lassen Sie niemals rohe Lebensmittel bei Zimmertemperatur in dem Schongarer.

Ungekochte rote Bohnen missen vor dem Garen im Schongarer eingeweicht und fir mindestens 10
Minuten gekocht werden, um Toxine zu entfernen.
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TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 240W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,
wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat zuriick an
den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemafl den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie flir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerét entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehdrteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder VerschleiRteilen, sowie
Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind
deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden darf.
Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern, bitte
B Verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe Ihres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich
an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerat umweltschonend entsorgen.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Kundendienst:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu

-14 -


mailto:info.nl@emerio.eu

Mode d’emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes
pour éviter des blessures et des dommages, et pour optimiser
les performances de votre appareil. Conservez cette notice
d’utilisation dans un endroit sir. Si vous donnez ou transférez
cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette
notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de |la notice d’utilisation, a un usage négligent ou

a l'usage non conforme aux exigences de cette notice

d’utilisation.

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans, a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a
l'utilisation de ['appareil en toute sécurité et qgu'ils
comprennent bien les dangers encourus.

2. Le nettoyage et |'entretien de |'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés
d'au moins 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d'un
adulte.

3. Conserver l'appareil et son cable hors de portée des
enfants agés de moins de 8 ans.

4. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites
ou dont |'expérience ou les connaissances ne sont pas
suffisantes, a condition qu'ils bénéficient d'une surveillance
ou gu'ils aient recu des instructions quant a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et dans la mesure ou ils en
comprennent bien les dangers potentiels.

5. Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un
jouet.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de I’huile,
reportez-vous au paragraphe « nettoyage et entretien » du
mode d’emploi.

Avertissement: Evitez tout déversement sur le connecteur.

MISE EN GARDE: Risques de blessures en cas de mauvaise
utilisation.

La surface de I'élément chauffant peut rester chaude un
certain temps apres utilisation.

Cet appareil est concu pour étre utilisé dans les ménages et
dans les lieux similaires notamment: Les cuisines du
personnel dans les magasins, les bureaux et autres lieux de
service; Les fermes; par des clients dans des hotels, des
motels et autres types d'environnement résidentiel; en
plus des environnements du type auberge, bistrot, café, etc.
Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utilisez les poignées.

Pour éviter tout risque électrigue, n'immergez pas
I'appareil ou la fiche secteur dans I'eau.

Une vigilance particuliere est requise lors de I'utilisation de
I'appareil dans I'entourage des enfants.

Débranchez la prise lorsqu'inutilisé ou avant nettoyage.
Attendez que l'appareil ait completement refroidit avant
d'y mettre ou d'en retirer la cuve.

Ne jamais verser d'eau ou un autre liquide dans la jupe
externe.

L'utilisation d'accessoires non certifiés n'est pas
recommandée et pourrait entrainer des blessures.

Ne pas utiliser en extérieur.

Ne pas laisser le cordon pendre par le bord d'une table ou
comptoir, ou toucher une surface chaude.

Ne pas installer I'appareil sur ou a proximité de plaques

chauffantes au gaz ou électriques, ni sur le dessus d'un four.
-16 -



21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

Manipulez et déplacez les appareils contenant de I'huile ou
un autre liquide chaud avec grandes précautions.

Ne pas utiliser I'appareil pour d'autres buts que celui pour
lequel il a été concgu.

Utiliser I'appareil sur une surface plane, seche et résistante
a la chaleur.

La mijoteuse fonctionne en accumulant de la chaleur et en
maintenant une température continue. Pour obtenir les
meilleurs résultats de cuisson, ne retirez pas le couvercle
pendant la cuisson, car vous perdriez de la chaleur et
ralentiriez ainsi le temps de cuisson. Le couvercle en verre
vous permet de surveiller la progression de la cuisson sans
I'interrompre.

N'utilisez pas la mijoteuse pour réchauffer des aliments.
Ne mettez pas le bol intérieur ou le couvercle en verre dans
un four, un congélateur, un four a micro-ondes ou sur une
cuisiniere a gaz / électrique.

Ne préchauffez pas l'appareil avant d'y ajouter des
ingrédients.

Ne soumettez pas le bol intérieur a des changements
brusques de température. L'ajout d'eau froide dans une
casserole tres chaude pourrait la faire craquer.

Ne laissez pas le bol intérieur reposer dans |'eau pendant
une longue période. (Vous pouvez laisser de |'eau tremper
dans le bol intérieur). Il y a une zone a la base du bol
intérieur qui doit rester non émaillée pour des raisons de
fabrication. Cette zone non émaillée est poreuse et
absorbe donc |'eau, ce qui doit étre évité.

N'allumez pas la mijoteuse lorsque le bol intérieur est vide
ou hors de |a base.

Laissez le couvercle et le bol intérieur refroidir avant de les
immerger dans l'eau.

N'utilisez pas le bol intérieur ou le couvercle en verre s'ils
sont fissurés ou ébréchés.

Le couvercle en verre et le bol en céramique sont fragiles.

Manipulez-les avec précaution.
-17 -



34.

Attention, surface chaude.

Avertissement!! Veuillez ne pas toucher la surface pendant
I"utilisation. La température des surfaces accessibles peut
étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
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DESCRIPTION DES PIECES

Couvercle en verre

Bol intérieur en céramique
Voyant lumineux

P wnNPe

Bouton de contrdle

Bouton de controle
Le bouton de commande de la mijoteuse offre les réglages Low (faible) et High (élevé) pour la cuisson, ainsi que
le réglage Warm (chaud) pour garder les aliments cuits au chaud. Le réglage Low (faible) nécessite une période
de cuisson plus longue que le réglage High (élevé). Ces réglages vous permettent d'adapter le temps de cuisson
a votre convenance.

AVANT L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation, vous remarquerez peut-étre une légere odeur due a la combustion des résidus
de fabrication. Ceci est tout a fait normal et disparaitra apres quelques utilisations.

Versez un peu d'eau dans le bol intérieur et laissez I'appareil fonctionner sur le réglage High (élevé) pendant
environ 30 minutes. Cela peut aider a réduire I'odeur lors des prochaines utilisations. Laissez I'appareil refroidir,
puis jetez I'eau. Rincez et séchez soigneusement le bol intérieur, puis replacez-le dans I'appareil.

UTILISATION

N'utilisez ce produit qu'avec la prise secteur appropriée (220-240 V).

1 Placezlabase surune surface seche, plane et résistante a la chaleur, loin du bord du plan de travail. N'utilisez
pas l'appareil sur le sol.

2 Versez les ingrédients dans le bol intérieur en céramique, et placez le bol dans la base. Couvrez avec le
couvercle en verre. Si vous devez précuire ou dorer des aliments avant la cuisson lente, cela doit étre fait
dans une casserole. N'essayez pas de dorer ou de précuire les aliments dans la mijoteuse.

3 Avec le bouton de controle réglé sur la position Off (Arrét), branchez I'appareil dans la prise de courant.

4 Réglez le contréle de chaleur sur Low (faible) ou High (élevé).

5 Lorsque la cuisson est terminée, utilisez le réglage Warm (Chaud) pour garder les aliments au chaud.

6 Apres l'utilisation, éteignez et débranchez la mijoteuse et retirez le bol intérieur en utilisant des gants de
cuisine.

ATTENTION :

Veillez a ne pas toucher la base immédiatement apres la cuisson, car elle reste chaude.
Pour éviter tout dommage ou risque de choc, ne cuisinez pas sur la surface chauffante. Cuisinez uniguement
dans le bol intérieur fourni.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

5.

Retirez le bol intérieur et le couvercle et lavez-les dans de I'eau savonneuse douce. Rincez-les
complétement, puis séchez-les avec un chiffon doux et propre.

Nettoyez |'extérieur de votre cuisiniére lorsque cela est nécessaire avec un chiffon propre et humide ou
avec un détergent a vaisselle doux. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. N'utilisez pas d'outils métalliques
ou de laine d'acier sur la finition extérieure ou sur le bol de cuisson, car cela pourrait causer des dommages.
Pour nettoyer la plaque chauffante, utilisez un chiffon doux et légerement humide ou une éponge pour
éliminer tout résidu. Laissez-la sécher completement avant de la réutiliser. Vous devez maintenir la plaque
chauffante exempte de tout corps étranger, sinon la mijoteuse ne fonctionnera pas correctement.

Tout résidu de vinaigre ou de sel peut entrainer la corrosion de votre bol intérieur. Nettoyez-le toujours
complétement aprés chaque utilisation.

Tout entretien autre que le nettoyage doit étre effectué par un agent d’entretien autorisé.

REMARQUE : Le bol intérieur et le couvercle peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

ATTENTION : N'immergez jamais la cuve extérieure dans |'eau ou dans tout autre liquide !

Conseils pour la cuisson lente

1.
2.

10.

11.
12.

La mijoteuse doit étre au moins a moitié pleine pour de meilleurs résultats.

La cuisson lente retient I'hnumidité. Si vous souhaitez réduire cette humidité, enlevez le couvercle aprées la
cuisson et mettez le controle en position Low (Faible) et réduisez en laissant mijoter pendant 30 a 45
minutes.

Le couvercle n'est pas hermétique. Ne I'enlevez pas inutilement car la chaleur accumulée s'échappera.
Chaque fois que vous retirez le couvercle, prévoyez 10 minutes de cuisson supplémentaires.

La plupart des recettes de viande et de légumes nécessitent 8 a 10 heures de cuisson a basse température
(Low) ou 4 a 6 heures a haute température (High). Les |égumes prennent généralement plus de temps a
cuire que la viande, alors essayez de les disposer dans la moitié inférieure du bol intérieur.

N'utilisez pas de viande ou de volaille congelée a moins qu'elle ne soit complétement décongelée au
préalable. Assurez-vous que tous les ingrédients surgelés sont bien décongelés.

Une fois les aliments cuits, éteignez-les et laissez |'appareil couvert par le couvercle. Il y aura suffisamment
de chaleur dans le bol intérieur pour garder les aliments au chaud pendant 30 minutes. Si vous désirez
garder les aliments au chaud plus longtemps, enclenchez le réglage Warm (chaud).

Sivous cuisinez des soupes, laissez un espace de 5 cm entre le haut du bol intérieur et la surface de I'aliment
pour permettre le mijotage.

Tous les aliments doivent étre recouverts d'un liquide, d'un jus de viande ou d'une sauce. Dans une
casserole ou une carafe séparée, préparez votre liquide, votre sauce ou votre jus de viande et recouvrez
complétement les aliments dans le bol intérieur.

Coupez les légumes racines en petits morceaux réguliers, car ils sont plus longs a cuire que la viande. Il faut
les faire sauter doucement pendant 2 a 3 minutes avant de les faire mijoter. Veillez a ce que les légumes
racines soient toujours placés au fond du bol intérieur et que tous les ingrédients soient immergés dans le
liquide de cuisson.

Coupez tout I'excés de graisse de la viande avant la cuisson, car la méthode de cuisson lente ne permet pas
a la graisse de s'évaporer.

Ne laissez jamais d'aliments non cuits a température ambiante dans la mijoteuse.

Les haricots rouges non cuits doivent étre trempés et bouillis pendant au moins 10 minutes pour éliminer
les toxines avant d'étre utilisés dans la mijoteuse.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement: 220-240V ~ 50/60Hz
Puissance: 240W
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour I'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de 'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une tierce
personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette garantie.
Conservez toujours votre recu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie. Les
dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous décline
toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats matériels
ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité n’ont pas
été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la machine
sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des piéces brisées en verre
ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des piéces susceptibles de
s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont pas couverts par la garantie et
doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE ENVIRONNEMENT

Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU

Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter les

risques pour l'environnement et la santé entrainés par le rejet non contrélé des déchets, recyclez ce
I dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler votre produit,
utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur du produit. Ce dernier pourra
vous aider a le recycler.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Service a la clientéle:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR

Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att férvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du ger
bort eller éverlater denna apparat till nagon, se till att daven
inkludera denna bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer
instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras
garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att folja bruksanvisningen, vid
en vardslos anvandning eller anvandning som inte ari enlighet
med kraven i denna bruksanvisning.

1. Den har apparaten kan anvandas av barn som ar 8 ar gamla
eller aldre, om de ar under uppsikt eller om de fatt
instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt, och forstar farorna som ar involverade.

2. Rengoring eller underhall skall inte géras av barn, savida de

inte ar dldre an 8 ar och under uppsikt.

Barn bor 6vervakas sa att de inte leker med apparaten.

Apparaterna kan anvandas av manniskor med minskade

fysiska, sensoriska eller mentala formagor eller som saknar

erfarenhet och kunskap om de ar under uppsikt eller om de
fatt instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt, och forstar farorna som ar involverade.

Barn far inte leka med apparaten.

Om el-sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren

eller dess serviceagent eller en person med liknande

kvalifikationer sa att faror kan undvikas.

7. Nar det galler instruktionerna for att rengora ytorna som
kommer i kontakt med mat, se stycket ” RENGORING OCH
UNDERHALL” i handboken.

8. Varning! Undvik att spilla pa kontakten.

B W

o U
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10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

Varning: Potentiell risk for skador vid missbruk.
Varmeelementets yta ar varm efter anvandning.

Denna apparat damnas for att anvandas i hushall och
liknande bruksomraden, till exempel: personalkoken i
butiker, kontor och andra arbetsmiljoer; bostadshus; av
kunder i hotell, motell, och andra liknande bostadsmiljoer;
vandrarhem och liknande miljoer.

RoOr inte varma ytor. Anvand handtagen.

Du hindrar elektriska faror genom att inte sanka apparaten
eller elkontakten i vatten.

Det ar viktigt att en vuxen som arbetar med en apparat
overvakar barn i narheten.

Koppla bort apparaten fran vaggkontakten nar den inte
anvands och innan rengoéring. Lat apparaten svalna helt
innan du lagger i eller tar bort karlet.

Tillsatt inte vatten eller nagon annan vatska i det yttre
karlet.

All anvandning av tillbehor som inte rekommenderas av
tillverkaren kan orsaka skador.

Anvand inte apparaten utomhus.

Lat inte sladden hanga ner oOver bordskanten eller
koksskivor, eller vidrora varma ytor.

Placera inte apparaten pa eller ndara gasbrannare eller
elektriska brannare, uppe pa en spis eller i en ugn.

Var mycket forsiktig nar du flyttar eller hanterar apparater
som innehaller varm olja eller andra vatskor.

Anvand inte denna apparat for annat andamal an den ar
avsedd for.

Anvand apparaten pa en plan, torr och varmetalig yta.
Produkten fungerar genom att den bygger upp varme och
uppratthaller en jamn temperatur. For att fa basta
tillagningsresultat, ta inte bort locket under tillagningen da
detta slapper ut varme och darmed forlanger
tillagningstiden. Glaslocket gor att du kan O6vervaka
tillagningsprocessen utan att avbryta tillagningstiden.

Anvand inte produkten for att varma maten pa nytt.
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26.
27.
28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Satt inte in innerskalen eller glaslocket i en ugn, frys,
mikrovagsugn eller pa en gashall/elektrisk hall.

Forvarm inte innan du tillsatter ingredienser.

Utsatt inte innerskalen for plotsliga temperaturvaxlingar.
Att tillsatta kallt vatten till ett mycket varmt karl kan fa det
att spricka.

Lat inte innerskalen sta for lange i vatten. (Du kan lamna
vattnet i innerskalen for att det ska sugas upp.) Det finns ett
omrade pa underdelen av innerskalen som maste forbli
obehandlat  for tillverkningsandamal. Da  detta
obehandlade omradet ar porost, kommer det att suga upp
vatten vilket ska undvikas.

Satt inte pa produkten nar innerskalen ar tom eller saknar
underdel.

Lat locket och innerskalen svalna innan du lagger dem i
vatten.

Anvand inte innerskalen eller glaslocket om de ar spruckna
eller skavda.

Glaslocket och keramikkarlet ar omtaliga. Hantera dem
forsiktigt.

Varning, het yta.
VARNING!! Vidror inte ytan vid anvandning. Temperaturen
for atkomliga ytor kan vara mycket hog nar apparaten
anvands.
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FUNKTIONER

Glaslock
Innerskal av keramik

Indikatorlampa

P wnNPe

Kontrollvred

Kontrollvred

Kontrollvredet pa langsamkokaren har instéllningsldgen for Low (Lag) och High (H6g) samt ett Warm-ldge (Varm)
for varmhallning av den tillagade maten. Low-installningen kraver langre tillagningstid jamfort med High-
installningen. Dessa installningslagen gor det mojligt att anpassa tillagningstiden som det passar dig.

FORE ANVANDNING

Né&r du anvander produkten forsta gangen kanske du marker en svag lukt som beror pa att tillverkningsrester
branns bort. Detta ar helt normalt och forsvinner efter nagra anvandningar.

Hall lite vatten i innerskalen och kor apparaten pa High-installningen i ungefar en halvtimme. Detta kan bidra till
att ta bort lukt for framtida bruk. Lat apparaten svalna och hall sedan bort vattnet. Skélj och torka innerskalen
grundligt, satt sedan tillbaka den i apparaten.

ANVANDNING

Anvand endast denna produkt med korrekt vagguttag (220-240 V).

1 Placera underdelen pa en torr, vagrat, varmetalig arbetsyta, pa ett sakert avstand fran kanten. Anvand inte
golvet.

2 Lagg ingredienserna i innerskalen av keramik och placera karlet i underdelen. Lagg pa glaslocket. Om du
behover forkoka eller bryna maten innan tillagningen maste detta goras i en stekpanna. Férsok inte bryna
eller forkoka mat i slow cookern.

3 Med kontrollvredet i lige Off (FRAN) ansluter du enheten till vigguttaget.

4  Stall varmereglaget pa Low eller High.

5 Nar tillagningen ar avslutad kan du anvdnda Warm-laget for att halla maten varm.

6 Efter anvdndning stdng av och koppla bort slow cookern och ta bort innerskalen med grytlappar.
VARNING!

Se till att du inte rér underdelen omedelbart efter tillagningen eftersom den fortfarande ar varm.
For att forhindra skada eller risk for elstotar, far du inte laga mat direkt pa varmeplattan utan enbart i den
medlevererade innerskalen.
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RENGORING OCH UNDERHALL

1.

5.

Ta ur innerskalen och locket och diska dem i mild I6sning av diskmedel och vatten. Skélj noggrant och torka
sedan med en mjuk, ren trasa.

Rengor utsidan pa din slow cooker nar det behdvs med en ren fuktig trasa eller med ett milt
rengoringsmedel. Anvand aldrig rengéringsmedel med slipmedel. Anvand inte metallverktyg eller stalull pa
utsidans yta eller pa innerkérlet eftersom de kan orsaka skada.

For att rengdra varmeplattan anvand en mjuk och latt fuktad trasa eller svamp for att avlagsna eventuella
rester. Lat torka helt fore nasta anvandning. Du maste se till att varmeplattan ar fri fran alla frammande
foremal, eftersom kokaren annars inte fungerar som den ska.

Eventuella rester av vindger eller salt kan leda till att innerskalen korroderar. Rengér alltid grundligt efter
varje anvandning.

All annan service an rengoring ska utféras av en auktoriserad servicerepresentant.

OBS: innerskalen och locket kan koras i diskmaskin.

VARNING: doppa aldrig ytterkarlet i vatten eller ndgon annan vatska!

Tips for tillagning

1.
2.

10.

11.
12.

Slow cookern maste vara minst halvfull for basta resultat.

Langsam tillagning bevarar fukt. Om du vill reducera fukthalten, ta bort locket efter tillagningen, stall vredet
pa Low och reducera genom sjudning i 30 till 45 minuter.

Locket har ingen forseglad passning. Ta inte bort det i onddan eftersom den uppbyggda viarmen kan
forsvinna. Varje gang som du tar bort locket, rékna med 10 minuters extra tillagningstid.

For de flesta kott- och gronsaksratter kravs 8-10 timmar i lage Low eller 4-6 timmar i lage High. Gronsaker
tar vanligtvis langre tid att tillaga sa forsok att lagga gronsakerna i den nedre halvan av innerskalen.
Anvand inte fryst kott eller fagel savida det inte ar ordentligt tinat forst. Se till att alla frysta ingredienser ar
ordentligt tinade.

Efter att tillagningen ar klar, sting av apparaten och lamna den med locket pa. Det kommer att vara
tillrackligt med varme i innerskalen for att behalla den varm i 30 min. Om en langre tid kravs for
varmhallningen, véxla till Warm-installningen.

Om du kokar soppor, ldmna fem cm utrymme mellan 6vre kanten pa innerskalen och ytan pa maten for att
tillata sjudning.

Alla livsmedel skall tackas med vatska, sky eller sas. Forbered i en separat kastrull eller kanna vatskan, skyn
eller sdsen och tack maten helt i den inre skalen.

Dela rotgronsaker i mindre, jamna bitar da de tar langre tid att tillaga dn kott. De skall frasas forsiktigt i 2-3
minuter innan langsamkokningen, se till att rotgronsakerna alltid placeras i botten pa innerskalen och att
alla ingredienser ar nedsankta i den kokande vatskan.

Putsa bort allt extra fett fran kottet innan tillagningen eftersom metoden med langsamkokning inte later
fett avdunsta.

Lamna aldrig okokt mat i rumstemperatur i langsamkokaren.

Raa roda bonor maste blotlaggas och kokas i minst 10 minuter for att ta bort toxiner innan de laggs i
langsamkokaren.

TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Stromfoérbrukning:  240W
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GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta ndgon skada
pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkdpsstéllet. Forutom de i lag
faststéllda garantianspraken har képaren mojlighet att gora gallande féljande ansprak pa garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inképsdagen.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och reparationer
av tredje man eller montering av frammande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt kvitto da det &r
din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte foljs
ogiltigférklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan inte hallas
ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehéren innebér inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebér alltid en kostnad. Defekter
pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengoring, underhall eller byte av tidigare
namnda delar tacks inte av garantin och ska sadledes betalas av dgaren.

MILJIOVANLIG KASSERING

Atervinning — EU-direktiv 2012/19/EU

Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For att

forhindra eventuell skada pa miljon eller manniskors halsa pa grund av okontrollerad avfallshantering,
B Atervinns de pad ett ansvarsfullt satt som framjar en hallbar teranvandning av materiella resurser. For
att aterlamna den anvanda enheten, anvdnd retur- och insamlingssystem eller kontakta aterforsaljaren dar
produkten var képt. De kan ta denna produkt for miljosaker atervinning.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Kundservice:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen om
letsel en schade te voorkomen en om de beste resultaten met
het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op een
veilige plek. Mocht u dit apparaat aan iemand anders
overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te
overhandigen.

In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet in
overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.

1. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar oud, vooropgesteld dat ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen m.b.t. veilig gebruik van het
apparaat en de gerelateerde risico’s begrijpen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen.

2. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en onder
toezicht staan.

3. Houd het apparaat en snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

4. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met
gereduceerde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of met een tekort aan ervaring en kennis, vooropgesteld
dat ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
m.b.t. veilig gebruik van de apparatuur en de gerelateerde
risico’s begrijpen.

5. Kinderen mogen niet met dit toestel spelen.
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Wanneer de netkabel is beschadigd, moet deze door de
fabrikant of diens servicedienst of een soortgelijke
gekwalificeerde persoon worden vervangen om risico's te
voorkomen.

Lees a.u.b. de paragraaf “REINIGING EN ONDERHOUD” in
de handleiding voor instructies m.b.t. de reiniging van
oppervlaktes die in contact met voedsel komen.
Waarschuwing: Voorkom morsen op de aansluiting.
Waarschuwing: Het apparaat verkeerd gebruiken kan letsel
veroorzaken.

Het oppervlak van het verwarmingselement bezit nog
resthitte na gebruik.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk- en
vergelijkbaar gebruik zoals: personeelskeuken in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen; boerderijen; door
hotel, motelgasten en andere residentiéle omgevingen;
bed and breakfast soortgelijke omgevingen.

Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik de handvaten.
Om elektrische gevaren te voorkomen mogen het apparaat
en de stekker niet worden ondergedompeld in water.
Toezicht van een volwassene is noodzakelijk bij het gebruik
van een apparaat in de buurt van kinderen.

Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
gebruikt wordt en voor het schoonmaken. Laat het
apparaat volledig afkoelen voor u de binnenpan plaatst of
verwijdert.

Doe nooit water of een andere vloeistof in de buitenpan.
Gebruik van accessoires die niet door de fabrikant zijn
aanbevolen kunnen gevaren veroorzaken.

Niet buitenshuis gebruiken.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of
aanrechtblad bengelen of hangen of in contact komen met
hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet in de buurt van een fornuis, bovenop
een kookplaat of in een oven.
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Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen of het
hanteren van apparaten met hete olie of andere
vloeistoffen.

Gebruik dit apparaat niet anders dan waarvoor het
bedoeld is.

Gebruik het apparaat op een vlakke, droge en
hittebestendige ondergrond.

De slow cooker werkt door het opbouwen van warmte en
het behouden van een gelijkmatige temperatuur. Om de
beste kookresultaten te krijgen, het deksel niet openen
tijdens het koken, omdat hierdoor warmte verloren zal
gaan en dus de kooktijd vertraagd wordt. Door het glazen
deksel kunt u het bereidingsproces volgen zonder de
bereidingstijd te vertragen.

Gebruik de slow cooker niet om voedsel opnieuw op te
warmen.

Zet de binnenpan of het glazen deksel niet in een oven,
diepvries, magnetron of op een fornuis.

Niet voorverwarmen voor de ingrediénten in de pan gaan.
Stel de binnenpan niet bloot aan plotselinge veranderingen
in de temperatuur. Koud water in een hete pan doen kan
de pan doen barsten.

Laat de binnenpan niet lang in water staan. (U kunt water
in de binnenpan doen om te weken.) Er is een gebied op de
bodem van de binnenpan die ongeglazuurd dient te blijven
voor fabricagedoeleinden. Dit ongeglazuurde deel is
poreus en neemt daardoor water op, dit dient vermeden te
worden.

Zet de slow cooker niet aan als de binnenpan leeg is of niet
in de buitenpan zit.

Laat het deksel en de binnenpan afkoelen voor u deze
onderdompelt in water.

Gebruik de binnenpan of het glazen deksel niet als deze
gebarsten zijn of wanneer er stukjes af gebroken zijn.

Het glazen deksel en de binnenpan zijn breekbaar.

Behandel ze met zorg.
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34.

Opgelet, heet oppervlak.

WAARSCHUWING!! Raak het oppervlak niet aan tijdens het
gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het apparaat in
werking is.
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KENMERKEN

1. Glazen deksel

2. Keramische binnenpan
3. Controlelampje

4. Regelknop

Regelknop

De regelknop op de slowcooker is voorzien van een stand Low (Laag) en High (Hoog) om te koken en een stand
Warm om gekookte levensmiddelen warm te houden. De stand Low vereist een langere kooktijd in vergelijking
met de stand High. Deze standen stellen u in staat om de kooktijd naar wens aan te passen.

VOOR INGEBRUIKNAME

Tijdens het eerste gebruik kunt u een lichte geur waarnemen die ontstaat door het verbranden van de restanten
die bij de fabricage zijn achtergebleven. Dit is volkomen normaal en verdwijnt na een paar maal gebruiken.
Giet een beetje water in de binnenpan en laat het apparaat circa 30 minuten op de stand High werken. Dit kan
helpen bij het beperken van geurvorming tijdens later gebruik. Laat het apparaat afkoelen en giet het water
vervolgens weg. Spoel de binnenpan, wrijf het grondig droog en plaats het terug in het apparaat.

GEBRUIK

Gebruik de pan alleen met een juist stopcontact (220-240V).

1 Zet de buitenpan op een droge, vlakke, hittebestendige ondergrond en niet te dicht bij de rand. Niet op de
vloer zetten.

2 Doeingrediénten in de keramische binnenpan, en zet de binnenpan in de buitenpan. Doe het glazen deksel
op de pan. Als u het voedsel wilt voorgaren of aanbraden voor u het in de slow cooker doet, dient dit in een
andere pan te gebeuren. Probeer niet het voedsel voor te garen of aan te braden in de slow cooker.

3 Met de regelknop op de stand Off (UIT), steek de stekker in het stopcontact.

4  Stel de regelknop vervolgens in op Low of High.

5 Na het kookproces, stel de regelknop in op de stand Warm om de levensmiddelen warm te houden.

6 Zet na gebruik de slow cooker uit, haal de stekker uit het stopcontact en neem met behulp van
ovenhandschoenen de binnenpan uit.

VOORZICHTIG:

Let er op dat u de buitenpan niet aanraakt meteen na gebruik omdat deze heet blijft.
Om risico op schade of elektrische schokken te vermijden, kook niet direct op het verwarmingsoppervlak. Kook
alleen in de meegeleverde binnenpan.
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REINIGING EN ONDERHOUD

1.

Verwijder de binnenpan en het deksel en was ze in een warm sopje. Spoel grondig en wrijf vervolgens droog
met een zachte en schone doek.

Reinig de buitenkant van uw slow cooker indien nodig met een vochtige doek of een mild afwasmiddel.
Gebruik nooit schurende reinigers. Gebruik geen metalen voorwerpen of staalwol op de buitenste
afwerkingslaag van de pan of op de binnenpan omdat dit schade kan veroorzaken.

Maak de warmteplaat schoon met een zachte en licht bevochtigde doek of spons om eventuele resten te
verwijderen. Laat het apparaat volledig drogen alvorens opnieuw te gebruiken. Houd de warmteplaat vrij
van vreemde voorwerpen, anders zal de slowcooker niet naar behoren werken.

Azijn- of zoutresten kunnen roestvorming op de binnenpan veroorzaken. Reinig altijd grondig na elk gebruik.
Elke andere handeling dan het schoonmaken moet worden uitgevoerd door een erkende
servicevertegenwoordiger.

OPMERKING: De binnenpan en het deksel zijn vaatwasserbestendig.

OPGELET: Dompel de buitenpan nooit in water of een andere vloeistof!

Tips voor slow cooking

1.
2.

10.

11.
12.

De slow cooker dient ten minste half gevuld te zijn voor het beste resultaat.

De levensmiddelen behouden hun vocht wanneer ze langzaam worden gekookt. Als u minder vocht wilt,
verwijder het deksel na het koken en stel de regelknop in op Low en laat de levensmiddelen nog 30 tot 45
minuten sudderen.

Het deksel sluit niet luchtdicht af. Open het deksel niet onnodig omdat de opgebouwde hitte dan ontsnapt.
Elke keer dat u het deksel opent, dient u de bereidingstijd met 10 minuten te verlengen.

De meeste vlees- en groentegerechten hebben een bereidingstijd nodig van 8-10 uur op Low of 4-6 uur op
High. Het koken van groente duurt over het algemeen langer dan het koken van vlees. Het wordt dan ook
aangeraden om de groente in de onderste helft van de binnenpan te plaatsen.

Gebruik geen bevroren vlees of gevogelte tenzij het eerst volledig ontdooid is. Zorg dat alle bevroren
ingrediénten volledig ontdooid zijn.

Eenmaal het voedsel is gekookt, schakel het apparaat uit en houd het afgedekt met het deksel. Er is genoeg
hitte aanwezig in de binnenpan om het eten gedurende 30 minuten warm te houden. Als u langer warm
wilt houden, schakel naar de stand Warm.

Voor het koken van soep, laat een vrije ruimte van 5 cm tussen de bovenkant van de binnenpan en het
oppervlak van het voedsel om sudderen mogelijk te maken.

Bedek alle levensmiddelen met een vloeistof, jus of saus. Bereid uw vloeistof, jus of saus in een aparte pan
en bedek vervolgens de levensmiddelen in de binnenpan volledig.

Snij wortelgroente in kleine, gelijkmatige stukken, gezien ze een langere kooktijd dan vlees vereisen. Sauteer
ze gedurende 2 tot 3 minuten alvorens ze langzaam te garen. Plaats wortelgroente altijd op de bodem van
de binnenpan en zorg dat alle ingrediénten in de kookvloeistof zijn ondergedompeld.

Verwijder overtollig vet van het vlees voordat u kookt, de slowcookingmethode leidt niet tot het verdampen
van vet.

Laat nooit ongekookte levensmiddelen op kamertemperatuur in de slow cooker achter.

Ongekookte rode bonen moeten minstens 10 minuten worden geweekt en gekookt om toxinen te
verwijderen alvorens ze in de slow cooker te gebruiken.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Stroomverbruik: 240W
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GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Véoér de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties door
derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor vervolgschade
die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade of persoonlijk
letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet
aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires of onderdelen
betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of
accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan
hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELIKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
B srondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het product was
aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Klantendienst:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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Instrukcja obstugi — Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby nie dopusci¢ do urazow lub uszkodzen oraz aby

maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, przed

rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczyta¢ wszystkie
ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy przechowywa¢

w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania lub

odstgpienia komus tego urzadzenia, do urzadzenia nalezy

dofgczy¢ rowniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego

nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych

W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania.

Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukcji

zalecen, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem w sposdb
niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukgcji.

1. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen, urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od lat 8.

2. Dzieci mMogq wykonywac CZynNoSCi ZWigzane
z czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;j.

3. Urzadzenie i jego sznur nalezy trzyma¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci do lat 8.

4. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
Zrozumienia zagrozen, urzgdzenia moga by¢ uzywane przez
osoby o0 ograniczeniach fizycznych, czuciowych Ilub
psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy.

5. Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem.
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Jezeli kabel zasilajacy zostanie uszkodzony, aby uniknac
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac¢ producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inne osoby o podobnych kwalifikacjach.

Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majacych
kontakt z zywnosScig lub olejem podano w niniejszej
instrukcji w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”.
Ostrzezenie: Nalezy unikac rozlewanie ptyndw na tgczowke.
Ostrzezenie: Niewtasciwe stosowanie moze spowodowac
potencjalne obrazenia.

Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego pozostaje
przez pewien czas goraca.

Urzgdzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych
i podobnych, np.: kuchenki pracownicze w sklepach,
biurach i innych obiektach pracowniczych; domy na wsi;
uzytkowanie przez klientéw w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkaniowych oraz obiekty oferujgce nocleg
ze sniadaniem.

Nie nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni. Prosimy uzywacd
uchwytow.

Aby zapobiec zagrozeniom zwigzanym z elektrycznoscia,
urzadzenia i wtyczki nie nalezy zanurza¢ w wodzie.
Uzywanie urzadzenia w poblizu dzieci wymaga nadzoru
przez osobe dorosta.

Na czas, gdy urzgdzenie nie bedzie uzywane oraz przed
czyszczeniem nalezy wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego
z kontaktu. Przed wtozeniem lub wyjeciem garnka nalezy
pozwoli¢, aby urzadzenie catkowicie ostygto.

Do garnka zewnetrznego nie nalezy nigdy nalewa¢ wody
lub jakichkolwiek innych ptynow.

Stosowanie akcesoriow lub elementow dodatkowych
niezalecanych przez producenta moze prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

Nie uzywac na dworze.

Przewdd nie moze zwisac z krawedzi stotow lub blatow, ani

dotykac gorgcych powierzchni.
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Nie nalezy ustawiaé urzadzenia na palnikach gazowych,
kuchenkach elektrycznych, ptytach kuchennych ani obok
nich. Urzadzenia nie wolno tez wktadac do piekarnika.
Podczas przestawiania lub obstugiwania urzadzen
z gorgcym olejem lub innymi ptynami nalezy zachowad
maksymalng ostroznosc.

Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw, do ktorych nie jest
Ono przeznaczone.

Urzadzenia nalezy uzywad na ptaskiej i suchej powierzchni
odpornej na wysokie temperatury.

Wolnowar dziata wytwarzajgc ciepto i utrzymujgc statg
temperature. Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nie nalezy
zdejmowac przykrywki w czasie gotowania, poniewaz
spowoduje to utrate ciepta, a przez to wydtuzy czas
gotowania. Szklana przykrywka umozliwia monitorowanie
postepow gotowania bez zaktdcania samego procesu.
Wolnowaru nie nalezy uzywac do odgrzewania zywnosci.
Misy wewnetrznej i szklanej przykrywki nie nalezy wktadac
do piekarnika, zamrazarki lub kuchenki mikrofalowej, ani
ustawiaé na kuchence gazowej/elektryczne;j.

Przed natozeniem sktadnikdw urzadzenia nie nalezy
rozgrzewac.

Misy wewnetrznej nie nalezy naraza¢ na nagte zmiany
temperatury. Dolanie zimnej wody do bardzo goracego
garnka moze spowodowac jego pekniecie.

Misa wewnetrzna nie powinna sta¢ przez dtugi czas w
wodzie. (Mozna natomiast zostawi¢ wode w misie
wewnetrznej w celu namoczenia jej.) Pewna czesé
podstawy misy wewnetrznej nie jest pokryta szkliwem, co
wynika z procesu produkcji. Owa czes¢ nie pokryta
szkliwem jest porowata i dlatego nasigkataby wodg, czego
nalezy unikac.

Wolnowaru nie nalezy wifgcza¢ z pustg misg wewnetrzng
lub gdy misa nie stoi na podstawie.

Przed zanurzeniem ich w wodzie, przykrywka i misa

wewnetrzna muszg ostygnac.
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32. Misy wewnetrznej i szklanej przykrywki nie nalezy uzywac,
jesli sg pekniete lub wyszczerbione.

33. Szklana przykrywka i garnek ceramiczny sg delikatne.
Nalezy sie z nimi obchodzi¢ ostroznie.

34, Uwaga, gorgca powierzchnia.
OSTRZEZENIE!! Nie dotyka¢ powierzchni podczas

uzytkowania. W czasie pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
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OPIS CZESCI

Przykrywka szklana

Ceramiczna misa wewnetrzna
Kontrolka

P wnNPe

Pokretto sterujgce

Pokretto sterujace

Pokretto sterujgce na wolnowarze oferuje ustawienia Low (Maty ogien) i High (Duzy ogien) przeznaczone do
gotowania oraz ustawienie Warm (Ciepte) do utrzymywania temperatury ugotowanej potrawy. Na ustawieniu
Low (Maty ogien) czas gotowania jest dtuzszy niz na ustawieniu High (Duzy ogien). Ustawienia te umozliwiajg
dostosowanie czasu gotowania do wtasnych potrzeb.

PRZED UZYCIEM

Przy pierwszym uzyciu mozna wyczuc lekki zapach wypalajgcych sie osadéw poprodukcyjnych. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktdre po kilkukrotnym uzyciu zniknie.

Do misy wewnetrznej nalezy nalac¢ troche wody i pozwoli¢, aby urzgdzenie pracowato na ustawieniu High (Duzy
ogien) przez okoto 30 minut. Moze to pomdc w ograniczeniu zapachu, gdy urzadzenie bedzie uzywane
nastepnym razem. Nalezy poczeka¢, aby urzadzenie ostygto, a potem wylaé¢ wode. Starannie wyptukad i wysuszy¢
mise wewnetrzng, a potem wtozy¢ z powrotem do urzadzenia.

UZYTKOWANIE

Produktu nalezy uzywac wytgcznie podtgczonego do odpowiedniego kontaktu prgdu zmiennego (220-240 V).

1 Ustawi¢ podstawe na suchej i rGwnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury, z dala od krawedzi.
Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ na podtodze.

2  Wiozy¢ sktadniki do ceramicznej misy wewnetrznej i ustawi¢ garnek na podstawie. Przykry¢ szklang

przykrywka. Jesli istnieje potrzeba wstepnego podgotowania lub podsmazenia produktow przed

gotowaniem w wolnowarze, nalezy to zrobi¢ w garnku lub na patelni. Nie nalezy prébowac podsmazac lub

wstepnie gotowad produktow bezposrednio w wolnowarze.

Ustawic¢ pokretto sterujgce w pozycji Off (Wytgczone) i wtozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do kontaktu.

Ustawic¢ pokretto grzania w pozycji Low (Maty ogien) lub High (Duzy ogien).

Po zakonczeniu gotowania, mozna uzy¢ ustawienia Warm (Ciepte), aby utrzymywac temperature potrawy.

o 0B~ W

Po uzyciu nalezy wytgczyé wolonowar, wyjgc¢ wtyczke z kontaktu i wyjg¢ mise wewnetrzng przez rekawice
kuchenne.
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OSTROZNIE:
Nalezy uwazaé, aby nie dotyka¢ podstawy natychmiast po gotowaniu, poniewaz bedzie ona dalej bardzo goraca.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia lub porazenia pragdem, nie nalezy gotowaé na powierzchni grzewczej. Nalezy

gotowacd wytgcznie w dostarczonej misie wewnetrzne;j.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1.

Wyjac mise wewnetrzng i przykrywke i umyé je w wodzie z ptynem do mycia naczyn. Dokfadnie wyptukac i
wytrzec do sucha miekka, czystg Sciereczka.

Gdy jest to potrzebne, urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz czystg wilgotng szmatka lub tagodnym
detergentem do mycia naczyh. Nigdy nie wolno uzywac S$cierajacych produktédw czyszczacych. Do
czyszczenia zewnetrznej powtoki wykonczeniowej urzagdzenia lub do czyszczenia garnka do gotowania nie
nalezy uzywac jakichkolwiek narzedzi metalowych ani druciakdw z wetny stalowej — mogtyby one
spowodowac uszkodzenia.

Do czyszczenia ptyty grzewczej, aby usunac z niej wszelkie osady, mozna uzywac miekkiej i lekko wilgotnej
szmatki lub ggbki. Przed ponownym uzyciem nalezy pozwolié, aby urzadzenie catkowicie wystygto. Nalezy
dba¢ o to, aby ptyta grzewcza nie byly niczym zabrudzone, inaczej urzadzenie nie bedzie dziatato
prawidtowo.

Jakiekolwiek osady z octu lub soli mogg doprowadzi¢ do rdzewienia misy wewnetrznej. Po kazdym uzyciu
nalezy je zawsze wyczyscié.

Wszelkie prace serwisowe oprdécz czyszczenia powinny by¢é wykonywane przez przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.

UWAGA: Mise wewnetrzng i przykrywke mozna my¢ w zmywarce.

OSTROZNIE: Garnka zewnetrznego nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach!

Gotowanie na wolnym ogniu — wskazowki

1.
2.

Aby uzyskac optymalne efekty, wolnowar musi by¢ napetniony co najmniej do potowy.

Gotowanie na wolnym ogniu zachowuje wilgo¢. Jesli chcemy jg zmniejszy¢, nalezy po gotowaniu zdjac
przykrywke, przekreci¢ pokretto na ustawienie Low (Maty ogien) i dusi¢ potrawe przez 30-45 minut.
Przykrywka nie zapewnia szczelnosci. Nie nalezy jej podnosi¢ bez powodu, poniewaz powoduje to uciekanie
nagromadzonego w srodku ciepta. Po kazdym zdjeciu przykrywki nalezy doliczy¢ do czasu gotowania
dodatkowe 10 minut.

Wiekszos¢ przepiséw z mies i warzyw wymaga 8-10 godzin gotowania na ustawieniu Low (Maty ogien) lub
4-6 godzin gotowania na ustawieniu High (Duzy ogien). Gotowanie warzyw trwa zazwyczaj dtuzej niz
gotowanie miesa, nalezy wiec starac sie uktada¢ warzywa w dolnej potowie misy wewnetrznej.

Nie nalezy uzywaé¢ miesa mrozonego, chyba ze zostanie ono najpierw catkowicie rozmrozone. Wszystkie
sktadniki w postaci mrozonek muszg zostac¢ dokfadnie rozmrozone.

Po ugotowaniu produktdw nalezy wytgczy¢ urzadzenie i zostawi¢ je przykryte przykrywka. W misie
wewnetrznej jest nagromadzone tyle ciepfa, ze wystarczy to na utrzymanie temperatury dania przez 30
minut. Jesli trzeba utrzymywacd temperature dania dtuzej, nalezy przetaczy¢ urzadzenie na ustawienie Warm
(Ciepte).

W przypadku gotowania zup, nalezy zostawia¢ 5 cm wolnej przestrzeni miedzy gérng krawedzig misy
wewnetrznej a powierzchnig potrawy, aby umozliwi¢ duszenie jej na wolnym ogniu.

Wszystkie produkty spozywcze powinny by¢ pokryte ptynem, zalewg lub sosem. Ptyn ten, zalewe lub sos
nalezy przygotowaé¢ w osobnym garnku lub dzbanku, po czym nalezy nim catkowicie zala¢ produkty
spozywcze w misie wewnetrznej.

Warzywa korzeniowe nalezy pokroi¢ na mate, réwne kawatki, poniewaz gotujg sie one dtuzej niz mieso.
Przed duszeniem na wolnym ogniu nalezy je przez 2-3 minuty delikatnie podsmaza¢ w niewielkiej ilosci
ttuszczu. Warzywa korzeniowe nalezy zawsze koniecznie uktada¢ na dnie misy wewnetrznej, a wszystkie
sktadniki muszg by¢ zalane ptynem wykorzystywanym w gotowaniu.
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10. Przed gotowaniem z miesa nalezy odkroi¢ nadmiar ttuszczu, poniewaz podczas duszenia na wolnym ogniu
ttuszcz nie ma jak odparowad.

11. Nigdy nie nalezy zostawia¢ w wolnowarze nieugotowanych produktéw spozywczych w temperaturze
pokojowe;j.

12. Przed witozeniem do wolnowaru, nieugotowang czerwong fasolke nalezy najpierw namoczyé, a potem
gotowac przez co najmniej 10 minut w celu usuniecia z niej toksyn.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc: 240W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdcié¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepiséw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwréci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w wyniku
modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci. Nalezy
zachowa¢ dowdd zakupu, ktory jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoriow
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optatg. Uszkodzenia materiatow
eksploatacyjnych lub czesci podlegajacych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia wspomnianych
czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU

Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE

Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé razem z innymi odpadami domowymi. Aby

zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
B Utylizacjg odpadéw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
ponownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemu
oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcy. Sprzedawca moze przyjgé produkt w celu
przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Dziat obstugi klienta:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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MHCcTpYKumMa no aKkcnayataumm — Russian

NMPABUJIA BE3SONACTHOCTHU

Mepen, wcnonb3oBaHMemM 0653aTeNbHO MNpPOYUTANTE BCE
NPUBEAEHHbIE HUMXKE WMHCTPYKUMKU, 4TODObl n3berkatb TpaBm
UNU NOBPEXAEHUNA N NOJYYUTb HaUAyyllMe pesysbTaTbl OT
npubopa. XpaHUTe AaHHOE PYKOBOACTBO B HAAEXHOM MECTE.
Echn Bbl Nepepaete 3TO YCTPOMCTBO Komy-nnbo apyromy,
06A3aTeNbHO BKAKOUYMUTE B HETrO AaHHOE PYKOBOACTBO.

B cnyvyae nospexaeHuWA, BbI3BAaHHOro HecobaaeHnem
MHCTPYKLUUMN AaHHOIO PYKOBOACTBA, rAapaHTUA aHHY/IMPYETCA.
N3rotoButenb / UMnNopTep He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33
ywepb, npuYMHEHHbIN HecobngeHMeM pPYyKOBOACTBA,
HeOPEXHbIM MCNONb30BaHMEM W/IM UCNO/Ib3OBaHMEM, He
COOTBETCTBYIOWMM TpeboBaHNAM HACTOALLLErO PYKOBOACTBA.

1.

3Tm npubopom MoryT Nob3oBaTbCA AETU B BO3PaACTe OT
8 NneT u cTapue, ecan OHWM HAXoAATCA MO, KOHTPOJIEM U
6bI1M NPOUHCTPYKTUPOBAHbI HA NPeaAMET UCMO0/Ib30BaHUA
npmnbopa 6e3onacHbim  obpasom 7 OCO3HaloT
NOTEHLMANbHYIO ONAaCHOCTb.

OuulieHMe M AO0CTYyNHOEe MONAb30BaATENI0 TEXHUYECKOe
obcnyKMBaHMe AONKHO NPON3BOAUTHCA AETbMU CTaplle 8
NeT, N NPOUCXOAUTb TO/IbKO NOA, MPUCMOTPOM B3POC/bIX.
[epute npnbop mn ero WHyp B HEAOCTYNHOM A1 AETEN
MeCTe, eC/In UX BO3pacT meHee 8 ner.

BoitoBbIMM npuboOpamm  MOryT MOAb30BATbCA NuMUa C
OrpaHUYEHHbIMMU dnsnyeckumu BO3MOXHOCTAMM,
CEHCOPHbIMU W/IN YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMM WU
OTCYTCTBMEM OMbITA W 3HAHWW, B C/Ay4Yae, €CAN OHMU
HaxoAAaTcA noA HabnwaeHMem, NPOUHCTPYKTUPOBAHbI NO
be3onacHOMy WCNONb30BaHUIO nNpubopa U NOHUMAIOT
CBA3aHHbIE C 3TUM OMaCHOCTMU.

[leTn He A0/MKHbI UrpaTb ¢ Npnbopom.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Ecav wWHyp nuTaHMA noBpeXAaeH, OH Ao/KeH ObiTb
3aMEHEH W3roTOBUTE/IEM, €r0 CEPBUCHbLIM areHTOM Wau
APYTMMUN KBaNUPUUNPOBAHHBIMM NpeacTaBUTENAMU, BO
n3berxkaHme onacHoOCTM.

YTO KacaeTca WHCTPYKUMUMN MO OYUCTKE MNOBEPXHOCTEMN,
KOTOpble  KOHTAaKTUPYIOT C  MNULEN, MNOXaNYUCTa,
obpatutecb K nyHKkTy “YUCTKA N TEXHUYECKOE
OBC/TYKMBAHUE” pykoBoacTBa.

MpeaynpexaeHne: nberante nonagaHmA XUAKOCTU Ha
pa3beM.

MpeaynpexaeHune: CywectByeT NOTEHUMANbHbIN PUCK MO
YYEeHMA TPaBM BCNeACTBME HEMPABUIbHOIO NCMNO/b30BAHU
A npubopa.

[ToBEPXHOCTb HArpeBaTe/IbHOrO 3/1eMeHTa NoABepraeTcs
BO34EMCTBUIO OCTAaTOYHOrO Tenaa nocae NCNOoNb30BaHMA.
[JaHHbin npubop npeaHasHayeH ANA WUCNO/Ib30BaHUA B
O6bITY M B NOAOOHBLIX YCNOBUAX, TAKUX KaK: KyXOHHble
NoOMeLLeHUA ANA NepcoHana B marasmHax, opucbl U gpyrme
paboune cpeabl; depmepckme aoma; Moryt  6biTb
MCNO/Ib30BaHbl K/IMEHTAMM B TOCTUHMLUAX, MOTENAX W
APYrNX *KUNbIX TUNAX NOA0HOHbIX NOMELLEHUA.

He poTtparmBamtecb A0 ropAYMx  MNOBEPXHOCTEWN.
Ncnonb3ynte pyyku.

Bo un3bexaHue NOpaKeHUs 3SNeKTPUYECKMM TOKOM He
norpy»xamte npnbop nnam ero kabenb NUTaHMA B BOAY.
Ncnonb3oBaHue npubopa AeTbMU paspellaeTcss TOJIbKO
NPW KOHTPOJ1E CO CTOPOHbI B3POC/IbIX.

OTkntovamte npubop OT Cetnm nNUTaHWUA, Korga OH He
MCNONb3yeTCA, M nepen 4UCTKOW. [lepen Tem, Kak
yCTaHaBAMBaATb MO0 CHMMATb KacTploao AanTte npubopy
MNOJIHOCTbIO OCTbITb.

Hukorga He HanmMBamTe BOAY WUAKM KaKylo-TMOO KUAKOCTb
BO BHELLHIOIO YaLly.

Mcnonb3oBaHWE aKCeccyapoB, HE PEeKOMeHA0BaHHbIX
npousBoAMTENEM, MOXET BbI3BaTb OMNACHOCTb A4

npubopa 1 nonb3osaTens.
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18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

He ncnonb3aynte npubop Ha OTKPbITOM BO3AYXeE.

He ponyckanTe nepesBewwuBaHua Kabena nutaHua 4vepes
Kpal cTtona uam paboyenm NOBEPXHOCTU, a TaKXKe ero
COMNPUKOCHOBEHMA C TOPAYNUMM MOBEPXHOCTAMM.

He yctaHaBnmBamte npubop Ha ra3oBble UM
3/IEKTPUYECKNE FOPESIKM, a TaKKE PAAOM C HUMU, HA NANUTY
W B AYXOBKY.

Cobntopgante ocobyto OCTOPOXKHOCTb MPU NMepemeLL,eHUN
nnn obpalleHnn ¢ npnbopammn, coaeprawmMmm ropadee
MaC/I0 UN APYTrne XUOKocTu.

He vcnonb3ynte aaHHbIN Nnpubop ANA KakMx-AmMbo MHbIX
Lesiel, KpoMe UCMO0/Ib30BaHMA NO HAa3HAYEHMIO.
dkcnayatmpynute npubop Ha  NAOCKOM, Cyxon w
TEPMOCTOMKON MNOBEPXHOCTMW.

[JaHHbIN  npubop paboTtaeT 3a CYeT Harpesa u
noaaepKaHusa NOCTOSIHHOM TemnepaTypbl. Ona
AOCTMXKEHUA HAUYYLWKUX Pe3ynbTaToB MPUrOTOBAEHUA He
CHMMaNTe KpbiWwKy npubopa BO Bpema MPUroToB/IEHUSA,
MOCKO/NIbKY 3TO NpuBedeT K noTepe Tenjia W,
cnepoBaTeNnbHO, K 3ameaNeHUIo NPoLLecca NPMUroToBEHUA.
CTeKnAHHAA KpbllWKa No3BoaAeT ceAuTb 33 NPOLLECCOM
NPUroTOBAEHUA, HE CHUMAA ee.

He wncnonb3ynte AaHHbIN Npnbop ANns pa3orpeBa paHee
NPUroTOBNEHHOW eApl.

He nomewante BHYTPEHHIOO Yawy U (UAK) CTEKNAHHYIO
KPbIWKY npubopa B AYXOBKY, MOPO3UIbHYIO Kamepy,
MWKPOBO/IHOBYIO Me4Yb MM Ha ra3oBYO/3N1EKTPUUYECKYIO
nAnTy.

He HarpesaunTte npnbop nepeq aobasneHnem NpoayKToB.
He nopBepraTe BHYTPEHHIOW 4Yalwy npubopa pes3Kum
nepenagam temnepatypbl. Ecam gobasuTb XonogHyo Boay
B OYE€Hb ropAYYHo Yallly, Yalla MOXKET TPECHYTb.

He no3Bonante BHyTpeHHeM Yawwe Nnpnbopa A0NAro CTOATb B
Boae (Bbl moxeTe ocTaBUTb BOAY BO BHYTPEHHEW uYalle,
4yTob6bl OHa OTMOKANA). Ha AHe BHYTPEHHEW Yaluu ecTb

obnacTb, KOTOpas AnA NPOU3BOACTBEHHbIX LUene AO/KHa
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30.

31.

32.

33.

34.

ocTaBaTbcA 6e3 nokpbiTMA. ITa obnactb ABAsAeTcA
NOPUCTON M NO3TOMY ByAEeT BNUTbIBATb BOAY, YErO C/ieayeT
nsberatb.

He BKAtouyanTe Nnpmnbop, ecnm BHYTPEHHSAA Yalla nycrta uam
He yCTaHOBAEHa BHYTpPb npubopa.

Mepen norpy»KeHnem B BOAY AaNTE KPbILKE U BHYTPEHHEN
Yyalle oCTbITb.

He wvcnonb3yiTe BHYTPEHHIOW Yalwly WAN CTEKASHHYIO
KPbILLKY, €C/IN OHU TPECHYAN UN PACKONONUCh.
CTEKNAHHAA KpbIWKa M KepamMuyeckaa Yalwa Xpynkue.
Obpawamntecb C HUMM OCTOPOXKHO.

OCTOPOXKHO, ropsAYas MOBEPXHOCTb.
BHUMAHWUE!  TMo)anyncrta, He  npuKacamtecb K
NOBEPXHOCTM Npmnbopa BO Bpemsa UCNONb30BaAHUA, TaK KakK
OH MOMET HarpeBaTbCA.
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ONMUCAHUE NPUBOPA

1. CreknAHHaA KpbllWKa

2.  Kepamunyeckaa BHYTPEHHAA Yalwa
3. CBeToBOW MHAMKATOP

4. PerynaTtop

Perynartop

PerynaTtop npnbopa No3BoAsEeT BbibpaTb HY»KHbI pexkum - Hu3Kaa temnepatypa (Low), BbicoKkaa Temnepatypa
(High), Nogorpes (Warm) ana noggep:kaHua Tenna yxe rotosoro 6n0ga. [Ana nNpurotossieHua c
MCMNoNb30BaHMEM HacTpolKM HusKaa Temnepatypa (Low) notpebyeTcs 6onblue BpemeHu, Yem Ann
NPUroToB/NIEHNA NpPWU HacTpoiKke BbicoKaa Temnepatypa (High). Hannuve pgaHHbIX HacTpoek nossonseT Bam
BbIGMpPaTb Bpems NPUroToB/EHUA NO CBOEMY YCMOTPEHUIO.

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIbBOBAHUEM

MpyM nepBOomM uWCNonb3oBaHUM npubopa Bbl Mo)KeTe NOYYBCTBOBATb /ErkMi 3anmax W3-3a BbIrOpPaHUA
NPOM3BOACTBEHHbIX OCTAaTKOB. ITO COBEPLUEHHO HOPMAIbHO U UCYE3HET NOC/E HECKO/IbKUX MCMOIb30BaHMWM.
HaneiiTe HeMHOro BOAbl BO BHYTPEHHIOW Yawy W AaiTe npubopy nopaboTaTb Ha pevMme BblicoKan
Temnepartypa (High) npumepHo 30 MUHYT. OTO NOMOMKET YMEHbLIMTL 3anax Npu UCNONb30BaHUKU B Byaywem.
[Haite npnbopy OoCTbIThb, a 3aTem cneiTe Body. TWATENbHO NPOMOWTE U BbICYLUMTE BHYTPEHHIO Yally, 3aTem
CHOBa ycTaHoOBUTE ee B Npubop.

MCNO/1b3OBAHUE

Ncnonb3yiiTe gaHHbIN Npnbop TobKO € NoaxoAsaLlein po3eTKoN nepeMeHHoro Toka (220-240 B).

1. VYcrtaHoBMTe NpubBOP Ha Cyxylo, POBHYIO, TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb BAa/M OT Kpad. He ucnonbsyiiTe
npubop Ha nony.

2. TomecTnTe UHrpeaneHTbl BO BHYTPEHHIOI KepamnyecKyo Yally npubopa 1 noctaBeTe ee Ha OCHOBAHME.
HakpoitTe cTeknAHHOM KpbllWKoOW. Ecnanm Bam HyXHO npeasapuTesibHO MOAFOTOBUTL WM MOAXKAPWUTH
NPoAYKTbl Nepes NPUroToBleHMEM B MeA/IeHHOBapKe, 3TO c/leAyeT 3apaHee caenatbh Ha ckosopoge. He
NbITaNTECh NOAYKAPUBATb AW NpeaBapuUTeNbHO NOArOTaBAMBaTbL NPOAYKTbI B MeA/IEHHOBApPKe.

3. YcraHosuTe perynaTtop B nonoxkeHue BbIK/ (Off) u BknoumTte BUAKY Npnbopa B pO3ETKY.

YctaHoBUTe perynaTop Ha BbicoKyto (High) nan Huskyio (Low) Temneparypy.

5. [lo OKOHYaHWUK npoLecca NPUroToBAEHMA UCNONb3yNTe HacTpoiky Mogorpes (Warm), utobbl Bawe 61080
0CTaBaNoOCb TEMJbIM.

6. [Nocne ncnonb3oBaHMA BbIKAOUYMTE NPMOOP N OTKAOUMTE OT CETU NMUTAHUA, @ 3aTEM CHUMMUTE BHYTPEHHIO
Yyally, UICNOoNb3yA NEPYATKM ONA AYXOBKM UAM NPUXBATKM.
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OCTOPOXHO:
ByZbTe OCTOPOXKHbI, He NMpUKacanTecb K 6azoBomy 610Ky Npubopa cpasy nocae NPUroToBJAEHUS, MOCKOIbKY OH

OCTaeTCA ropA4Ynm Kakoe-To Bpema n nocae oTkar4vyeHunAa an6opa.

Bo wusbexaHue nospexgeHna wunan nopaxXeHna 3s1eKTpUu4YeCKMM TOKOM He TroToBbTe Ha HarpeBaeMOVl

NOBEPXHOCTU. [oTOBbTE TO/ILKO BO BHyTpeHHEﬁ Yyaule.

YNCTKA U TEXHUYECKOE OBC/TYXKUBAHUE

1.

CHMMUTE BHYTPEHHIOI Yally M KPbILWKY WU MPOMOMNTE UX B C1abOM MblIbHOM pacTBope. 3aTem BbiCyLIUTE U
NPOTPUTE MAFKOM YUCTOM TKAHbIO.

Mpy HEOBXOAMMOCTU OUUCTUTE NPMBOP CHAPYXKM YMCTOMN BAANKHOM TKAHbIO WAU MATKMM CPeaCcTBOM ANA
MbITbSi nmocyabl. HuKorga He wcnonb3yiTe abpasmBHble u4uCTAWME cpeacTBa. He wcnonbayiite
MeTa/lZINYecKkne NpeameTbl UK CTaNibHYH MOYasIKy 415 OYMCTKM Kopryca npubopa nau Yalum, NOCKOJIbKY
3TO MOMKET BbI3BaTb NoBpexAeHUA npnbopa.

[NA 04MCTKM HarpeBaTeIbHOTO 3/IEMEHTA UCMNO/b3yiTe MAFKYIO U C/IerKa BNaXKHY0 TKaHb Uau rybry. daite
MOJIHOCTbIO HAarpeBaTe/IbHOMY 3/1EMEHTY MOJIHOCTBIO BbICOXHYTb Nepes, CeyoLLMM UCnoib3oBaHMeEM. He
[OMyCcKaiTe MomnajaHusa Ha Hero MOCTOPOHHMX MPeaMEeToB, B MPOTMBHOM C/yyae npubop He byaert
paboTaTb A40/KHbIM 06pasom.

OCTaTKM yKCyca UM CONMM MOTYT BbI3BaTb KOPPO3MIO BHYTPEHHEeN Yawu. Bceraa NnoAHOCTbIO ounLainTe Yaly
noc/e Kaxgoro Ncnosib30BaHuA.

NMioboe obcny:KMBaHWE, KPOME YUCTKM, LO/IKHO BbIMOJAHATLCA YMNOJHOMOYEHHbIM MNpPeaCcTaBUTENIEM
CEPBUCHOW CYXKObI.

MPUMEYAHUE: BHYTPEHHIOI YaLly U KPbILKY MOXHO MbITb B MOCY40MOEYHOM MalLMHE.

OCTOPOXHO: Hukorga He norpy»Kamte BHELLHIOW Yally B BOAY UM APYTYIO }KUAKOCTb!

Cosetbl NO npuUroToBseHUIo B measieHHOBApKe

1.

Ona DOCTUXKEHUSA HaWNyylwKMX pesynbTaToB MeL/IeHHOBapKa AO0/KHA ObiTb 3aNO/IHEHA KaK MUHUMMYM
Hano/sI0BUHY.

MeganeHHOe NPUroToBAEHUE COXPAHAET BAary B NpoAayKTax. Ecam Bbl XOTUTE YMEHbLUMTDL KONMYECTBO BAAry,
CHMMMTE KPbILLKY NOC/e NPUroTOB/IEHUS, YCTaHOBUTE PEryasTop Ha 3HayeHne Huskasa Temnepartypa (Low)
M YMEHbLUMTE KOIMYEeCTBO BOAbI, NOTYLIMB NPOoAYKTbl B TedeHne 30—45 MUHyT.

He cHumaiTe KpblWwKy npnbopa 6e3 HafobHOCTH, MOCKO/IbKY B TAKOM C/ly4ae HaKoNMBLUeecA TENI0 YUAET.
Kaxkablih pas, CHAMasA KPbILLKY, YBEINUYNBANTE BPEMA NPUFOTOBAEHUA Ha 10 MUHYT.

Ons npurotoBneHns 6GONbLIMHCTBA MACHbIX M OBOLLHbIX 6st04 noTpebyetca 8-10 yacos npu HusKow
Temnepartype (Low) nnu 4-6 yacos npu Bbicokoi (High). OBowm 06bIYHO rOTOBATCA AONbLUE, YEM MACO,
NoaTOMY MocTapaiTecb packaasbiBaTb OBOLLM B HUMKHEN MONOBUHE BHYTPEHHEN YaLlu.

He ncnonb3yite 3amMopoXKeHHOE MACO UAW NTULLY, €CIN OHU NPeaBapUTE/IbHO He BblIM Pa3MOPOIKEHDI.
Y6eantech, UTO BCE 3aMOPOKEHHbIE MHIPEAMEHTbI XOPOLLO Pa3MOpPOXKEHbI.

MNMocne NpUroToBAEHUA BbIKAKOYUTE NPMOBOP M OCTaBbTE HAaKPbITbIM KPbIWKOW. Bo BHYyTpeHHel Yalwe byaet
[OCTaToOYHO Tensa, 4yTobbl Bawe 6atogo octaBanoch Tensbim B TedeHne 30 MuHyT. Ecam Bam Tpebyetcs
6onblie BpeMeHu Ana noaaep:kaHua Bawero 6st08a Tennbim, ncnonb3yite pexkum Mogorpes (Warm).
MpM NPUroTOBAEHUM CYNOB OCTaBAANTE PAcCTOAHWE 5 CM MeXKay BepXHel 4acTbio BHYTPEHHEN Yalun U
NOBEPXHOCTbIO 611043, YTOObI OHO MO0 3aKMMNETb.

Batogo A0NKHO ObiTb NOKPBLITO KUAKOCTbIO, MOAIMBOM MAM coycom. MMoAroToBbTe B OTAE/IbHOW €MKOCTU
NoAUBKY UK COYC U NOJIHOCTbIO 3a/1eiMTe NOMYUMBLIENCA KUAKOCTbIO Balle 61040 BO BHYTPEHHe valule.
KopHennoapl cneayet Hape3aTbh Ha Hebo/blUME POBHbIE KYCOYKM, MOCKO/IbKY OHM FOTOBATCS A0/blUE, Yem
msco. Ux cneayeTt npenBapuUTebHO OCTOPOXKHO 06KapuTb B TeYeHMe 2-3 MUHYT nepes NpuroToBieHnem B
megnsieHHoBapKe. YbeamTtecb, YTO KOPHENo4bl BCeraa NOMeLeHbl Ha AHO BHYTPEHHEW Yawun u Bce
MHrpeaneHTbl NOrpyKeHbl B COYC MK NOAAUBY.
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10. Mepes NPUrOTOBNEHMEM CPEKbTE C MACA BECb JIMWHUIA XKUP, NOCKObKY NPU MeaIeHHOM NMPUroTOBEHUN
KUP He ucnapsercs.

11. HwuKorga He ocTaBAAlTe Cbipble NPOAYKTbI KOMHATHOM TemnepaTypsbl B Nnpubope.

12. Mepef npuroToBneHWemM B MeA/IeHHOBAPKe Cbipble KpacHble 606bl cneayeT npeasapuTe/ibHO 3aMOUYNUTL U
NPOKMNATUTL He MeHee 10 MUHYT gNA yaaneHus TOKCUHOB.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN
Pabounit gnanasoH: 220-240V ~ 50/60Hz
MouwHocTtb: 240W

FAPAHTUA U OBCNTYKUBAHUE KNTUEHTOB

Mepes NocTaBKoM HalwKM NpMbOPbLI NOABEPrakoTCA CTPOroMY KOHTPOIO KavecTBa. Eciu, HecmoTps Ha Bce mepsl
NpeaoCTOPOXKHOCTH, BO BPeMs NMPOU3BOACTBA MM TPAHCMOPTUPOBKM NPOU3OLLIO NOBPEXKAEHME, NOMKANYICT],
BEPHMTE YCTPOMCTBO Balemy aunepy. B gononHeHue K npaBam, YCTAHOBAEHHbIM 3aKOHOAATE/NbCTBOM,
NoKynaTe/slb MMeeT BO3MOXKHOCTb TpeboBaTh cAeayloLen rapaHTmm:

Ha npnobpeTeHHoe YCTPOMCTBO Mbl NPeA0CTaBAAEM rapaHTUIO 2 rog, HauMHan co AHA Npodaku. Ecamy Bac ecTb
AedEeKTHbIN NPOAYKT, Bbl MOMKETE Cpa3y BEPHYTb €ro B NMyHKT MNOKYMKMU.

[edeKTbl, BO3HMKalOWMe B pe3ynbTaTe HeMnpaBUIbHOIO 06PaLLEHNA C YCTPOMCTBOM, a TaKKe HeMCrnpaBHOCTH,
BbI3BaHHblE BMELLATE/IbCTBOM W PEMOHTOM TPETbUX JINL, MAN YCTAaHOBKOW HEOPWUIMHANbHbLIX AeTanel, He
MOKPbIBAOTCA HACTOALLEN rapaHTUel. Bcerga xpaHuTe KBUTaHLMIO, 6€3 KBUTAHLMM Bbl HE MOXKETe NPeTeHA0BaTb
Ha KaKylo-1Mbo ¢opmy rapaHTMM. B cnayyae yuwepba, BbI3BaHHOrO HecobAOAEHMEM WHCTPYKUMM MO
3KCNAyaTaumm — rapaHTUa aHHY/AMPYeTCs, ecn 3TO NPUBEAET K KOCBEHHbIM MOBPEXKAEHUAM, B 3TOM C/yyae
NpoM3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb. Mbl TaKKe He Hecem OTBETCTBEHHOCTM 33 MaTepuasbHbil ywepb
WM  TeNecHble MOBPEXAEHMA, BbI3BaHHbIE HEMNPaBWUIbHbIM  UCMOAb30BaHMEM WAM  HEMPaBW/IbHbLIM
BbINO/IHEHMEM MHCTPYKUMM NO 3KCnyaTauuu. MoBpexaeHne akceccyapoB He o3HavaeT 6ecnnaTHylo 3ameHy
BCero npubopa. B Takom cayyae, NOMKANYINCTa, CBAXKMUTECH C HALIMM OTAEA0M 06CNYKMBaHUA. Pazbutoe cTekno
WY NONIOMKaA NIACTUKOBLIX AeTanel Bceraa noanexar onnarte. [ledpeKkTbl pacXogHbiXx MaTepuanos Uam aetanen,
NOABEPKEHHbIX U3HOCY, a TaKXKe UYMCTKA, TexHMYeckoe 0BCNYyXKMBAHME UM 3aMeHa YKasaHHbIX AeTanei He
MOKPbIBAIOTCA rapaHTUEN 1 NognexaTt onnare.

BE3OMNACTHAA YTUNU3ALIUA B OKPYKAIOLLEEN CPELE

MepepaboTka 0TX0A0B - eBponeiickan aupexktnesa 2012/19/EU

3Ta MapKMpOBKA YKasblBaeT Ha TO, YTO AAaHHbIA NPOAYKT He ciaedyeT yTUAM3MPOBATb BMecCTe C

ApYyrMmm 6bITOBbIMKM OTX0A4aMK. YTOObI NpesoTBPaTUTL BO3SMOXKHbDIM BPe OKPYKatoWen cpese mam
B 300PO0BbO YesloBEKa OT HEKOHTPOMPYEMOTO YAaNneHUA OTXOAO0B, YTUAU3UPYINTE UX OTBETCTBEHHO,
4yTObbI CNOCOOCTBOBATL YCTOMYMBOMY NMOBTOPHOMY MCMO/Ib30BAaHMIO MaTepPUabHbIX PECYPCOB

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A

2033 DA Haarlem

The Netherlands (HuaepnaHapi)

Cny:k6a noaaepKu KANEHTOB

Ten.: +31(0)23 3034369
3n. nouta: info.nl@emerio.eu
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