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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1.

W N

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.
This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type

environments; bed and breakfast type environments.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.

Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.

If an extension cord is used it must be suited to the power
consumption of the appliance, otherwise overheating of
the extension cord and/or plug may occur. There is a
potential risk of injuries from tripping over the extension
cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, turn off the appliance and send it
to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which
it cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive
dirt and humidity.

Do not operate the machine without supervision, if you

should leave the workplace, always switch the machine
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

off or remove the plug from socket (pull the plug itself,
not the lead).
Do not place the appliance against a wall or against other
appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and above the appliance.
During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.
Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the pan from the appliance.
Make sure before each use of the appliance that the
heating element and surroundings are clean and clear
from any food remainders in order to ensure a flawless
function.
WARNING!!
Please do not touch surface while in use. The
& temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.

Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.
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PARTS DESCRIPTION
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Main unit

Control panel

Control knob with digital display
Cooking chamber

Door

Door handle

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Control panel

Rotating basket

b
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8. Handle for rotisserie spit rod and rotating basket
9. Rotisserie fork

10. Rotisserie spit rod
11. Oil tray

12. Skewers

13. Wheel discs

14. Baking rack

Menu list (a.chips; b.pork chop; c. fish; d. shrimp; e. drumstick; f. cake; g. beefsteak; h. dried fruit.)

1. Cooking chamber lamp

2. Rotating function

3.

4. Function shift for working time / working temperature
5. Switch button

6. Operating lamps

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an

earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the appliance according to the section

“cleaning and maintenance”. Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the

electrical parts remain dry.



USE

Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface. Since the appliance becomes hot during
use, make sure that it is not too close to other objects.
Open the cooking chamber by the door handle and put in the food to be cooked. Choose your desired

accessories:

Baking rack: The heating element is located at the top. In the upper
position, the food will be cooked faster and crispy. The middle
position can be selected to achieve uniform heating from all sides. The
bottom position is suitable for gentle cooking. Insert the rack into the
S cooking chamber. Choose your desired cooking position.

-~ | Rotisserie spit rod with forks: to cook large pieces of meat. Have the
rotisserie spit rod across the centre of the food you are going to
prepare. Fix the food with the forks; secure with screws. Do not
secure over the notches which mark the outermost positions for the
locking screws. Insert the rod into the cooking chamber according to
the direction mark on the right side of the rod: R= Right.

Rotisserie spit rod with skewers and wheel discs: Insert the rotisserie
spit rod into the wheel discs. Secure with the locking screws. Insert
the skewers with meat into the wheel discs. Make sure the skewers
are locked in position. Insert them into the cooking chamber
according to the direction marks on the discs: L= Left; R= Right.

Rotating basket: to cook chips or other potato products, pieces of
vegetables, meat and frozen products like chicken nuggets or squid
rings. Do not overfill the basket with ingredients. Otherwise, the food
will not be cooked evenly. Close the basket and make sure it is shut
correctly so that it cannot open during cooking process. Insert the
basket into the cooking chamber according to the direction marks on
two sides of the basket: L= Left; R= Right.

Place the oil tray on the bottom to collect the dripping oils.

Close the cooking chamber and plug in. The buzzer sends out a beep sound. The digital display and control
panel flash once while the indicator light of the key ”@” keeps on. The appliance enters into standby
mode. Under standby mode, only the key @ is operable; others are not.

Press the key ”@" under standby mode, the buzzer sends out a beep sound. The appliance enters into
setting mode. All the indicator lights (except for the operating lamps) on the control panel illuminate. The
digital display shows the default working temperature (185°C) and the default working time (15 minutes)
alternately. Under setting mode, all the keys are operable.

Press the keys on the menu list to choose your desired food type to be cooked. The working temperature
and working time are in default. You can also rotate the control knob to set your own working
temperature (adjusted from 65 - 200°C) and working time (adjusted from 1 - 60 minutes) manually. You
can press the key “(:éz)” to shift the setting between the temperature and time. Note: If no operation of

the keys over 20 seconds, the appliance will enter into standby mode.

Two more functions:

”'@2”: If you would like to check the food condition during cooking process, press the key to turn on

the lamp inside the cooking chamber. Press the key again, the lamp will be turned off.
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=
“J”: Press the key to turn on the rotating function when rotisserie spit rod or rotating basket is used.
Press the key again, the rotating will stop.

l
After the setting is finished, press the key ”@” to start the appliance. The buzzer sends out a beep sound.

7.

The appliance enters into working mode. The operating lamps illuminate successively. The digital display

shows the set working temperature and the remaining working time.

During working, the digital display shows the countdown time till “OFF” and then the appliance turns into
l

shutdown mode. For example: 08->07-...>01->0FF (shutdown mode). You can also press the key @

to shut down the appliance manually.

8. When the appliance enters into shutdown mode, a beep sound will be heard. The heating element stops
working immediately and the fan keeps on running for approx. 20 seconds. With 5 long beep sounds, the
appliance enters into standby mode. Note: Open the door during shutdown mode, the appliance will

l
enter into standby mode immediately. Press the key ”@” during 5 long beep sounds, the appliance will
enter into setting mode immediately.

9. Open the cooking chamber to take out the food. Check if the ingredients are ready. If not, set the working

l
time to a few extra minutes. Then press the key ”@” to start the appliance again. You can also open the
cooking chamber to check the ingredients during cooking process. The appliance will stop working
immediately. All the keys on the control panel are not operable. Close the cooking chamber and the unit
will continue to work with the setting. Rotate the control knob to adjust the working temperature/time as
needed. Note: The lamp inside the cooking chamber will illuminate for approx. 5 minutes after the door is
open and then turn off automatically.

10. After use, remove the mains plug from the wall socket. Always use the oven gloves and the handle (for
rotisserie spit rod and rotating basket) to take the food out of the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working.

4. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

5. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

6. Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes.

Menu list for reference

Food Fries Pork Fish Shrimp Df“m Cake Beefsteak Dn.ed
chop stick fruit

Working

temperature 200°C 185°C 160°C 160°C 200°C 160°C 185°C 30°C

(in default)

Working time . , . . . . .

. 25 min 20 min 20 min 20 min 30 min 30 min 30 min 4h

(in default)

Recommended | Rotating | Baking Baking Baking Rotating | Baking Baking Baking

accessory basket rack rack rack basket rack rack rack




Note: The default working temperature and time for dried fruit is 30°C and 4h, the set temperature range is
30-80°C, and the time range is 2-24h.

Memory function

If the appliance is powered off during work, it will maintain the working state and working time before power
failure as long as the appliance restarts within 2 hours.

When the power is connected, the buzzer will send out a beep sound. The digital display and all the indicator
lights flash once. The buzzer makes a beep sound again, and the appliance begins to work.

Note: If the appliance is powered on after more than 2 hours, it will be restarted in standby mode. Under

setting mode, memory function is not available.

Abnormal alarm
E1: Digital display shows E1 when the running state sensor is broken.

E2: Digital display shows E2 when the running state sensor is short-circuit.
Please contact the customer service. Do not repair by yourself.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down completely.

2. Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

3. Never use abrasive cleaners or sponges.

4. Rinse all the used accessories with dish soap and warm water. Clean thoroughly and dry well before use.
5

All the accessories are dishwasher safe.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V~ 50/60Hz
Power: 1800W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.



ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

Recycling — European Directive 2012/19/EU

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
B recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Customer service:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu


mailto:info.de@emerio.eu

Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden

Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu

vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren

Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person

weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese

Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungultig. Der

Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch

Missachtung ~ der  Bedienungsanlejtung, fahrla55|gen

Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit

den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,

verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden

oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufihrende

Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt

werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden

beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auller Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &ahnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

6. Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung kommen,
lesen Sie bitte den Abschnitt , Reinigung und Pflege” in
der Bedienungsanleitung.

w N
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt oder fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalklichen von Geschaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkliinften; in
Unterkiinften mit Halbpension.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fur
den Stromverbrauch des Gerdtes geeignet sein, sonst
kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern uber das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tUber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heilsen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Berlihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu Offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

-11 -



19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.
Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.
Bitte schitzen Sie das Produkt vor Ubermaliger
Verschmutzung und Feuchtigkeit.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am Kabel).
Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat
stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an Rickseite,
Seiten und Uber dem Gerat.
Beim Frittieren mit HeiBluft entweicht heiller Dampf
durch die Luftaustrittsoffnungen. Halten Sie lhre Hande
und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf
und zu den Luftaustrittsoffnungen. Nehmen Sie sich auch
vor heillem Dampf und heiRer Luft in Acht, wenn Sie den
Behalter aus dem Gerat entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der
Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen
ist, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates,
dass das Heizelement und die Umgebung sauber und frei
von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu
gewahrleisten.
WARNUNG!
Bitte berlihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum

Beispiel Glas, einzuhalten.
-12 -
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TEILEBESCHREIBUNG

1. Hauptgerat 8. Griff fiir GrillspieB und rotierenden Korb
2. Bedienfeld 9. SpieRgabel

3. Regler mit digitalem Display 10. Grillspief

4, Garraum 11. Fettauffangschale

5. Tar 12. SchaschlikspieRe

6. Tirgriff 13. Drehscheiben

7. Rotierender Korb 14. Backblech

BEDIENFELD

1. Garraumlampe
Rotationsfunktion

3. Meniiliste (a. Pommes frites; b. Schweinekotelett; c. Fisch; d. Garnelen; e. Hdhnchenschenkel; f. Kuchen; g.
Beefsteak; h. Trockenobst)

4. Funktionswahler fir Garzeit/Gartemperatur

Ein-/Ausschalter

6. Betriebsanzeige

b

VOR DEM GEBRAUCH
Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieflich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Reinigen Sie das Gerat wie unter ,,Reinigung und Pflege” beschrieben. Reinigen Sie das
Gerat innen und auRen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben.
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GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache. Das Gerat wird wahrend des
Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer Objekte.

2. Offnen Sie den Garraum am Tirgriff und legen Sie die Zutaten in den Garraum. Wahlen Sie das
gewlinschte Zubehor:

Backblech: Das Heizelement befindet sich oben. In der oberen
Position werden die Speisen schneller gegart und das Ergebnis ist
knusprig. Die mittlere Position empfiehlt sich fir gleichmaRiges
Erhitzen von allen Seiten. Die untere Position eignet sich fir
. ' schonendes Garen. Schieben Sie das Backblech in den Garraum.
> Wahlen Sie die gewlinschte Garposition.

- | GrillspieB mit Gabeln: zum Grillen grolRer Fleischstiicke. Stecken Sie
den GrillspieR langs durch das Fleisch, das Sie zubereiten mochten.
Fixieren Sie das Fleisch mit den Gabeln; sichern Sie den Spie mit den
Schrauben. Schrauben Sie die Schrauben nicht hinter den Kerben fest,
& die die dullerste Position fur die Befestigungsschrauben markieren.

N Hangen Sie den Spiell gemal Richtungsmarkierung an der rechten
Seite des SpieRes in den Garraum: R = rechts
_i__ = ___“ﬁ'.‘: \ GrillspieB mit SchaschlikspieBen und Drehscheiben: Stecken Sie den
B\ B @Q Grillspief in die Drehscheiben. Fixieren Sie ihn mit den
s #&d{ Befestigungsschrauben. Stecken Sie die SchaschlikspieBe mit Fleisch in
;‘_:* ~$0g2 die Drehscheiben. Achten Sie darauf, dass die SchaschlikspieRe
g B ’j\?_\)._" ' eingerastet sind. Hangen Sie die SchaschlikspieBe gemaR den
S = - Richtungsmarkierungen auf den Scheiben in den Garraum: L = links; R
=rechts
Rotierender Korb: fiir die Zubereitung von Pommes frites oder
/’ X anderen Kartoffelspeisen, Gem{usestlicke, Fleisch und
I Tiefkiihlprodukte wie Hahnchen-Nuggets oder Tintenfischringe.
[ Uberfiilllen Sie den Korb nicht mit Zutaten. Sonst werden die

4 Lebensmittel nicht gleichméaRig gegart. SchlieBen Sie den Korb und
achten Sie darauf, dass er korrekt verschlossen ist, und sich wahrend
des Garvorgangs nicht 6ffnen kann. Hangen Sie den Korb gemal} den
Richtungsmarkierungen an beiden Seiten des Korbs in den Garraum: L
= links; R = rechts

3. Stellen Sie die Fettauffangschale auf den Boden, um tropfendes Fett aufzufangen.

4. SchlieBen Sie den Garraum und verbinden Sie das Gerat mit der Stromquelle. Der Buzzer erzeugt einen
Piepton. Das digitale Display und das Bedienfeld blinken einmal, wohingegen die Anzeigeleuchte der Taste
,,@” dauerhaft leuchtet. Das Gerat schaltet in den Stand-by-Modus. Im Stand-by-Modus ist nur die Taste
,,@” bedienbar; die anderen kdnnen nicht bedient werden.

5. Dricken Sie die Taste ,,@” im Stand-by-Modus, der Buzzer erzeugt daraufhin einen Piepton. Das Gerat
schaltet in den Einstell-Modus. Alle Anzeigeleuchten (mit Ausnahme der Betriebsanzeige) auf dem
Bedienfeld leuchten nun. Das digitale Display zeigt abwechselnd die voreingestellte Gartemperatur
(185°C) und die voreingestellte Garzeit (15 Minuten) an. Im Einstell-Modus sind alle Tasten bedienbar.

6. Driicken Sie die Tasten auf den Mendiiliste, um die gewiinschte Speise auszuwahlen. Die Gartemperatur
und die Garzeit sind voreingestellt. Sie kénnen auch den Regler drehen, um lhre bevorzugte
Gartemperatur (von 65 bis 200°C) und Garzeit (von 1 bis 60 Minuten) manuell einzustellen. Sie kénnen

A\,
(

die Taste , Qb driicken, um zwischen dem Einstellen der Temperatur und Garzeit zu wechseln. Hinweis:

Wenn fir 20 Sekunden keine Taste betétigt wird, schaltet das Gerét in den Stand-by-Modus.
-14 -



10.

Zwei weitere Funktionen:

,f@"’: Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Lebensmittel priifen moéchten, driicken Sie diese Taste,

um die Lampe im Garraum einzuschalten. Driicken Sie die Taste erneut, um die Lampe auszuschalten.
- ,,@”: Dricken Sie die Taste, um die Rotationsfunktion zu aktivieren, wenn der Grillspie8 oder

rotierende Korb verwendet wird. Driicken Sie die Taste erneut, um die Rotation abzubrechen.
Driuicken Sie nach dem Einstellen die Taste ,,@”, um das Gerat zu starten. Der Buzzer erzeugt einen
Piepton. Das Gerat schaltet in den Garmodus. Die Betriebsanzeige leuchtet dauerhaft. Das digitale Display
zeigt die Gartemperatur und die verbleibende Garzeit an.
Wahrend des Garvorgangs zeigt das digitale Display die Countdown-Zeit bis ,,OFF“ an. Das Gerat schaltet
in den Stopp-Modus. Zum Beispiel: 08>07-...>01->0FF (Stopp-Modus). Sie kdnnen auch die Taste ,,@
“drucken, um das Gerdt manuell auszuschalten.
Wenn das Gerat sich ausschaltet, ertont ein Piepton. Das Heizelement schaltet sich sofort aus und der
Ventilator lauft fir ca. 20 Sekunden weiter. Das Gerat schaltet mit finf langen Pieptdnen in den Stand-by-
Modus. Hinweis: Wenn Sie im Stopp-Modus die Tiir 6ffnen, schaltet das Gerat sofort in den Stand-by-
Modus. Driicken Sie wahrend der finf langen Pieptone die Taste ,,@”, um das Geréat sofort in den
Einstell-Modus zu schalten.
Offnen Sie den Garraum, um die Speisen herauszunehmen. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht,
verlangern Sie die Garzeit um einige Minuten. Driicken Sie dann die Taste ,,@”, um das Gerat erneut zu
starten. Sie kdnnen auch den Garraum 6ffnen, um die Speisen wahrend des Garvorgangs zu prifen. Das
Gerat stoppt sofort. Keine der Tasten auf dem Bedienfeld ist bedienbar. Schlielen Sie den Garraum, das
Gerét setzt den Betrieb dann mit der Einstellung fort. Drehen Sie den Regler, um Gartemperatur/Garzeit
nach Bedarf anzupassen. Hinweis: Die Lampe im Garraum leuchtet fir ca. 5 Minuten, nachdem die Tir
geoffnet wurde und schaltet sich dann automatisch aus.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Wandsteckdose. Tragen Sie immer
Ofenhandschuhe und benutzen Sie den Griff (fiir den GrillspieR und den rotierenden Korb), wenn Sie die

Speisen aus dem Gerat nehmen.

VORSICHT:

1.
2.

Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Gerdt, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Gerateinnenseiten.

Wahrend des Betriebs stromtt heifer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

Lassen Sie das Gerat fiir ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern.
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Meniiliste

Lebensmittel P(?mmes Schweine Fisch Garnele Hahnche Kuchen Beefsteak Trockeno
frites kotelett nschenkel bst

t t . N N N . . . .
Gartemperatur | .| 1gsC 160°C 160°C 200°C 160°C 185°C 30°C
(voreingestellt)
Garzeit 25min | 20 min 20min | 20min | 30min | 30 min 30min | 4h
(voreingestellt)
Empfohlenes Rotieren Backblech | Backblech | Backblech Rotierend Backblech | Backblech | Backblech
Zubehor der Korb er Korb

Hinweis: Die voreingestellte Garzeit und -temperatur fur Trockenobst betragt 30°C und 4 h; die Temperatur
kann von 30 bis 80°C und die Garzeit von 2 bis 24 h eingestellt werden.

Speicherfunktion

Wenn das Gerat wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet wird, setzt es den Betrieb anschlieBend mit den
gleichen Einstellungen und der verbleibenden Garzeit fort, die vor dem Stromausfall aktiviert waren, sofern
das Gerat innerhalb von 2 h wieder startet.

Wenn das Gerat wieder mit Strom versorgt wird, erzeugt der Buzzer einen Piepton. Das digitale Display und
alle Anzeigeleuchten blinken einmal auf. Der Buzzer erzeugt erneut einen Piepton und das Gerat setzt den
Betrieb fort.

Hinweis: Wenn das Gerat erst nach 2 h Stunden aktiviert wird, startet es erneut im Stand-by-Modus. Im
Einstell-Modus ist die Speicherfunktion nicht verfiigbar.

Fehleranzeigen

E1: Das digitale Display zeigt E1 an, wenn der Sensor fiir den Betriebsmodus defekt ist.

E2: Das Display zeigt E2 an, wenn der Sensor fiir den Betriebsmodus kurzgeschlossen wird.
Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst. Reparieren Sie den Defekt nicht selbst.

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

2. Saubern Sie die AuRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.
Waschen Sie alle gebrauchten Zubehorteile mit Geschirrsplilmittel und warmem Wasser ab. Reinigen Sie
das Zubehor griindlich und trocknen Sie es vor dem Gebrauch sorgfiltig ab.

5. Alle Zubehorteile sind spilmaschinenfest.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V~ 50/60Hz
Leistung: 1800W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemal den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch

-16 -



Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Fir Materialschdaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleil3teilen,
sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EG

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfdllen entsorgt werden

darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
B bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe lhres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie
sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerdat umweltschonend
entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundeninformation:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Mode d‘emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser |'appareil, lisez toutes les consignes
suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil.
Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sdr. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui
remettre également cette notice d’utilisation.
En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent
ou a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.
1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances a condition
gu’elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
gu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et |'entretien par l'usager ne doivent pas

étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans

et qu’ils sont surveillés.

4. Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

5. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

6. Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de
I"huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et
entretien » du mode d’emploi.

7. Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou

par un systeme de commande a distance séparé.
-18 -
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues telles que: des
coins cuisines réservés au personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements professionnels; des
fermes; l'utilisation par les clients des hotels, motels et
autres environnements a caractere résidentiel; des
environnements du type chambres d’hotes.

Avant d’insérer la fiche de |'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Débranchez la fiche électrique de la prise électrique
quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre
appropriée a la puissance consommée par l'‘appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer
excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électriqgue. Prenez vos
précautions pour éviter toute situation dangereuse.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais |'appareil ou sa fiche dans de |'eau ni
dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

Pour débrancher la fiche de |a prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l'appareil s’il tombe dans de l'eau.
Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I"appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas I'appareil de la
prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I"appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrique.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est

en fonctionnement.
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19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Cet appareil n’est pas concu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concu.
N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I"appareil et ne le pliez pas.
Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de
laquelle il ne peut pas tomber.
Veillez a ce que l'appareil ne soit pas exposé a une
humidité ou des saletés excessives.
N’utilisez pas I'appareil sans le surveiller. Si vous devez
quitter la zone d’utilisation, éteignez toujours I'appareil et
débranchez toujours sa fiche de la prise électrique
(saisissez et tirez la fiche, et non le cordon d’alimentation).
N'installez pas I'appareil contre un mur ou contre un autre
appareil. Laissez un espace d'au moins 10 cm a l'arriere,
sur les cOtés et au-dessus de |'appareil.
Cette friteuse a air chaud dégage de la vapeur brilante
par ses ouvertures de sortie d'air lorsqu'elle fonctionne.
N'approchez pas vos mains ou votre visage des jets de
vapeur brdlants des sorties d'air. De méme, faites
attention a ne pas vous briler avec l'air et la vapeur
brilants lorsque vous retirez le panier de I'appareil.
Si l'appareil dégage de la fumée noire, débranchez-le
immédiatement. Attendez que la fumée s'arréte avant de
retirer le panier de I'appareil.
Avant chaque utilisation de [I'appareil, vérifiez que
I’élément chauffant et la zone I'entourant sont propres et
exempts de tout résidu alimentaire afin de garantir un
fonctionnement parfait.
AVERTISSEMENT !!
Ne touchez pas les surfaces de |"appareil
pendant ['utilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand
I'appareil est en fonctionnement.
De l'air chaud sort de la bouche d'aération située a
I'arriere de l'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont

sensibles a la chaleur.
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DESCRIPTION DES COMPOSANTS

12—
13— ¢ (ei)a - (ch
2 )

1. Unité principale 8. Poignée pour tige de tournebroche et panier
2. Panneau de contréle rotatif

3. Bouton de contréle avec affichage numérique 9. Fourche de rotisserie

4, Chambre de cuisson 10. Tige de tournebroche

5. Porte 11. Bac a huile

6. Poignée de porte 12. Brochettes

7. Panier rotatif 13. Disques de roue

14. Grille de cuisson

PANNEAU DE CONTROLE

S L0 = L3 “
=L J= j ¥ c—  comm— — > (O) (E i)
S 6 6 6 3
1 : ~

: 4 5
L & 8,

Lampe de chambre de cuisson
Fonction de rotation

3. Liste de menus (a.frites ; b.cotelette de porc ; c. poisson ; d. crevettes ; e. pilon ; f. giteau ; g. bifteck; h.
fruits secs)

4. Changement de fonction pour la durée / température de fonctionnement

5. Bouton d’interrupteur

6. Lampes de fonctionnement

AVANT TOUTE UTILISATION

Lisez les instructions dans leur intégralité, et conservez-les pour référence future. Utiliser cet appareil avec une
prise équipée d'une mise a la terre seulement. Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments
d'emballage. Nettoyez I'appareil selon le paragraphe « Nettoyage et entretien ». Essuyez l'intérieur et

I'extérieur de l'appareil avec un tissu doux. Veillez a ne pas mouiller les composants électriques.
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UTILISATION

1.

2.

Posez I'appareil sur une surface seche, stable et thermorésistante. L'appareil chauffe pendant son
fonctionnement, ne pas le positionner a proximité d'autres objets inflammables.

Ouvrez la chambre de cuisson avec la poignée de la porte et placez les aliments a cuire. Choisissez vos
accessoires souhaités :

Grille de cuisson : L'élément chauffant est situé en haut. En position
haute, les aliments seront cuits plus rapidement et seront
S croustillants. La position intermédiaire peut étre sélectionnée pour
obtenir un chauffage uniforme de tous les cOtés. La position
. ' inférieure convient a la cuisson douce. Insérez la grille dans la
= chambre de cuisson. Choisissez votre position de cuisson désirée.

-~ | Tige de tournebroche avec fourches : pour cuire de gros morceaux de
viande. Insérez la tige de tournebroche au centre des aliments que
vous allez préparer. Fixez les aliments avec les fourches. Ne fixez pas
les broches par-dessus les encoches qui indiquent les positions les
i plus a l'extérieur pour les vis de blocage. Insérez la tige dans la

] . . . . . ny 2t . .
chambre de cuisson en suivant les indications du c6té droit de la tige :
R = Droite
;L__,_ e - ) Tige de tournebroche avec brochettes et disques de roue : Insérez la

tige de tournebroche dans les disques de roue. Fixez avec les vis de
blocage. Insérez les brochettes avec de la viande dans les disques de
roue. Assurez-vous que les brochettes sont bien fixées en position.
Insérez-les dans la chambre de cuisson en respectant les indications
de direction sur les disques : L = Gauche ; R = Droite.

Panier rotatif : pour cuire des frites ou d’autres produits a base de

/’ X pommes de terre, des légumes en morceaux, de la viande et des
(e 22 : produits surgelés tels que des nuggets de poulet ou des rondelles de
[ calmars. Ne remplissez pas trop le panier d’aliments. Sinon, les
" b Sy aliments ne seront pas cuits uniformément. Fermez le panier et

55 assurez-vous qu'il est correctement fermé pour qu'il ne puisse pas

s'ouvrir pendant la cuisson. Insérez le panier dans la chambre de
cuisson en respectant les repéres indiqués sur les deux cotés du
panier : L= Gauche; R = Droite.

Placez le bac a huile sur le fond pour recueillir les écoulements d’huile.

Fermez la chambre de cuisson et branchez I'appareil. La sonnerie émet un bip sonore. L’affichage
numérique et le panneau de contréle clignotent une fois tandis que I'indicateur de la touche “ D reste
allumé. L'appareil se met en mode de veille. En mode de veille, seule la touche ”@” peut fonctionner ; les
autres touches sont désactivées.

Appuyez sur la touche ”@” en mode de veille, la sonnerie émet un bip sonore. L'appareil se met en mode
de réglage. Tous les indicateurs (a I'exception des lampes de fonctionnement ) du panneau de contrdle
s'allument . L' affichage numérique indique la température de fonctionnement par défaut (185°C) et la
durée de fonctionnement par défaut (15 minutes) en alternance. En mode de réglage, toutes les touches
sont utilisables.

Appuyez sur les touches de la liste du menu pour choisir le type d’aliment que vous souhaitez cuire. La
température et la durée de fonctionnement sont réglés par défaut. Vous pouvez également tourner le
bouton de contréle pour régler votre propre température de fonctionnement (de 65 a 200°C) et durée de

fonctionnement (de 1 a 60 minutes) manuellement. Vous pouvez appuyer sur la touche ““&" pour
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10.

changer le réglage entre la température et la durée. Remarque : Si les touches ne sont pas utilisées
pendant plus de 20 secondes, I'appareil se met en mode de veille.
Deux autres fonctions :

]

- ”@": Si vous souhaitez vérifier |'état des aliments pendant la cuisson, appuyez sur la touche pour

allumer la lampe a l'intérieur de la chambre de cuisson . Appuyez de nouveau sur la touche pour

éteindre la lampe.

=

AT, Appuyez sur la touche pour activer la fonction de rotation lorsque la tige de tournebroche ou

panier rotatif est utilisé. Appuyez a nouveau sur la touche et la rotation s'arréte.
Une fois le réglage terminé, appuyez sur la touche pour démarrer |'appareil. La sonnerie émet un bip
sonore. L'appareil se met en mode de fonctionnement. Les lampes de fonctionnement s'allument
successivement. L'affichage numérique indique la température de fonctionnement réglée et la durée de
fonctionnement restant.
Pendant le fonctionnement, I'affichage numérique indique le compte a rebours jusqu’a «OFF», puis
I'appareil se met en mode d’arrét. Par exemple : 08->07-...-501->0FF (mode d’arrét). Vous pouvez
également appuyer sur la touche ”@” pour éteindre I'appareil manuellement.
Lorsque l'appareil se met en mode d'arrét, un signal sonore est émis. L'élément chauffant cesse
immédiatement de fonctionner et le ventilateur continue de fonctionner pendant environ 20 secondes.
Avec 5 longs bips sonores, |'appareil se met en mode de veille. Remarque : Ouvrez la porte en mode
d’arrét, et I'appareil se met immédiatement en mode de veille. Appuyez sur la touche ”@” pendant
I’émission des 5 longs bips sonores et I'appareil entrera immédiatement en mode de réglage.
Ouvrez la chambre de cuisson pour sortir les aliments. Vérifiez si les aliments sont préts. Sinon, réglez la
durée de fonctionnement sur quelques minutes supplémentaires . Puis appuyez sur la touche “ D2 pour
redémarrer I'appareil. Vous pouvez également ouvrir la chambre de cuisson pour vérifier les aliments
pendant le processus de cuisson. L'appareil s’arrétera de fonctionner automatiquement. Toutes les
touches du panneau de contrdle ne seront plus utilisables. Fermez la chambre de cuisson et I'appareil
continuera a fonctionner avec le réglage défini. Tournez le bouton de controle pour régler la température
/ la durée de fonctionnement si nécessaire. Remarque : La lampe a l'intérieur de la chambre de cuisson
s'allumera pendant environ 5 minutes apres l'ouverture de la porte, puis s'éteindra automatiquement.
Apres I'utilisation, débranchez le cable de la prise murale. Utilisez toujours des gants de four et la poignée

(pour la tige de tournebroche et le panier en rotation) pour sortir les aliments de l'appareil.

ATTENTION

vk wnN

Ne pas immerger |'appareil ou le rincer sous le robinet.

Ne pas verser d'eau a l'intérieur de I'appareil, pour éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.
Ne pas bloquer I'entrée ni la sortie d'air lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher la surface interne de I'appareil en fonctionnement.

De l'air chaud est relaché par la sortie d'air pendant le fonctionnement. Veillez a ne pas approcher ni vos
mains ni votre visage de I'appareil en fonctionnement.

Attendez 30 minutes pour permettre a |'appareil de refroidir avant de le manipuler ou de le nettoyer.
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Liste de menus pour référence

Cotelett Fruits
Aliment Frites es de Poisson | Crevettes | Pilon Gateau | Bifteck

porc secs
Température de
fonctionnement | 200°C 185°C 160°C 160°C 200°C | 160°C 185°C 30C
(par défaut)
Durée de
fonctionnement | 25 min 20 min 20 min 20 min 30 min | 30 min 30 min 4h
(par défaut)
Accessoire Panier Grille de | Grille de | Grille de | Panier | Grille de | Grille de | Grille de
recommandé rotatif cuisson | cuisson | cuisson rotatif | cuisson | cuisson cuisson

Remarque : La température et la durée de fonctionnement par défaut pour les fruits secs sont de 30°C et 4h ;
I’échelle de température est de 30 a 80°C, et I'échelle de la durée est de 2 a 24h.

Fonction de mémoire

Si I'appareil est mis hors tension pendant le fonctionnement, il restera en état de fonctionnement selon la
durée de fonctionnement définie avant la coupure de courant tant que |'appareil sera redémarré dans les 2
heures.

Lorsque le courant est branché, la sonnerie émet un bip sonore. L'affichage numérique et tous les indicateurs
clignotent une fois. Le signal sonore retentit a nouveau et I'appareil commence a fonctionner.

Remarque : Si I'appareil est mis sous tension aprés plus de 2 heures, il sera redémarré en mode de veille. En
mode de réglage, la fonction de mémoire n'est pas disponible.

Signal d’alerte en cas de dysfonctionnement

E1 L'affichage numérique indique E1 lorsque le capteur d’état de fonctionnement est en panne.
E2 L'affichage numérique indique E2 lorsque le capteur de fonctionnement est en court-circuit.
Veuillez contacter le service client. Ne le réparez pas vous-méme.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez le cable de la prise murale et laissez I'appareil refroidir complétement.

2. Nettoyez les surfaces internes et externes de I'appareil avec un chiffon humide, puis séchez-les avec un
chiffon sec et doux.

3. Ne jamais utiliser de nettoyants ni d'éponges abrasifs.
Rincez tous les accessoires utilisés avec du savon a vaisselle et de I’eau chaude. Nettoyez-les et séchez-les
bien avant I'utilisation.

5. Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement: 220-240V~ 50/60Hz
Puissance: 1800W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de
déposer les réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour 'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une
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tierce personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette
garantie. Conservez toujours votre recu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie.
Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous
décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats
matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité
n’ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la
machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des pieces brisées
en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des piéces
susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pieces ne sont pas couverts
par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE L’ENVIRONNEMENT

Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU

Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter les

risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non controlé des déchets, recyclez
B cc dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler votre
produit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur du produit. Ce
dernier pourra vous aider a le recycler.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Service a la clientele:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR
Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att forvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du
ger bort eller 6verlater denna apparat till nagon, se till att
aven inkludera denna bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer

instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras

garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att folja bruksanvisningen,

vid en vardslos anvandning eller anvandning som inte ar i

enlighet med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat,
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller av personer som saknar erfarenhet
och kunskap under forutsattning att de 6vervakas eller
mottagit instruktioner for saker anvandning av apparaten
och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn savida de

inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

4. Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall for
barn under 8 ar.

5. Om stromkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

6. Se avsnittet "rengoring och underhall" i bruksanvisningen
for instruktioner om hur man rengor ytor som kommit i
kontakt med mat eller olja.

7. Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushallet och
liknande tillampningar som t.ex.: Personalkdk i butiker,
kontor och andra arbetsmiljoer; bondgardar; av kunder i
hotell, motell och andra bostadsmiljoer; bed and
breakfast-hotell.

Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget,
kontrollera att spanningen och frekvensen
overensstammer med specifikationerna pa markplaten.
Dra ut stromkontakten fran eluttaget nar apparaten inte
anvands och fore rengoring.

Om en forlangningskabel anvands maste den vara lamplig
for  apparatens  stromfoérbrukning, annars  kan
overhettning av forlangningsskabeln och/eller
stromkontakten intraffa. Det finns en eventuell risk for
personskador om man snubblar 6ver forlangningskabeln.
Var noga med att undvika att skapa farliga situationer.
Sakerstall att stromkabeln inte hanger dver nagon skarp
kant och hall den borta fran varma féremal och 6ppen eld.
Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten
eller nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund av
elektriska stotar!

For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den
via stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.

Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut
stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten och
lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for
reparation.

Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget
med bléta hander.

Forsok aldrig att 6ppna apparatens holje eller reparera
den sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.

Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.

Denna apparat ar inte utvecklad for kommersiell
anvandning.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an den ar
avsedd for.
Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att boja den.
Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan
falla ner fran.
Se till att produkten inte utsatts for mycket smuts och fukt.
Anvand inte maskinen utan tillsyn. Om du lamnar
arbetsomradet, sting alltid av maskinen eller dra ut
stromkontakten fran eluttaget (dra i sjalva kontakten, inte
i kabeln).
Placera inte apparaten mot en vagg eller en annan
apparat. Lamna ett fritt avstand pa minst 10 cm pa
baksidan, sidorna och ovanfor apparaten.
Vid varmluftsfritering slapps het anga ut genom
luftutslappen. Hall hander och ansikte pa ett sakert
avstand fran angan och luftutslappen. Var daven
uppmarksam pa den heta angan och luften nar pannan tas
ut ur apparaten.
Dra omedelbart ut apparatens stromkontakt ur eluttaget
om det kommer mork rok fran apparaten. Vanta tills
roken avtagit helt innan pannan tas ut ur apparaten.
Kontrollera alltid innan apparaten anvands att
varmeelementet och omgivningen ar ren och fri fran
matrester for att sakerstalla en perfekt funktion.
VARNING!

Vidror inte ytan vid anvandning. Temperaturen
& for atkomliga ytor kan vara mycket hég nar

apparaten anvands.
Varm luft strommar ut ur luftventilen pa baksidan av
apparaten. Var noga med att halla ett tillrackligt avstand
till material, t.ex. glas, som ar kansligt for varme.
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BESKRIVNING AV DELAR
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1. Huvudenhet 8. Handtag for rotisserie spettstang och roterande
2. Kontrollpanel korg
3. Kontrollratt med digital display 9. Rotisserie gaffel
4. Tillagningskammare 10. Rotisserie spettstang
5. Lucka 11. Oljebricka
6. Luckhandtag 12. Stekspett
7. Roterande korg 13. Hjulskiva

14. Bakstallning

Kontrollpanel

Lampa tillagningskammare
Roterande funktion
Menylista (a. pommesfrites; b. flaskkotlett; c. fisk; d. rdkor; e. kycklingklubba; f. kaka; g. biffstek; h. torkad
frukt.)
Funktionsknapp for arbetstid/arbetstemperatur
5. Omkopplarknapp
Driftlampor

INNAN ANVANDNING

Las forst igenom alla instruktioner innan anvandning och spara manualen for senare referens. Anslut endast
apparaten till ett jordat uttag. Innan foérsta anvandning, ta bort férpackningsmaterialet. Rengér apparaten
enligt beskrivningen i avsnittet "Rengoring och underhall". Torka av insidan och utsidan med en mjuk trasa. Se

till att de elektriska delarna ar torra.
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ANVANDNING

1.

2.

Placera apparaten pa en torr, stabil och varmetalig yta. Eftersom apparaten blir het under anvdndning, se
till att den inte ar alltfor ndra andra foremal.

Oppna tillagningskammaren med dérrhandtaget och ldgg in maten som skall tillagas. Vilj énskade
tillbehor:

Bakstallning: Varmeelementet ar placerat oOverst. | den O&ver
positionen kommer maten att tillagas snabbare och bli krispigare. Den
mellersta positionen kan véljas for att fa en jamnare varmefoérdelning
fran alla sidor. Den nedersta positionen ar lamplig for mer forsiktig
3 ' tillagning. Satt in stadllningen i tillagningskammaren. Valj 6nskad
= tillagningsposition.

-~ | Rotisserie spettstang med gafflar: for att tillaga stora matstycken.
Placera rotisserie spettstangen Over mitten av maten som du
forbereder. Fast maten med gafflarna, fast med skruvar. Fast inte 6ver
skarorna som markerar de yttersta positionerna for lasskruvarna. Satt
g in stangen i tillagningskammaren enligt riktningsmarkeringarna pa

n hoger sida av stangen: R=Hoger.

‘ 8 ﬁ_z___,.‘:‘-: \ Rotisserie spettstang med steknal och hjulskivor: Sitt in rotisserie
fﬁ}e - - ”_.”Q' “ spettstangen i hjulskivorna. Fast med lasskruvarna. Satt in steknalen
:;% i%u{ med kott i hjulskivorna. Se till att steknalen ar last pa plats. Satt in
;‘.;:g —~irga dem i tillagningskammaren enligt riktningsmarkeringarna pa skivorna:

g - ;’\:\);‘/’ L=Véanster; R=Hoger.
e
Roterande korg: for att tillaga pommesfrites eller andra
{ potatisprodukter, delade gronsaker, kott eller frysta chicken nugget
(e '; eller blackfiskringar. Overfyll inte korgen med ingredienser. | annat fall
\I\ ——— kommer inte maten att bli jamnt tillagat. Stang korgen och se till att
' ot 4 den &r stangd korrekt sa att den inte kan Oppnas under
=Xy tillagningsprocessen. Satt in korgen i tillagningskammaren enligt
riktningsmarkeringarna pa de tva sidorna av korgen: L=Vanster;
R=Hobger.

Placera oljebrickan under for att samla upp den droppande oljan.

Stang tillagningskammaren och koppla in sladden. Summern skickar ut en pip-signal. Den digitala
displayen och kontrollpanelen blinkar en gang medan indikatorlampan pa knappen @ lyser. Apparaten
gar in i standby-lage. Under standby-lage kan endast knappen “~~" anvandas, inte de andra.

Tryck pa knappen ”@” under standby-ldge, summern avger ett pip-ljud. Apparaten gar in i
installningslage. Alla indikatorlampor (forutom driftlamporna) pa kontrollpanelen lyser. Den digitala
displayen visat standardarbetstemperaturen (185 °C) och standardarbetstiden (15 minuter) alternerande.
Under installningslage ar alla knappar operabla.

Tryck pa knapparna i menylistan for att valja 6nskad mattyp som skall tillagas. Arbetstemperaturen och
arbetstiden ar standard. Du kan ocksa vrida pa kontrollratten for att stilla in din egen arbetstemperatur

(installbar fran 65 - 200 °C) och arbetstiden (installbar fran 1 - 60 minuter) manuellt. Du kan trycka pa
g

A9,

knappen  f5r att vixla mellan temperaturen och tiden. Notera: Om ingen knapp trycks in under 20

sekunder kommer apparaten att ga in i standby-lage.
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7. Narinstéllningen ar klar, tryck pa knappen ”@” for att starta apparaten. Summern skickar ut en pip-signal.
Apparaten gar in i arbetsldge. Driftlampan lyser oavbrutet. Den digitala displayen visat installd
arbetstemperatur och kvarvarande arbetstid.

Under arbetet visar den digitala displayen nedrakningstiden till “OFF” och sedan gar apparaten in i
avstangningslage. Exempelvis: 08>07-...>01->0FF (avstangningslage). Du kan ocksa trycka pa knappen
@ for att stdanga av apparaten manuellt.

8. Né&r apparaten gar in i avstangningslige kommer ett pip-ljud att hoéras. Varmeelementet slutar
omedelbart att arbeta och flakten fortsatter att koras i ungefar 20 sekunder. Med 5 laga pip-ljud gar
apparaten gar in i standby-ldge. Notera: Om luckan 6ppnas under avstangningslaget kommer apparaten
att ga in i standby-lage omedelbart. Tryck pa knappen ”@" nar de 5 Iaga pipen hérs kommer apparaten
att g in i installningslage omedelbart.

9. Oppna tillagningskammaren for att ta ut maten. Kontrollera om ingredienserna ar fiardiga. Om inte, still in
arbetstiden till nagra extra minuter. Tryck sedan pa knappen ”@" for att starta apparaten igen. Du kan
ocksd Oppna tillagningskammaren for att kontrollera ingredienserna under tillagningsprocessen.
Apparaten stoppar arbetet omedelbart. Alla knappar pa kontrollpanelen &r inte operabla. Stang
tillagningskammaren och enheten kommer att fortsatta att arbeta med installningen. Vrid pa
kontrollratten for att justera arbetstemperaturen/tiden efter behov. Notera: Lampan inuti
tillagningskammaren kommer att lysa i ungefar 5 minuter efter att luckan ar 6ppen och sedan stangas av
automatiskt.

10. Efter anvandning, ta bort elkontakten fran eluttaget. Anvand alltid grillvantar och handtaget (for rotisserie
spetsstang och roterande korgen) for att ta ut maten fran apparaten.

VARNING:

1. Sank inte ner kapan i vatten och skolj den inte under kranen.

2. Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stotar eller kortslutning.

3. Tack inte over luftintaget och luftutslappet nar apparaten ar igang.

4. Vidror inte insidan pa apparaten nar den ar i drift.

5. Under anvandning sldapps het anga ut genom luftutsldppet. Hall hander och ansikte pa sakert avstand fran
angan och luftutslappet.

6. Fore hantering eller rengéring av apparaten, 1at den svalna i ungefar 30 minuter.

Ytterligare tva funktioner:

- ”-@2”: Om du vill kontrollera maten under tillagningsprocessen, tryck pa knappen for att sla pa lampan
inuti tillagningskammaren. Tryck pa knappen igen, for att stdnga av lampan.
=

NI, Tryck pa knappen for att slad pa rotationsfunktionen nér rotisserie spettstangen eller roterande

korgen anvands. Tryck pa knappen igen och rotationen stoppas.

Menylista som referens

Pommesf | Flaskkot | _. . Kyckling . Torkad
Mat fites letter Fisk Rakor Klubba Kaka Biffstek frukt
Arbetstempera | )00 | jgcec | 160°Cc | 160°C | 200°C | 160°C | 185 °C 30 °C
tur (standard)
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Arbetstid 25min | 20min | 20min | 20min | 30min | 30min | 30min | 4tim
(standard)

Rekommender | Roterand | Bakstall | Bakstdll | Bakstall | Roteran | Bakstall | Bakstallni | Bakstall
as tillbehor e korg ning ning ning de korg | ning ng ning

Notera: Standard arbetstemperatur och tiden for torkad frukt ar 30 °C och 4 timmar, det instdllda
temperaturomradet ar 30-80 °C och tidsomradet &r 2-24 timmar.

Minnesfunktion

Om stdngs av under arbetet kommer den att bibehalla arbetsstatusen och arbetstiden innan stromavbrottet sa
lange som apparaten startas om inom 2 timmar.

Nar strommen ar ansluten kommer summern att skicka ut ett pip-ljud. Den digitala displayen och alla
indikatorlampor blinkar en gdng. Summern avger ett pip-ljud igen och apparaten borjar arbeta.

Notera: Om apparaten slas pd efter mer dn 2 timmar, kommer den att starta om i standby-lage. Under
installningslage ar inte minnesfunktionen tillganglig.

Onormalt larm

E1: Digitala displayen visar E1 nar sensorn for korstatus ar trasig.
E2: Digitala displayen visar E2 nar sensor for korstatus ar kortsluten.
Kontakta kundtjanst. Utfor inte reparationen sjalv.

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Dra ut natkontakten ur vagguttaget och |t apparaten svalna fullstandigt.

2. Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

3. Anvand aldrig fratande rengéringsmedel och inte svampar som river.

4. Skolj alla anvanda tillbehér med diskmedel och varmt vatten. Rengdér noga och torka noga innan
anvandning.

5. Alla tillbehor ar diskmaskinssakra.

TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V~ 50/60Hz
Strémforbrukning: 1800W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om trots detta nagon skada skulle
uppstatt vid produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkdpsstallet.
Forutom de i lag faststadllda garantianspraken har képaren mdjlighet att géra gédllande féljande ansprak pa
garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inkdpsdagen.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av fraimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto da det ar din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte
foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan
inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehéren innebar inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebar alltid en kostnad.
Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengoring, underhall eller byte av
tidigare ndamnda delar tacks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.
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MILIOVANLIG KASSERING

Atervinning - EU-direktiv 2012/19/EU

Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. Fér

att forhindra eventuell skada pa miljon eller méanniskors hédlsa pa grund av okontrollerad
. avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt satt som framjar en hallbar ateranvandning av
materiella resurser. Fér att aterlamna den anvdnda enheten, anvidnd retur- och insamlingssystem eller
kontakta aterforsaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljésaker atervinning.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundservice:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen
om letsel en schade te voorkomen en om de beste
resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze
handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan
iemand anders overhandigen, dient u ook de
gebruiksaanwijzing te overhandigen.
In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.
1. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met beperkte fysische, visuele of
mentale vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en
kennis hebben, indien ze gepaste instructies hebben
gekregen zodat ze het apparaat op een veilige manier
kunnen gebruiken, op de hoogte zijn van de gevaren die
het gebruik van het apparaat met zich meebrengt en deze
gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet

uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en

onder toezicht staan.

4. Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

5. Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
geschoolde personen om gevaar te vermijden.

6. Met het oog op de instructies voor de reiniging van de
oppervlakken die in contact kunnen komen met voedsel
of olie, dient u de instructies in de paragraaf "Reiniging en

onderhoud" van de gebruiksaanwijzing in acht te nemen.
-34-
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk- en
vergelijkbaar gebruik zoals: personeelskeuken in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen; boerderijen; door
hotel, motelgasten en andere residentiéle omgevingen;
bed and breakfast soortgelijke omgevingen.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te
controleren of de stroom en de frequentie overeen
komen met de specificaties van het typeplaatje.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
in gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit
geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het apparaat,
anders kan oververhitting van de verlengkabel en/of
stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel door het
struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig om
gevaarlijke situaties te vermijden.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt
en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en open
vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als gevolg
van een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de
stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.
Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen.
Trek de stekker uit het stopcontact, schakel het apparaat
uit en breng het ter reparatie naar een geautoriseerd
servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er
niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen
en probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan
een elektrische schok veroorzaken.
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18.

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in
gebruik is.
Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel
gebruik.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
het beoogde doel.
Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond
waar het niet vanaf kan vallen.
Voorkom dat het product wordt blootgesteld aan
excessieve verontreiniging en vocht.
Gebruik de machine niet zonder toezicht. Als u de
werkplek verlaat, dient u de machine altijd uit te
schakelen of de stekker uit het stopcontact te trekken
(trek aan de stekker zelf, niet aan de kabel).
Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen een
ander apparaat. Laat minstens 10 cm ruimte aan de
achterkant, de zijkanten en boven het apparaat vrij.
Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete stoom uit
de ventilatieopeningen. Houd uw handen en gezicht op
een veilige afstand van de stoom en van de
ventilatieopeningen. Let bovendien ook op hete stoom en
lucht als u de pan uit het apparaat haalt.
Trek de stekker direct uit het stopcontact als u ziet dat
donkere rook uit het apparaat ontsnapt. Wacht totdat de
rook is opgelost en verwijder dan de pan uit het apparaat.
Zorg dat het verwarmingselement en de aangrenzende
delen voor elk gebruik schoon en vrij van etensresten zijn
om een perfecte werking te waarborgen.
WAARSCHUWING!!
Raak het oppervlak niet aan tijdens het gebruik.
& De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het
apparaat in werking is.
Hete lucht komt uit de ventilatie opening aan de
achterkant van het apparaat. Zorg voor voldoende ruimte
tot materialen die gevoelig zijn voor warmte, zoals glas.
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OMSCHRIVING ONDERDELEN

12—
13— ¢ (eh)a
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1. Hoofdeenheid 8. Handvat voor draaispit en draaimand
2. Bedieningspaneel 9. Vorkje

3. Regelknop met digitaal display 10. Draaispit

4, Binnenruimte 11. Olieopvangplaat

5. Deur 12. Vleespennen

6. Handgreep 13. Radschijven

7. Draaimand 14. Bakrooster

BEDIENINGSPANEEL

1. Lampje voor binnenruimte
Draaifunctie

3. Menulijst (a. friet; b. varkenskotelet; c. vis; d. garnalen; e. kippenbout; f. cake; g. biefstuk; h. gedroogd
fruit.)

4. Functieregelaar voor werkingstijd / werkingstemperatuur

Aan/uit-knop

6. Werkingslampjes

b

VOOR GEBRUIK

Lees alle aanwijzingen voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze om later nog eens na te kunnen
kijken. Steek de stekker alleen in een geaard stopcontact. Voor het eerste gebruik dient u de
verpakkingsmaterialen te verwijderen. Reinig het apparaat volgens de sectie “Reiniging en onderhoud”. Veeg
de binnen- en buitenkant van het apparaat schoon met een zachte doek. Zorg dat de elektrische onderdelen

droog blijven.
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GEBRUIK

1.

Plaats het apparaat op een droog, stabiel en hittebestendig oppervlak. Omdat het apparaat heet wordt
tijdens het gebruik, dient u ervoor te zorgen dat het niet te dicht bij andere objecten staat.

Open de deur met behulp van de handgreep om de te bakken etenswaren in de binnenruimte te plaatsen.
Kies uw gewenste accessoires:

Bakrooster: Het verwarmingselement bevindt zich aan de bovenkant.
In de bovenste positie worden de etenswaren sneller en knapperiger
gebakken. Selecteer de middelste positie om de etenswaren langs alle
kanten gelijkmatig gaar te bakken. De onderste positie is geschikt om
. ' zachtjes te bakken. Breng het rooster aan in de binnenruimte. Kies uw
. gewenste bakpositie.

-~ | Draaispit met vorkjes: om grote stukken vlees te bakken. Steek het
draaispit door het midden van het vlees dat u wilt bakken. Breng de
vorkjes aan en zet ze stevig vast met behulp van de schroeven. Zet de
vorkjes niet vast over de inkepingen, dit zijn de buitenste posities voor
i) het vastdraaien van de schroeven. Installeer het draaispit in de
binnenruimte overeenkomstig het teken op de rechterkant van de
stang: R= Rechts.

;i_ﬂ e ﬂ'.‘: \ Draaispit met vleespennen en radschijven: Stop het draaispit in de
h .~);_, ; B ’:,Q radschijven. Zet vast met de borgschroeven. Breng de vleespennen
:;% qj%'d’(-\ met het vleles aan in de radschuven.. Zprg dat de vleespennen. vast
R — ~ g komen te zitten. Installeer het draaispit met de vleespennen in de

g - [\:,\).“" - binnenruimte overeenkomstig de richtingstekens op de schijven: L=
= ’—‘;é‘_:.:.— \ Links; R= Rechts.

Draaimand: voor het bakken van chips en andere

/’ x aardappelproducten, groente, vlees en diepvriesproducten zoals
e kipnuggets of inktvisringen. Vul de mand niet met te veel
[ . ingrediénten, anders zullen de etenswaren niet gelijkmatig worden

. 4 gebakken. Sluit de mand. Zorg dat de mand juist is vergrendeld zodat

=N deze tijdens het bakproces niet open gaat. Installeer de mand in de

binnenruimte overeenkomstig de richtingstekens aan weerskanten
van de mand: L= Links; R= Rechts.

Plaats de olieopvangplaat op de bodem om het afdruipend olie op te vangen.

Doe de deur dicht en steek de stekker in een stopcontact. De zoemer gaat af. Het digitaal display en het
bedieningspaneel knipperen eenmaal terwijl het controlelampje van de toets ”@” blijft branden. Het
apparaat staat nu in stand-by. Alleen de toets ”@” is in stand-by actief, de werking van alle andere
toetsen is uitgeschakeld.

Druk in stand-by op de toets ”@” en de zoemer gaat af. Het apparaat opent de instelmodus. Alle
controlelampjes (uitgezonderd de werkingslampjes) op het bedieningspaneel branden. Het digitaal display
geeft afwisselend de standaard werkingstemperatuur (185°C) en de standaard werkingstijd (15 minuten)
weer. Alle toetsen zijn in de instelmodus actief.

Druk op de toetsen van de menulijst om uw gewenst type van uw te bakken etenswaren te kiezen. De
standaard werkingstemperatuur en -tijd zijn actief. U kunt de regelknop draaien om uw eigen
werkingstemperatuur (tussen 65 en 200°C) en werkingstijd (tussen 1 en 60 minuten) handmatig in te

A0

stellen. Druk op de toets om tussen de temperatuur- en tijdinstelling te schakelen. Opmerking: Het

apparaat gaat na een inactiviteit van meer dan 20 seconden automatisch in stand-by.
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10.

Twee extra functies:

- ”-Qﬂ”: Als u de gaarheid van de etenswaren tijdens het bakproces wilt controleren, druk op de toets
om de lamp binnenin de binnenruimte in te schakelen. Druk opnieuw op de toets om de lamp uit te
schakelen.

@ Druk op de toets om de draaifunctie tijdens het gebruiken van het draaispit of de draaimand in
te schakelen. Druk opnieuw op de toets om het draaien te stoppen.

Wanneer ingesteld, druk op de toets ”@" om het apparaat te starten. De zoemer gaat af. Het apparaat

opent de werkingsmodus. De werkingslampjes branden opeenvolgend. Het digitaal display toont de

ingestelde werkingstemperatuur en de resterende werkingstijd.

Tijdens het bakproces geeft het digitaal display de afteltijd tot ,,OFF“ (uit) weer en het apparaat wordt

vervolgens uitgeschakeld. Voorbeeld: 08->07->...>01->0FF (uitschakeling). U kunt tevens op de toets

”@” drukken om het apparaat handmatig uit te schakelen.

U hoort een geluidssignaal wanneer het apparaat wordt uitgeschakeld. Het verwarmingselement stopt

onmiddellijk met werken en de ventilator blijft nog circa 20 seconden draaien. U hoort vervolgens 5 lange

geluidssignalen en het apparaat gaat in stand-by. Opmerking: Als u de deur tijdens het uitschakelen opent,
gaat het apparaat onmiddellijk in stand-by. Druk tijdens de 5 lange geluidssignalen op de toets “ D2 en
het apparaat gaat onmiddellijk in stand-by.

Open de deur om de bereide etenswaren uit de binnenruimte te halen. Controleer of de ingrediénten

gaar zijn. Als dit niet het geval, bak ze enkele minuten langer. Druk vervolgens op de toets ”@” om het

apparaat opnieuw te starten. U kunt de deur tevens tijdens het bakproces openen om de ingrediénten te
controleren. Het apparaat zal in dit geval onmiddellijk stoppen met werken. Alle toetsen op het
bedieningspaneel zullen tevens inactief worden. Sluit de deur en de werking van het apparaat wordt
hervat zoals ingesteld. Indien nodig, draai de regelknop om de werkingstemperatuur/-tijd aan te passen.

Opmerking: De lamp binnenin de binnenruimte brandt circa 5 minuten nadat de deur is geopend en dooft

vervolgens automatisch.

Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact. Gebruik altijd ovenwanten en het handvat (voor het

draaispit en de draaimand) om de etenswaren uit het apparaat te halen.

VOORZICHTIG:

1.
2.

Dompel het apparaat nooit onder in water en spoel het niet af onder de kraan.

Voorkom dat er vloeistof het apparaat binnen kan dringen om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af als het apparaat in werking is.

Raak de binnenkant van het apparaat niet aan als het apparaat in werking is.

Tijdens de bereiding komt er hete stoom uit de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht op veilige afstand
van de stoom en de luchtuitlaat.

Voordat u het apparaat aanpakt of gaat reinigen, dient u het ongeveer 30 minuten af te laten koelen.
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Menulijst ter referentie

Levensmiddel Friet Varkensk Vis Garnaal Kippenb Cake Biefstuk Gefiroogd
otelet out fruit

Werkingst . . . . . . . .
CTKINESTEMPET | y001c | 185°C 160°C | 160°C | 200C | 160C | 185°C 30°C

atuur (standaard)

Werkingstijd 25min | 20min | 20min | 20min | 30min | 30min | 30min | 4u

(standaard)

Aanbevolen Draaima | Bakroost | Bakroost | Bakroost | Draaima | Bakroost | Bakroost Bakroost

accessoire nd er er er nd er er er

Opmerking: De standaard werkingstemperatuur en -tijd voor gedroogd fruit is 30°C en 4h, het in te stellen
temperatuurbereik is 30-80°C en het tijdsbereik is 2-24 u.

Geheugenfunctie

Als het apparaat tijdens de werking wordt uitgeschakeld, wordt de werkingsstatus en -tijd behouden zoals
voor de stroomonderbreking, zolang het apparaat binnen 2 uur opnieuw wordt gestart.

Wanneer het apparaat opnieuw onder stroom staat, hoort u de zoemer. Het digitaal display en alle
controlelampjes knipperen eenmaal. De zoemer gaat opnieuw af en het apparaat start met werken.
Opmerking: Als het apparaat pas na langer dan 2 uur opnieuw onder stroom staat, dan wordt het opnieuw
opgestart in de stand-bymodus. De geheugenfunctie is niet beschikbaar voor de instelmodus.

Alarm bij storing

E1l: Digitaal display geeft E1 weer wanneer de werkingssensor defect is.

E2: Digitaal display geeft E2 weer wanneer de werkingssensor kortgesloten is.
Neem contact op met de klantenservice. Repareer het apparaat niet zelf.

REINIGEN EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

2. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een vochtige doek en droog deze weer met een
schone, zachte doek.

3. Gebruik nooit schurende middelen of sponsen.
Maak alle gebruikte accessoires schoon in een warm sopje. Reinig grondig en veeg droog voor gebruik.

5. Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V~ 50/60Hz
Vermogen: 1800W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

VAor de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de
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veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie.
Schade aan accessoires of onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen.
Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen
vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen,
alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus
in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander houshoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
. grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het product was
aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Klantendienst:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Instrukcja obstugi — Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Aby nie dopusci¢ do urazéw lub uszkodzen oraz aby
maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, przed
rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczytaé wszystkie
ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu. W przypadku
przekazania lub odstgpienia komus tego urzadzenia, do
urzadzenia nalezy dotaczy¢ réwniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego

nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych

W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania.

Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukgji

zalecenn, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem w sposdb
niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukcji.

1. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,

pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania

Zrozumienia zagrozen, urzgdzenie moze by¢ uzywane

przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o ograniczeniach

fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby,
ktorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy.

Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

3. Dzieci mogg wykonywaé czynnosci zwigzane @z
czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;j.

4. Urzadzenie i jego kabel nalezy trzyma¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci do lat 8.

5. Jezeli kabel zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikngc
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inne osoby o podobnych kwalifikacjach.

6. Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnosScig lub olejem podano w instrukcji w
czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”.

N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za
pomocyg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub
podobnego do domowego: kuchnie personelu sklepow,
biura oraz srodowiska pracownicze, fermy, klienci w
hotelach, motele oraz inne typy Srodowisk mieszkalnych,
pokoje ze sniadaniem.

Przed wtozeniem wtyczki do kontaktu, nalezy sprawdzié,
czy napiecie i czestotliwos¢ sg zgodne ze specyfikacjg
podang na tabliczce znamionowe;j.

Przed czyszczeniem i na czas, gdy urzadzenie nie jest
uzywane, nalezy wyjg¢ wtyczke z kontaktu.

Jezeli jest uzywany przedtuzacz, musi on by¢ dostosowany
do mocy pobieranej przez urzadzenie. W przeciwnym
wypadku moze doj$é do przegrzania sie przedtuzacza i/lub
wtyczki. Istnieje potencjalne ryzyko urazéw na skutek
potkniecia sie o przewdd zasilajacy. Zachowaj ostroznosé,
by unikng¢ niebezpiecznych sytuac;ji.

Nalezy dopilnowaé, aby kabel zasilajgcy nie zwisat z
ostrych krawedzi. Nalezy go trzymac z dala od gorgcych
przedmiotow i otwartych ptomieni.

Urzgdzenia i wtyczki kabla zasilajgcego nie wolno zanurzad
w wodzie lub innych ptynach. Ryzyko utraty zycia wskutek
porazenia pragdem!

W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nalezy ciggnac za
wtyczke. Nie nalezy ciggnac za kabel zasilajacy.

Jesli urzagdzenie wpadnie do wody, nie wolno go dotykac.
Nalezy wyjaC wtyczke z kontaktu, wytgczyC urzadzenie i
wystac je do autoryzowanego punktu serwisowego w celu
dokonania naprawy.

Nie nalezy mokrg rekg wktadaé wtyczki urzadzenia do
kontaktu lub wyjmowac jej z niego.

Nigdy nie nalezy probowac otwiera¢ obudowy urzgdzenia
lub samodzielnie urzadzenie naprawi¢. Mogtoby to
doprowadzi¢ do porazeniem pragdem.

W czasie uzytkowania nie nalezy nigdy zostawiac
urzadzenia bez nadzoru.
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19

20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.
Urzgdzenia nie nalezy uzywac¢ do celow, do ktorych nie
jest ono przeznaczone.
Kabla nie nalezy owija¢ wokot urzgdzenia ani zaginac.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i ptaskiej
powierzchni, z ktorej nie bedzie ono mogto spasc.
Produkt nalezy chronic¢ przed nadmiernym zabrudzeniem i
wilgocia.
Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru;
opuszczajgc miejsce pracy uzytkownik powinien zawsze
wytgczy¢ urzgdzenie lub wyjgé wtyczke z kontaktu (nalezy
ciggnac za wtyczke, a nie za przewadd).
Nie umieszczaj urzadzenia przy Scianie lub innym
urzadzeniu, Pozostaw co najmniej 10 cm wolnego odstepu
miedzy tytem, bokami i gérg urzadzenia.
W trakcie smazenia gorgcym powietrzem, z otworow
wylotu powietrza wydobywa sie gorgca para. Nie zblizaj
rgk ani twarzy do pary i otwordw wylotu powietrza.
Uwazaj na gorgcg pare oraz powietrze, gdy wyjmujesz
koszyk z urzadzenia.
Odtacz natychmiast urzgdzenie z gniazdka, jesli czarny
dym zacznie wydobywac sie z urzadzenia, Odczekaj, az
dym catkowicie przestanie sie wydobywac i wyjmij koszyk
Z urzadzenia.
Przed kazdym uzyciem urzgdzenia upewnij sig, ze element
grzejgcy oraz otoczenie sg czyste i pozbawione resztek
potraw, by zapewnic¢ poprawne dziatanie.
OSTRZEZENIE!!
Nie dotykac powierzchni podczas uzytkowania.
& W czasie pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

Przez otwdr wentylacyjny z tytu urzadzenia wydostaje sie
gorgce  powietrze. Nalezy koniecznie  zapewnic
wystarczajacg odlegtos¢ od materiatdow wrazliwych na
gorgco, takich jak np. szkfo.
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OPIS CZESCI
12—
13— - (i) - ()P

1. Jednostka gtéwna
Panel sterowania
Pokretto sterowania z wyswietlaczem
cyfrowym

Komora pieczenia

Drzwiczki

Uchwyt drzwiczek

Kosz obrotowy

W

No v s

Panel sterowania

1. Lampka w komorze pieczenia
Funkcja obracania

Uchwyt do rozna i kosza obrotowego

9. Widelecrozna

10. Rozen

11. Tacka ociekowa
12. Szpikulce

13. Tarcze

14. Ruszt do pieczenia

3. Lista menu (a. frytki; b. kotlet wieprzowy; c. ryba; d. krewetki; e. udko kurczaka; f. ciasto; g. befsztyk; h.

suszone owoce)

4. Przetgczanie miedzy czasem dziatania a temperaturg pracy

b

Witacznik
6. Kontrolki dziatania

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczytac catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztosé.

Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé

wszystkie materiaty opakowaniowe. Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem w czesci ,Czyszczenie i

konserwacja”. Wytrzeé urzadzenie od s$rodka i od zewnatrz miekka szmatka. Upewnic sie, ze podzespoty

elektryczne pozostajg suche.



UZYTKOWANIE

1.

Urzadzenie ustawi¢ na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury. Poniewaz w
czasie uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowac¢, aby nie znajdowato sie zbyt
blisko innych przedmiotow.

Aby otworzy¢ komore pieczenia, nalezy pociggnaé za uchwyt drzwiczek. Wiozy¢ do srodka produkty, ktére
bedg zapiekane. Wybraé potrzebne akcesoria:

Ruszt do pieczenia: Grzatka znajduje sie u goéry. W pozycji gérnej
produkty upieka sie szybko i bedg chrupigce. Wybdr pozycji srodkowej
umozliwia réwnomierne podgrzewanie z wszystkich stron na raz.
Pozycja dolna nadaje sie do delikatnego podpiekania. Wtozy¢ ruszt do
. ' komory pieczenia. Wybrac¢ odpowiednig pozycje pieczenia.

-~ | Rozen z widelcami: do pieczenia duzych kawatkéw miesa. Nabic rozen
centralnie na produkt, ktéry bedzie pieczony. Zamocowaé go
widelcami; dokrecié¢ $ruby. Nie nalezy dokreca¢ za nacieciami, ktore
wyznaczajg skrajne pozycje srub mocujacych. Wtozy¢ rozen do komory
& pieczenia zgodnie z oznaczeniem prawej strony na prawym koncu
rozna: R= strona prawa.
73 o e A% \ Rozen ze szpikulcami i tarczami: Zatozy¢ rozen na tarcze. Zamocowadé
”,Q go Srubami blokujgcymi. Szpikulce z miesem umiesci¢ na tarczach.
el WQJ'[/»-.ZW."‘ Dopilnowa¢, aby szpikulce byty umieszczone i zablokowane we
| AL wiasciwej pozycji. Wtozy¢ je do komory pieczenia zgodnie z
7 I ._’(' - oznaczeniami kierunku na tarczach: L = strona lewa; R = strona prawa.

Kosz obrotowy: do pieczenia frytek lub innych produktéw z
{ ziemniakdéw, kawatkéw warzyw, miesa i produktéw mrozonych takich
" jak nuggetsy z kurczaka lub pierscienie z kalmaréw. Do kosza nie
(| _nne nalezy wktadaé¢ zbyt duzej ilosci sktadnikdw. Inaczej produkty beda
@ i g nierdwnomiernie upieczone. Zamkngé¢ kosz. Upewnié sie, ze jest
\i prawidtowo zamkniety, aby nie otworzyt sie w czasie zapiekania.
g Wtozy¢ kosz do komory pieczenia zgodnie z oznaczeniami kierunku po
obu stronach kosza: L = strona lewa; R = strona prawa.

U dotu komory wtozy¢ tacke ociekowg, aby zbieraé do niej skapujacy ttuszcz.

Zamkng¢ komore pieczenia i wtozy¢ wtyczke do kontaktu. Rozlegnie sie dzwonek brzeczyka. Wyswietlacz
cyfrowy i panel sterowania migng jeden raz, a kontrolka przycisku ,,@” bedzie swieci¢ Swiattem ciggtym.
Urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci. W trybie gotowosci aktywny jest tylko przycisk ,,@”, pozostate
przyciski sa nieaktywne.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk ,,@”, rozlegnie sie dzwonek brzeczyka. Urzadzenie przejdzie w tryb
nastawiania. Zapalg sie wszystkie kontrolki (z wyjatkiem kontrolek dziatania) na panelu sterowania.
Wyswietlacz cyfrowy pokazuje na przemian domysing temperature pracy (185°C) oraz domyslny czas
dziatania (15 minut). W trybie nastawiania wszystkie przyciski sg aktywne.

Naciska¢ przyciski na lisScie menu i wybraé rodzaj produktu, ktéry bedzie zapiekany. Temperatura pracy i
czas dziatania sg ustawione na wartosci domysine. W celu recznego ustawienia temperatury pracy mozna

takze przekreci¢ pokretto sterujgce (regulacja od 65 do 200°C), podobnie mozna tez recznie ustawi¢ czas

< Wlg
dziatania (w zakresie 1-60 minut). Wcisniecie przycisku ”LQJ" przetacza ustawianie miedzy temperaturg a

czasem. Uwaga: Jesli przez 20 sekund nie zostanie wecisniety zaden przycisk, urzgdzenie przejdzie w tryb

gotowosci.
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Dwie dodatkowe funkcje:

,,;@5’”: Jedli w trakcie zapiekania uzytkownik chciatby sprawdzi¢ stan produktow, nalezy nacisngé
przycisk wigczajgcy lampke w komorze pieczenia. Ponowne wcisniecie tego samego przycisku wytaczy
lampke z powrotem.
- ,,@”: Gdy uzywany jest rozen lub kosz obrotowy, wcisniecie tego przycisku powoduje wtaczenie
funkcji obracania. Ponowne wcisniecie tego samego przycisku spowoduje zatrzymanie sie obracania.
Po zakonczeniu konfigurowania ustawien, aby wigczy¢ urzadzenie, nalezy nacisngé¢ przycisk ,,@”.
Rozlegnie sie dzwonek brzeczyka. Urzadzenie przejdzie w tryb dziatania. Kontrolki dziatania zapalajg sie
kolejno. Wyswietlacz cyfrowy pokazuje nastawiong temperature pracy i pozostaty czas dziatania.
W czasie pracy wyswietlacz cyfrowy odlicza czas pozostaty do wytgczenia, az do pojawienia sie
komunikatu , OFF” (,WYL.”), po ktérym urzadzenie przetgcza sie w tryb wyltgczenia. Na przyktad:
08->07-...-01->0FF (tryb wytaczenia). Aby recznie wytaczy¢ urzadzenie, mozna takze nacisna¢ przycisk

@H

Gdy urzadzenie przechodzi w tryb wytgczenia, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Grzatka przestaje pracowad

”

natychmiast, ale wentylator pracuje jeszcze przez okoto 20 sekund. 5 dtugich sygnatéw diwiekowych
oznacza przejscie urzadzenia w tryb gotowosci. Uwaga: Jesli w trybie wylaczenia zostang otwarte
drzwiczki, urzadzenie natychmiast przefaczy sie w tryb gotowosci. Jesli w czasie 5 dtugich sygnatéw
dzwiekowych zostanie wcisniety przycisk ,,@”, urzadzenie natychmiast przetaczy sie w tryb nastawiania.

Otworzy¢ komore pieczenia, aby wyjaé produkty. Sprawdzi¢, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie, nastawic
czas dziatania na kilka dodatkowych minut. Nacisng¢ przycisk ,,@", aby ponownie wigczy¢ urzadzenie.
Mozna takze otworzy¢ komore pieczenia, aby sprawdzi¢ sktadniki w czasie pieczenia. Urzadzenie
natychmiast przestanie pracowa¢. Zaden przycisk na panelu sterowania nie bedzie aktywny. Zamkna¢
komore pieczenia; urzadzenie wznowi prace z tymi samymi ustawieniami. W razie potrzeby mozna
przekreci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢ temperature pracy/czas dziatania. Uwaga: Po otwarciu

drzwiczek lampka w komorze pieczenia swieci przez okoto 5 minut, po czym automatycznie gasnie.

10. Po uzyciu urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z kontaktu sciennego. Do wyjmowania produktéw z urzadzenia

nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych i uchwytu (do rozna i kosza obrotowego).

OSTROZNIE:

1.

v wnN

Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktadac¢ pod biezgcg wode.

Nalezy unika¢ dostawania sie do urzadzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.
Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza.

W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotykaé wewnetrznych czesci urzadzenia.

W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymaé w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwoli¢, aby ostygto ono przez 30 minut.
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Lista menu i ustawienia czasu i temperatury

Proc.iukt Frytki Kc?tlet Ryba Krewetka Udko Ciasto Befsztyk suszone
spozywczy wieprzowy kurczaka owoce
Temperatura

pracy 200°C 185°C 160°C 160°C 200°C 160°C 185C 30C

(domyslnie)

Czas dziatania

P 25 min 20 min 20 min 20 min 30 min 30 min 30 min 4 godz.
(domyslnie)
Zalecane Kosz Ruszt do | Ruszt do | Ruszt do | Kosz Ruszt do | Ruszt do | Ruszt do
akcesoria obrotowy | pieczenia pieczenia | pieczenia | obrotowy | pieczenia | pieczenia | pieczenia

Uwaga: Domyslna temperatura pracy i domyslny czas dziatania podczas suszenia owocow wynoszg 30°C i 4 h;
zakres nastawiania temperatury wynosi 30-80°C, a zakres nastawiania czasu — 2-24 h.

Funkcja pamieci

Jezeli urzadzenie zostanie w czasie pracy odtgczone od zasilania, stan dziatania i czas pracy sprzed awarii
zasilania nie zostang utracone pod warunkiem, ze w ciggu 2 godzin urzadzenie zostanie ponownie wigczone.
Po podtgczeniu zasilania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy brzeczyka. Wyswietlacz cyfrowy i wszystkie kontrolki
migng jeden raz. Sygnat dzwiekowy brzeczyka rozlegnie sie ponownie i urzgdzenie rozpocznie prace.

Uwaga: Jesli urzadzenie zostanie wigczone po wiecej niz 2 godzinach, rozpocznie prace w trybie gotowosci. W
trybie nastawiania funkcja pamieci nie jest dostepna.

Komunikaty ostrzegajace o usterkach

E1: Wyswietlacz cyfrowy pokazuje E1, gdy czujnik stanu/dziatania jest uszkodzony.

E2: Wyswietlacz cyfrowy pokazuje E2, gdy w czujniku stanu/dziatania nastgpito zwarcie.

Nalezy wtedy skontaktowad sie z dziatem obstugi klienta. Nie nalezy naprawia¢ usterki samodzielnie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Woyijaé wtyczke z kontaktu sciennego i pozwoli¢, aby urzgdzenie catkowicie ostygto.

2. Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od $rodka wilgotng Sciereczka. Polerowac suchg sciereczka.

3. Nigdy nie nalezy uzywac scierajgcych srodkéw czyszczacych lub gabek.

4. Wszystkie uzywane akcesoria nalezy przemywac ptynem do mycia naczyn i ciepta woda. Przed uzyciem
urzadzenie nalezy dokfadnie umy¢ i wysuszy¢.

5. Wszystkie akcesoria mozna my¢é w zmywarce.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc: 1800W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzgdzenia poddawane s3 rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepisdw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdow niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzgdzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajac od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtfasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowac¢ dowdd zakupu, ktéry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciafa
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie
akcesoriéw nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optata.
Uszkodzenia materiatow eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i
wymienia wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega opfacie.
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USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU

Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE

Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ razem z innymi odpadami domowymi. Aby

zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
B Utylizacja odpadow, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
ponownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemu
oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawca. Sprzedawca moze przyjac¢ produkt w celu
przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

Emerio Deutschland GmbH (nie adres serwisowy)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Niemcy

Dziat obstugi klienta:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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UHCcTpYKuMAa no akcnayataumm — Russian

MHCTPYKUUA NO BE3SONACHOCTU

MNepen, ncnonb3oBaHnem npmnbopa ob6aA3aTeIbHO NPOYUTANTE

BCE MNPUBEAEHHbIE HUXKE WHCTPYKUMKU, 4YTODObI KM3berkaTb

TPaBM WAN NOBPEXAEHWW B CNeACTBME WCMNOb30BaAHUA

npnbopa. 0O6s3aTeNbHO COXPaHUTE 3TO PYKOBOACTBO B

HagexxHom mecte. [pu nepepaye npmbopa gpyromy nuvuy

obsA3aTenbHO nepegamTe emy U AaHHOE PYKOBOACTBO MO

3KCN/lyaTaumu.

B cnyyae noBpexAaeHWA, BbI3BAaHHONO HecobogeHnem

MHCTPYKUWUM, [OQHHbIX B PYKOBOACTBE MO 3KCMayaTauuu,

rapaHTuA Ha npmbop byaet aHHYAMpOBaHa.

N3rotoBuTenb/MMNOPTEP TaKKe He HeceT OTBETCTBEHHOCTM

328 ywepb, BbI3BAHHbLIM  HecobawaeHMem  AAHHOrO

PYKOBOACTBA, HEOPEXHbIM MCNONb30BaHMEM Npunbopa uau

MCMNONb30BaHNEM, He COOTBETCTBYHOWMM TpeboBaHUAM

HACTOALLEro PyKOBOACTBA.

1. [aHHbIM Nnpnubop MOXKET MCNONb30BaATLCA AETbMU CTapLle

8 NneT u B3POC/IbIMU C OrpPaHUYEHHbIMU GUNYECKUMMN,

CEHCOPHbIMU U NCUXMYECKMMU PACCTPOMCTBAMM TOIbKO B

CAyvyae TOro, €cAM UMM OblanM  AaHbl UHCTPYKUMM MO

6e3onacHOMY N0/b30BaHUIO NPUOGOPOM U €eClIn  OHMU

MOHUMAIOT UCXOAALLYIO OT HEr0 ONAacHOCTb.

[eTtam 3anpeliaetca urpatb ¢ npubopom.

Yncrtka 7 obcnyxneaHume npmnbopa AONKHbI

npou3BoANTLCA AeTbMM Maagwe 8 neT TONbKO noa

NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

4. Mpubop n Kabenb K Hemy Heob6XOAMMO XPaHUTb B MECTE,
He 4OCTYNHOM ANA AeTen mnaglwe 8 nert.

5. Mpwn nospexaeHnn Kabena Bo usberkaHMe HeECYaCTHOro
CAy4yas ero HeobxogMmo 3aMeHUTb Yy NpPou3BOAMTENA, B
CEPBMCHOM  UEHTPE UAM Yy CepTUPUUMPOBAHHOIO
cneymanucra.

6. [ONna nonyyeHUAa MHCTPYKUMM MO OYUCTKE MOBEPXHOCTEM
npmbopa nocsie CONPUKOCHOBEHUA C NULLLEN MU MACIOM,
cMmoTpuTe pasaen "Ynucrtka n TexHu4yecKkoe

obcnyxnsaHmne" faHHOM MHCTPYKLUN.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Mpnbop He cnegyeT NCNOsb30BaTb BMECTE CO CTOPOHHUM
TakMepPoOM UAN CUCTEMOWN AUCTAHLMOHHOIO YNnpaBaeHus.
[JaHHbin npubop npeaHasHayeH ANSA MUCMNONb30BaHMA B
ObITYy M B NOAOOHbLIX YCNOBUAX, TAaKUX KaK: KYXOHHble
NOMELWEHNUA ANA NepcoHana B MarasmHax, oducbl W
apyrne paboumne cpeabl; pepmepckmue goma; MoryT 6biTb
MCMONb30BaHbl KAMEHTAMMU B TOCTUHUUAX, MOTENAX W
APYTUX XUNbIX TUNAx No406HbIX NOMELLEHUN.

Mpexkae, Yem BCTaBUTb BUKY B PO3eTKY, ybeauTecb, 4to
HaNpPAXXeHne M 4acToTa COOTBETCTBYHT YKAa3aHHbIM Ha
3TUKETKe NpMbopa TEXHNYECKUM XapPaKTEPUCTUKAM.
Bceraa oTkato4anTe npmbop OT CEeTU M OXNaxKaauTe ero Ao
KOMHaTHOM TemnepaTypbl Nepen XpaHEHUEM UTN YUCTKOMN.
Ecau ncnonb3yerca  yAJUHUTENb, OH  AO0JIXKEH
COOTBETCTBOBATb NoTpebasemon mowHocTM npubopa, B
NPOTUBHOM  C/lydae  MOMKEeT MNPOU3OUTU  neperpes
YOAMHUTENA WU/UAn BUNKU. Tak ecTb PUCK 3auenuTb
Kabenb M nonyuyntb TpaBmy. byabTte OCTOPOXKHbI, YTOObI
n3berxkaTb ONaCHbIX CUTYaALUN.

Ybegutecb, 4to Kabenb nNMUTaHMA He nNoABeleH Hajg,
OCTPbIMM  KpasAMW, a TaKKe He Conpukacaetca C
HarpeBawWMMMUCA UK ropadymmm  npubopammn U
OTKPbITbIM OTHEM.

He norpykante npmbop B BOAY MU UHbIE XUAKOCTU. ITO
OMaCHO ANA XXU3HMN.

He oTcoeauHAanTe BWAKY, NOTAHYB 33 Kabenb nuTaHums.
Bcerga otcoegmnHante npnbop 3a BUIKY.

Echn npmnbop ynan B BOAy, HE MPUKACAUTECb K HeEMY.
BolHbTe BWAKY U3 pPO3ETKWU, BbIKAOUMTE nNpubop u
OTHECUTe ero B aBTOPM3OBaHHbINA CEPBUCHbINA LEHTP ANA
PEMOHTA.

He nogkntouyante n He OTKAoYanTe npubop OT po3eTKu
B/IA*KHbIMN PYKaMM.

He nbiTantecb OTKpbIBaTb Kopnyc npubopa wmam
pPeMOHTMpPOBATbL NPUBOP CamoCTOATE/IbHO. ITO MOXKeT
NPMBECTU K MOPAXKEHUIO INEKTPUYECKMM TOKOM.

He octaBnante npubop 6e3 npucmoTpa BO BPEMS

MCMNOJZ1Ib30OBaHUA.
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19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Mpnbop He npeaHasHayeH ANA  KOMMEPYECKOro
MCNO/Ib30BaHMUA.
He ncnonb3ymnte npnbop He No NPAMOMY Ha3HAYEHMUIO.
He HamaTbiBanTe Kabenb BOKpyr npubopa n He crubamnte
ero.
PasamecTtute npmnbop Ha yCTOMYMBOM POBHOM MOBEPXHOCTH,
C KOTOPOM OH HE MOMKEeT ynacTb.
Moxanymcra, w3berante nonagaHua Ha nNpubop
4Ype3MepHOro KO/JIMYeCcTBa BaAarn v Nbiaun.,
He octaBnsante paboTtatowmn npubop 6e3 npucmoTtpa.
Ecan Bbl BbIHYXKAEHbI YUTKU, BCErAa OTKAOYANTE €ro uam
BbIHUMAWTE BUJIKY M3 PO3eTKM (Heobxoammo OTKAKYaTb
npmMbop 3a BU/IKY, a He 3a NPoBoA).
He nomeuwante npnbop OKO/I0 CTEHbI NN OKOJIO APYroro
npunbopa. Bcerga octaBnante He MmeHee 10 com
cBob6oaHOro NpocTpaHcTBa c3agm u cboky ot npnbopa.
Bo Bpema npurotoBaeHUA NUWM ropAavYnin BO34yX BbIXoamT
yepes cneuunasnbHoe OTBepcTMe. Bceraa aepute pyku um
mMuo  Ha 6e3onacHom pacctoaHuK. Takxke byapte
aKKypaTHbl C ropAYMM NapomM M BO3AYXOM, KOraa Bbl
BbIHUMAeTe KOP3MHY.
Echm Bbl BUAUTE TEMHbIW AbIM, BbIXOAAWMN 13 npnbopa,
HeMea/leHHO OTKAw4YuTe npubop ot cetu. [oxkauTtecs,
MOKa BbIOpPOC AblMa NpPeKpaTUTCA, a MOTOM BbITalLUTE
KOP3WHY.
Mepen wcnonb3oBaHuMem npubopa ybeauTecb, UTO
HarpeBaTe/IbHbIN 31€eMEHT U NPUBOP OUMLLEH OT KMpa U
OCTaTKOB NuWM. 310 obecneuynt npmnbopy becnepebomnHyto
paborty.
BHUMAHMUE!
[Mo)Kanymncra, He NPMKacanuTecb K NOBEPXHOCTU
npnbopa BO Bpems UCMo/sib30BaHUA, TaK KaK OH
MOEeT HarpeBaTbCA.
f[opaunMn  BO3AYyX  BbIXOAUT U3  BEHTUNALMOHHOIO
OTBEPCTMA Ha 3a4Hen CTopoHe npubopa. Ybeautech, 4YTo
MeXKay NpMbopomM M CTEKNAMU U UHBIMU MaTepuanamu,
YyBCTBMUTENbHbIMM K  HarpeBy, eCcTb [AOCTaTO4YHOe

pacctoaHUe.
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OMUCAHWUE YACTEN NPUBOPA
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1. Mpwubop 8. PyuKa anqa BepTesia u NOBOPOTHOM KOP3UHbI
2. MNaHenb ynpaBneHmsa 9. Bwuaka gna rpuna
3. T[MoBOPOTHbIA  perynatop Cc  UMPpoBbIM 10. CreprkeHb BepTena

ancnaeem 11. NogpoH gna macna
4. BHYTpeHHAA Kamepa 12. Wamnypbl
5. [sepua 13. KonecHble gncku
6. [BepHasa pyyka 14. PeweTKa AN1A BbINeYKU
7. [oBoOpoTHaA Kop3uHa

MaHenb ynpaBneHus

PN = f \lg ”
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© 6 6 6 6 g3\
1 PN :

1. TMoAacBeTKa AYyXOBKM
®PyHKUMA BpaLLeHnA

3. MeHio (a. unncbl; b KyCOYKM CBUHUHDI; C. pblba; d. KPEBETKM; €. KypuHble HOXKM; f. KeKc; g. cTeiKk u3
rosaauHbl; h. cyweHble GpyKTbl)

4. Bpems paboTbl/Temnepatypa

KHOMKa BKAOYEHUA/BbIKAOYEHNA

v

6. CBeToBble UHAMKATOPbI PaboThI

NEPEA UCNOJIbSOBAHUEM

Mepen nepBbiIM WCNO/b30BaHMEM NPUOOPA BHUMATE/NIbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMM M COXPaHUTE WX ANA
byaywero ucnosb3oBaHuA. Mogkntoyaiite nNpubop TOMBKO K 3a3eMieHHOM poseTke. lepes nepsbim
Mcnosb3oBaHWeM Npubopa yaanute ¢ Hero Bce ynakoBo4vHble maTepuassl. Ounctute npubop B COOTBETCTBMM C
nHopMaumel, ykasaHHOM B pasgese YncTKa M yxoh HAcTosLLero pykoBoactsa. MpoTpuTe Npubop BHYTPU U
CHapY»KM MArKOM TKaHbO. YbeauTech, YTO 3/IEKTPOHHbIE YacTU NPMBOpPa OCTaIUCh CYXUMMU.
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MCNOJIb3OBAHUE

1.

YctaHoBUTE NPUBOpP Ha CyXyto, YCTOMUYMBYIO 1N TEPMOM30INPOBAHHYIO MOBEPXHOCTb. MOCKOAbKY npnbop
HarpeBaeTca BO Bpemsa WCMONb30BaHWA, ybeauTech, YTO OH He YCTaHOB/EH CAULIKOM 6/M3KO K APYrnm
obbekTam.

OTKpoiTe AyXOBKY, UCMO/Ib3ys ABEPHYI PYYKY U MOMECTUTE B Hee MPOAyKTbl, KOTopble cobupaeTtech
roToBUTb. BbibepuTe HyXKHblE Bam akceccyapbl.

PeweTKka pAnA BbINeyku: HarpeBaTe/bHbIl 31eMEHT HaXxoAUTCS
— cBepxy. B BepxHem nonoxKeHnun npoaykTbl ByayT roToBUTbCA BbiCTpee
= n byayt 6onee xpyctawmmn. CpeHee NonoXeHue cneayet Bblbupatb
Ana Toro, 4tTobbl PaBHOMEPHO MPOXKAPUTL MPOAYKT CO BCEX CTOPOH.
S BbibupamnTe Hy>kHOe Bam NonoxeHue peLleTku.

-~ | BepTen ¢ BunKamu: Cnegyet UCNonb30BaTb 418 TOrO, YTO6bl FOTOBUTL
6osbluMe KyCKU maca. PacnosioXKmnte npoayKT, KoTopbii cobupaetech
roTOBUTb, NOCeEpeaMHe BepTena. 3apUKCMpynTe ero, UCNONb3ya BUIKK
M 3aKpenuTe BMHTaMW. He 3aKpennaiTe 3a BblEMKWU, KOTOpble
i OTMEYaloT KpalHWe Mo3uuMK ANA CTOMOPHbIX BUHTOB. BcTaBbTe
BEpTEN B [AYXOBKY B COOTBETCTBUM C OTMETKOM HanpasiaeHWs Ha
npaBoi CTOpoHe cTeprKHA: R = Bnpaso (right).

BepTen ¢ wamnypamu M gucKamu: BcTaBbTe BepTes B KOJIeCHble
AVUCKW. 3aKpenuTe CTOMOPHbIMW BWHTaMW. BcTaBbTe wWwamnypbl B
OUCKK. YbeguTecb, 4TO WaMNypbl 3apUKCMPOBaHbI Ha MecTe.
YCTaHOBUTE KOHCTPYKUMIO B OYXOBKY B COOTBETCTBUM C YKasaTensimu
Ha auckax: L = BneBo (left) ; R = Bnpaso (right).

MoBopoTHaA Kop3uHa: [logxoauT Ana Toro, 4tobbl MPUrOTOBUTL

“/,-";_,, Yyuncbl, gpyrue BUAbl KapTodens, a TaKKe KYCOUYKM OBOLLEN, mAca U
| ! 3aMOPO’KEHHbIEe MPOAYKTbl (Hampumep, KypWHbIe HarreTcbl WK
\.‘ _mon Ko/bLa KanbMapa). He nepenonHsaiTe KOp3uHYy, B TaKOM Cay4yae
' q 4 NPOAYKTbl He TMPUroTOBATCA pPaBHOMEPHO. 3aKpoiTe KOpP3MWHY,
=13 ybeauTtecb, 4TO OHa 3aKpbiTa MPaBUIbHO W HEe OTKPOETCA BO BpPeMS

g npouecca nNPUroToBAEHWA. YCTaHOBWUTE KOP3WHY B AYXOBKY B

COOTBETCTBMM C YKasaTenssmu Ha auckax: L = sneso (left) ; R = Bnpaso
(right).

YcTaHoBWTE NOAAOH A/18 MAc/a B HUMKHIOK YacTb AYXOBKM Ana cbopa Kanenb macna.

3aKpoiiTe AyX0BKY M NnoakatoumTe npubop K cetn. 3ymmep nprubopa nsaacT 3ByKoBoi curHan. Lindposoit
Avcnnei U naHenb ynpaeaeHUsa MUTHYT OAMH pas, CBETOBOM MHAMKATOP @ NPOZOMKUT ropeTb. Mpubop
nepenaer B PeXXUM OXNaaHus. B pexnme oxkmaaHna paboTaeTt TO/IbKO KHOMKa @, ApYyrve KHOMKN — HeT.
B pexMme OXKMAAHWA HAMKMWUTE KHOMKY @ 3ymmep npubopa wmsgact 3BYKOBOW curHan. [lpubop
nepenaer B pabounii pexkum. Tenepb Ha NaHeW yrNpaBAeHWsA rOpPAT BCE 3HAUKM (KpOMe KpOMe CBETOBbIX
MHOMKaTopoB paboTbl). Ha aucnnee otobparkaetca pabouyas TemnepaTypa no ymondaHuto ( 185C) u
Bpems MPUroToBAEHUA MO yMmoa4aHuto (15 muHyT). B paboyem pexxnme akTUBHbI BCe KHOMKM npubopa.
BbibepuTe Hy)KHbIM Bam TWUM MPOAYKTa, MUCMOMb3ya MeH. Bpemsa npuroTosieHus M TemnepaTtypa ANs
KaXKOoro Tvna NpoAyKTOB NpPeAyCTaHOB/EHbl MO YMOJIYAHUIO. Bbl MOMKETE U3MEHWUTb WX BPYYHYIO,

MCNoNb3yA NOBOPOTHbLIN perynaTop (Temnepatypa B AgManasoHe 65-200C, spems B AnanasoHe 1-60 MUHYT).

<lie,
Haxkmute KHONKy ("g‘) ONA NepeKkioYeHna mexay YCTaHOBKaMKU BpemMeHn 1 Temnepatypsbl. [prumeyanue:

€C/I C KHOMKaMM HE NMPOUCXOAUT HUKAKUX ,EI,EI‘/JICTBMI‘;I B8 TevyeHue 20 CeKyHA, I'IpM60p CHOBa nepexoauT B

pPeEXnM OXXnaaHua.
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10.

Ewe 2 dyHKUMK:

]

- @ Echv Bbl xOTUTe nNpoBepuTb COCTOSHME MNPOAYKTOB BO BpemsA MpOLLecca NPUroToBeHUs,
Ha)KMUTE Ha JaHHYIO KHOMKY A8 BKAOYEHUS NOACBETKM AYXOBKWU. HaXKMUTE Ha KHOMKY CHOBA, YTOObI
OTKNHOYUTb NOACBETKY.
=
“GJ”: Hawmute Ha OAHHYIO KHOMKY ANA BKAOYEHWA GYHKUMM BpaLLEeHMA BepTena WUAM KOP3WHbI.
HakKmuTe Ha Hee NOBTOPHO AN1A OTKAOYEHUA QYHKUMKN BpaLLEeHMA.

Mocne Toro, Kak BCe YCTAaHOBKW cAenaHbl, Ha)kKMUTE Ha KHonKy®Anﬂ BK/IlOYEHUsA npubopa. 3ymmep

npubopa m3gact 3ByKoBoi curHan. Mpubop HayHeT paboTtaTb. CBETOBble MHAMKATOPLI PaboTbl byayT

ropetb. Ha pgucnnee 6yaet otobparkaTbca paboyasa TemnepaTypa WM OCTaBlleecA Bpema A0 KOHUA
npouecca NpPUroToBaeHMs.

Bo Bpema npouecca NpurotoBaeHns, Ha ancnaee byget otobparkaTbca 06paTHbIA OTCYET BPEMEHU A0

OKOHYaHuA npurotosneHuns (OFF). Mo oKoHYaHUKM NpoLecca NPUroTOBAEHUA NPUBOP NepPeraeT B pexum

oTKAto4YeHuA. Hanpumep: 08>07->...>01->0FF (pekum oTKAtoueHMA). Bbl TakkKe moOKeTe HaxaTb Ha

O

KHOMKY ONA TOTO, YTOObI BbIK/IIOYUTL MPUOOP BPYYUHYIO.

Mocne TOro, Kak npubop nepenaeTr B pPeEXMM OTKAKOYEHUA, Bbl yCAbILUTE 3BYKOBOW CUTHan.

HarpeBaTenbHbili 3nemeHT npubopa cpasy nepectaHeT paboTaTb, HO BEHTUAATOP NPOAO/IXKMT paboTaTtb

eute okono 20 cekyHa. MNocne Toro, Kak Nnpnbop M3aacT 5 AMHHbBIX 3BYKOBbIX CUTHAN0B, OH NepengeT B

pexum oxugaHus. MNpumedaHue: Ecnn Bbl oTKpoeTe aBepuy npubopa B peMME OTKAOYEHUA, OH

HEeMeA/IEHHO NepenaeT B PeXUM OXuAaHuA. Haxkmute KHOMKy @ BO Bpems TOro, Kak byayT 3ByyaTb 5

3BYKOBbIX CUFHA/10B M NpMbop HemeaeHHO NepenaeT B PEXKUM HAaCTPOMKM.

OTKpoiTe AyXOBKY ANA TOro, Ytobbl A0CTaTb NPUrOTOB/EHHbIE NPOAYKTbI. [poBeEpPbTE MX FOTOBHOCTbL. B

Cny4yae, ecin NPOAYKTbl €le He roToBbl, YCTAHOBUTE BpPemsA MPUrOTOB/IEHMA HA [AOMNONHUTE/IbHbIE

HECKONIbKO MWHYT. 3aTeM HaxKMuTe Ha KHOI‘IKV@AHH TOro, 4tobbl CHOBa HayaTb paboTy npmbopa. Bbl

TaKXKe MOXKeTe OTKPbIBaTb AYXOBKY AN NMPOBEPKU CTENEHU FOTOBHOCTM MPOAYKTOB NPSAMO B npouecce

npuroToBneHus. Mpubop HemeaNeHHO NPeEKPaTUT paboTy. Bce KHOMKM Ha naHenu ynpasBnaeHWUA CTaHyT

HEaKTMBHbIMK. 3aKpoiTe AYXOBKY W MNPMOOP CHOBA HAYHET BbINOJHEHWEe NPepBAHHON MNPOrpPamMmbl.

Ncnonb3yiiTe MNOBOPOTHbLIA perynatop ANs Toro, 4tobbl OTpPerynMpoBaTb 3HAYe€HUA BPEMEHU WU

TemnepaTtypbl Mo HeobxoammocTu. MprmeyaHume: MoacBeTKa BHYTPU AYXOBKM ByaeT ropeTb NpumepHo 5

MUWHYT NOC/ie TOro, KaK ABepua 6blaa OTKpbITa, @ 3aTeM aBTOMATUYECKM OTKAOUMTCA.

Mo OKOHYaHWK MCMONb30BaHMUA Npubopa, OTKAKUUTE ero OT CeTU. Bcerga ncnonb3yiTe NPUXBaATKN UK

KYXOHHbIe MepyaTKu, a TaKXe PY4yKu (Ons BepTena u NoBOPOTHOM KOP3UHbI) ANnA Toro, Ytobbl AOCTaTb

NPOAYKTbI U3 AYXOBKMU.

BHUMAHMUE:

He norpy:kaite Kopnyc npubopa B BOAY M HE MPOMbIBalATe ero nog NPOTOUYHOM BOAON.

M3beraiTe nonagaHua NobbIX KUAKOCTEN BHYTPb Kopnyca Npnbopa Bo nsberkaHue 3N1eKTPUYECKOro LWOoKa
WM KOPOTKOTO 3aMbIKaHMA.

He 3aKpblBaliTe OTBEPCTUA 414 BMYCKA M BbIMyCKa BO3A4yxXa BO Bpema paboTtbl npubopa.

He goTparneaiiTech 40 BHYTPEHHMX YacTelt Npubopa Bo Bpema ero paboTsbl.
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5. Bo Bpems paboTbl Nnpnbopa 13 OTBEPCTUA A1A BbIMyCKa BO34yXa MOMET BbIXOAMTb ropaynini nap. depKute
PYKM 1 AnLL0 Ha 6e3onacHOM AUCTAaHUMM OT MECT BbIxoAa napa.

6. [llepen Tem, Kak bpaTb Npubop B PyKM M Mepes OYMCTKOW, AaBalTe emy OCTbiTb nocse paboTbl Kak
MUHUMYM 30 MUHYT.

MeHto (cnpaBouyHasa uHpopmauus)

Kycouku . CyweHbl
KapTowkK KpeseTKk | KypuHbl Crerk wu3
MpoayKt CBUHUH | Pbiba Kekc e
a opu 7 € HOXKMU rosAgMHbI
bl dpPYKThI
Pabouasn
Temnepartypa . . o . . . o o
o PaTYPa | 200°C 185°C | 160°C | 160°C |200C | 160°C | 185TC 30C
YMOJI4aHUIO)
Pabouee
Bpems (no | 25 muH. 20 mmH. | 20 MUH. | 20 MuH. | 30 MuH. | 30 muH. | 30 MUH. 4 yaca
YMOJI4aHUIO)
Pewetk | Pewetk | Pewetk Pewetk | PeweTKa PeweTtk
NoBopoT- MNMosopo
PekomeHayem Has a pnala pnala  anAa has a pna | gna a  and
ble aKceccyapbl NpMroTo | NPUroTo | NPUroTo nNpMroTo | NPUroTo- | NPUroTo
KOp3MHa KOpP3MHa
-BJIEHUA | -BJIEHUA | -BNEHMUA -BJIEHUA | BNEHUA -BJieHUA

MpumeyaHue: MpeaycTaHoBEHHaA TemNepaTypa u Bpema Ans cywku ¢pyktos Bapbmupyetcsa ot 30C n 4 yacos
no 30-80C un 2-25 vyacos.

®dyHKuMa namatm (memory)

Ecnm npubop BbIKNKOYUTL BO BpPemMsa npouecca paboTtbl, oH byaeT coxpaHaTb paboyee COCTOAHWE U Bpems
paboTbl, yCTAHOB/NEHHbIE A0 OTK/IIOYEHMSA 3/IEKTPOIHEPTUM, B TEUYEHME 2 YaCOB.

Korga nutaHne cHoBa NOAKAOYMTCA, 3yMMeEpP M34acT 3BYKOBOM curHan. Liudposol ancnneli n Bce cBeToBble
WHAMKATOPbl MUTHYT OAMH pa3. 3yMmmep CHOBA M343eT 3BYKOBOW CUrHan, U npnbop HaunHaeT paboTatb.
MpumeyaHue: ecan npubop byaeT BKAloYeH Bonee, yem yepes 2 4yaca, OHO ByAeT BKAOYEHO B pexunme

0XXnaaHua. B pexnme HaCTPOMKMN GYHKUMA NamMATU HEAOCTyMHa.

HeTunuuHbie npeaynpexaeHusa
E1l: 3HaueHue E1 oTobparkaeTcsa Ha gucnsiee B TOM Cyyae, eC/iM HEUCMNPaBEH AaTYMK paboyero cocTosHus.

E2: 3HaueHue E2 oTobparkaeTcsa Ha aucnsiee npm KOPOTKOM 3aMblKaHUKN JaTYMKa paboyero cocToAHUS.
MoKanyncTa, CBAXKUTECH C CEPBUCHBIM LLEeHTPOM. He peMoHTUpyiTe Nnpubop camoCTOATENBHO.

YUCTKA N ¥YXO[,

1. OTKAouuTe BUAKY NpubBOopa OT 3N1EKTPUYECKON ceTU 1 AaitTe Npubopy NONHOCTbIO OCTbITb.

2.  OuuctuTte NpMbOpP M3HYTPM U CHAPYKM, UCNOb3YA BAAMKHYIO MAFKYIO TKaHb. A 3aTeM BbITPUTE €ro Hacyxo
MSATKOM TKaHblO.
Hukorga He Ucnonb3yiiTe abpasmBHbIe YNCTALLME CPeaCTBa U TYOKM.
MpomoiiTe Bce aKceccyapbl Npubopa, MCMONb3yA CPeAcTBO ANA MbITbCA MOCyAbl M Tenaylo Boay.
TuwaTesIbHO OYNCTUTE M 3aTEM BbICYLLUTE Nepes NocieayoUnMmM UCNO/b30BaHUEM.

5. Bce aKkceccyapbl npubopa NpuroaHbl ANa MbiTbA B NOCYA0MOEUYHOM MalUUHe.
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Pabounit guanasoH: 220-240V~ 50/60Hz
MouwHocTb: 1800W

-56 -



FTAPAHTUA U OBCNTYXUBAHUE KJTMUEHTOB

Mepen nocTaBKoOM Halum NpMbopbl NOABEPraloTCa CTPOroMy KOHTPOIKO KadecTBa. Ecamn, HecmoTpa Ha Bce mepbl
NnpeaoCTOPOXKHOCTU, BO BPemMs NPOM3BOACTBA UM TPAHCMOPTUPOBKU NPOU3OLLIIO NOBPEXKAEHME, NOXKANYNACT],
BEPHUTE YCTPOMCTBO Ballemy Aunepy. B gonosnHeHwe K npaBam, YCTaHOBAEHHbIM 3aKOHOAATe/IbCTBOM,
NMoKynaTtesb MMeeT BO3MOXKHOCTb TpeboBaTb cieAylolen rapaHTUn:

Ha npuobpeTeHHOe yCcTPOMCTBO Mbl NPEeAOCTaBAAEM rapaHTUIO 2 rofd, HauyMHaa co AHA npogaxku. Ecam y Bac
ecTb AedeKTHbI NPOAYKT, Bbl MOXKETE Cpa3y BEPHYTb €ro B MYHKT MNOKYMKM.

JdedeKTbl, BO3HMKaoWME B pe3ysibTaTe HENpPaBuAbHOro obpalleHns ¢ YCTPOMCTBOM, a TaKKe HEeMUCNPaBHOCTY,
BbI3BaHHble BMELLATE/IbCTBOM WU PEMOHTOM TPETbUX NNL, MU YCTAaHOBKOW HEOPUrMHaNbHbIX AeTanen, He
MOKPbLIBAKOTCA HacToALWEeN rapaHTMel. Bcerga XxpaHUTe KBUTAHUMIO, 0€3 KBUTAaHUMM Bbl HE MOXKeTe
npeTeHa0BaTb Ha KaKylo-1nbo ¢popmy rapaHTmn. B cnyyae yuepba, BbI3BaHHOIO HecobtogeHnemM MHCTPYKLUK
Mo aKcnyaTauum — rapaHTUs aHHYIMPYETCA, eC/IN 3TO NPUBEeAEeT K KOCBEHHbIM NOBPEXKAEHUAM, B 3TOM C/y4ae
Npou3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb. Mbl TaKXKe He Hecem OTBETCTBEHHOCTM 3a MaTepuanbHbIi yuepob
WAN  TeNecHble MNOBPEXAEHMA, Bbi3BaHHbIE HEMNpPaBUAbHbIM MCMO/Ib30BaHUEM WAW  HENPABUAbHbLIM
BbINOJIHEHNMEM MHCTPYKLMWM NO 3KcnayaTaumu. MoBperkaeHne akceccyapoB He 03HayaeT 6ecnnaTHy 3amMeHy
BCero npubopa. B Takom cnyyae, Noxkanyncra, CBAXKUTECH C HALLMM OTAE/IOM 06CNyKnBaHuA. PasbuToe cTekno
WAX MOJIOMKa NJIAaCTUKOBLIX AeTaneil Bcerga noanexart onnarte. [edeKTbl pacxoAHbIX MaTepuanoB WU
AeTaneln, NoABep>KEHHbIX WU3HOCY, a TaKMKe UYMCTKA, TeXHMUYECKoe OOCny)KMBaHWE WM 3aMeHa YKa3aHHbIX
[AeTanel He NOKPbIBAOTCA rapaHTUEN M NoanexaT onnare.

BE3OMACTHASA YTU/IN3ALUA B OKPY}KAIOLLLEN CPEAE
MepepaboTKa 0TX0A0B - eBponeicKkaa anpexktnea 2012/19/EU
3Ta MapKMpOBKa YyKa3blBaeT Ha TO, YTO AaHHbIA MPOAYKT He cneayeT YTUAM3MPOBATb BMecTe C
ApPYrMMuM 6bITOBbIMM OTX0AaMM. YTOBbI NPefoTBPaTUTL BO3MOXHbIN Bpes, OKpYaloLLeii cpeae nam
3/10POBbIO YesI0BEKa OT HEKOHTPOIMPYEMOrO YAaNeHUA OTXOA0B, YTUAUIUPYITE UX OTBETCTBEHHO,
B 706b cnocobcTBOBaTH YCTONYMBOMY NOBTOPHOMY MCMO/b30BAHMIO MaTepUabHbIX PeCypcos.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Cnyx6a nogaepKu KANEHTOB:

Ten.: +49 (0) 3222 1097 600
9. noyta: info.de@emerio.eu
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