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Instruction manual — English

IMPORTANT SAFEGUARD INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed:

Read all instructions.

1.

10.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

In case of damage, caused through not paying attention
to this instruction manual, the warranty expires at once.
The manufacturer/importer does not accept any liability
for damage caused as a result of ignorance of the user
manual, careless usage or the usage against the
instructions in this manual.

This product can only be used according to its rated
information printed on the rating label.

This product is for indoor use only! It is not suitable for
outdoor use.

Please prevent the product to be exposed to excessive
dirt and humidity.

Any other way of operating the product, except the
described one, will lead to dangers such as short circuit,
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11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

fire or else. It is not allowed to modify this product in any
way and the housing has not to be opened, otherwise the
product will not be any longer in compliance with its
safety class.

Never connect or disconnect the plug with wet hands.
Never unplug the plug by pulling the power supply cord.
Always pull the plug itself.

During installation/cleaning, please pay attention that the
power supply cord will not be squeezed or damaged.
Always disconnect the appliance from the mains and
allow the product to cool down to room temperature:
before storing away the appliance; before cleaning or
maintenance; after use; if you are not going to use it for a
long period of time.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Never replace a damaged power supply cord by yourself.
In such case, or in case of malfunction, contact an
authorized electrician/service centre for examination,
repair or adjustment because special tools are required.
Make sure that the power supply cord does not come into
contact with any parts, which generate excessive heat.

If you assume that the operating of the product without
danger is not any longer possible please make sure that
the product will be disconnected and not used any longer.
The safe operation of this product is not any longer
possible, if: the product or the power supply cord is
damaged in any way, the product does not work any
longer; after a longer storage under unfavourable
conditions; after heavy damage through transportation.
Never immerse the plug or the appliance in water or
other liquid.

Never place the appliance directly into corners and under
flammable materials such as curtains, cupboards etc.
Never leave the appliance unattended during use.
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22.

23.
24.

25.

26.

27.

The machine should not be operated by means of an
external timer-switch or by means of a separate system
with remote control.
This appliance is not designed for commercial use.
WARNING!!
Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “CLEANING AND MAINTENANCE” of the
manual.

Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.

If you use products with non-stick surfaces, please make
sure no birds are in the same room and that the room can
be completely closed off and well-ventilated.
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Air inlet

Heating light

Power light

Timer knob

Temperature control knob
Frying grill

Silicone case

Basket

Basket handle

10. Air outlet

W e N LA WD R

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an
earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See
“CLEANING AND MAINTENANCE”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that
the electrical parts remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not

need any oil.

Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

NOTE: Always use the frying grill with the silicone cases covered. They will help to stabilize the frying grill in
the basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. (Do not exceed the MAX level indicated inside the basket.) Slide the

basket into the appliance. Make sure they are placed correctly and closed completely. Otherwise the
appliance will not work. Caution: Do not touch the basket during use or after use in short time as it gets
very hot. Only hold the basket by the handle.
Connect the power plug to a suitable outlet.
Set the temperature control knob to the required temperature setting, which is suitable for what you are
frying. Consult the temperature table.

7. Turnthe timer knob to choose the appropriate frying time and the appliance is switched on.
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8. The power light illuminates when the appliance is switched on. The heating light comes on and goes out
from time to time during the hot air frying process. This indicates that the heating element is switched on
and off to maintain the set temperature.

9. When the cooking is finished, you will hear the timer bell rings. You can also switch off the appliance
manually by turning the timer knob to “0”.

10. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

11. Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance, steam may escape from the basket.

12. Empty the basket, putting the food into a bowl or onto a plate. To remove large or fragile ingredients, lift
the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil
from ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.
To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients),
please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

13. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.

FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 750 grams.

2. Add 2 minutes to preparation time if the appliance is cold. Preheat the appliance without any ingredients
inside. Turn the timer knob to more than 2 minutes and wait until the heating light goes out. Then fill the
basket with ingredients and turn the timer knob to the required time.

3. Shake or turn smaller ingredients halfway. By this way food will be fried evenly. Pull the basket out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients.

5. Ingredients with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish (after removing the frying grill) in the appliance if you want to bake a
cake or quiche or other fragile ingredients.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the basket with oil may cause a fire hazard!

6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,
which means the food is overcooked or the appliance broke down.

10. Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes.

FRYING TABLE
This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on
the product pack deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be followed.



Minimum-
i i Temperature
Type M.aX|mur.'n food '!'lme po “ Overturning Additional information
ingredients (minutes) (C)
amount (g)
Chips 600-900 18-25 200 Overturning
Shrimp 150-250 15-20 160 Overturning
550-650 .
Cake 8-10 cups 20-30 160 Overturning
. 700-900 . . .
Drumstick 10-13 PCS 20-25 180 Overturning Adding 1/2 spoon of oil
450 . . .
Beef steak 3-5 pes 15-25 160 Overturning Adding 1/2 spoon of oil
Fish 200-300 15-20 180 Overturning

CLEANING AND MAINTENANCE
1. Clean the appliance on all the inside and outside regularly.
2. Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft clean cloth.
3. Never use abrasive cleaners or sponges.
4

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot

water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.

5. Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pulling out the basket) with a

cleaning brush to remove any food residue.

Note: The basket and frying grill are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does
not work.

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients are
not fried

completely.

The amount of the food in
the basket is over.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the

required temperature.

The ingredients are
fried unevenly.

Different types of food may
need to be shaken halfway.

Shake food halfway.

Basket cannot be
slided the
housing properly.

into

Too much food in the basket.

Put less amount of food in the basket.

White smoke comes

out from the

appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients, oil will leak into
the basket. The oil produces white smoke and
the basket may heat up. This does not affect the
cooking result or hurt the appliance.

The basket still contains
grease residue from previous

use.

Clean the basket properly after each use.
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TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50-60Hz
Power consumption: 1400W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use or if the
instruction manual are not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
B ccycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Customer service:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu



Bedienungsanleitung — German

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Einsatz von elektrischen Geraten mussen

grundlegende Sicherheitsvorkehrungen immer

berucksichtigt werden:

Lesen Sie bitte alle Anweisungen.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder

mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtig
oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden

Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer durfen

nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie

sind 8 Jahre oder alter und beaufsichtigt.

4. Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

5. Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

6. Bei Beschadigungen, die aus einer Missachtung dieser
Bedienungsanleitung resultieren, erlischt umgehend die
Garantie. Der Hersteller/Importeur Ubernimmt keine
Haftung fur Schaden auf Grund von Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung, unvorsichtigem Gebrauch des
Gerats bzw. Gebrauch entgegen den in dieser Anleitung
gegebenen Anweisungen.

7. Dieses Produkt darf ausschlieBlich in Ubereinstimmung
mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten
betrieben werden.

W



10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Dieses Produkt ist ausschlieldlich fir den Gebrauch im
Innenbereich vorgesehen! Es darf im AulBenbereich nicht
eingesetzt werden.

Schitzen Sie dieses Gerat bitte vor UbermaRiger Schmutz-
bzw. Feuchtigkeitseinwirkung.

Jeder Einsatz des Gerats, der nicht den hier
beschriebenen  Vorgehensweisen entspricht, birgt
Gefahren, wie beispielsweise Kurzschlisse, Brande o. a.
Jegliche Veranderungen an diesem Gerat sind unzulassig
und das Gehause darf nicht geoffnet werden, da das
Gerat sonst die Anforderungen seiner Schutzklasse nicht
mehr erfullt.

Niemals den Netzstecker mit nassen Handen ein- bzw.
ausstecken!

Niemals den Netzstecker an der Zuleitung aus der
Steckdose ziehen! Ziehen Sie grundsatzlich nur direkt am
Stecker!

Wahrend der Einrichtung/Reinigung des Gerats bitte
darauf achten, dass die Netzzuleitung nicht gequetscht
bzw. beschadigt wird.

Trennen Sie das Gerat in folgenden Situationen immer
von der Netzversorgung und lassen Sie es auf
Raumtemperatur abkuhlen: Bevor Sie das Gerat
wegraumen; Vor der Reinigung bzw. Wartung; Nach dem
Gebrauch; Falls das Gerat fur langere Zeit nicht benutzt
wird.

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht feuchten Tuch.
Wechseln Sie eine beschadigte Netzzuleitung niemals
selber aus. Nehmen Sie in einem solchen Fall bzw. bei
Fehlfunktionen des Gerates bitte Kontakt zu einer
autorisierten Elektrofachkraft bzw. einem
entsprechenden Kundendienst auf. Die erforderlichen
Uberpriifungs-, Reparatur- bzw. Einstellarbeiten kdnnen
nur hier vorgenommen werden, da Spezialwerkzeuge
bendtigt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Netzzuleitung nicht mit Teilen

in Berihrung kommt, die sich stark erhitzen.
-10 -



18.

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

Wenn Sie der Ansicht sind, dass das Gerat nicht mehr
gefahrlos betrieben werden kann, sorgen Sie bitte dafir,
dass es von der Netzspannung getrennt und nicht weiter
verwendet wird. Der sichere Betrieb des Gerates ist nicht
mehr gewahrleistet, falls: Das Gerat bzw. die
Netzzuleitung in irgendeiner Weise beschadigt ist; Das
Gerat keine Funktion mehr hat; Das Gerat Uber langere
Zeit unter unglnstigen Bedingungen gelagert wurde; Das
Gerat stark transportbeschadigt ist.
Tauchen Sie den Netzstecker bzw. das Gerat niemals in
Wasser bzw. sonstige Flissigkeiten ein!
Stellen Sie das Gerat niemals unmittelbar in Ecken und
unter brennbare Materialien wie beispielsweise Vorhange,
Regale etc.
Lassen Sie das Gerat niemals beim Betrieb unbeaufsichtigt.
Das Gerat darf nicht mit Hilfe einer externen Zeitschaltuhr
oder eines separaten Systems mit Fernbedienung
eingeschaltet werden.
Dieses Gerat wurde nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
entworfen.
WARNHINWEIS!!
Berthren Sie die Heillen oberflachen nicht
wahrend des Betriebs, sie werden sehr heils.
Wahrend des Geratebetriebs kann die
Temperatur der zuganglichen Oberflachen
sehr hoch werden.
In Bezug auf die Anweisungen zur Reinigung der
Oberflichen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen entnehmen Sie Dbitte dem Abschnitt
"REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG" des Handbuchs.
Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.
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27. Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dassdas Zimmer komplett
geschlossen und gut bellftet werden kann.
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BESCHREIBUNG

N
(A

WO

L

Lufteintrittsoffnung
Temperaturanzeige
Betriebsanzeige
Timerknopf
Temperaturregler
Frittiereinsatz
Silikonvorsprung
Frittierkorb
Frittierkorbgriff

10. Luftaustrittsoffnung

W o NO U R WDNRE

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie alle Anleitungen vor dem Gebrauch und bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum Nachlesen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschliefRlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Frittiereinsatz reinigen. (siehe “REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG").
Reinigen Sie das Gerat innen und auBen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die
elektrischen Bauteile trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten
Zutaten kann auf eine Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Geréat vor der erstmaligen Nutzung fiir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstande zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch
und einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
HINWEIS: Benutzen Sie den Frittiereinsatz immer so, dass die Silikonvorspriinge bedeckt sind. Sie helfen, den
Frittiereinsatz wahrend des Garvorgangs im Frittierkorb zu stabilisieren.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat ziehen. Frittiereinsatz in den Frittierkorb stellen.
Speisen in den Frittierkorb geben. (Nicht die MAX-Markierung im Frittierkorb Gberschreiten.) Frittierkorb
in das Gerat schieben. Achten Sie darauf, dass der Korb korrekt eingesetzt und das Gerat komplett
geschlossen ist. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren. Vorsicht: Berlihren Sie den Frittierkorb
nicht wahrend des Betriebs oder kurz nach dem Betrieb, da er sehr heil} wird. Fassen Sie den Frittierkorb
nur am Griff an.

5. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.
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6. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewilinschte, fir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie den Zeitschaltuhr-Regler, um die entsprechende Frittierdauer auszuwahlen. Das Gerat ist nun
eingeschaltet.

8. Die Betriebsanzeige leuchtet auf, wenn das Gerat eingeschaltet ist. Die Aufheizanzeige schaltet sich
wahrend des Heilluftfrittierens ein und aus. Dadurch wird angezeigt, dass das Heizelement ein- und
ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.

9. Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie kdnnen das Geradt ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

10. Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat ziehen. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht,
schieben Sie den Frittierkorb einfach zuriick in das Gerat und stellen Sie den Timer fiir einige zusatzliche
Minuten ein.

11. Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heil3. Je nach Art der Speisen im Gerat kann
aus dem Frittierkorb Dampf entweichen.

12. Leeren Sie den Einsatz und legen Sie die Speisen in eine Schiissel oder auf einen Teller. Nehmen Sie grof3e
oder zerbrechliche Zutaten mithilfe einer Zange aus dem Einsatz.

Nehmen Sie solche Speisen wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten oder fetthaltige Speisen (das
Uberschiissige Fett der Speisen sammelt sich auf dem Boden des Frittierkorbs) bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Ziehen Sie zum Herausnehmen von solchen Speisen wie z.B. Pommes frites, Gemuse oder nicht fetthaltige
Zutaten den Frittierkorb heraus und geben Sie die Speisen auf das Geschirr.

13. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 750 Gramm.

2. Verldngern Sie die Vorbereitungszeit um 2 Minuten, wenn das Gerat kalt ist. Heizen Sie das Gerat ohne
Inhalt vor. Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf iber 2 Minuten und warten Sie, bis die Aufheizanzeige
erlischt. Flllen Sie dann die Zutaten in den Einsatz und stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf die
erforderliche Zeit.

3. Schitteln oder wenden Sie kleinere Zutaten nach der Halfte der Zeit. Auf diese Weise werden die
Lebensmittel gleichmaRig frittiert. Frittierkorb am Griff aus dem Geréat ziehen und schitteln. Dann den
Frittierkorb zurlick ins Gerat schieben.

4. Sie konnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden.

5. Speisen mit einer Paniermehl-Kruste werden knuspriger, wenn sie mit etwas Speisedl bespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflauffform (nach dem Entnehmen des Frittiereinsatzes) in das Gerat,
wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder andere leicht zerbrechende Speisen backen mochten.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und (iber dem Gerat.

5. Wenn Ol in den Frittierkorb gefiillt wird, besteht Brandgefahr!

6. Berlhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

Vorsicht mit heiBem Dampf und heil3er Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.
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8. Waihrend des Betriebs stromtt heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.
9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerat quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

10. Lassen Sie das Gerat fir ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder saubern.

FRITTIER-TABELLE
In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.

Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind

die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

Mindest- bis . -
. Garzeit Temperatur Zusatzliche
Art Héchstmenge . . Umdrehen .
(Minuten) (C) Informationen
(g) der Zutaten
Pommes
frites 600-900 18-25 200 Umdrehen
Rippchen 350-450 15-20 180 Umdrehen
Garnelen 150-250 15-20 160 Umdrehen
Kuchen 550-650 20-30 160 Umdrehen
8-10 Cups
Hahnchensche - .
700-900 20-25 180 Umdrehen |, /5 |sffel 61 dazugeben
nkel 10-13 Stk.
Beefsteak 450 15-25 160 Umdrehen 1/2 Loffel Ol dazugeben
3-5 Stk.
Fisch 200-300 15-20 180 Umdrehen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Reinigen Sie das Gerat regelmafig von innen und aulRen.

2. Saubern Sie die AuRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

4. Frittierkorb herausnehmen, damit sich das Gerat schneller abkihlen kann. Frittierkorb und Frittiereinsatz
in heiBem Wasser mit Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm abwaschen. Vor dem
Gebrauch griindlich abtrocknen.

5. Etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehause (wird nach der Entnahme des Frittierkorbs sichtbar)

mit einer Reinigungsbirste entfernen.

Hinweis: Frittierkorb und Frittiereinsatz sind splilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Das Gerdt funktioniert

nicht.

Das Gerat ist nicht am Strom

angeschlossen.

Den Netzstecker an eine geerdete
Wand-Steckdose anschlieRen.

Die  Zeitschaltuhr wurde nicht

eingestellt.

Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf
die erforderliche Zubereitungszeit ein,
um das Gerat einzuschalten.
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Die Zutaten sind nicht

Die Menge der Lebensmittel ist fir

Fligen Sie kleinere Mengen an Zutaten

ungleichmaBig frittiert.

mussen eventuell nach der Halfte der
Zeit geschittelt werden.

durchgegart. den Einsatz zu groR. in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger frittiert.

Die Temperatur ist zu gering. Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Zutaten sind | Bestimmte Arten von Lebensmittel | Lebensmittel nach der Halft der Zeit

schitteln.

Der Einsatz kann nicht
ordnungsgemaf in das
Gehduse eingesetzt

werden.

Es sind zu viele Lebensmittel im
Einsatz.

Geben Sie weniger Lebensmittel in den
Einsatz.

Aus dem Gerat steigt
weiSer Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fetthaltiger Speisen
tropft Ol bzw. Fett in den Frittierkorb.

Das Fett bzw. Ol erzeugt weiRen Rauch
und der Frittierkorb kann sich erhitzen.
Das
Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.
Frittierkorb
grindlich reinigen.

beeintrachtigt weder  das

Es befinden sich noch Fettreste von nach jeder Benutzung

der letzten Benutzung im Frittierkorb.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
Leistungsaufnahme: 1400W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kdufer die Option, gemal den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie flr das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fiir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Fiir Materialschaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleif3teilen,
sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen

I
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zu fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe lhres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie
sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerdt umweltschonend
entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundeninformation:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Mode d’emploi — French

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Nous vous recommandons de toujours respecter les
mesures de précaution de sécurité suivantes en utilisant des
appareils électriques:

Lisez toutes les instructions fournies.

1.

W

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances a condition
gu’elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de |'appareil en toute sécurité et
gu’elles comprennent les dangers encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans
et gu’ils sont surveillés.
Maintenir "appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.
Votre droit a la garantie s'annule immédiatement dans le
cas de dommages qui seraient provoqués par le non-
respect des présentes instructions. Le
fabricant/l'importateur rejette toute responsabilité pour
les dommages provoqués par le non-respect du mode
d'emploi, par un maniement négligeant ou contraire aux
instructions du présent manuel.
Ce produit doit étre utilisé exclusivement conformément
aux données technigues nominales telles gu'elles sont
indiquées sur la plaque signalétique de I'appareil.
Cet appareil électrique est destiné exclusivement a une
utilisation a l'intérieur. Il n'est pas approprié pour les
utilisations a |'extérieur.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Veuillez éviter d'exposer votre appareil électrique a des
saletés ou a une humidité excessive.

Toute utilisation de I'appareil électrique autre que celle
décrite ici conduira a des dangers tels que les courts-
circuits, les incendies ou autres. |l ne vous est pas permis
de modifier I'appareil de quelque maniere que ce soit et
d'ouvrir son caisson; |'appareil, dans ce cas, ne serait plus
conforme a sa classe de sécurité.

Ne branchez et ne débranchez jamais le cordon
d'alimentation de |'appareil lorsque vous avez les mains
humides.

Ne débranchez jamais la fiche du cordon d'alimentation
de I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation. Tenez
toujours la fiche elle-méme.

Pendant l'installation/le nettoyage, veillez faire attention
de ne pas coincer ou endommager le cordon
d'alimentation.

Déconnectez toujours |'appareil du réseau électrique et
laissez-le refroidir a la température ambiante: avant de
ranger l'appareil; avant tout travail de nettoyage ou de
maintenance; apres l'utilisation; si vous n'envisagez pas
de l'utiliser pendant une période prolongée.

Nettoyez le produit lui-méme en utilisant un torchon
|égerement humide.

Ne remplacez jamais de vos propres soins un cordon
d'alimentation endommagé. Si le cordon d'alimentation
est endommagé ou si  vous constatez des
dysfonctionnements, prenez contact avec un électricien
ou centre de service a la clientele agréé, ceci en vue du
controle, de la réparation ou du réglage, car ces travaux
exigent des outils spéciaux.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation électrique
n'entre pas en contact avec des pieces qui produisent une
chaleur excessive.

Si vous estimez qu'il ne vous est plus possible d'utiliser
votre appareil électrique sans risque, alors assurez-vous
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

qgue vous l'avez débranché et qu'il n'est plus utilisé.
L'utilisation sans risque de cet appareil électrique n'est
plus possible: Si l'appareil électrique ou son cordon
d'alimentation est endommagé d'une facon quelconque;
Si l'appareil électrique ne fonctionne plus; Apres un
stockage de longue durée sous des conditions
défavorables; S'il présente des dommages sérieux
provogués par le transport.
N'immergez jamais la fiche de raccordement ou l'appareil
électrigue dans de I’eau ou tout autre liquide.
Ne placez jamais votre |'appareil directement dans les
coins ou sous des matériaux inflammables tels que les
rideaux, les armoires, etc.
Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance lorsqu'il est
en marche.
L’appareil ne doit pas étre mis en marche au moyen d’une
prise minuteur externe ou au moyen d’un systeme de
télécommande séparé.
Cet appareil n'est pas destiné a une utilisation
commerciale.
Avertissement!!
Veuillez ne pas toucher la surface pendant
I"'utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil
est en fonctionnement.
Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de
I"huile, reportez-vous au paragraphe «NETTOYAGE ET
ENTRETIEN» du mode d’emploi.
De l'air chaud sort de la bouche d'aération située a
I'arriere de l|'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont
sensibles a la chaleur.
Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu’il
n’y ait aucun oiseau dans la piéce et a ce que la piece soit
completement fermée et bien aéré.
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AF-123543 FR

DESCRIPTION DES PIECES

N
(A

WO

L

Entrée d'air

Voyant de chauffe
Voyant d’alimentation
Bouton du minuteur
Bouton de la température
Grille de cuisson

Support siliconé

Panier

W N R WN R

Poignée du panier
10. Sortie d'air

AVANT TOUTE UTILISATION

Lisez d’abord toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour consultation ultérieure. Utiliser cet
appareil avec une prise équipée d'une mise a la terre seulement. Avant la premiere utilisation, retirez tous les
éléments d'emballage. Clean the basket and frying grill. (Voir « NETTOYAGE ET ENTRETIEN »). Essuyez
I'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un tissu doux. Veillez a ne pas mouiller les composants électriques.
L'appareil fait chauffer les aliments de maniere homogéne, et une grande majorité d'ingrédients ne
nécessitent aucune addition d'huile.

Faites fonctionner la machine a puissance moyenne pendant 10 environ avant la premiére utilisation pour
braler les résidus de fabrication. Veillez a faire cela dans un lieu correctement aéré. Lorsque l'appareil chauffe
pour la premiére fois, ce dernier pourrait émettre une légére fumée et une légére odeur. Ceci est normal et ne
durera pas.

NOTE: Always use the frying grill with the silicone cases covered. They will help to stabilize the frying grill in
the basket during cooking.

UTILISATION

1. Posez I'appareil sur une surface séche, stable et thermorésistante.

2. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement, ne pas le positionner a proximité d'autres objets
inflammables.

3. Sortez le panier de 'appareil en saisissant la poignée du panier. Placez la grille dans le panier.

4. Mettez les ingrédients dans le panier. (Ne dépassez pas le niveau MAX indiqué dans le panier.) Insérez le
panier dans l'appareil. Vérifiez qu'ils sont correctement positionnés et compléetement fermés. Sinon
I'appareil ne fonctionnera pas. Attention : Ne touchez pas le panier pendant l'utilisation ou peu apres
|'utilisation, car il devient tres chaud. Saisissez le panier exclusivement par sa poignée.

5. Connectez le cordon d'alimentation a une prise murale adaptée.
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10.

11.

12.

13.

Sélectionnez la température adaptée aux aliments que vous désirez faire frire. Pour savoir quels
parametres utiliser, consultez le tableau des températures ci-dessous.

Tournez le bouton minuterie pour régler la durée de friture appropriée et allumer I'appareil.

Le voyant d’alimentation s’allume quand I'appareil est allumé. Le voyant de chauffe s’allume et s’éteint de

temps en temps pendant le processus de friture a I'air chaud. Cela indique que I'élément de chauffe
s'allume et s'éteint en fonction de la température a atteindre puis a maintenir.

Une sonnerie retentit pour indiquer que le processus de cuisson est terminé. Vous pouvez également
éteindre |'appareil manuellement en faisant tourner le bouton de la minuterie en position « 0 ».

Sortez le panier de |'appareil en saisissant la poignée du panier. Vérifiez que les ingrédients sont cuits. Si
ce n'est pas le cas, réinsérez simplement le panier dans I'appareil et réglez le minuteur sur quelques
minutes supplémentaires.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont trés chauds apres la cuisson. Selon le type d'ingrédients mis
dans l'appareil, de la vapeur peut sortir du panier.

Videz le panier, mettez les aliments dans un bol ou sur une assiette. Pour retirer les ingrédients fragiles ou
grands, soulevez-les hors du panier avec une pince.

Pour retirer les ingrédients tels que le boeuf, le poulet, la viande et les ingrédients naturellement gras
(dont le gras en exces est collecté au fond du panier), utilisez des pinces et saisissez-les un par un.

Pour retirer les ingrédients tels que les légumes et les ingrédients non gras, sortez le panier et versez les
ingrédients dans un plat.

L'appareil peut immédiatement étre utilisé pour frire un second lot d'aliments si désiré.

CONSEILS DE CUISSON

1. Laquantité optimale de frites a frire a la fois est de 750 grammes.

2. Ajoutez 2 minutes a la durée de préparation si 'appareil est froid. Préchauffez I'appareil sans ingrédient
dedans. Tournez le bouton minuterie sur une durée supérieure a 2 minutes et attendez que le voyant de
chauffe s’éteigne. Puis mettez les ingrédients dans le panier et tournez le bouton minuterie sur la durée
requise.

3. Secouez ou retournez les petits ingrédients a mi-cuisson. Cela rendra leur cuisson plus uniforme. Sortez le
panier hors de l'appareil en le saisissant par sa poignée et secouez-le. Puis réinsérez le panier dans
I'appareil.

La friteuse ne peut pas étre utilisée pour réchauffer les ingrédients.

5. Vous pouvez pulvériser un peu d’huile végétale sur les ingrédients a panure seche pour qu’ils soient plus
croustillants.

6. Placez un moule ou un plat de four (aprés avoir enlevé la grille) dans I'appareil si vous voulez cuire un
gateau, une quiche ou d'autres préparations fragiles.

ATTENTION

1. Ne pasimmerger |'appareil ou le rincer sous le robinet.

2. Ne pas verser d'eau a l'intérieur de I'appareil, pour éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.

3. Veiller a ce que les aliments ne débordent pas du panier, pour éviter tout contact avec les éléments
chauffants.

4. Ne pas bloquer I'entrée ni la sortie d'air lorsque I'appareil est en fonctionnement. Laissez un espace vide
de 10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Remplir le panier avec de I'huile peut engendrer un risque d'incendie !

6. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil quand il est en fonctionnement.

7. L'appareil peut laisser échapper de l'air trés chaud a son ouverture.

8. De l'air chaud est relaché par la sortie d'air pendant le fonctionnement. Veillez a ne pas approcher ni vos

mains ni votre visage de l'appareil en fonctionnement.
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9. Eteignez et débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire sortir de I'appareil, car
cela indique que les ingrédients sont trop cuits ou que I'appareil est en panne.
10. Attendez 30 minutes pour permettre a I'appareil de refroidir avant de le manipuler ou de le nettoyer.

TABLEAU DE DUREES DE FRITURE

Le tableau de friture ci-aprés indique les quantités d'aliments ainsi que la température et le temps de friture
respectifs requis. Respectez les instructions fournies sur I'emballage de vos aliments si elles different de celles
fournies dans le tableau.

Quantité
d’ingrédients Durée Température Informations
Type . . . 0 Renversement , )
minimum- (minutes) (C) supplémentaires
maximum (g)
Frites 600-900 18-25 200 Renversement
Cotes 350-450 15-20 180 Renversement
Crvettes 150-250 15-20 160 Renversement
Gateau 550-650 20-30 160 Renversement
8-10 verres
Pilons 700-900 20-25 180 Renversement | i ter 1/2 cuillere d’huile
10-13 pieces
Steack 450 15-25 160 Renversement | i ter 1/2 cuillére d’huile
3-5 pieces
Poisson 200-300 15-20 180 Renversement

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyez les surfaces internes et externes de |'appareil régulierement.

2. Nettoyez les surfaces internes et externes de |'appareil avec un chiffon humide, puis séchez-les avec un
chiffon sec et doux.

3. Ne jamais utiliser de nettoyants ni d'éponges abrasifs.
Retirez le panier pour laisser I'appareil refroidir plus rapidement. Nettoyez le panier et la grille a I'eau
chaude avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez-les completement avant réutilisation.

5. Nettoyez I'élément chauffant dans le boitier (vous pouvez le voir aprés avoir sorti le panier) avec une
brosse de nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.

Remarque : Le panier et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

DEPANNAGE
Probleme Cause possible Solution
L'appareil ne | L'appareil n'est pas branché. Branchez le cordon d'alimentation a une prise
fonctionne pas. murale avec mise a la terre.

Vous n'avez pas lancé la minuterie. Faites tourner le bouton de la minuterie sur la
durée de cuisson voulue pour allumer
I'appareil.

Les ingrédients ne | La quantité d'aliment dépassait la | Cuisez les aliments en plus petites quantités.
sont pas | limite maximum. Une plus petite quantité permet d'assurer une
correctement frits. cuisson plus homogéne.

La température sélectionnée est | Tournez le sélecteur de température sur la

trop basse. valeur appropriée.

-23-



Les ingrédients
sont frits de
maniere

irréguliere.

Certains aliments nécessitent d’étre
secoués a mi-cuisson.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

Le panier ne glisse
pas aisément en
place.

Le panier est trop en surcapacité.

Remplissez-le d'une plus petite quantité

d'aliments.

L'appareil émet de
la fumée blanche.

Les aliments que vous préparez sont
riches en graisse.

Quand vous faites cuire des ingrédients gras,
de I'huile peut goutter dans le panier. L'huile

produit de la fumée blanche et le panier peut
chauffer. Cela n'affecte en rien la cuisson et
n'est pas dangereux pour l'appareil.

Le panier contient toujours des | Nettoyez correctement le panier aprés chaque
résidus  gras de I'utilisation | utilisation.
précédente.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement : 220-240V ~ 50-60Hz
Consommation énergétique : 1400W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de
déposer les réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour I'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une
tierce personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette
garantie. Conservez toujours votre recu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie.
Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous
déclinons toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous déclinons toute responsabilité en cas de
dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de
sécurité n’ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas
que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des
pieces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou
des pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont
pas couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

RECYCLAGE POUR LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres. Afin d'éviter
toute nuisance possible pour I'environnement et la santé humaine causée par les déchets non
controélés, recyclez ce produit de maniere responsable afin de contribuer a la réutilisation des
— ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, utilisez les systémes de collecte et de
retour ou contactez le distributeur auprés duquel le produit a été acheté. Il pourra reprendre ce produit pour

gu’il soit recyclé d’une maniere respectueuse de I'environnement.
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Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Service a la clientele:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Bruksanvisning — Swedish

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Nar elektriska utrustningar anvands ska alltid foljande
sakerhetsatgarder foljas:

Las igenom alla instruktioner.

1.

w N

10.

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ars alder,
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller personer med brist pa erfarenhet och
kunskap om de o©Overvakas eller fatt instruktioner
angaende anvandningen av apparaten pa ett sakert satt
och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring eller underhall skall inte goras av barn, savida
de inte ar dldre an 8 ar och under uppsikt.

Apparaten och dess sladd bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
en av tillverkaren godkand reparator eller liknande
kvalificerad person for att undvika faror.

Vid skador till foljd av att instruktionerna i denna manual
inte foljts upphor garantin att galla omedelbart.
Tillverkaren eller importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av okunskap om innehallet i
anvandarmanualen, oaktsam anvandning eller annan
anvandning an vad som instruktionerna i denna manual
anger.

Denna produkt kan endast anvandas enligt informationen
som anges pa typskylten.

Denna produkt ar endast avsedd for inomhusbruk! Den ar
inte lamplig for utomhusbruk.

Skydda produkten fran att utsattas for ovanligt mycket
smuts eller fuktighet.

All annan anvandning av produkten an vad som beskrivs
ovan kan orsaka kortslutning, brand eller andra skador.
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11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

Det ar inte tillatet att modifiera denna produkt pa nagot
satt och kapan far inte 6ppnas, i annat fall sa kommer
produkten inte att uppfylla villkoren for dess skyddsklass.
Kontakten far aldrig anslutas eller dras ur med vata
hander.

Dra aldrig i natsladden for att dra ur kontakten ur
vagguttaget. Dra alltid i sjalva kontakten.

Vid installation eller rengoring se till att natsladden inte
klams eller skadas.

Koppla alltid ur apparaten fran natet och 13t den svalna till
rumstemperatur: innan apparaten stoppas undan; innan
rengoring eller underhall; efter anvandning; om du inte
kommer att anvanda den under en langre tid.

Rengor sjalva produkten med en latt fuktad trasa.

Byt aldrig sjalv en skadad natsladd. Vid sadana tillfallen
eller vid tekniskt fel kontakta en auktoriserad elektriker
eller servicecenter for undersokning, reparation eller
justering eftersom det kravs specialverktyg.

Se till att natsladden aldrig kommer i kontakt med delar
som genererar stark hetta.

Om du misstanker att det inte langre ar mojligt att
anvanda produkten sakert, se till att produkten kopplas ur
och inte langre anvands. Saker anvandning av produkten
ar inte langre mojlig om: produkten eller natsladden ar
skadad pa nagot satt; produkten inte langre fungerar;
efter en langre forvaring vid ogynnsamma forhallanden;
efter svara skador vid transport.

Sank aldrig ned kontakten eller apparaten i vatten eller
annan vatska.

Placera aldrig fritosen direkt i horn eller under
|attantandligt material sdsom gardiner, skap etc.

Flytta inte apparaten nar fettet ar flytande/hett.

Maskinen bor inte anvandas tillsammans med en extern
tidsbrytare eller ett separat system med fjarrkontroll.

Den har apparaten ar inte utformad for kommersiell

anvandning.
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24.

25.

26.

27.

VARNING!!
Vanligen vidror inte ytterholjet da apparaten
anvands. Det kan handa att temperaturen ar
hog pa tillgangliga ytor nar apparaten kors.

Nar det galler instruktionerna for att rengdra ytorna som
kommer | kontakt med mat eller olja, se stycket
“RENGORING OCH UNDERHALL” i handboken.

Varm luft strommar ut ur luftventilen pa baksidan av
apparaten. Var noga med att halla ett tillrackligt avstand
till material, t.ex. glas, som ar kansligt for varme.

Om du anvander produkter med teflonyta, se till att inga
faglar ar i samma rum och att rummet kan stangas igen
helt och ar val ventilerat.
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Luftintag

Temperaturlampa
Spanningslampa

Timervred

Knapp for temperaturkontroll
Stekgaller

Silikonholje

Korg

. Korghandtag

10. Luftutslapp

©®NOU A WN R

FORE ANVANDNING

Las forst igenom alla instruktioner fore anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk. Anslut
endast apparaten till ett jordat eluttag. Ta bort allt forpackningsmaterial fére forsta anvandning. Rengor
korgen och stekgallret (Se "RENGORING OCH UNDERHALL"). Torka av apparatens in- och utsida med en mjuk
trasa. Se till att de elektriska delarna alltid &r torra. Denna apparat virmer upp maten fran alla hall och de
flesta ingredienserna behdver ingen olja.

Innan du anvander apparaten forsta gangen kor du den i ungefar 10 min for att branna av tillverkningsrester.
Se till att det ar bra ventilation. Apparaten kan avge en del rok och en karakteristisk lukt nar du slar pa den
forsta gangen. Detta ar normalt och slutar snart.

OBS! Anvand alltid stekgallret med silikonhdljet stangt. Det hjalper till att stabiliera stekgallret i korgen under
tillagning.

ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en torr, stabil och varmebestandig yta.

2. Eftersom apparaten blir het vid anvandning, sdkerstéll att den inte star for nara nagra andra foremal.

3. Dra ut korgen ur apparaten via korghandtaget. Placera stekgallret i korgen.

4. Placera ingredienserna i korgen (6verskrid inte MAX-nivan som indikeras inuti korgen). Skjut in korgen i
apparaten. Se till att de ar monterade korrekt och ordentligt stingda, annars kommer inte apparaten att
fungera. Varning! Ror inte korgen under eller kort tid efter anvandning eftersom den blir mycket varm.
Hall endast korgen via handtaget.

5. Koppla elsladden till lampligt uttag.

6. Stall knappen for temperaturkontroll pa 6nskad temperatur, som passar for det du tillagar. Kontrollera
temperaturen i tabellen.

7. Vrid timervredet till Iamplig friteringstid och apparaten slas pa.
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10.

11.

12.

13.

Spanningslampan lyser nar apparaten &r paslagen. Temperaturlampan ténds och sldcks under den varma
luftfriteringen. Detta indikerar att virmeelementet slas pa och av for att bibehalla installd temperatur.
Nar tillagningen ar klar ringer timer-klockan. Du kan ocksa stédnga av apparaten manuellt genom att vrida
timer-vredet till “0”.

Dra ut korgen fran apparaten via korghandtaget. Kontrollera om ingredienserna ar redo. Om de inte ar
klara, skjut bara tillbaka korgen i apparaten och stéll in timern pa ett par extra minuter.

Obs! Korgen och ingredienserna ar heta efter tillagning. Anga kan tranga ut fran korgen beroende pa
vilken typ av ingredienser som anvands i apparaten.

Tom korgen, for 6ver maten till en skal eller pa en tallrik. For att ta ut stora eller 6mtaliga ingredienser,
lyft ut dem ur korgen med tva tanger.

For att ta bort ingredienser (t.ex. biff, kyckling, kott, ingredienser med 6verflédig olja som samlas upp i
korgens botten), anvand tangerna for att plocka upp en ingrediens i taget.

For att ta bort ingredienser (t.ex. chips, gronsaker eller ingredienser utan 6verflodig olja), dra ut korgen
och héll ut ingredienserna i en skal/tallrik.

Nar tillagningen ar klar ar apparaten omedelbart redo for en ny omgang ingredienser om sa dnskas.

TILLAGNINGSTIPS

1. Optimal mangd for krispiga pommes frites ar 750 gram.

2. Lagg till 2 minuters tillagningstid om apparaten ar kall. Forvarm apparaten utan ingredienser i korgen. Vrid
timervredet till mer dan 2 minuter och vanta tills temperaturlampan slocknat. Fyll sedan korgen med
ingredienserna och vrid timervredet till dnskad tid.

3. Skaka om eller vand pa mindre ingredienser efter halva tiden for att fritera maten jamnt. Dra ut korgen ur
apparaten via handtaget och skaka om korgen. Skjut sedan tillbaka korgen i apparaten.

4. Du kan ocksa anvanda fritosen for att varma upp ingredienser.

5. Ingredienser med brédsmulor blir krispigare om de sprejas med lite vegetabilisk olja.

6. Placera en bakplat eller ugnsform (efter att stekgallret tagits bort) i apparaten om du vill baka en kaka, paj
eller andra 6mtaliga ingredienser.

VARNING:

1. Sank inte ner kapan i vatten och skolj den inte under kranen.

2. Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stotar eller kortslutning.

3. Setill att alla ingredienser ligger i korgen for att undvika kontakt med uppvarmningselementen.

4. Tack inte 6ver luftintaget och luftutsldppet nar apparaten ar igang. Ldmna ett fritt utrymme pa minst 10
cm runt och ovanfor apparaten.

5. Om korgen fylls med olja kan det resultera i brand!

6. Vidrorinte insidan pa apparaten nar den ar i drift.

7. Var forsiktig med den heta angan och luften nar du tar ut korgen ur apparaten.

8. Under anvandning sldpps het anga ut genom luftutsldppet. Hall hander och ansikte pa sdkert avstand fran
angan och luftutslappet.

9. Stang omedelbart av apparaten och dra ut stromkabeln ur eluttaget om moérk rok tranger ut fran
apparaten. Detta beror pa att maten har friterats for lange eller att apparaten gatt sénder.

10. Fore hantering eller rengéring av apparaten, lat den svalna i ungefar 30 minuter.

TILLAGNINGSTABELL

Denna tabell visar produktkvantiteterna och nédvandig temperatur och friteringstider. Om instruktionerna pa
produktférpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell ska instruktionerna pa férpackningen
foljas.
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Min.-Max. mangd . . Temperatur N Ytterligare
Typ livsmedel Tid (minuter) (C) Véanda information
Pommes frites 600-1000 18-25 200 Vanda
revben 350-450 15-20 180 Vanda
Rakor 150-250 15-20 160 Vénda
550-650 .
Kaka 8-10 koppar 20-30 160 Vénda
. 700-900 . Olsen .
Kycklingklubba 10-13 st 20-25 180 Vénda Tillsatt % sked olja
. 450 . _— .
Biffstek 3.5 ¢t 15-25 160 Vénda Tillsatt ¥ sked olja
Fisk 200-300 15-20 180 Vanda

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Rengor helainsidan och utsidan av apparaten regelbundet.

2. Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

3. Anvand aldrig fratande rengoringsmedel och inte svampar som river.

4. Dra ut korgen for att apparaten ska svalna snabbare. Rengor korgen och stekgallret i varmt vatten med
diskmedel och en mjuk svamp. Lat torka val fore anvandning.

5. Rengor virmeelementet inuti holjet (syns efter att korgen dragits ut) med en rengoéringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

Obs! Korgen och stekgallret kan koras i diskmaskin.

FELSOKNING

Problem

Mojlig orsak

Lésning

Apparaten fungerar
inte.

Apparaten ar inte inkopplad.

Satt i kontakten i ett jordat uttag.

Du har inte stéllt in timern.

Vrid timer-vredet till
apparaten.

lamplig tid och satt pa

Ingredienserna  ar
inte tillrackligt
tillagade.

Det ar for stor mangd mat i
korgen.

Lagg mindre mangd mat i korgen. Mindre mangder
tillagas jamnare.

Temperaturen ar for lag.

Vrid temperaturvredet till lamplig temperatur.

Ingredienserna
tillagas ojamnt.

Olika typer av mat kan
behova skakas om efter
halva tiden.

Skaka om maten efter halva tiden.

Korgen kan inte
skjutas in ordentligt
i apparaten.

For mycket mat i korgen.

Lagg mindre mangd mat i korgen.

Det kommer ut vit
rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Vid tillagning av feta ingredienser kommer olja att
lacka ut i korgen. Oljan alstrar vit rok och korgen

kan vdrmas upp. Detta paverkar inte
tillagningsresultatet och skadar inte heller
apparaten.

innehaller
fran

Korgen
fortfarande fettrester
tidigare anvandning.

Rengor korgen ordentligt efter varje anvandning.
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TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Strémforbrukning: 1400W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta nagon
skada pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkdpsstallet. Forutom
de i lag faststallda garantianspraken har képaren mojlighet att gora gallande féljande ansprak pa garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inkdpsdagen.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av fraimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto da det &r din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte
foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till pafoljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan
inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehdren innebér inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebér alltid en kostnad.
Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengdring, underhall eller byte av
tidigare namnda delar tacks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.

MILIOVANLIG KASSERING
Atervinning — EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For
att forhindra eventuell skada pa miljon eller méanniskors halsa pa grund av okontrollerad
avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt satt som framjar en hallbar ateranvandning av
HE materiella resurser. For att aterlamna den anvanda enheten, anvand retur- och insamlingssystem
eller kontakta aterférsaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljosaker atervinning.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundservice:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

BELANGRUKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Wanneer elektrische toestellen gebruikt worden moeten de
fundamentele voorzorgsmaatregelen in acht genomen
worden:

Lees alle instructies.

1.

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf de
leeftijd van 8 jaar en door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met gebrek
aan ervaring of kennis, indien zij onder het toezicht staan
of gebruiksinstructies voor het veilig gebruik van dit
toestel gekregen hebben en de mogelijke gevaren
begrijpen.

Kinderen mogen niet met dit toestel spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en
onder toezicht staan.

Houd het apparaat en snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Als het stroomsnoer beschadigd is, dan moet het
vervangen worden door de fabrikant, diens dealer of een
gekwalificeerde technicus om risico’s te voorkomen.

In geval van schade, veroorzaakt door het niet naleven
van deze gebruikshandleiding, vervalt de garantie
onmiddellijk. De fabrikant/importeur aanvaardt geen
enkele aansprakelijkheid voor schade veroorzaakt door
het niet naleven van de gebruikshandleiding, een
onachtzaam gebruik of een gebruik niet conform de
voorschriften van deze handleiding.

Dit product mag alleen gebruikt worden overeenkomstig
de informatie die op het desbetreffende label geprint is.
Dit product is uitsluitend bestemd voor gebruik
binnenshuis! Gebruik dit product nooit buitenshuis.
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11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Stel het product nooit bloot aan teveel vuil en vocht.

. Andere bedrijfswijzen, behalve de hierboven beschreven,

zullen gevaren veroorzaken zoals kortsluitingen, brand of
dergelijke. Dit product mag in geen geval veranderd
worden en de behuizing mag niet geopend worden,
omdat het product in dat geval niet langer aan de
veiligheidscategorie beantwoordt.

De stekker nooit met natte handen insteken of uittrekken.
Trek nooit aan de elektrische kabel. Trek altijd aan de
stekker zelf.

Verzeker tijdens installatie-/reinigingswerken dat de
elektrische kabel niet geklemd of beschadigd wordt.
Ontkoppel het toestel altijd van de hoofdleiding en laat
het product tot op kamertemperatuur afkoelen: voordat
het toestel opgeborgen wordt; voor reinigings - of
onderhoudswerken; na gebruik; wanneer het product
langere tijd niet gebruikt wordt.

Reinig het product zelf met een lichtjes bevochtigde doek.
Vervang nooit zelf een beschadigde elektrische kabel.
Neem in dat geval, of in geval van een slechte werking,
contact op met een gemachtigde elektrische
vakman/servicecenter om het product te laten
onderzoeken, repareren of in te stellen, aangezien
hiervoor speciale werktuigen nodig zijn.

Verzeker dat de elektrische kabel niet in contact komt
met delen die een te hoge hitte afgeven.

Wanneer u denkt dat het product niet langer zonder
gevaar gebruikt kan worden, verzeker dan dat het product
uitgeschakeld en niet langer gebruikt wordt. Het veilige
bedrijf is niet langer mogelijk wanneer: het product of de
elektrische kabel beschadigd is; het product niet langer
werkt; na een lange opslagperiode onder ongunstige
omstandigheden; na zware schade door transport.
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19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

Dompel de stekker of het toestel nooit in water of andere
vloeistoffen.
Plaats het apparaat nooit direct in hoeken of onder
brandbare materialen zoals gordijnen, kasten, enz.
Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit onbeheerd
achter.
Het apparaat dient niet bediend te worden door middel
van een externe tijdschakelaar of door middel van een
apart systeem met afstandsbediening.
Dit apparaat is niet ontworpen voor commercieel gebruik.
WAARSCHUWING!!
Raak het opperviak a.u.b. niet aan tijdens
gebruik. De temperatuur van toegankelijke
opperviakken kan erg hoog worden wanneer
het apparaat aan staat.
Met betrekking tot de instructies voor het reinigen van de
opperviakken die in contact komen met voedsel of olie,
verwijzen wij u naar de paragraaf " REINIGEN EN
ONDERHOUD " van de handleiding.
Hete lucht komt uit de ventilatie opening aan de
achterkant van het apparaat. Zorg voor voldoende ruimte
tot materialen die gevoelig zijn voor warmte, zoals glas.
Als u producten met een antiaanbaklaag gebruikt, dient u
ervoor te zorgen dat zich geen vogels in dezelfde ruimte
bevinden en dat de ruimte compleet kan worden gesloten
en goed geventileerd wordt.

-35-



AF-123543 NL

ONTWERP

L

'l
WO
N

Y

Luchtinlaat
Opwarmlampje
Aan/uit-lampje
Timerknop
Temperatuurregelaar
Bakrooster

Silicone klemmen
Mand

Handgreep van mand
10. Luchtuitlaat

L 0o Nk W

VOOR GEBRUIK

Lees eerst alle instructies voor gebruik en bewaar de handleiding voor toekomstige raadpleging. Steek de
stekker alleen in een geaard stopcontact. Voor het eerste gebruik dient u de verpakkingsmaterialen te
verwijderen. Reinig de mand en het bakrooster. (Zie “REINIGEN EN ONDERHOUD”) Veeg de binnen- en
buitenkant van het apparaat schoon met een zachte doek. Zorg dat de elektrische onderdelen droog blijven.
Dit apparaat verhit voedsel rondom en de meeste ingrediénten hebben geen olie nodig.

Zet het apparaat de eerste keer ongeveer 10 minuten aan om de achtergebleven restanten van de productie
weg te branden. Zorg voor goede ventilatie. Het apparaat kan wat rook en een karakteristieke geur afscheiden
als u het voor de eerste keer aanzet. Dit is normaal en zal snel ophouden.

OPMERKING: Gebruik het bakrooster altijd met de silicone klemmen bevestigd. Dit zorgt voor een stabiele
positie van het bakrooster in de mand tijdens het bakproces.

GEBRUIK

1. Plaats het apparaat op een droog, stabiel en hittebestendig oppervlak.

2. Omdat het apparaat heet wordt tijdens het gebruik, dient u ervoor te zorgen dat het niet te dicht bij
andere objecten staat.

3. Trek de mand uit het apparaat met behulp van de handgreep. Plaats het bakrooster in de mand.
Doe de ingrediénten in de mand. (Overschrijd het MAX niveau zoals aangegeven in de mand niet.) Schuif
de mand in het apparaat. Zorg dat de mand juist wordt aangebracht en het apparaat volledig dicht is. Het
apparaat zal anders niet starten. Opgelet: Raak de mand tijdens en kort na gebruik niet aan, ze wordt zeer
warm. Houd de pan alleen bij de handgreep vast.

5. Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

6. Stel de temperatuurregelknop in op de temperatuur, die u nodig heeft voor het bereiden van het voedsel.
Kijk hiervoor in de temperatuurtabel.
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7. Draai de Timerknop om de gepaste frituurtijd te kiezen en het apparaat wordt ingeschakeld.

8. Het Aan/uit lampje brandt wanneer het apparaat is ingeschakeld. Het verwarmingslampje wordt tijdens
het frituren afwisselend in- en uitgeschakeld. Dit geeft aan dat het verwarmingselement in- en uitschakelt
om de juiste temperatuur te behouden.

9. Wanneer het verwarmen klaar is, zal de bel van de timer afgaan. U kunt het apparaat ook handmatig
uitzetten door de timer naar “0” te draaien.

10. Trek de mand uit het apparaat met behulp van de handgreep. Controleer of de levensmiddelen gaar zijn.
Als de levensmiddelen nog niet gaar zijn, schuif de mand opnieuw in het apparaat en stel de timer nog
enkele minuten in.

11. Opmerking: De mand en de ingrediénten zijn heet na het bakproces. Afhankelijk van het soort
levensmiddel dat in het apparaat wordt bereid, kan er stoom uit de mand komen.

12. Maak het mandje leeg en doe de levensmiddelen in een kom of op een bord. Om grotere of breekbare
ingrediénten te verwijderen, haalt u de ingrediénten uit het mandje met behulp van een tang.

Om ingrediénten, zoals rundvlees, kip, vlees en andere ingrediénten die olie bevatten, waarvan de
overtollige olie in de bodem van de mand wordt opgevangen, uit te halen, gebruik een tang om de
ingrediénten één voor één te verwijderen.

Om ingrediénten, zoals friet, groente en ingrediénten zonder overtollige olie, uit te halen, trek de mand
uit en breng de ingrediénten over naar een schaal.

13. Als de bereidingstijd voorbij is, is het apparaat meteen gereed voor het bereiden van een volgende portie
als dit nodig is.

FRITUURTIPS

1. De ideale hoeveelheid voor knapperige friet is 750 gram.

2. Voeg 2 minuten aan de bereidingstijd toe wanneer het apparaat koud is. Verwarm het apparaat voor
zonder aanwezige ingrediénten. Draai de Timerknop over 2 minuten en wacht totdat het

verwarmingslampje dooft. Vul het mandje vervolgens met ingrediénten en draai de Timerknop naar de
gewenste tijd.

3. Schud of draai kleinere ingrediénten aan de helft van de frituurtijd om. Het voedsel wordt aldus
gelijkmatiger gefrituurd. Om de levensmiddelen te schudden, trek de mand via de handgreep uit het
apparaat en schud de mand. Schuif de mand vervolgens opnieuw in het apparaat.

4. U kunt de frituurpan ook gebruiken voor het opnieuw verwarmen van ingrediénten.

5. Ingrediénten met een korst of droge broodkruimels worden knapperig wanneer ze met een beetje
plantaardige olie worden besproeid.

6. Plaats een bakvorm of een ovenschaal in het apparaat (na het verwijderen van het bakrooster), als u een
cake, quiche of ander gevoelig gerecht wilt bakken.

VOORZICHTIG:

1. Dompel het apparaat nooit onder in water en spoel het niet af onder de kraan.

2. Voorkom dat er vloeistof het apparaat binnen kan dringen om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

3. Houd alle ingrediénten in het mandje om contact met de verwarmingselementen te voorkomen.

4. Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af als het apparaat in werking is. Laat een vrije ruimte van minstens 10
cm rond en boven het apparaat.

5. Het vullen van de mand met olie kan brandgevaar opleveren!

6. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan wanneer in werking.

7. Kijk uit voor de hete lucht en stoom wanneer u het mandje uit het apparaat haalt.

8. Tijdens de bereiding komt er hete stoom uit de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht op veilige afstand

van de stoom en de luchtuitlaat.
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9. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact als donkere rook wordt
afgegeven. Dit betekent dat het voedsel te veel is gekookt of het apparaat defect is.
10. Voordat u het apparaat aanpakt of gaat reinigen, dient u het ongeveer 30 minuten af te laten koelen.

BAKTABEL

Deze tabel toont de hoeveelheden van de etenswaren evenals de vereiste temperatuur en tijden. Wanneer de
aanwijzingen op de verpakking van het product van de in deze tabel getoonde waarden verschillen, dan
moeten de aanwijzingen op de verpakking gevolgd worden.

Minimum-
maximum
. .. T t
Type hoeveelheid _T“d empoera uur Omdraaien Extra informatie
van (minuten) (C)
ingrediénten
(8)
Friet 600-900 18-25 200 Omdraaien
Ribbetjes 350-450 15-20 180 Omdraaien
Garnalen 150-250 15-20 160 Omdraaien
550-650 Omdraaien
k 20- 1
Cake 8-10 kopjes 0-30 60
. . 700-900 Omdraaien .
Kippenboutjes 10-13 stuks 20-25 180 Voeg 1/2 lepel olie toe
. 450 Omdraaien .
Biefstuk 3.5 stuks 15-25 160 Voeg 1/2 lepel olie toe
Vis 200-300 15-20 180 Omdraaien

REINIGEN EN ONDERHOUD

1. Reinig het apparaat zowel aan de binnen- als buitenkant grondig.

2. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een vochtige doek en droog deze weer met een
schone, zachte doek.

3. Gebruik nooit schurende middelen of sponsen.

4. Verwijder de mand om het apparaat sneller te laten afkoelen. Reinig de mand en het bakrooster met
warm water, een beetje afwasmiddel en een zachte spons. Veeg grondig droog voor gebruik.

5. Maak het verwarmingselement binnenin de behuizing schoon (na het uittrekken van de mand) met een
schoonmaakborstel om eventuele etensresten te verwijderen.

Opmerking: De mand en het bakrooster zijn vaatwasserbestendig.

PROBLEEM OPLOSSINGEN

Probleem Mogelijke oorza(a)k(en) Oplossing

Het apparaat werkt | De stekker zit niet in het | Steek de stekker in een geaard stopcontact.
niet. stopcontact.

U heeft de timer niet | Draai de knop van de timer naar de gewenste
ingesteld. bereidingstijd om het apparaat aan te zetten.

De ingrediénten zijn | De hoeveelheid voedsel in het | Doe minder ingrediénten tegelijk in het mandje.
niet volledig | mandje is te groot. Kleinere hoeveelheden bakken gelijkmatiger.

gebakken. De temperatuur is te laag. Draai de temperatuurregelknop naar de

gewenste temperatuur.
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De ingrediénten zijn | Bepaalde levensmiddelen | Schud het voedsel halverwege.
niet gelijkmatig | moeten aan de helft van de
gebakken. frituurtijd geschud worden.

Het mandje kan niet | Er zit te veel voedsel in het | Doe minder voedsel in het mandje.
goed in de behuizing | mandje.
geschoven worden.

Er komt witte rook uit | U bereidt vette ingrediénten. Tijdens het bakken van vettige levensmiddelen,
het apparaat. zal er olie in de mand lekken. De olie produceert
witte rook en de mand kan warm worden. Dit
heeft geen gevolgen voor het bereidingsresultaat
of voor het apparaat.

De mand bevat nog vetresten | Maak de mand schoon na elk gebruik.
van het vorig gebruik.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Opgenomen vermogen: 1400W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Véér de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de
veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie.
Schade aan accessoires of onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen.
Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen
vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen,
alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus
in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd.
I (cver verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel
waar het product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Klantendienst:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Instrukcja obstugi — Polish

WAZNE INFORMACIJE DOT. BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzgdzenia elektrycznego, powinno sie
postepowa¢  zgodnie z  podstawowymi  srodkami
bezpieczenstwa:

Czytaj wszystkie instrukcje.

1.

To urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze, osoby z pewnym uposledzeniem fizycznym,
czuciowym lub umystowym, a takze osoby niemajgce
doswiadczenia, jesli udzielono im instrukcji w zakresie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia, obstuga urzadzenia
odbywa sie pod nadzorem i osoby te znajg zagrozenia z
tym zwigzane.

Urzadzenie nie stuzy do zabawy przez dzieci.

Dzieci mogg wykonywa¢ czynnosSci zwigzane z

czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;.
Urzadzenie i jego przewdd zasilania powinny byc

przechowywane w z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

. Jezeli przewdd zasilajagcy jest uszkodzony, musi byc

wymieniony przed producenta lub autoryzowany serwis
lub  wykwalifikowang  osobe celem unikniecia
niebezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego
nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, gwarancja wygasa
ze skutkiem natychmiastowym. Producent/importer nie
przyjmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane w
wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi, nieostroznosci
podczas uzywania lub uzytkowania niezgodnego z
niniejszg instrukcja.

Produkt ten moze by¢ uzywany tylko zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Ten produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego! Nie jest przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

Nie narazaj produktu na nadmierne zanieczyszczenie i
wilgod.

Inny, niz opisany tutaj, sposéb uzytkowania produktu
moze prowadzi¢ do niebezpieczenstwa, takiego jak spiecie,
pozar lub inne. Nie jest dozwolone jakiekolwiek
modyfikowanie tego produktu, a obudowa nie moze byc
otwierana; w przeciwnym razie produkt nie bedzie
spetniat odpowiedniej klasy bezpieczenstwa.

Nigdy nie podtaczaj lub odtgczaj produktu mokrymi
rekami.

Nigdy nie odtgczaj wtyczki ciggngc za przewdd zasilajgcy.
Odfaczaj trzymajac zawsze za wtyczke.

Podczas instalacji/czyszczenia upewnij sie, ze przewodd
elektryczny nie jest scisniety lub uszkodzony.

Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania i umozliwiaj
urzadzeniu ostygniecie: przed schowaniem go; przed
czyszczeniem lub serwisowaniem; po uzyciu; jezeli nie
zamierzasz go uzywac przez dtuzszy okres czasu.

Czysc¢ produkt lekko nawilzong scierka.

Nigdy nie wymieniaj uszkodzonego przewodu
elektrycznego samodzielnie. W przypadku uszkodzenia lub
wadliwego dziatania skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem obstugi celem sprawdzenia, naprawy lub
regulacji, do ktérych wymagane sg specjalne narzedzia.
Upewnij sie, ze przewodd zasilajgcy nie ma stycznosci z
zadnymi elementami generujgcymi nadmierne ciepfto.
Jezeli nie mozesz zapewni¢ bezpiecznego dziatania
produktu, upewnij sie, ze jest on odtgczony i nie uzywany
ponownie. Bezpieczne uzytkowanie tego urzgdzenia nie
jest mozliwe, gdy: produkt lub przewdd zasilajacy sa
uszkodzone w jakikolwiek sposdb; produkt nie dziata; po
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

dtuzszym przechowywaniu w niesprzyjajgcych warunkach;
po ciezkim uszkodzeniu podczas transportu.
Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia lub przewodu w wodzie lub
innych cieczach.
Urzadzenia nie nalezy nigdy stawia¢ w katach oraz
bezposrednio pod materiatami tatwopalnymi takimi jak
zastony, firanki, szafki kuchenne itp.
Podczas uzywania nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez
opieki.
Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane za pomocy
zewnetrznych  wytgcznikdow czasowych lub  innych
systemow zdalnie sterowanych.
Urzgdzenie nie jest zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.
OSTRZEZENIE!!
Nie dotykad powierzchni podczas
uzytkowania. W czasie pracy urzgdzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka.
Aby uzyska¢c informacje dotyczace  czyszczenia
powierzchni, ktére majg kontakt z jedzeniem lub olejem,
zobacz paragraf "CZYSZCZENIE | KONSERWACIA"
znajdujgcy sie w niniejszej instrukcji.
Przez otwor wentylacyjny z tytu urzadzenia wydostaje sie
gorgce  powietrze. Nalezy koniecznie  zapewnié
wystarczajgcg odlegtos¢ od materiatow wrazliwych na
gorgco, takich jak np. szkto.
W przypadku uzywania produktéw z powierzchniami
nieprzywierajacymi, nalezy dopilnowac, aby w tym samym
pomieszczeniu nie byto ptakow, aby pomieszczenie mozna
byto catkowicie zamkng¢ i aby miato ono zapewniona
dobrg wentylacje.
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OPIS CZESCI

N
(A

L

WO

Wlot powietrza

Kontrolka grzania

Kontrolka zasilania

Pokretto minutnika

Pokretto nastawiania temperatury
Ruszt do smazenia

Silikonowa ostona

Kosz

W N R WN R

Uchwyt kosza
10. Wylot powietrza

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczyta¢ catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztosé.
Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé
wszystkie materialy opakowaniowe. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia. (patrz ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA”). Wytrze¢ urzadzenie od $rodka i od zewnatrz miekka szmatkg. Upewnic sie, ze podzespoty
elektryczne pozostajg suche. To urzadzenie podgrzewa produkty spozywcze. Wiekszo$¢ sktadnikéw nie
wymaga dodawania oleju.

Przed uzyciem po raz pierwszy witgcz urzagdzenie na okoto 10 minut, by spali¢ resztki produkcyjne. Upewnij sie,
ze w pomieszczeniu istnieje odpowiednia wentylacja. Urzadzenie moze emitowaé niewielka ilos¢ dymu i
charakterystyczny zapach, gdy je wtgczysz po raz pierwszy. Jest to normalne i wkrdtce sie skoriczy.

UWAGA: Rusztu do smazenia nalezy zawsze uzywac z zakrytymi silikonowymi ostonami. Elementy te pomagaja
ustabilizowac ruszt do smazenia w koszu w czasie pieczenia.

UZYTKOWANIE

1. Urzadzenie ustawic na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Poniewaz w czasie uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowa¢, aby nie
znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotéw.

3.  Wysungc z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac za uchwyt kosza. Wiozy¢ ruszt do smazenia do kosza.

4. Wiozy¢ sktadniki do kosza. (Nie przekraczaé poziomu MAX zaznaczonego w koszu.) Wsungé kosz do
urzadzenia. Upewni¢ sie, ze sg one prawidtowo wtozone i catkowicie zamkniete. Inaczej urzgdzenie nie
wigczy sie. Uwaga: W czasie uzytkowania oraz przez krétki czas po uzyciu kosza nie wolno dotyka¢ — kosz
nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Kosz nalezy trzymaé wytgcznie za uchwyt.

5. Podtaczy¢ wtyczke do odpowiedniego kontaktu.
Ustawi¢ pokretto sterowania temperaturg na zadane ustawienie temperatury i przekreci¢ pokretto
temperatury w zgdane potozenie. Sprawdzi¢ tabele temperatury.
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10.

11.

12.

13.

Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybra¢ odpowiedni czas smazenia. Urzgdzenie witaczy sie.

Gdy urzadzenie wiaczy sie, zapali sie kontrolka zasilania. W czasie procesu smazenia w powietrzu
kontrolka grzania bedzie sie wigczaé i wytgczac. Oznacza to, ze element grzewczy wigcza sie i wytacza, aby
utrzymad nastawiong temperature.

Po zakonczeniu pieczenia, rozlegnie sie dzwonek. Urzadzenie mozna tez wyfaczyé recznie — wystarczy
przekreci¢ pokretto w pozycje ,,0”.

Wysung¢ z urzadzenia kosz — w tym celu pociggna¢ za uchwyt kosza. Sprawdzié, czy sktadniki sg gotowe.
Jesli nie, po prostu wsungé kosz z powrotem do urzadzenia i nastawi¢ minutnik na kilka minut dtuze;.
Uwaga: Kosz i sktadniki s3 po smazeniu gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikdw w urzgdzeniu, z kosza
moze buchad para.

Oproézni¢ kosz, przetozy¢ produkty spozywcze na talerz lub pétmisek. Aby wyjgé duze i delikatne sktadniki,
nalezy je podniesc¢ z kosza szczypcami.

Aby wyjac sktadniki (np. wotowine, kurczaka, mieso oraz dowolne sktadniki zawierajace olej lub w ktérych
nadmiar oleju ze sktadnikdw zbiera sie na dnie kosza), nalezy uzy¢ szczypiec i wyjmowac sktadniki po
jednym.

Aby wyjac¢ sktadniki (np. frytki, warzywa lub sktadniki, w ktérych nie ma nadmiaru oleju), nalezy wysungc
kosz i przesypac sktadniki do naczynia.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie jest natychmiast gotowe do smazenia kolejnej partii sktadnikéw (w
razie potrzeby).

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1.
2.

Optymalna ilos¢ frytek wynosi 750 graméw.

Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy dodaé do nastawianego czasu 2 minuty na nagrzanie sie. Urzadzenie
nalezy nagrzewac bez skfadnikdw w $rodku. Pokretto minutnika nalezy przekreci¢ na ponad 2 minuty i
odczekaé, az kontrolka grzania wytgczy sie. Nastepnie napetni¢ kosz sktadnikami i przekreci¢ pokretto na
zadany czas.

Mniejsze sktadniki nalezy w potowie czasu potrzasngé lub obrocié. Dzieki temu produkty beda
rownomiernie przysmazone. Nalezy wiec wysung¢ kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzgsngé nim. Nastepnie
z powrotem wsungc kosz do urzadzenia.

Frytownicy mozna tez uzy¢ do podgrzewania sktadnikéw.

Sktadniki ze skérkg z posypka z kruchego ciasta bedg bardziej chrupiace, jesli posmaruje sie je olejem
roslinnym.

Jedli w urzadzeniu ma by¢ pieczone ciasto lub quiche lub inne delikatne sktadniki, nalezy wiozyé je w
formie do pieczenia lub w naczyniu zaroodpornym (po wczesniejszym wyjeciu rusztu do smazenia).

OSTROZNIE:

1.
2.
3.

© N o w

Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktadac¢ pod biezgcg wode.

Nalezy unika¢ dostawania sie do urzadzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.
Wszystkie sktadniki muszg znajdowad sie w koszu, aby nie byto niebezpieczenstwa, ze dotkng elementu
grzewczego.

Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworédw wlotu i wylotu powietrza. Nad gérng powierzchnig
urzadzenia nalezy zostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Napetnienie kosza olejem grozi pozarem!

W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotykaé wewnetrznych czesci urzagdzenia.

Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazac na gorgcg pare i gorgce powietrze.

W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymaé w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.
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9. W przypadku pojawienia sie czarnego dymu, urzadzenie nalezy natychmiast wytgczyé i odtgczy¢ od
zasilania poniewaz oznacza to, ze albo produkty przypalaja sie, albo urzadzenie jest niesprawne.
10. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwolié, aby ostygto ono przez 30 minut.

TABELA SMAZENIA
W ponizszej tabeli zebrano ilosci produktow i potrzebne temperatury i czasy smazenia. Jesli w instrukcji na
opakowaniu produktu podane sg inne czasy i wartosci, nalezy wéwczas postepowac zgodnie z instrukcjami na

opakowaniu.
Minimalna-maksymalna .
o s P Czas Temperatura | Odwracanie na | Dodatkowe
Typ Hlos¢ produktéw (w minutach) (C) druga stron informacje
spozywczych (g) €3 ¢ ]
Odwracanie na
Frytki 600-900 18-25 200 drugg strone
Zeberka 350-450 15-20 180 Odwracanie na
drugg strone
Krewetki 150-250 1520 160 Odwracanie na
drugg strone
. 550-650 Odwracanie na
Clasto 8-10 filizanek 20-30 160 druga strone
Udko 700-900 90-25 180 Odwracanie na | Dodawanie 1/2
kurczaka 10-13 szt. drugg strone tyzki oleju
Befsztyk 450 15-25 160 Odwracanie na Doda?w.anle. 1/2
3-5 szt. drugg strone tyzki oleju
Ryba 200-300 1520 180 Odwracanie na
druga strone

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Urzadzenie nalezy regularnie czyscic¢ od srodka i z zewnatrz.

2. Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od Srodka wilgotng $ciereczka. Polerowac suchg sciereczka.

3. Nigdy nie nalezy uzywac scierajgcych srodkéw czyszczacych lub gabek.

4. Aby przyspieszy¢ stygniecie urzadzenia, nalezy wyjac¢ kosz. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia — czyscic

nierysujgcg gabka w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Przed uzyciem doktadnie wysuszy¢.

5.  Wyczysci¢ element grzewczy w obudowie (wida¢ go po wysunieciu kosza), czysci¢ szczoteczka, aby usungc
wszelkie resztki produktéw spozywczych.

Uwaga: Kosz i ruszt do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiagzanie
Urzadzenie nie | Urzadzenie nie jest | Wtozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka
dziata. podtaczone do pradu. Sciennego.

Nie nastawiono minutnika. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybrac

odpowiedni czas smazenia i wigczy¢ urzadzenie.

Sktadniki nie sg | Zbyt duzo produktow | Wtozy¢ mniejsze partie sktadnikéw do kosza.

catkowicie spozywczych w koszu. Mniejsze partie sktadnikdbw smazg sie bardziej
dopieczone. rownomiernie.
Zbyt niska temperatura. Przekreci¢ pokretto temperatury na zadang
temperature.
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Sktadniki sg | Rézne rodzaje produktéw | Potrzgsng¢ produkty w potowie czasu smazenia.
zapieczone moga wymagac potrzasniecia i
nieréwno. zmiany w pofowie czasu.

Kosza nie mozna | Zbyt duzo produktéw w koszu. | Wtozy¢ do kosza mniej produktow.
prawidiowo wsunac

w obudowe.

Z urzadzenia | Uzytkownik przygotowuje | Podczas smazenia ttustych produktéow do kosza
wydostaje sie biaty | ttuste produkty. kapie olej. Olej wytwarza biaty dym, a kosz
dym. moze sie nagrzewac¢. Nie ma to wplywu na

urzadzenie ani efekt smazenia.

W koszu znajduje sie ttuszcz | Wyczyscié kosz po kazdym uzyciu.

jeszcze z poprzedniego uzycia.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc: 1400W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwréci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepisdw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtfasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowac¢ dowdd zakupu, ktéry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie
akcesoriéw nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optata.
Uszkodzenia materiatow eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i
wymienia wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzgdzenia nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpadéw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego

z systemu oddawania zuzytych produktdw lub skontaktuj sie ze sprzedawcga. Sprzedawca moze przyjgé¢ produkt

ponownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj

w celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

- 46 -



Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Dziat obstugi klienta:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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MHCTPpYyKumMA no akcnayaTtaumm — Russian

UMHCTPYKUUA MO BE3SONACHOCTU
Mpn ncnonb3oBaHUK aneKTponpmubopos cneagyet cobaoaathb
OCHOBHble npaBuaa 6e3onacHoCTH.

1.

N

10.

[aHHbIN NpMbOp MOXKET NCMOb30BaATbCA AETbMMU CTapLUe
8 NneT u B3POC/IbIMU C OrpaHUYEHHbIMU GUINYECKUMM,
CEHCOPHbIMM N MCUXUYECKMMM BO3MOXKHOCTAMMU TOIbKO B
Cnyvyae TOro, €cAM um O6biAnM  AaHbl UHCTPYKUMM NO
6e3onacHOMY NO/b30BaHUIO NPUbOPOM U €eCcin  OHMU
MOHMMAIOT NCXOAALLYIO OT HEro ONacHOCTb.

[eTtam 3anpeltaerca urpatb ¢ npubopom.

3.4uctka wn obcnyxmBaHMe  nNpubopa  AOJIKHbI
Npou3BOAMTLCA  AeTbMW Mmaaalwe 8 net TOMbKO NoA
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

Mpnbop n Kabenb K Hemy HeEOBXOAMMO XPaHUTb B MeCTE,
He AOCTYNHOM ANS AeTen mnagule 8 ner.

Mpn nospexaeHnn Kabena Bo usberkaHme HeECYACTHOrO
Cny4yas ero HeobxogmMmo 3aMeHUTb Y NpPou3BOAUTENA, B
CEPBUCHOM  LUEHTpe wanm 'y CcepTMPUUMPOBAHHOIO
cneymanmncra.

B cnyyae noBpexaeHuna  npubopa,  BbI3BAHHOIO
HecobnloAeHNneM [AaHHOM WHCTPYKUMM, TapaHTUA Ha
npubop aHHynupyetcs. [MpoussoauTenb/mumnoprep He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a  ywepb, BO3HUKLWIKUMN
BC/eACTBME  HEBHMMATENbHOCTM  MONb30BaTensa K
TpeboBaHMAM AaHHOMN UHCTPYKLUUN.

Mpnbop MoXKeT NCNONb30BaTbLCA TO/IbKO B COOTBETCTBUM C
MHPOPMaLIMEN, YKAa3aHHOM Ha ero 3TUKETKE.

[JaHHbIn  nNpubop npurogeH AnA WUCNONAb30BAHUA B
nomeweHun. He wncnonb3ymte npubop Ha OTKPbITOM
BO34yXe.

Moxanymcra, w3berante nonagaHua Ha nNpubop
4YpPEe3MEPHOro KOJIMYECTBA BAArn 1 Nblan.

Jllobon ppyrom cnocob 3kcnayataumm npmbopa, Kpome
OMUCAHHbIX, MOXET NMPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMbIKaHMUIO,
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11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.

no)kapy wu T.n. 3anpewiaeTcd BHOCUTb M3MEHEHMUA B
KOHCTPYKUMIO Npnubopa U caMoCTOATENBHO OTKPbIBATb €ro
Kopnyc, B MNPOTUBHOM C/y4ae wu3genne nepecraHer
COOTBETCTBOBATb 3asAB/IEHHOMY Knaccy 6e3onacHoOCTH.

He nopgKkntoyante/He OTKAOYanTe npubop OT pO3eTKu
BNIAXKHbIMM PYKaMMU.

He oTcoeaHAnTe BUAKY, NOTAHYB 3a Kabenb nuTaHuA.
Bceraa otcoegmnHante npnbop 3a BUKY.

Bo Bpema YCTaHOBKM WAM 4YUCTKM npubopa Bceraa
npoBepAnTe, YTobbl Kabenb NUTaHUA He BbiN cAaBNEH UK
NOBPEKAEH.

Bceraa oTkntovanTe npmbop OT INEKTPOCETU U AaBaunTe
OCTbITb A0 KOMHATHOM TemnepaTypbl nepea Tem, Kak
ybpatb npubop Ha XpaHeHMe, nepen, 4UYUCTKOU Wawn
TEXHUYECKNM 0OCNYXKUBAHMEM, MOCNE  UCMOJIb30BaHMS,
a TaK)Ke, ecnm Bbl He cobupaeTecb UCMNO/b30BaTb €ro B
TeYyeHne ANNTENbHOIo Nepmnoaa BPEMEHMW.

[Mpoun3BoguTe YNCTKY NpMbopa cnerka BAaXKHOM TKaHbIO.
HuKkorna He 3ameHANTe NoBPeXAEHHbIN Kabenb NuTaHuA
camoctoAaTenbHo. [na  3amMeHbl WAW B CAy4ae

HEeMcnpaBHOCTM 0bpaTUTECH K cepTnduumMpoBaHHOMY
CNeuuaancTy Uanm B CEPBUCHDBIM LEHTP ANS OCMOTpPa Uan
PEMOHTA.

Ybeauntecb, 4Yto Kabenb nuUTaHMA He conpuKacaeTcs C
KaKUMU-TMBOO HarpeBatoWMMUCA YAaCTAMM.

Echm Bam KaxkeTcdA, 4TOo 6Oe3onacHas 3KcnayaTauusa
npnbopa panee HEBO3MOXKHA, NOXKANyuUcTa, ybeauTtecs,
4YTO NPMOOP OTKAOYEH U3 ceTU U Bonee He ncnonbayeTcs.
Be3onacHas 3KcnayaTauua AAHHOro npmnbopa
HEeBO3MOXHa, ecau: cam npubop nam Kabenb NUTaHUA
noBpeXaeHbl; npubop 6onbwe He paboTaeT; nocne
ONNTENbHOTO XpaHeHUs B HebnaronpuATHbIX YCNOBUSAX;
NOC/Ie CUNbHbIX NOBPEKAEHUIN NPU TPAHCMOPTUPOBKE.
Hukorga He nomewanTe BUAKY uan npubop B BOAY WU
NHYIO }XNOKOCTb.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Hukorga He pasmewante npubop B yrnax M nog
JIETKOBOCMN/IAaMEHAWMNMNCA MaTeEpPUaNaMKU, TaKUMKU Kak
3aHABECKM, WKadbl M T.A4.

Hukorpa He octaBnante npubop 6e3 npucmoTpa BO
BPemMA UCNONb30BaHUS.

3anpelwaeTca UCcNosb3oBaTb ANS ynpaBaeHua npubopom
BHEWIHWE TaMmepbl WIN CUCTEMbl AUCTAHLUMOHHOIO
ynpaBaeHus.

[JaHHbin npubop He npuroaeH AnNA KOMMEPYECKOro
MCNO/Ib30BaHUA.

BHUMAHMUE!
[Moxanyucra, He NpuKacanTechb K
NOBEPXHOCTU npunbopa BO Bpems
MCMNONIb30BaHMUA, TaK KaK OH  MOXeT
HarpesaTbCA.

Ona nonyyeHUAa MHCTPYKUUM MO OYMUCTKE MOBEPXHOCTEN

npmbopa nocsie CONPUKOCHOBEHUA C MULLLENA UAN MACIOM,
cmoTpuTe pasaen "YncrKa 7 TEXHUYECKOE
obcnyxnsaHmne" faHHOW MHCTPYKLUUW.

f[opaunn  BO3AYyX  BbLIXOAUT U3 BEHTUAALMOHHOIO
OTBEPCTMA Ha 3a4Hen CTopoHe npubopa. Ybeautech, 4YTo
MeXKay nNpMbopom M CTEKNAMU U UHBIMU MaTepuanamm,
YyBCTBUTENIbHbIMM K  HarpeBy, €eCTb [A0CTaTO4YHOE
paccTosiHMe.

Echn Bbl ucnonblyete npubopbl C aHTUNPUTAPHbIM
NOKPbITUEM, NOXKaNyncTa, ybeamtecb, YTO B NOMELLEHUN,
roe OHM HaxodATcs, HeT NTuL, a CamMo MOoMeLlLeHune
XOPOLLO NPOBETPUBAETCA.
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BxogHoe oTBepcTMe 414 BO34yXa
NHankaTop HaarpeBa
NHOuKaTop NUTaHuA

Tanimep

Perynatop Temnepartypbl
Pewetka ana rpuna
CnnnkoHoBaA BCTaBKa

Kop3uHa

L oo N AW R

PyyKa KOp3uHbI
10. BbixogHoe oTBepcTUE ANA BO3AyXa

NEPEA NCNONTb3OBAHUEM NMPUBOPA:

MpoynTanTe AaHHYIO MHCTPYKLMIO U COXPaHUTE ee /1A AafibHeNLwero Mcnonb3oBaHua. Noaknovainte npnbop
TOJIbKO K 33a3eMJ/IEHHOW po3eTKe. Mepes nepsbiMm UCMO/Ib30BaHNEM YbeauTech, YTO BCE 3/1eMEHTbl YNAKOBKM C
npubopa y6paHbl. OUMCTUTE KOP3UHY U peweTky ans rpunsa (cm. pasgen "YucTKa M TexHuyeckoe
obcnykmnpaHue"). MpoTpuTe NPUBOP BHYTPU U CHAPYKM MATKOM TKaHblo. YbeanTech, 4To sNeKTpuYeckmne 4actu
npubopa cyxue. Mpubop OyaeT HarpeBaTb NPOAYKTbI CO BCEX CTOPOH, MOSTOMY A/ MPUTOTOB/IEHUA BaM He
noHagobuTca macno.

Mepen nepBbiIM WCMNO/Ib30BaHMEM BKAOYMTE npubop npumepHo Ha 10 MMHYT, 4TOBbl BbiXKeub OCTaTKU
3aBO/CKOM CMa3ku. Ybeautech, YTo B MOMELLEHUM XOPOLIas BeHTUAAUmA. MNpy nepBom BKAKOYEHMM Npubop
MOMET UCMYCKaTb AblM 1 XapaKTePHbI 3anax. 3TO HOPMasibHO U CKOPO NPOMAeT.

MpumeyaHune: Bceraa WCNOAb3yWTE peLeTKy ANa TPUAA C CWUIMKOHOBbIMM BCTaBKamu. OHM  byayT
NOAAEPXKMUBATb PELLETKY B KOP3MHE B HY}KHOM MOJIOXKEHUN BO BPEMA NPUTOTOBIEHUSA.

MCNOZIb3OBAHUE NPUBOPA:

1. NocrtasbTe NpMBOP Ha CyXyo POBHYIO NOBEPXHOCTb.

2. TlockonbKy npubop Bo Bpema paboTbl Harpesaertcs, ybeantech, YTo PAAOM C HUM HET APYrnX 06 beKToB.

3. [ocTtaHbTe KOP3WHY 3a pyuKy. Mof0XuUTe pelleTky AN rpuaa B KOP3uHy.

4. T[lonoxuTe NPOAYKTbl B KOP3MHY (He npesblllaiTe MakCcMManbHbi ypoBeHb (MAX), yKa3aHHbIN BHYTPK
KOpP3uHbI). BcTaBbTe KOp3uHY B Npubop. YbeauTtech B TOM, UTO OHa BCTana Ha CBOE MecTo. B npoTusBHOM
cnyyae npubop He byaeTt paboTtaTb. BHMMaHWe! He 3anonHATe KOP3MHY MaCcaoOM WU MHOW XUAKOCTbIO.
He TporaiiTe KOp3uMHy BO Bpems MPUroTOB/IEHUSA U HEKOTOPOE BPEMA MOC/ie, MOKa OHa He OCTbIHET.
[ocTtaBaliTe KOP3UHY TONbKO 3a PYUKY.

5. Moaxntouute Kabenb NUTaHKUA K po3eTKe. MNocsie yero Nnpubop HaxoAMTCA B peXkUMe OXNAaHUA.

6. YcTaHOBMTE perynatop TemnepaTypbl Ha 3HayeHWe, KOTOpoe NoAXoAuT A/A MPUroTOBAEHMA Ballero
6ntoaa. Mpun HeobxoA4MMOCTM BOCMO/Ib3ynTECh Tabanuen.

7. YcTaHoBMTe Talimep Ha Bpemsa, Heobxoanmoe A1A NPUroToBaeHus Bawero 61043 1 NPUB0OP BKAOUUTCS.

-51-



10.

11.

12.

13.

MHAMKATOp NUTaHUA TOPUT, Koraa npubop BKAOYEH. MHAMKATOp Harpesa BKAOYMTCA BO Bpems npolecca
NPUroToBNAEHUA U ByaeT BpemMs OT BPeMEHM raCcHyTb. ITO YKa3blBAeT Ha TO, YTO HarpeBaTe /ibHbIN 3n1eMeHT
BK/IHOYAETCA M OTK/OYaeTCA ANA NoAAeprKaHMA 3a4aHoi TemnepaTypsl.

Mo OKOHYaHMM Npouecca NPUIroTOBJAEHUS Bbl YC/bILWUTE 3BYKOBOM CUTHaN. Bbl MOXKETe TaKKe BPYYHYIO
nepekNoYMTb Tanmep B 3HaueHue 0.

BblHbTEe 3a pPy4yKy KOp3MHy. MpoBepbTe ITOBHOCTb Bawero 6awga. Ecam 641040 He rotoBa, BCTaBbTe
KOP3MHY B NPUH0P NOBTOPHO, YCTAHOBUTE HYXKHYIO TEMMEPaTypy M TaliMep Ha HECKOIbKO MUHYT.
MprMmeyaHue: KOp3nHa M NPOAYKTbI NO OKOHYAHMM MPUTOTOBAEHUA BYAyT ropayMmu. B 3aBUCMMOCTU OT
Bawero 61043 OT KOP3MHbI MOXKET UATK Nap.

OcBoboguTe KOP3UHY, BbIJIOKMB MPOAYKTbI B MUCKY WM HA Tapenky. YTobbl NepenokmTb KpynHble KYCKu
M 0cobo HexKHble NPOAYKTbI MCNOb3yMTe Wunubl. Jaa TOro, YTobbl AOCTaTb rOBAAMHY, KYpULY, MACO
WU UHble NPOAYKTbl BMECTE C Mac/IoM, OCTaBLUMMCS Ha AHE KOP3WHbI, MOXKaNyNCTa, UCNONb3yHTe WUNLLbI,
4TOObI BbIHYTb MPOAYKTbI OAMH 33 APYIMM.

A 4yTOBbl AOCTaTb YWMCbl, OBOLWM WAM MHblE NPOAYKTbl 6€3 NMWHEero macna, Noanyicra, BbiTalmTe
KOP3MHY U NEPENIOKNUTE UHIPEANEHTbI B MOAXOASALLYO NMOCyay.

Mo OKOHYaHMKM NpoLecca NPUroTOBAEHMA NPUBOP CPa3y e roToB K MPUroTOBEHMIO CeayioLweit nopLmm
NPOAYKTOB, €C/I 3TO HeobxoanMmo.

MNONE3HbIE COBETbI MO MPUTOTOBNEHUIO:

1. OnTumasibHas macca nopumu ansa NPUroToBJIEHUS XPYCTALLEN KapTowKKu ¢pu coctasaaeT 750 rpamm.

2. Ecnm npubop o0 3TOro He WCMOAb30BasacA, pekomeHaoyem f[06aBUTb 2 MUHYTbl K BPeMeHM
npuroToBaeHus Bawero 6aoaa. Pasorpeitte npubop 6e3 Kaknx-nnmbo MHrpeaneHToB BHYTpU. MNoBepHUTE
pYyKy Talimepa 6onee, yem Ha 2 MUHYTbl U MOJOXAMTE, NMOKa MOracHeT WMHAMKATOP HarpeBa. 3aTem
NONOXKUTE NPOAYKTbI B KOP3UHY M MOBEPHUTE TAMMEP HA HYXKHOE BPEMEHHOE 3HAYEHMeE.

3. HekoTopbie NpPoOAyKTbl TPebylOT NEepumoaMYEcKoro BCTPSAXMBAHMA BO BpemsA npurotosiaeHus. Ytobobl
BCTPAXHYTb
WU NEPEBEPHYTb MX, BbITALLLUTE KOP3UHY M3 NPUOOPA 33 PYUKY U BCTPAXHUTE NPOAYKTbI NN NepeBepHUTe
WX, UICNOb3YSA WMLl UM BUIKY. 3aTeM BCTaBbTe KOP3UHY 06paTHO B Npubop.

4. Bbl TaKXe MOXeTe UCMNOo/1b30BaTb NPUBOpP ANA pa3orpeBa paHee NPUroToBEHHbIX batoa,.

5. Ecnu Bbl XOTUTE, YTOObI Ha Balem 6toae NoABMUIACh XPYCTALLAA KOPOYKa, TO peKomeHayem cbpbi3arnBaTtb
ero Hebo/IbLLIMM KONNMYECTBOM PaCcTUTE/IbHOIO Macha.

6. Ecnu Bbl XOTUTE MNPUrOTOBUTb NUPOT, MUPOKHbIE C 3aBapHbIM KpeMom unun 6aoao, Tpebylollee HeXHOro
obpalleHun, yctaHoBuTe dopmy AN BbiNeyku B npmubop.

BHUMAHME:

1. He norpysKaitTe Kopnyc npubopa B Boay U HE ONONACKMBANTE €ro Noj KpaHoM.

2. W3beraiTe nonagaHus XMUAKOCTU B NpMbop BO M3bexKaHne KOPOTKOro 3aMblKaHUS.

3. ToToBbTe BCe MNPOAYKTbl B KOP3WHe, 4Tobbl M36eXaTb WX COMPUKOCHOBEHWS C HarpesBaTe/NbHbIM
3/1eMEHTOM.

4. He 3aKkpblBailTe 0TBEPCTMA A1 BXOAa M BbiXxoAa BO3Ayxa BO BpemMa paboTbl npubopa. Bokpyr npubopa m
Hag, HUM HeobxoAMMO OCTaBUTb MUHMMYM 10 cm cBOBOAHOrO NPOCTPAHCTBA.

5. TonHoe 3anonHeHMe N NepenosiHeHNEe Mac/IOM KOP3UHbI MOXKET NPUBECTU K NOKapy.

6. He npukacanTecb K BHYTPEHHUM YacTam npnbopa BO Bpems ero paboTsbi.

7. byabTe akKypaTHbl M U3berante KOHTaKTa C ropsAYMM NapoM, KOrga BbiIHMMAeTe KOpP3MHY 13 npubopa.

8. Bo Bpemsa paboTbl npmubopa ropsaunit nap BbIXOAUT Yepes BbIXOLHOE oTBepcTMe. JepKute pykn n 1o Ha
6€e30nacHOM PacCTOAHUKN OT Hero.

9. HemepaseHHO BbIKAOYUTE U OTKAOYMUTE NPUBOP OT CETU, eCAN Bbl YBUANUTE BbIXOAALIMIA U3 HEFO TEMHbIN
AbIM. 9TO 03Ha4aeT, 4YTo Bawe 61040 cropeno nam npubop cnomancs.

10. Mepen Tem, Kak nombiTb npubop nmnbo ybpaTb ero nocsie NPUroToBNEHUA, [aNTe eMy OCTbITb Kak

MUHUMYM 30 MUHYT.

TAB/INLA 3HAYEHUN ANA NPUTOTOBNEHUA:

B 37Ol TabanLe YKa3aHO KOIMYECTBO NPOAYKTa U Tpebyemoe Bpemsa Ans v TemnepaTtypa 4Ns ero
npurotoBaeHms. EciM MHPopMaLmMa Ha ynakoBKe NPoAyKTa OT/iM4Yaercs oT nHbopmaumm B gaHHON Tabauue,
cneayinTe MHCTPYKLUMK Ha yNaKoBKe.
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MpoayKkr MwuH.-maKc. | Bpems Temn. MepeBopaumnsaTtb MpumevaHue

Bec (rp) (MuH) (°C)

Yuncol 600-900 18-25 200 JiF]

PebpbiwKu 350-450 15-20 180 JiF]

KpeseTkun 150-250 15-20 160 aa

Mupor 550-650 20-30 160 JiF]

8-10 vawek

HoXXKn 700-900 20-25 180 aa [J06aBUTb %2 NOXKKM
10-13 wr pacTuTenbHOro macna

buowrekc 450 15-25 160 ha [J06aBUTb %2 NOXKKM

3-5wr pacTuTenbHOro macna
Pbiba 200-300 15-20 180 JiF]

YUCTKA U TEXHUHECKOE OBC/TYXXUBAHUE:
1. PerynapHo ounLiaiiTe BHYTPEHHIOK W HApPYKHYI NoBepxHoCcTU Nnpubopa.

2. [poTupaiTe BHELLHIOW U BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb NPUbOopa BAaXKHOM TKAHbIO U BbITUPANTE MATKOM

YMCTOM TKaHbIO.

3. He ncnonb3yiTe abpasmBHble YNCTALLME CPEACTBA AN FYOKMN.

4. YT1obbl NnpnbOp BbiCTpEe OCTbIA, BbIHbTE KOP3UHY. OUMCTUTE KOP3UHY U TPUAb B FOPAYEN BOAE C MOKOLLEN

XUOKOCTbIO U HeabpasmnBHOM rybkoi. XopoLlo npocyunTe nepes Ucnosib30BaHUEM.

5. YT06bl yAaNUTb OCTaTKM MULLM, OYNCTUTE HarpeBaTe bHbIM 31eMEHT BHYTPM Kopnyca (Bbl MOXKeTe YBUAETb

€ro nocse U3BaeYeHUNA KOP3MHbI) C MOMOLLbIO LLLETKMU.

MpumeyvaHme: KOp3nHa n peweTKa aaAa rpuna NOSX04AT ON1A MbITbA B I'IOCV[],OMOE‘-IHOVI MallnHe.

MNPOBJIEMbI U UX PELLEHUA:

MNpobnema

Bo3morKHaAa npuymHa

PeweHue

Mpubop He paboTaeT

Mpnbop He NOAKNIOYEH K
3N1EKTPUYECKOW CETU.

BcTaBbTe BUAKY Npubopa B
3a3eM/IEHHYIO PO3ETKY.

Bbl He ycTaHOBUAU Talimep

MoBepHUTE pyyKy Talimepa an
HY»KHOTO Bam 3HaYyeHus,
yTObbI BKIOUMTL NpUBOP.

MpoAyKTbl He MONHOCTbIO
npoXapwuneBaroTcA

Bbl MONOKUAN CANLLIKOM
60/1blLOe KOANYECTBO NPOAYKTOB
B KOP3UHY.

MonouTe meHbLe
NPOAYKTOB B KOP3MHY.
MeHbllee KONMYeCTBo
NPOAYKTOB
npoxapusaetca bonee
paBHOMepHO.

YcTaHoBAEHa C/INWKOM HU3KaA
Temneparypa nan CInKom mano
BpemeHu.

MoBepHUTE perynatop
TEMNepPaTypbl 40 HYXKHOro
BaMm 3HaYeHun.

MpoAyKTbl NpoXKapMBakoTcA
HepaBHOMEpPHO

HeKkoTopble BUAbI NPOAYKTOB
HeobX0AMMO BCTPAXMBATDL B
npouecce NPUroToBAEHMS.

BcTpAxmBaiTe NpoayKTbl B
npouecce NPUroTOBAEHMS.

Kop3unHa He BCTaeT Ha MecCTo

Bbl NONOKMAN B KOP3MHY
CIMWKOM MHOFO MPOAYKTOB.

MonomTe meHbliee
KO/IMYECTBO NPOAYKTOB B
KOP3MHY.

M3 npnbopa BbIXOAUT CBETAbIN
ObIM

Bbl FOTOBUTE KMPHbIE NPOAYKTHI.

Koraa Bbl roTOBUTE XKUPHblE
NPOAYKTbI, Mac/io NnonaaeT B
Kop3uHy. OT Hero 1 uaer
6enblii Abim, @ KOP3UHa
MOXKET HarpesaTbca. ITO He
B/IMAET Ha

pes3ynbTaT NPUroToBAEHUSA U
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He nospeauT Npubop.
B Kop3uHe ocTanca Xup ot Xopoluo ounwwante npubop
NPOLLNOIo UCMOIb30BAHUA. noc/ne Kaxaoro
NCNONb30BaHKA.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU:
MuTtanune: 220-240B~ 50-600,
MouwHocTb: 1400BT

FAPAHTUA U TEXHUYECKOE OBCNTYXXUBAHUE:

Mepea NnocTynieHnem B NPOAaKy HallKM YCTPOWMCTBA NPOXOAAT CTPOTMIN KOHTPOJIb KadecTBa. Ecan, HecmoTpA Ha
BCE Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTM, Bbl BCe e npuobpenn nosBpexaeHHbl npubop, noxKanyicra, BepHUTe
YCTPOWMCTBO NpoAaBLy. B COOTBETCTBUM C YCNOBMAMU rapaHTUMN Ha NpMobpeTeHHbI Npubop npeaocTaBaserca
rapaHTUiMHoe obCcnyXuBaHWE Ha 2 rof, HauMHasa co AHA nNpoaaxun. Ecau Bbl npuobpenn npubop c aedexkTom,
Bbl MOXKeTe He3ameaUTeIbHO BEPHYTb €ro No MecTy NOKYMKU.

Ha gedekTbl, BO3HMKLINE BCAeACTBME HEMPABUAbHOIO UCMONb30BaHMA NPUBOPa, a Tak:Ke Ha HEeUCnpaBHOCTY,
npousolwealine BCAeACTBUE PeMOHTa Npubopa HecepTUOULMPOBAHHBIMU LEHTPAMWN UAN TPETbUMU NNLEAMN,
a TaK¥Ke BC/AeCTBUE YCTaHOBKM HEOPUTMHA/bHbIX AeTanei, AaHHan rapaHTUA He pacnpocTpaHaeTca.

Bcerga coxpaHaiTe Yek 1 rapaHTUMHbINA TanoH. be3 HUX Bbl HE CMOXKeTe NpeTeHA0BaTh Ha Kakylo-a1nbo dpopmy
rapaHTun.

Yuwep6, Bbi3BaHHbIN HecobogeHMEM OAHHOMW WMHCTPYKUMM, MPUBOAMT K TOMY, YTO rapaHTMs Ha npubop
aHHynupyetca. pousBoauTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOHEeCeHHble BCAeACTBME 3TOro PacxoAbl.
MpounsBoguUTE/Ib TaKKe He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a maTtepuasbHbii ywepb uamM TpaBMmbl, NOAYYEHHble
BC/eACTBME HENpPaBWU/IbHOTO WCMONb30BaHMA MpPMbOpa, BbI3BAHHOTO OTCYTCTBMEM BHMMAHWUA K AaHHOW
MHCTPYKLUMK. NONIOMKa MM NOBPEXKAEHNE aKceccyapoB He 03HavaeT 6ecniaTHylo 3ameHy Bcero npubopa. B
TAaKOM C/lydae, NOoXKanymncTa, CBAXKUTECh C CEPBUCHBIM LLEHTPOM. 3amMeHa Pas3buTbIX CTEKON UK NOBPEKAEHHbIX
NJIacTUKOBbIX AeTasieit Bcerga NPOM3BOAMUTCA HA MJaTHOM ocHoBe. MMOJIOMKa pacxXoAHbiX MaTepuanoB uau
OeTanei, NoABepKeHHbIX U3HOCY, a TaKXKe OYMCTKA, TeXHMYEeCKoe O6CNyXKMBaHWE WM 3aMeHa YKa3aHHbIX
yacTei He NOKPbIBAKOTCA rapaHTMEN 1 ONIaYMBaOTCA OTAENbHO.

BE3OMNACHASA YTUNU3ALMA B OKPY}KAIOLLLEN CPEAE:
MepepaboTka 0TX0A08 - eBponeiickan anpektnesa 2012/19/EU
3Ta MapKMPOBKA 0003HayaeT, YTo NPUBOP He NOANENKUT YTUAU3ALMM C APYrMMKU ObITOBbIMMU
oTxoZamu. YTobbl NpesoTBPATUTb BO3SMOXKHbIM Bpes, OKpPYKatowen cpese v 340p0BblO Ntoaen,
YTUAN3NPYINTE ObITOBbIE NPUOOPLI OTBETCTBEHHO, YTO TaKKe byaeT cnocobcTBOBATL YCTONYMBOMY
BN CBTOPHOMY MCMONL30BAHWMIO MaTepUasbHbIX PECcypCos. Ona ytmamsaummn npubopa, nNoxanyincra,
NCNoNb3ylTe cucTeMbl Bo3BpaTa Mcbopa anekTponpubopos Mbo ceaxuTeCh € npogasLom. OH
YTUAN3NPYET NPUBOP NPaBUIBHO.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Cny:k6a nogaepKu KINEHTOB

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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