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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in order to avoid injury or damage, and to get the
best results from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe place. If you give or transfer this
appliance to someone else make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages caused by failure to follow the manual, a negligent use
or use not in accordance with the requirements of this manual.
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11.
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27.

28.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which come in contact with food or oil, please refer to
the paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other
residential type environment; bed and breakfast type environments.

Before inserting the plug into the mains socket, please check that the voltage and frequency comply with
the specifications on the rating label.

Disconnect the mains plug from the socket when the appliance is not in use and before cleaning.

If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may occur. There is a potential risk of injuries from tripping
over the extension cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges and keep it away from hot objects and open
flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water or other liquids. There is danger to life due to
electric shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove the plug from its socket, turn off the appliance
and send it to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to repair the appliance yourself. This could cause
electric shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which it cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt and humidity.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Do not operate the machine without supervision, if you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from socket (pull the plug itself, not the lead).

Do not place the appliance against a wall or against another appliance. Leave at least 10cm free space on
the back and sides and above the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a
safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when
you remove the basket from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the basket from the appliance.
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29.

30.

31.

32.

33.

Make sure before each use of the appliance that the heating element and surroundings are clean and clear
from any food remainders in order to ensure a flawless function.

Caution, hot surface.
WARNING!! Please do not touch surface while in use. The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.
Hot air comes out of the air vent at the back side of the appliance. Be sure to keep sufficient distance to
materials, like glass, that are sensitive to heat.
If you use products with non-stick surfaces, please make sure no birds are in the same room and that the
room can be completely closed off and well-ventilated.
Always remove baking paper from the basket after use and before/ during preheating without food.

PARTS DESCRIPTION

LN AEWNPRE

Air inlet

Control panel and display
Basket 1

Basket 2

Basket handle

Frying grill for basket 1
Frying grill for basket 2
Air outlet

Power cord

Control panel and display

LN RWNPRE

L e e S T S N
NOoOubdhwNRERO

Temperature/ timer increase button for basket 1 (+)
Temperature/ timer decrease button for basket 1 (-)
Button 1 for basket 1

Temperature/ timer increase button for basket 2 (+)
Temperature/ timer decrease button for basket 2 (-)
Button 2 for basket 2

Start/ pause /standby button

Timer button

Temperature button

. Menu button

. Temperature/ timer display for basket 1
. Temperature/ timer display for basket 2
. Temperature icon for basket 1

. Timer icon for basket 1

. Temperature icon for basket 2

. Timer icon for basket 2

. Menu icons



Menu
Menu Reference weight Default temperature Default time Shake
. Big >00g 200°C 25min 1-2
Frozen French fries Small 300g
Big 300g . _
Cake Small 150g 150°C 25min
Big 170g . .
1] 200°C 15min 1-2
I steak Small 85g
Big 800g . . _
Drumsticks Small 300g 200°C 30min 1-2
c\'i) Big 500g o _
. Chicken wings Small 300g 190°C 22min 1-2
. Big 3508 190°C 12min 1-2
Shrimp Small 175g
QD Big 240g 0 : ]
h' Roast sausage Small 130g 160°C 15min 1-2
Big 290g ]
° 20min
Egg tart Small 150g 170°C
BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an
earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the baskets and frying grills. (See
“cleaning and maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the
electrical parts remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not need
any oil.

Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone feet attached. They will help to stabilize the frying grill in the
basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. Slide the basket into the appliance. Make sure they are placed

correctly and closed completely.
Caution: Do not fill the basket with oil or any other liquid. Do not touch the basket during use or after use
in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the handle.

5. Connect the power plug to a suitable outlet. The machine is now standby. Press the button ”L')”, button 1
and button 2 will display in the control panel.

6. Press the button 1 to activate basket 1, then press the menu button ”” to directly choose one of the
cooking functions: frozen frech fries, cake, steak, durmsticks, chicken wings, shrimp, roast sausage and egg

tart. If you wish to adjust the temperature a little, you can press the button ””, and then button “+” or

“-” for basket 1 to adjust temperature (5 degrees / press, 80°C-200°C); if you wish to adjust the time, you
-4 -



can press the button ””, and then button “+” or “-” for basket 1 to adjust the time (1 minutes / press,
1-60 minutes). You can also long press “+” or “-” for rapid adjustment.

Press the button 2 to activate basket 2, then press the menu button ”' to directly choose the cooking

7.
functions among frozen frech fries, cake, steak, durmsticks, chicken wings, shrimp, roast sausage and egg
tart. If you wish to adjust the temperature a little, you can press the button ””, and then button “+” or

“” for basket 2 to adjust temperature (5 degrees / press, 80°C-200°C); if you wish to adjust the time, you
can press the button "’, and then button “+” or “-” for basket 2 to adjust the time (1 minutes / press,
1-60 minutes). You can also long press “+” or “-” for rapid adjustment.

8. Press the button ”L'J”; the appliance (both baskets) will start working. The basket with less working time
will finish first.

9. When the cooking process is finished, the appliance will stop working and you will hear a beep sound.
During operation, you can press the button “W to pause the programs for both baskets, and press it again
to continue the programs.

If you need to pause one of them, press the basket number 1 or 2 firstly, and then press the button 8y
once, basket 1 or 2 will stop working; press the button again to continue the program.

If no following operation within 3 mins, the paused side will go to standby mode. Press its corresponding
basket number to activate it.

Long press the button “y will cancel the setting.

10. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance. Select the menu to set the temperature and the timer to a
few extra minutes. Then press the button “ to run the appliance again. NOTE: You can also pull out the
basket to check and shake the ingredients during cooking process.

11. To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one;

To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance, steam may escape from the basket.

12. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.

Note:

1. Basket 1 and basket 2 can be used separately. According to the ingredients, you can only choose one
basket to do your cooking.

2. After basket 1 is started, if you have other ingredients to cook, you can use basket 2. Set the menu or
temperature/timer for basket 2, then press the button “Y”_ The basket 2 will start working.

3.  When cooking in both zones, more cooking time will be needed.

4. Power off memory: If the appliance is being used with an accidental power off, the appliance will return to
the state before the power failure as long as the power is reapplied within 30min.

FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 500 grams for basket 1 and 300 grams for basket 2.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 minutes without any ingredients inside.

3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by

fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up
to 10 minutes.

5. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

7. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.
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CAUTION:

Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space

During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.
2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.
3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.
4,
around and above the appliance.
5. Filling the basket with oil may cause a fire hazard!
6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.
7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.
8.
from the steam and the air outlet.
9.

Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,
which means the food is overcooked or the appliance broke down.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the baskets and frying grills in hot

1.
appliance on all the inside and outside regularly.
2.
3. Never use abrasive cleaners or sponges.
4,
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.
5.

Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning
brush to remove any food residues.

Note: Frying grills are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not pressed the button “ty
to turn on the machine.

Press the button to turn on the appliance.

The ingredients are
not fried
completely.

The amount of the food in the basket
is too large.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fired more
evenly.

The temperature is too low or the
time is not enough.

Adjust the temperature to the requied
temperature or cook extra time.

The ingredients are
fried unevenly.

Different types of food may need to
be shaken halfway during cooking.

Shake food halfway during the cooking time.

Fried snacks are

You used a type of snacks which shall

Use oven snackes or lightly brush some oil

not crispy be cooked in a traditional deep fryer. onto the snacks for a crispier result.
Pay attention that the temperature is well-
White smoke You are preparing greasy ingredients. controlled to be under 180°C, when you fry

comes out from
the appliance.

greasy ingredients in the air fryer.

The basket still contains grease
residues from the previous use.

Clean the basket properly after each use.

Fresh fries are
fried unevenly.

Haven't used the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure that they
stay firm during frying

Haven't rinsed the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy

The crispness of the fries depends on
the amount of oil and water in the
fries

Make sure the potato sticks have been dried
properly before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result

Add slightly more oil for a crispier result

El

The NTC is opened.

Contact a professional for repairing

E2

The NTC is short circuit.

Contact a professional for repairing




TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Power: 1700W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer.

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

Recycling — European Directive 2012/19/EU

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
B recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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Kasutusjuhend — Estonian

OHUTUSJUHISED

Vigastuste ja seadme kahjustamise valtimiseks ning parimate tulemuste saavutamiseks lugege enne seadme
kasutamist kindlasti labi koik jargnevad juhised. Sdilitage seda kasutusjuhendit ohutus kohas. Kui annate selle
seadme edasi kellelegi teisele, siis andke kindlasti kaasa ka see kasutusjuhend.

Kdesolevas kasutusjuhendis esitatud juhiste eiramise tagajarjel tekkinud kahjustused muudavad garantii
kehtetuks. Tootja/maaletooja ei vastuta kahjustuste eest, mis on tekkinud kasutusjuhendi eiramise, toote
hooletu kasutamise voi kdesolevas kasutusjuhendis esitatud nduetele mittevastavuse tagajarjel.

1.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

26.

27.

28.

29.

Konditsioneeri tohib kasutada alates 8. eluaastast; need, kellel on piiratud flusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed ja kellel puuduvad kasutuskogemused ning valjadpe, tohivad seda kasutada siis, kui nad
on kasutamise ajal ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve voi juhendamise all ja saavad aru konditsioneeri
kasutamisega seotud ohtudest.

Lapsed ei tohi selle seadmega mangida.

Lapsed ei tohi teha seadme puhastus- ja hooldustdid, valja arvatud juhul, kui nad on 8-aastased vdi
vanemad ja neid juhendatakse.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastastele kattesaamatus kohas.

Kui toitejuhe on kahjustunud, tuleb lasta see ohu ennetamiseks tootja, selle teeninduse v&i sarnase
kvalifikatsiooniga inimese poolt vdlja vahetada.

Toidu voi Oliga kokku puutuvate pindade puhastamise juhised leiate kasutusjuhendi jaotisest
,PUHASTAMINE JA HOOLDUS".

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldiseisva kaugjuhtimissisteemi abil.

Seade on ette nadhtud kasutamiseks koduses majapidamises vOi sarnastes kohtades, naiteks:
kauplusepersonali kookides, kontorites ja muudes ariruumides, farmiruumides, hotellitubades, motellides
ning muudes eluruumides ja majutusasutustes.

Enne pistiku Ghendamist elektrislisteemi pistikupesasse veenduge, et elektrivérgu pinge ja sageduse
naitajad vastavad andmesildil esitatud naitajatele.

Kui seadet ei kasutata ning enne seadme puhastamist eemaldage pistik elektrisiisteemi pistikupesast.
Pikendusjuhtme kasutamisel peab see vastama seadme elektritarbe nditajatele. Vastasel juhul voib
pikendusjuhe ja/voi pistik tUle kuumeneda. Pikendusjuhtme t&ttu komistamine kujutab endast vigastuste
ohtu. Olge ettevaatlik ja valtige ohtlikke olukordi.

Veenduge, et toitejuhe ei ripu Ule teravate servade ning hoidke see eemal kuumadest esemetest ja
lahtisest tulest.

Arge pange seadet vdi toitepistikut vette vi teistesse vedelikesse. Eluohtlik - elektrilédgi oht!

Pistiku eemaldamiseks pistikupesast tdmmake pistikust. Arge tdmmake toitejuhet.

Arge puudutage seadet, kui see on vette kukkunud. Eemaldage pistik pistikupesast, liilitage seade vilja ja
saatke see remonti volitatud hoolduskeskusesse.

Arge (ihendage ega eemaldage seadme pistikut elektrisiisteemist niiske kiega.

Arge piilidke avada seadme korpust v3i ise seadet remontida. See v&ib p&hjustada elektrildogi.

Arge kunagi jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

See seade ei ole mdeldud driliseks kasutamiseks.

Kasutage seadet ainult sihtotstarbeliselt.

Arge kerige juhet seadme imber ja drge painutage seda.

Paigutage seade stabiilsele, tasasele pinnale, kust see ei saa maha kukkuda.

Palun valtige toote kokkupuudet liigse mustuse ja niiskusega.

Puhastage toodet kergelt niiske lapiga.

Arge jatke todtavat seadet jarelevalveta ning kui peaksite tédkohast lahkuma, liilitage seade alati vilja vi
eemaldage selle pistik pistikupesast (tdmmake pistikust, mitte juhtmest).

Arge paigutage seadet vastu seina ega teise seadme vastu. Jitke seadme taha, kiilgedele ja kohale
vahemalt 10cm vaba ruumi.

Kuuma oShkfrittimise kaigus eraldub ohu véljalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma kded ja ndgu aurust
ning ohu valjalaskeavadest ohutus kauguses. Olge kuuma auru ja 0hu suhtes ettevaatlik ka anumat
seadmest eemaldades.

Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, siis eemaldage seade koheselt vooluvérgust. Enne anuma seadmest
eemaldamist oodake, kuni suitsu eraldumine 16peb.

Seadme veatu funktsioneerimise tagamiseks kontrollige enne seadme iga kasutuskorda, kas kiitteelement
ja selle imbrus on puhtad ning vabad toidujaatmetest.
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30.

31.

32.

33.

Ettevaatust! Kuum pind!
HOIATUS!! Palun &drge puudutage kasutuses oleva toote pinda. Ligipadsetavad pinnad vdivad seadme
kasutamise ajal vdga kuumad olla.
Seadme tagakiiljel asuvast 6hu valjalaskeavast eraldub kuuma Ghku. Jalgige, et jatate piisavalt ruumi
kuumatundlike materjalide suhtes (nt. klaas).
Kui kasutate mittenakkuvate pindadega tooteid, siis kontrollige, et samas ruumis ei oleks linde ja et ruumi
saab tdielikult sulgeda ning hasti ventileerida.
Eemaldage kiipsetuspaber korvist alati parast kasutamist ja enne eelsoojendamist ilma toiduta voi selle
ajal.

OSADE KIRJELDUS

LWoNOURWNPRE

Ohu sissev&tuava
Juhtpaneel ja ekraan
Korv 1

Korv 2

Korvi kdepide
Frittimistarvik korvile 1
Frittimistarvik korvile 2
Ohu viljalaskeava
Toitejuhe

Juhtpaneel ja ekraan

LN RWNPRE

R R R R R R R R
N O uUbDdWNRO

Temperatuuri/taimeri suurendamise nupp korvi 1 jaoks (+)
Temperatuuri/taimeri vihendamise nupp korvi 1 jaoks (-)
Nupp 1 korvi 1 jaoks

Temperatuuri/taimeri suurendamise nupp korvi 2 jaoks (+)
Temperatuuri/taimeri vihendamise nupp korvi 2 jaoks (-)
Nupp 2 korvi 2 jaoks

Kaivitamise/peatamise/ootereZiimi nupp

Taimeri nupp

Temperatuurinupp

. Menillnupp

. Korvi 1 temperatuuri/taimeri naidik
. Korvi 1 temperatuuri/taimeri naidik
. Korvi 1 temperatuuriikoon

. Korvi 1 taimeriikoon

. Korvi 2 temperatuuriikoon

. Korvi 2 taimeriikoon

. Ment ikoonid



Meniiu
T -

Meniiii Vordluskaal aEgT:aedriastttlsm Vaikeaeg Raputamine
Suur 500 g o .

Kilmutatud friikartulid | viike 300 g 200°C 25 min 1=2
Suur 300 g . .

Kook Viike 150 g 150 C 25 min
Suur 170 g . .

DY <. et Vaike T85¢ 200 °C 15 min 1-2

Suur 800 ¢g . .

Linnukoivad Viike 300 g 200 C 30 min 1-2
Suur 500 g . .

Kanatiivad Vaike 300g 190 ¢ 22 min 1-2
Suur 350¢g . .

Krevetid Vaike 175¢g 190 C 12 min 1-2

) Suur 240 g . .

Nl coion: vike |130g | 0 C 1> min 12
Suur 290g . .

Kreemikoogike Viike 150 g 170 °C 20 min

ENNE KASUTAMIST

Enne kasutamist lugege palun kdiki juhiseid ja sailitage need edaspidiseks kasutamiseks. Uhendage seade vaid
maandatud pistikupessa. Enne esmakasutust eemaldage kdik pakkematerjalid. Puhastage korv ja frittimistarvik.
(Vt. “PUHASTAMINE JA HOOLDUS”) Piihlige seadme sisemus ja valispind pehme lapiga puhtaks. Jalgige, et
elektrilised osad jaavad kuivaks. See seade kuumutab toitu igast kiiljest ja enamike koostisosade puhul 6li
vaja ei ole.

Enne seadme esmakordset kasutamist laske sellel umbes 10 minutit to6tada, et kuumutada ara tootmisjaagid.
Jalgige, et ruumis on hea ventilatsioon. Seadme esmakordsel sisseliilitamisel voib sellest tulla veidi suitsu ja
omapdrast I6hna. See on normaalne ja |Gpeb varsti.

Markus! Kasutage frittimistarvikut alati kinnitatud silikoonjalgadega. Need aitavad frittimistarvikut
kiipsetamise ajal korvi sees paigal hoida.

KASUTAMINE

1. Asetage seade kuivale, stabiilsele ja kuumuskindlale pinnale.

2. Seade muutub tootamise ajal kuumaks, seega jalgige, et teised esemed sellele liiga Iahedal ei oleks.

3. Korvi eemaldamiseks seadmest tdmmake korvi kdepidet. Pange frittimistarvik korvi sisse.

4. Pange koostisained korvi. Libistage korv seadmesse. Kontrollige, et need on korrektses asendis ja seade on
tdiesti suletud.
Ettevaatust! Arge taitke korvi 8li ega muu vedelikuga. Arge puudutage korvi selle kasutamise ajal ega kohe
parast kasutamist, sest see muutub vaga kuumaks. Hoidke korvi vaid kdepidemest.

5. Uhendage toitepistik sobivasse pistikupessa. Seade on niilid ootereZiimis. Vajutage nuppu , O
juhtpaneelil kuvatakse nupp 1 ja nupp 2.

6. Vajutage korvi 1 aktiveerimiseks nuppu 1, seejarel vajutage meniiinuppu ,,”, et valida otse Uks
kiipsetusfunktsioonidest: kilmutatud friikartulid, kook, steik, kanatiivad, krevetid, grillvorst voi
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kreemikoogike. Kui soovite temperatuuri veidi reguleerida, vdite vajutada nuppu ,,”ja seejarel korvi 1
temperatuuri reguleerimiseks nuppu ,+“ vdi ,,-“ (sammuga 5 kraadi (he vajutuse kohta, 80 C kuni 200 C);

kui soovite aega reguleerida, vdite vajutada nuppu ,,” ja seejarel korvi 1 jaoks aja reguleerimiseks
nuppu ,,+“ voi ,-“ (sammuga 1 minut Ghe vajutuse kohta, 1 kuni 60 minutit). Kiireks reguleerimiseks voite
nuppe ,,+“ voi ,,-“ ka pikalt all hoida.

Vajutage korvi 2 aktiveerimiseks nuppu 2, seejarel vajutage meniiinuppu ,,”, et valida otse Uiks

7.
kiipsetusfunktsioonidest: kilmutatud friikartulid, kook, steik, kanatiivad, krevetid, grillvorst vai
kreemikoogike. Kui soovite temperatuuri veidi reguleerida, vdite vajutada nuppu ,,”ja seejarel korvi 2
temperatuuri reguleerimiseks nuppu ,+“ vdi ,,-“ (sammuga 5 kraadi (ihe vajutuse kohta, 80 C kuni 200 C);
kui soovite aega reguleerida, vdite vajutada nuppu ,,” ja seejarel korvi 2 jaoks aja reguleerimiseks
nuppu ,,+“ voi ,-“ (sammuga 1 minut Ghe vajutuse kohta, 1 kuni 60 minutit). Kiireks reguleerimiseks voite
nuppe ,,+“ véi ,,-“ ka pikalt all hoida.

8. Vajutage nuppu LU seade (md&lemad korvid) hakkab té6le. Liihema to6ajaga korv IGpetab t66 esimesena.

9. Kui klpsetusprotsess on |0ppenud, lakkab seade t66tamast ja kuulete piiksu.
Tootamise ajal saate mdlema korvi programmide peatamiseks vajutada nuppu KO Programmidega
jatkamiseks vajutage seda nuppu uuesti.
Kui teil on vaja Uks korvidest peatada, vajutage esmalt korvi numbrit 1 véi 2 ja seejarel Uks kord nuppu
O korv 1 vai 2 lakkab téétamast; programmi jatkamiseks vajutage nuppu uuesti.
Kui 3 minuti jooksul ei tehta lihtegi toimingut, |dheb peatatud korv lle ootereZiimile. Vajutage selle
aktiveerimiseks vastavat korvi numbrit.
Seadistuse tihistamiseks vajutage pikalt nuppu KU

10. Korvi eemaldamiseks seadmest tdmmake korvi kdepidet. Kontrollige, kas koostisained on valmis saanud.
Kui mitte, siis pange korv seadmesse tagasi. Valige menul, et seadistada temperatuur ja taimerile méned
lisaminutid. Seejarel vajutage nuppu S et seade uuesti kiivitada. MARKUS! Korvi saab koostisainete
kontrollimiseks ja raputamiseks ka kiipsetamise ajal vdlja tdmmata.

11. Algselt dliste koostisainete (nt veiseliha, kana, sealiha) eemaldamiseks, mille puhul liigne 6li koguneb korvi
pohja, téstke need tangide abil tikshaaval vilja.
Koostisainete (nt kartulilaastud, kodgiviljad) eemaldamiseks, mille puhul praadimise kaigus korvi pdhja
liigset 6li ei kogune, tdmmake korv vilja ja valage koostisained lauandudele.
Markus. Korv ja koostisained on parast praadimist kuumad. Olenevalt seadmes olevast koostisaine tiilibist
vOib pannilt eralduda auru.

12. Parast kiipsetamise IGpetamist on seade vajadusel koheselt jargmise portsu koostisosade kiipsetamiseks.

Markus.

1. Korvi 1 ja korvi 2 saab kasutada eraldi. Koostisosadest Iahtuvalt saate toiduvalmistamiseks valida ka ainult
Uhe korvi.

2. Kui teil on parast korvi 1 kaivitamist kiipsetamiseks muid toiduaineid, vdite kasutada ka korvi 2. Seadistage
korvi 2 menu v8i temperatuur/taimer, seejirel vajutage nuppu ,,L'J”. Korv 2 hakkab todle.

3. Modlemas tsoonis kiipsetamiseks on vaja rohkem kiipsetusaega.

4. Malu toitekatkestuse korral: kui seade on parajasti kasutusel ja toitetihendus katkeb, naaseb seade hiljem

voolukatkestuse eelsesse olekusse, kui toide taastub 30 minuti jooksul.

NOUANDEID FRITTIMISEKS

1.
2.

Krébedate friikartulite optimaalne kogus korvi 1 jaoks on 500 grammi ja korvi 2 jaoks 300 grammi.

Kui seade on kilm, lisage kiipsetusajale 3 minutit vdi laske seadmel ilma koostisosadeta 4 minutit
eelkuumeneda.

Osasid  koostisosi tuleb poole kipsetamise pealt raputada. Koostisosade raputamiseks voi
Umberpodramiseks tdmmake korv kdepideme abil seadmest vélja ja raputage seda voi keerake
koostisained kahvli (vOi tangide) abil imber. Seejarel pange korv seadmesse tagasi.

Seadet vdib kasutada ka toiduainete soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur 150°C
juurde ja taimer 10 minutile.

Riivsaiaga paneeritud tooted muutuvad krébedamaks, kui piserdada neid vahese taimedliga.
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6. Kui soovite kiipsetada kooki vdi quiche’i voi teisi 6rnu koostisosi, siis vOite panna seadmesse ka koogi- voi
ahjuvormi.

7. Arge valmistage seadmes ddrmiselt rasvaseid koostisosi, nt. vorstikesi.

ETTEVAATUST:

1. Arge kunagi pange seadme korpust vette ega loputage seda jooksva vee all.

2. Elektriloogi voi lihise ennetamiseks valtige mistahes vedeliku sattumist seadmesse.

3. Kuatteelementidega kokku puutumise ennetamiseks hoidke kdik koostisosad korvis.

4. Arge katke seadme &hu sisse- v&i viljalaskeavasid. Jatke seadme iimber ja kohale vihemalt 10cm vaba
ruumi.

5. Korvi Gliga tditmine voib pShjustada tulekahju!

6. Arge puudutage té6tava seadme sisepindu.

7. Olge kuuma auru ja 6hu suhtes ettevaatlik ka korvi seadmest eemaldades.

8. Seadme tootamise kdigus eraldub &hu viéljalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma kded ja ndagu aurust ning
Ohu véljalaskeavadest ohutus kauguses.

9. Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, siis lllitage seade seade koheselt vélja ja eemaldage vooluvérgust.

Tume suits tdhendab, et toit on llekiipsenud vGi seade on rikkis.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1.

w

Enne seadme kasitsemist vOi puhastamist laske sellel umbes 30 minutit jahtuda. Puhastage seadet
regulaarselt nii seest kui ka valjast.

Puhastage nii seadme sisemust kui ka vélispindu niiske lapiga ja kuivatage pehme puhta lapiga.

Arge kunagi kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega kasnu.

Seadme kiiremaks mahajahutamiseks vGtke korv seadmest vilja. Puhastage korvi ja frittimistarvikuid
kuuma vee, nGudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga. Enne kasutamist kuivatage seade korralikult.
Puhastage korpuse sees olevat kitteelementi (seda ndete péarast korvi véljavotmist) puhastusharjaga, et
eemaldada toidujaagid.

Markus. Frittimistarvikud on nGudepesumasinas pestavad.

TORKEOTSING

Probleem

Voéimalik p6hjus Lahendus

Seade ei toota.

Uhendage toitepistik maandatud

Seade ei ole vooluvdrku (ihendatud. . .
seinakontakti.

Te ei ole seadme sissellilitamiseks

. Seadme sisselillitamiseks vajutage nuppu.
nuppu ,,L'J” vajutanud. Jutag PP

Koostisosad ei ole
taiesti kiipseks

Pange korvi vaiksemaid toidukoguseid.

Toidu kogus korvis on liiga suur. Vaiksemad portsud kiipsevad paremini.

saanud.

Temperatuur on liiga madal voi

kiipsetusaeg on liiga lihike.

Reguleerige temperatuur ndutavale
temperatuurile voi kiipsetage kauem.

Koostisosad on
kiipsenud
ebaiihtlaselt.

Erinevat tllpi toitusid tuleb poole

kiipsetamise pealt raputada.

Raputage toitu poole kiipsetamise pealt.

Frititud toidud ei
ole krobedad

Kasutasite sellist tlilipi toiduaineid,
mida tuleb kiipsetada tavaparases

fritGaris.

Krébedama tulemuse saavutamiseks
kasutage ahjus valmistatavaid toiduaineid
vOi pintseldage toitu kergelt oliga.

Seadmest tuleb
valget suitsu.

Valmistate rasvaseid toiduaineid.

Pborake tahelepanu sellele, et temperatuur
oleks kindlasti reguleeritud alla 180 C, kui
kiipsetate seadmes rasvaseid toite.

Puhastage korvi korralikult parast iga
kasutuskorda.

Korvis on endiselt rasvajaake
eelmisest toiduvalmistamise korrast.
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Kasutage varskeid kartuleid ja jalgige, et

Virsked kartulid Pole kasutatud diget tulipi kartulit. kartulid ei muutuks praadimisel liiga

on kiipsenud pehmeks.

ebaiihtlaselt. Kartulipulgad on enne frittimist Kartulipulkade valispindadelt tarklise
korralikult loputamata. eemaldamiseks loputage neid korralikult.

Enne 6li lisamist kontrollige, et kartulipulgad
on korralikult kuivanud.

Virsked kartulid ei | Kartulite krébedus séltub nendes Krdbedama tulemuse saavutamiseks I8igake
ole krobedad. sisalduva Gli ja vee kogusest. vaiksemaid kartulipulki.

Krébedama tulemuse jaoks lisage veidi
rohkem &li.

Negatiivse temperatuurikoefitsendiga

El (NTC) termistor on avatud.

P6orduge parandamiseks spetsialisti poole.

Negatiivse temperatuurikoefitsendiga

E2 (NTC) termistori liihis.

P66rduge parandamiseks spetsialisti poole.

TEHNILISED ANDMED
Toopinge: 220-240V~ 50-60Hz
Voimsustarve: 1700W

GARANTII JA KLIENDITEENINDUS

Enne tarnimist ldbivad meie seadmed karmi kvaliteedikontrolli. Kui hoolimata kdikidest pingutustest esinevad
tootmise voi transportimise ajal kahjustused, tagastage seade meie edasimiiijale.

Me pakume ostetud toodetele 2-aastast garantiid alates ostukuupéaevast. Rikkis toote korral véite p66rduda
otse ostukoha poole.

Defektid, mis on tingitud seadme ebadigest kasitsemisest, ja talitlushaired, mille on pdhjustanud kolmandate
osapoolte sekkumine v&i remontimine, vdi mitteoriginaalvaruosade kasutamine, ei ole kdesoleva garantiiga
kaetud. Hoidke alati ostukviitung alles; ilma ostukviitungita ei saa te garantiiteenindust taotleda.
Kasutusjuhendi eiramisest pdhjustatud kahjustused tiihistavad garantii; me ei vastuta tagajarjeks olevate
kahjustuste eest. Samuti ei ole me vastutavad materiaalsete kahjustuste v6i kehavigastuste eest, mille on
pohjustanud ebasobiv kasutamine ja kasutusjuhendi vaar kasutamine. Lisatarvikute kahjustus ei tdhenda kogu
seadme tasuta asendamist. Sellisel juhul votke Ghendust meie hooldusosakonnaga. Purunenud klaas- voi
plastosade korral tuleb alati eraldi tasuda. Garantii ei hdlma tarbitavate v&i kuluvate detailide kahjustusi,
puhastamist, hooldust ja nimetatud osade asendamist ning nende t66de eest tuleb eraldi tasuda.

KESKKONNASOBRALIK KORVALDAMINE

Taast66tlemine — Euroopa direktiiv 2012/19/EL

See margistus naitab, et toodet ei tohi visata muude olmejaatmete hulka. Hoolimatust

jdatmekaitlusest tingitud voimaliku kahju valtimiseks loodusele vG&i inimeste tervisele peab
B jS5tmekaitlus edendama jatkusuutlikku materiaalsete ressursside taaskasutust. Palun andke oma
kasutusest korvaldatud seade (le kohalikule jaatmete tagastuse ja kogumise slisteemi ettevottele voi
edasimuijale, kellelt seadme ostsite. Nad votavad selle vastu keskkonnale ohutuks imbertd6tlemiseks.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T:+49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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Instrukciju rokasgramata — Latvian

DROSIBAS INSTRUKCIJA
Lai izvairitos no traumu vai bojajumu gisanas, un lai ieglGtu labakos rezultatus, ko piedava ierice, pirms
lietoSanas izlasiet visas zemak noraditas instrukcijas. Glabajiet Sis lietoSanas instrukcijas drosa vieta. Ja jls

- v—

iedodat vai nododat 3o ierici kadam citam, lidzi iedodiet ari Sis lietoSanas instrukcijas.

Bojajuma gadijuma, ko izraisijis lietotajs, neievérojot noraditas lietoSanas instrukcijas, garantija nebis spéka.
RaZotajs/importétajs neuznemas nekadu atbildibu par zaudeéjumiem, kas radusies lietoSanas instrukciju
neievérosanas vai nevérigas lietoSanas rezultata, ka ari izmantojot ierici neatbilstosi So instrukciju prasibam.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

26.

27.

28.

So ierici drikst lietot bérni sakot no 8 gadu vecuma un cilvéki ar fiziskiem, garigiem vai manu traucéjumiem,
ka arT cilvéki bez pieredzes un zinasanam, ja vinus uzrauga vai vini ir informéti par ierices drosas lietoSanas
kartibu un apzinas iespéjamo bistamibu.

Nelaut bérniem spéléties ar ierici.

TiriSanu un apkopi nav atlauts veikt bérniem, ja vien vini nav sasniegusi 8 gadu vecumu, un tos neuzrauga
pieaugusie.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

Ja ir bojats stravas vads, droSibas nolukos razotajam, ta pilnvarotam servisa darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personai to ir janomaina.

Virsmu, kuras nonak saskaré ar partiku vai ellu, tiriSanas instrukcijas, lGdzam skatit rokasgramatas nodala
“TIRISANA UN KOPSANA”.

lerice nav paredzéta izmantoSanai ar aréja taimera vai atseviskas talvadibas pults palidzibu.

So ierici ir paredzéts lietot majsaimnieciba un lidzigas vietas, pieméram, personala virtuvé veikalos, birojos
un citas darbavietas, lauku majas, viesnicu, motelu numurinos un cita veida apdzivojamas telpas, ka arl
gultasvietas un brokastu tipa viesnicas.

Pirms iespraudiet kontaktdaksu stravas kontaktligzda, parbaudiet, vai spriegums un frekvence atbilst
specifikacijas prasibam uz uzlimes.

Kad ierici neizmantojat un pirms veicat tai tiriSanas darbus, izvelciet stravas kontaktdakSu no
kontaktligzdas.

Ja tiek izmantots pagarinatajvads, tam jaatbilst ierices energijas patérinam, pretéja gadijuma
pagarinatajvads un/vai kontaktdaksa var parkarst. PaklGpot aiz pagarinatajvada, pastav traumu gisanas
risks. Esiet piesardzigs, lai izvairitos no bistamam situacijam.

Novietojiet stravas vadu t3, lai tas nenokaratos virs asam malam un karstiem priekSmetiem, un sekojiet, lai
tas nenonak saskaré ar atklatam liesmam.

Neiegremdgjiet ierici vai kontaktdaksu Gdeni vai citos Skidrumos. Pastav draudi dzivibai, ko izraisa
elektriskas stravas trieciens!

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, velkot aiz kontaktdaksas. Nevelciet aiz stravas vada.
Nepieskarieties iericei, ja ta iekritusi Gdenl. lzvelciet kontaktdakSu no kontaktligzdas, izslédziet ierici un
nogadajiet to pilnvarota servisa centra, kur tai veiks remontu.

Nesavienojiet un neatvienojiet ierici no stravas kontaktligzdas, velkot kontaktdakSu ar mitru roku.

Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu vai salabot ierici pasrocigi. Tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas darbibas laika.

Siierice nav paredzéta komercialai lieto3anai.

Neizmantojiet ierici mérkiem, kam ta nav paredzéta.

Netiniet vadu ap ierici un nesalieciet to.

Novietojiet ierici uz stabilas un lildzenas virsmas, no kuras ta nevar nokrist.

Raugiet, lai produkts netiktu paklauts mitrumam un parak daudz netirumiem.

Notiriet produktu no arpuses ar samitrinatu lupatinu.

Nelietojiet ierici bez uzraudzibas, ja jums ir jadodas projam no darbavietas, vienmér izslédziet to vai
izvelciet kontaktdaksu no kontaktligzdas (velciet aiz kontaktdaksas, nevis vada).

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citu ierici. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ierices aizmuguré, sanos un
virs tas.

Cepsanas laika caur gaisa izplides atverém izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaika un gaisa izplides atverém. Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.
Nekavéjoties atvienojiet ierici no elektrotikla, ja no tas izpllst tumsi dimi. Pirms iznemat pannu no ierices,
pagaidiet, kameér no tas vairs neplist dimi.
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29. Lai ierice darbotos nevainojami, pirms katras lietoSanas reizes apskatiet, vai sildelements un vieta ap to ir
tira un uz tas nav partikas atlikumu.

30. & Uzmanibu, karsta virsma!
BRIDINAJUMS! Nepieskarties ieslégta gludekla virsmai! Atklatds dalas virsmas temperatira gludekla
darbibas laika var bit augsta.

31. Karstais gaiss izplUst no gaisa atveres ierices aizmuguréja dala. levérojiet pietiekami drosu attalumu Ilidz
tadiem materialiem ka stikls, kas ir jutigi pret karstumu.

32. Ja izmantojat izstradajumus ar nepiedegoso virsmu, gatavosanas telpa nedrikst atrasties putni, un telpai
jabut pilniba noslédzamai un pietiekami labi izvédinamai.

33. Vienmér iznemiet cepamo papiru no groza péc un pirms lietoSanas/uzsildisanas laika bez partikas
produktiem.

DALU APRAKSTS

LN R WNRE

Gaisa iepludes atvere
Vadibas panelis un displejs
1. grozs

2. grozs

Groza rokturis

1. cepsanas rezgis grozam
2. ceps$anas rezgis grozam
Gaisa izplUdes atvere
Stravas vads

Vadibas panelis un displejs

LN~ WNRE

R R R R R R R R
NOoOUDWNRO

Temperatiras/taimera radijuma palielina$anas poga 1. grozam (+)
Temperatiras/taimera radijuma samazinasanas poga 1. grozam (-)
1. poga 1. grozam

Temperatiras/taimera radijuma palielina$anas poga 2. grozam (+)
Temperatiras/taimera radijuma samazinasanas poga 2. grozam (-)
2. poga 2. grozam

leslégSanas/pauzésanas/gaidstaves poga

Taimera poga

Temperaturas poga

. lzvélnes poga

. Temperatiras taimera displejs 1. grozam
. Temperaturas/taimera displejs 2. grozam
. Temperatdras ikona 1. grozam

. Taimera ikona 1. grozam

. Temperatdras ikona 2. grozam

. Taimera ikona 2. grozam

. lzvélnu ikonas
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Izvélne
Izvélne Atsauces svars leteikta temperatiira | leteiktais laiks | Kratit
Saldéti fri kartupeli blealjs ggggg 200 C 25 min. 1-2
ses 3008 750
DY i kﬂ; ;;Ogg 200 C 15 min. 1-2

Liels 800 . .
Stilbini I E 00T 30 min. 1-2

Mazs 300g

c,‘a) Liels 500 g . .
. Vistu sparnini Mazs 300 g 190 C 22 min. 1-2
Liels 350g . .
Garneles Mazs 175¢g 190 C 12 min. 1-2
s Liels 240g . .
h- Ceptas desinas Mazs 130g 160 C 15 min. 1-2

Liels 290 g , ]
Olu kika 170 C 20 min.

Mazs 150 g

PIRMS LIETOSANAS

Pirms lietoSanas vispirms izlasiet visus noradijumus un saglabajiet rokasgramatu veélakai parlasisanai.
Pievienojiet ierici tikai iezemétai kontaktligzdai. Pirms pirmas lietoSanas reizes janonem iepakojuma materiali.
Notiriet grozu un cep3anas grilu. (Izlasiet sadalu “TIRISANA UN KOPSANA”) Izslaukiet ierici no iek$puses un
noslaukiet no arpuses ar mikstu lupatinu. Elektriskajam dalam ir jabdt sausam. lerices generétais karstums uz
partiku izplatas visos virzienos, tadé| lielakajai dalai sastavdalu nav nepiecieSama ella.

Pirms pirmas lietoSanas reizes ieslédziet ierici uz apméram 10 mindGtém, lai sadedzinatu razoSanas atlikumus.
Telpa jablt nodroSinatai pietiekamai ventilacijai. leslédzot ierici pirmo reizi, var izdaltties nedaudz dimi un
piedeguma smaka. Tas ir normali un driz izzld.

Piezime. Vienmér izmantojiet cepSanas grilu ar piestiprinatam silikona kajinam. Gatavosanas laika tie palidzés
stabilizét groza cepsanas grilu.

LIETOSANA

1. Nolieciet ierici uz sausas, stabilas un karstumizturigas virsmas.

2. Takaierice lietoSanas laika k|Ust karsta, nenovietojiet to parak tuvu citiem objektiem.

3. lzvelciet grozu no ierices, pieturot aiz groza roktura. lelieciet cepsanas reZgi groza.

4. leberiet groza sastavdalas. lebidiet grozu iericé. Grozam jabUt pareizi novietotam un iericei jabat pilniba
aizvertai.
Uzmanibu! Neiepildiet groza cepamellu vai cita veida Skidrumus. LietoSanas laika vai neilgi péc tas
nepieskarieties grozam, jo tas gatavoSanas laika k|Ust loti karsts. Pieskarieties tikai groza rokturim.

5. lespraudiet kontaktdaksu piemérota kontaktligzda. lerice tagad ir gaidiSanas reZzima. Nospiediet pogu ”QJ”,
vadibas panell paradisies 1. un 2. poga.

6. Nospiediet 1. pogu, lai aktivizétu 1. grozu, péc tam nospiediet izvélnes pogu ”’, lai uzreiz izvelétos
vienu no gatavosanas funkcijam: saldéti fr1 kartupeli, kika, steiks, vistu stilbini, vistu sparnini, garneles,

cepta desa un olu kika. Ja vélaties nedaudz noregulét temperatiru, 1. grozam nospiediet pogu ”” un
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10.

11.

12.

péc tam pogu “+” vai “-”, lai noregulétu temperatdru (5 gradi/viena nospiesanas reize, 80 °C-200 °C); ja

vélaties noregulét laiku, 1. grozam nospiediet pogu ”" un péc tam pogu “+” vai “-”, lai noregulétu laiku
(1 minate/viena nospiesanas reize, 1-60 minQtes). Lai atri noregulétu iestatijumus, varat ari nospiest un
pieturét ,+” vai,-".

Lai aktivizétu 2. grozu, nospiediet 2. pogu, péc tam nospiediet izvélnes pogu ”", lai uzreiz izvéléetos
gatavosSanas funkcijas: saldéti fr1 kartupeli, kiika, steiks, vistu stilbini, vistu sparnini, garneles, cepta desa un

olu kika. Ja vélaties nedaudz noregulét temperatiru, 2. grozam nospiediet pogu un péc tam pogu
“+” vai “-”, lai noregulétu temperatiru (5 gradi/viena nospieSanas reize, 80 °C-200 °C); ja vélaties

noregulét laiku, 2. grozam nospiediet pogu ”" un péc tam pogu “+” vai “-”, lai noregulétu laiku (1
minGte/viena nospiesanas reize, 1-60 minates).. Lai atri noregulétu iestatijumus, varat ari nospiest un
pieturet ,+” vai ,-”.

Nospiediet pogu ”L'J”, un ierice (abi grozi) saks darboties. Grozs ar 1saku gatavosanas laiku pabeigs pirmais.
Kad gatavoSanas process bus pabeigts, ierice partrauks darboties un bis dzirdama pikstiena skana.
Gatavosanas laika var nospiest ”L'J”, lai apturétu abos grozos palaistas programmas; nospiezot pogu
vélreiz, programmas atsak gatavosanu.

Ja kadu no tiem vélaties apturét, vispirms nospiediet groza numuru 1 vai 2 un péc tam nospiediet “Qy
pogu vienu reizi, 1. vai 2. grozs partrauks gatavosSanu; nospiezot pogu vélreiz, programmas atsak
gatavosanu.

Ja 3 mintsu laika netiks aktivizéta neviena darbiba, pauzéta puse paries gaidstaves rezima. Nospiediet
atbilstoSo groza numuru, lai to aktivizétu.

Nospiediet un pieturiet Ay pogu, lai atceltu iestatijumu.

Izvelciet grozu no ierices, pieturot aiz groza roktura. Parbaudiet, vai ir gatavas sastavdalas. Ja vél nav,
vienkarsi iebidiet grozu atpakal iericé. Atlasiet izvélni, lai iestatitu temperatlru un taimeri uz dazam
papildu mintdtém. Péc tam nospiediet 8y pogu, lai vélreiz palaistu ierici. PIEZIME. Grozu var izvilkt ar
gatavosanas laika, lai parbauditu un sakratitu sastavdalas.

Sastavdalu iznemsanai (pieméram, liellopu galas, vistas galas, cita veida galas), kuram ir lieka ella,
izmantojiet knaibles, lai atlasttu sastavdalas pa vienai, jo no visam sastavdalam bis iztec€jusi un groza
apaksa savakta lieka ela.

Sastavdalu iznemsanai (pieméram, Cipsu, darzenu), kuram groza apaksa nav liekas ellas, izvelciet grozu un
ielejiet sastavdalas traukos.

Piezime! Grozs un sastavdalas péc gatavoSanas stipri sakarst. Atkariba no ierices sastavdalu veida no
trauka var izplUst tvaiks.

Kad gatavoSana ir pabeigta, ierici var uzreiz izmantot nakamo sastavdalu vai papildporciju pagatavosanai,
ja nepiecieSams.

Piezime!

1.

1. grozu un 2. grozu var izmantot atseviski. Atbilstosi izvélétajam sastavdalam gatavoSanai varat izvéléties
tikai vienu grozu.

Ja péc 1. groza ieslégsanas ir ari citas sastavdalas, ko nepiecieSams pagatavot, varat izmantot 2. grozu.
lestatiet 2. groza izvélni vai temperatiru/taimeri, péc tam nospiediet “y pogu. Saks darboties 2. grozs.
Gatavojot abas pusés, bls nepiecieSams ilgaks gatavosanas laiks.

IzslégSanas atmina: Ja ierices lietoSanas laika stravas padeve nejausi tiek partraukta, ierice atgriezisies
iepriekséja stavokli péc stravas padeves partraukuma, ja 30 minGsu laika tiks atkartoti pieslégta strava.

PADOMI GATAVOSANAI AR ELLU

1.
2.

Optimalais kraukskigu kartupelu daudzums ir 500 grami 1. groza un 300 grami 2. groza.
Kad ierice ir auksta, pieskaitiet gatavoSanas laikam 3 mindtes, vai ari pagaidiet apm. 4 mindtes bez
ievietotam sastavdalam, kameér ierice uzkarst.
Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavoSanas laika. Lai sakratitu vai apgrieztu produktus, izvelciet
grozu no ierices aiz roktura un sakratiet vai apgrieziet ar daksSinu (vai knaiblém). Péc tam iebidiet grozu
atpakal iericée.
Cepsanas ierici var izmantot arT produktu uzsildisanai. Lai uzsilditu produktus, iestatiet temperatiru lidz
150 °C un lidz 10 minGtém.
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6. levietojiet iericé cepeSpannu vai cepeskrasns trauku, ja vélaties cept kiku, pirags ar salo pildijumu vai citas
trauslas sastavdalas.
7. Negatavojiet iericé stipri taukainus partikas produktus, pieméram, desu.

UZMANIBU!

1. Nekad neiegremdéjiet korpusu Gdent un neskalojiet zem krana tGdens.

Nepielaujiet, ka iericé iekllst skidrums, lai izvairttos no elektriskas stravas trieciena vai 1ssavienojuma.
Glabajiet visas sastavdalas groza, lai novérstu saskari ar sildelementiem.

Neaizklajiet ieslégtas ierices laika gaisa ieplldes un izpludes atveres. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ap
ierici un virs tas.

P wnN

lepildot groza ellu, varat izraisit ugunsgréeku!

lerices darbibas laika nepieskarieties tas iekSpusei.

Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad iznemat grozu no ierices.

leslégtas ierices laika caur gaisa izplUdes atveri izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no

O N !

tvaika un gaisa izplldes atveres.
9. Ja pamanat, ka no ierices izpllst tumsi dimi, tas nozimé, ka partika ir pargatavojusies vai ierice ir bojata,
nekaveéjoties izvelciet ierices elektriskas stravas vadu no kontaktrozetes.

TIRISANA UN KOPSANA

1. Pirms ierices lietoSanas vai tiriSanas uzgaidiet apméram 30 minGtes, kameér ta atdziest. Regulari notiriet
ierici no iekSpuses un arpuses.

2. Noslaukiet ierices arpusi un iekSpusi ar mitru un péc tam ar sausu lupatinu.

Nekada gadijuma nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek|us vai stk]us.

4. lznemiet grozu, lai ierice atrak atdziest. Nomazgajiet grozus un cepSanas rezgus karsta UGdent ar
mazgasanas lidzekli un neabrazivu sukli. Pirms lietoSanas kartigi nosusiniet.

5. Notiriet sildelementu korpusa iekSpusé (to var redzét péc groza izvilkSanas) ar tiriSanas birstiti, lai
nonemtu partikas paliekas.

Piezime! CepSanas rezgus var mazgat trauku mazgajama masina.

w

PROBLEMU NOTEIKSANA UN NOVERSANA

Probléma lespéjamais célonis Risinajums
lerice nav pievienota baro3anas lespraudiet kontaktdaksu iezeméta sienas
avotam. kontaktligzda.

lerice nedarbojas. - 7 ——
Nav nospiesta poga “@¥, lai ieslégtu

.. Lai ieslégtu ierici, nospiediet pogu.
jerici. g P posg

lelieciet groza mazak sastavdalu. Mazakas

Groza parak daudz partikas produktu, sastavdalu tiek pagatavotas vienmérigak.

Ediens nav Iidz

galam pagatavots. | parak zema temperatiira vai nav
pietiekams gatavosSanas ilgums.

Noreguléjiet temperatiru atbilstosi
vajadzigajai temperatirai vai gatavojiet

papildu laiku.

Nevienmeérigi ‘ _— v

. - g DaZus partikas produktus gatavosanas . " I
apcepti partikas oo Sakratiet produktus gatavoSanas laika.

. laika ir jasakrata.
produkti.
- . _ . Lai uzkodas batu kraukskigakas, izmantojiet
Ceptas uzkodas Tika atlastts uzkodu veids, ko gatavo o = x8 . J_
v~ = Y L cepeskrasns uzkodu programmu vai uzklajiet

nav kraukskigas parastaja cepS$anas ierice.

tam nedaudz e]las.

Kad taukvares katla ar karsta gaisa cirkulaciju
cepat ellainas sastavdalas, pievérsiet
uzmanibu tam, lai temperatira bitu zem

L _ JUs gatavojat ellainus produktus.
No ierices izdalas g ) " P

balti dimi. 180 C.
Groza ir ellas atlikumi no ieprieks$éjas Iztiriet grozu pareizi péc katras lietoSanas
gatavosanas reizes. reizes.
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. . Nav izmantots pareizais kartupeju Izmantojiet svaigus kartupelus un raugiet, lai
Nevienmerigi

e veids. tie cepSanas laika paliktu stingri.
sacepti svaigi - " — - — » - -
kartupeli Pirms cepSanas nav kartigi noskaloti Kartigi noskalojiet kartupelu salminus, lai no
’ kartupelu salmini. tiem atdalitu cieti.

Pirms ellas pievienoSanas kartupe|u
salminiem ir jabat kartigi nosusinatiem.

Fr1 kartupelu kraukskigums ir atkarigs

Miksti fri kartupeli | no ellas un Gdens daudzuma Lai ieguitu kraukskigakus kartupelus,

sagrieziet tos sikakos salminos.

kartupelos
Lai iegttu kraukskigakus kartupelus,
pievienojiet nedaudz vairak ellas
E1l NTC ir atverts. Sazinieties ar specialistu, lai veiktu remontu
E2 NTC radies Tssavienojums. Sazinieties ar specialistu, lai veiktu remontu

TEHNISKIE DATI
Darbibas spriegums: 220-240V ~ 50-60Hz
Energijas patérins: 1700W

GARANTIJA UN KLIENTU APKALPOSANA

Pirms iericu izlaiSanas tirgt tam tiek veikta ripiga kvalitates kontrole. Ja, neskatoties uz visiem ripigajiem
kontroles pasakumiem, razosSanas vai parvadasanas laika ir radies bojajums, nogadajiet ierici izplatitajam.
Pardotajai iericei més nodrosinam 2 gadu garantiju, sakot no pardosanas datuma. Ja jasu ierice ir bojata, varat
doties tiesi uz tirdzniecibas vietu.

Defekti, kas rodas ierices neatbilstosas lietoSanas vai klimju dél, jo tresas puses ir izmainijusas ierices
konstrukciju, ir veikuSas remontdarbus vai ir uzstaditas neoriginalas detalas, netiek segti Saja garantija. Vienmér
saglabajiet ceku. Bez ceka nevar veikt prasibas saskana ar garantiju. Ja bojajumi tiek raditi, neievérojot
lietoSanas instrukcija noradito, garantija nav spéka. Ja rodas izrietoSie bojajumi, més neuznemamies atbildibu.
Meés arl neuznemamies atbildibu par materialu bojajumiem vai personigam traumam, kas rodas, nepareizi
lietojot ierici, ja netiek atbilstoSi izpilditi lietoSanas instrukcija sniegtie noradijumi. Piederumiem raditie
bojajumi nenozimé, ka bez maksas tiek aizstata visa ierice. Sados gadijumos sazinieties ar tehniskas apkalpes
dienestu. Par saplisusu stiklu vai plastmasas detalam vienmér ir jamaksa. Garantija nav iek|auti un netiek
apmaksati defekti patéréjamajam precém vai detalam, kas paklautas nodilumam, ka ari iepriek§ minéto detalu
tiriSana, apkope un nomaina.

LIKVIDESANA VIDEI DRAUDZIGA VEIDA

Atkritumu parstrade — Eiropas Direktiva 2012/19/ES

Sads simbols norada, ka $o izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Lai

noveérstu iespéjamu kaitéjumu videi vai cilvéka veselibai, kas rodas no nekontrolétas atkritumu
B izmeSanas, parstradajiet to, lai veicinatu ilgtspéjigu materialresursu atkartotu izmantoSanu. Lai
nodotu jlsu izmantoto ierici, l0dzu, izmatojiet nodosanas un savak$anas sistémas vai sazinieties ar vietu, kura
iegadajaties produktu. Vini var pienemt produktu, lai to parstradatu videi draudziga veida.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T:+49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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Instrukcijy vadovas — Lithuanian

SAUGOS NURODYMAI

Pries naudodami perskaitykite visus tolesnius nurodymus, kad iSvengtuméte suzalojimo arba apgadinimo ir kad
prietaisas duoty geriausius rezultatus. Pasidékite Sig instrukcijg saugioje vietoje. Jei duodate arba perleidziate §j
prietaisg kitam asmeniui, batinai pridékite Sig instrukcija.

Jei naudotojas susizalos todél, kad nesilaiké Sios instrukcijos nurodymy, garantija negalios. Gamintojas /
importuotojas neprisiima atsakomybés uzZ Zalg, padarytg dél Sios instrukcijos nesilaikymo, aplaidaus naudojimo
arba naudojimo ne pagal Sios instrukcijos nurodymus.

1.

vk wn

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

26.

27.

28.

29.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys su blogesniais fiziniais, jutiminiais arba protiniais
sugebéjimais, arba neturintys pakankamai patirties bei Ziniy tik juos prizilrint arba apmokius kaip saugiai
naudoti prietaisg ir supaZindinus su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu.

Vaikai negali valyti ir atlikti techninés prieZitros, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra prizitrimi.
Prietaisg ir jo laidg laikykite vaikams iki 8 mety neprieinamoje vietoje.

Jei maitinimo laidas yra pazZeistas, gamintojas, aptarnavimo tarpininkas ar panasiai kvalifikuotas asmuo jj
turi pakeisti, tam, kad baty iSvengta pavojaus.

Su maistu ar aliejumi kontaktuojanciy pavirSiy valymo instrukcijas rasite vadovo skyriuje , VALYMAS IR
PRIEZIURA”.

Sis prietaisas neskirtas veikti su i$oriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiose srityse, pavyzdziui, parduotuviy, biury ir kity darbo viety
virtuvése, Ukiuose, vieSbuciy, moteliy ir kity gyvenamuyjy patalpy klientams, nakvynés ir pusryCiy tipo
patalpose.

Pries jkiSant kistuka j elektros lizdg patikrinkite, ar jtampa ir daZnis atitinka klasifikavimo etiketéje
nurodytas specifikacijas.

Kai prietaiso nenaudojate arba pries valydami, iStraukite kistuka is elektros lizdo.

Jei naudojimas ilgintuvas, jis turi bati pritaikytas prietaiso naudojamai elektros energijai, antraip gali
perkaisti ilgintuvas ir (arba) kiStukas. Kyla pavojus susizaloti uzkliuvus uz ilginimo laido. Bikite atsargis ir
venkite pavojingy situacijy.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas nekabéty ant astriy briauny ir saugokite jj nuo jkaitusiy daikty bei atviros
liepsnos.

Nejmerkite prietaiso arba jo kistuko j vandenj arba kitg skystj. Yra pavojus gyvybei dél elektros smugio!
Norédami iStraukti kiStuka iS elektros lizdo, traukite uz kistuko. Netraukite elektros laido.

Nelieskite prietaiso, jei jis jkrito j vanden;. IStraukite kiStukg isS elektros lizdo, iSjunkite prietaisg ir nusiyskite
ji i igaliotajj servisg taisyti.

Nejjunkite prietaiso j elektros lizdg ir neisjunkite i$ jo drégnomis rankomis.

Niekada neatidarinékite prietaiso korpuso ir netaisykite prietaiso patys. Galite patirti elektros smugj.
Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Sis prietaisas neskirtas naudoti komercinéms reikmémes.

Nenaudokite prietaiso kitoms reikméms nei nurodyta.

Nesukite elektros laido aplink prietaisg ir nesulenkite jo.

Padékite prietaisg ant stabilaus, lygaus pavirSiaus, nuo kurio jis nenukristy.

Nenaudokite gaminio pernelyg nesvarioje aplinkoje ir neleiskite, kad jj veikty drégmé.

Patj gaminj valykite Siek tiek drégna Sluoste.

Nepalikite prietaiso veikti be priezilros, jei turétumeéte iseiti iS darbo vietos, visada iSjunkite prietaisg arba
iStraukite kistuka is lizdo (traukite patj kistuka, o ne laidg).

Nestatykite prietaiso prie sienos ar prie kito prietaiso. Palikite bent 10 cm laisvos vietos prietaiso
uzpakalinéje puséje, Sonuose ir virs jo.

Kepant karstu oru, per oro isleidimo angas sklinda karsti garai. Rankas ir veidg laikykite saugiu atstumu nuo
gary ir oro iSleidimo angy. Be to, saugokités karsty gary ir oro iSimdami keptuve i$ prietaiso.

Jei matote i$ prietaiso sklindancius tamsius diimus, nedelsdami atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Pries iSimdami keptuve i$ prietaiso palaukite, kol nebesklis dimai.

Kad veikty nepriekaistingai, kaskart prie$ naudodami prietaisg jsitikinkite, kad kaitinimo elementas ir vieta
aplink jj yra Svaris, be maisto likuciy.
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30.

31.

32.

33.

& Uzmanibu, karsta virsmal!

BRIDINAJUMS! Nepieskarties ieslégta gludekla virsmai! Atklatas dalas virsmas temperatira gludekla
darbibas laika var bit augsta.

Karstas oras iSeina iS uZpakalinéje prietaiso puséje esancios oro iSleidimo angos. Batinai laikykités
pakankamo atstumo iki karsciui jautriy medziagy, pvz., stiklo.

Jei naudojate gaminius su nelimpanciais pavirsiais, jsitikinkite, kad toje pacioje patalpoje néra pauksciy ir
kad kambarj galima visiskai uzdaryti ir gerai védinti.

Visada iSimkite kepimo popieriy iS krepSelio po naudojimo ir pries iSankstinj kaitinimg be maisto arba jo
metu.

DALIY APRASYMAS

LN WNPRE

Oro jtraukimo anga
Valdymo skydelis ir ekranas
1 krepselis

2 krepselis

Krepselio rankena

1 krepselio kepimo grotelés
2 krepselio kepimo grotelés
Oro iSpatimo anga
Maitinimo laidas

Valdymo skydelis ir ekranas

Lo NOU R WNPRE

L e e T O N
NOUhdWNRERO

1 krepselio temperatiros / laikmacio nuostaty didinimo mygtukas (+)
1 krepselio temperatiros / laikmacio nuostaty mazinimo mygtukas (-)
1 mygtukas 1 krepseliui

2 krepselio temperatiros / laikmacio nuostaty didinimo mygtukas (+)
2 krepselio temperatiros / laikmacio nuostaty mazinimo mygtukas (-)
2 mygtukas 2 krepseliui

Paleidimo / pristabdymo / budéjimo rezimo mygtukas

Laikmacio mygtukas

Temperattros mygtukas

. Meniu mygtukas

. 1 krep3elio temperataros / laikmacio ekranas
. 2 krepselio temperatiros / laikmacio ekranas
. 1 krepsSelio temperatiiros piktograma

. 1 krepselio laikmacio piktograma

. 2 krepselio temperatiiros piktograma

. 2 krepselio laikmacio piktograma

. Meniu piktogramos

-21-



Meniu
Meniu Referencinis svoris Numatyto_jl Nt_xmatyta5|s Purtymas
temperatura | laikas
. Didelis 500 g
Saldytos gruzdintos 200 C 25 min. 1-2
bulvytés Mazas | 300 g
Didelis | 300g . .
2 .
Pyragas Mazas | 150¢g 150 € > min
Didelis 170¢g
I ] : ]
(17> [P Mazas 85 g 200 C 15 min. 1-2
Didelis 800 g . .
Paukstienos kulseles [\s ™ [300 g 200 C 30 min. 1-2
Didelis 500 g . .
Vistienos sparneliai Mazas 300 ¢g 190 C 22 min. 1-2
Didelis 350 g . .

Krevetés MazZas 175¢g 190 € 12 min. 1-2
) Didelis 240 g . . B
h- Keptos desrelés Mazas 130g 160 © 1> min. 1-2

Didelis 290 g . .
Kiau3iniy pyragaitiai | pMazas 150¢g 170 C 20 min.

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI

PrieS naudodami perskaitykite visas instrukcijas ir saugokite vadova, nes jo gali prireikti ateityje. Prietaisg
junkite tik j jZemintg elektros lizdg. Prie$ pirmg kartg naudodami nuimkite visas pakavimo medziagas. I1Svalykite
krep3elj ir kepimo groteles. (Zr., ,VALYMAS IR PRIEZIURA“) l3valykite prietaiso vidy ir nuvalykite iSore minkstu
skuduréliu. Jsitikinkite, kad elektrinés dalys biity sausos. Siame prietaise maistas $ildomas visomis kryptimis, o
daugumai produkty nereikia aliejaus.

Pries pradédami naudoti prietaisg leiskite jam veikti apie 10 min., kad iSdegty gamybos likuciai. Jsitikinkite, kad
yra gera ventiliacija. Pirmg kartg jjungus prietaisg, is jo gali sklisti dimy ir specifinis kvapas. Tai yra normalu ir
greitai baigsis.

Pastaba. Gruzdintuve visada naudokite pritvirtine silikonines kojeles. Jie padés stabilizuoti kepimo groteles
krepselyje kepant.

NAUDOIJIMAS

1. Padékite prietaisg ant sauso, stabilaus ir kars¢iui atsparaus pavirsiaus.

2. Kadangi prietaisas naudojimo metu jkaista, jsitikinkite, kad jis néra per arti kity daikty.

3. Istraukite krepselj is prietaiso laikydami uz krepselio rankenos. Jdékite kepimo groteles j krepsel;.

4. Sudékite maisto produktus j krepselj. Jstumkite krepsel;j j prietaisg. Jsitikinkite, kad jis jdétas teisingai ir iki
galo uzdarytas.
Atsargiai: nepilkite j krepsSelj aliejaus ar kokio nors kito skysCio. Nelieskite krepsSelio kepant ar iSkart
pabaigus kepti, nes jis labai jkaista. Krepselj laikykite tik uz rankenos.

5. Prijunkite maitinimo kiStuka prie tinkamo elektros lizdo. Prietaisas jsijungia j budéjimo rezimga. Paspauskite
,,L')” mygtuka: valdymo skydelio ekrane atsiras 1 ir 2 mygtukai.

6. Paspauskite 1 mygtuka, kad suaktyvintuméte 1 krepselj, o po to paspauskite meniu mygtuka ,,”, kad
tiesiogiai pasirinktumeéte vieng is kepimo funkcijy: Saldyty gruzdinty bulvyciy, pyrago, kepsnio, paukstienos
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10.

11.

12.

kulSeliy, visStienos sparneliy, kreveciy, kepty desreliy ir kiausiniy pyragaiciy. Jei norite Siek tiek pakoreguoti

temperatiirg, galite paspausti ,,” mygtukg, o po to 1 krepSelio mygtukg ,+“ arba ,-“, kad
sureguliuotuméte temperattrg (5 laipsniai 1 spusteléjimu, 80200 ‘C); jei norite koreguoti laika, galite

paspausti ,,” mygtuka, o po to 1 krepselio mygtuka ,,+“ arba ,,-“, kad nustatytuméte laikg (1 minuté 1
spusteléjimu, 1-60 minuciy). Taip pat nustatyti galite greiCiau, paspaude ir laikydami nuspaustg ,+“ arba

o
”

Paspauskite 2 mygtukg, kad suaktyvintuméte 2 krepselj, o po to paspauskite meniu mygtuka ,,”, kad
tiesiogiai pasirinktuméte vieng is kepimo funkcijy: Saldyty gruzdinty bulvycéiy, pyrago, kepsnio, paukstienos
kulseliy, vistienos sparneliy, kreveciy, kepty desreliy ir kiausiniy pyragaiciy. Jei norite Siek tiek pakoreguoti

temperatiirg, galite paspausti ,,” mygtuka, o po to 2 krepsSelio mygtuky ,+“ arba ,-“, kad
sureguliuotuméte temperatira (5 laipsniai 1 spusteléjimu, 80—200 ‘C); jei norite koreguoti laika, galite

paspausti ,,” mygtukg, o po to 2 krepsSelio mygtuka ,+“ arba ,,-“, kad nustatytumeéte laikg (1 minuté 1
spusteléjimu, 1-60 minuciy). Taip pat nustatyti galite greiCiau, paspaude ir laikydami nuspaustg ,+“ arba

"
172

Paspauskite b mygtuka; prietaisas (abu krepseliai) pradés veikti. Krepselis, kurio nustatyta kaitinimo
trukmé trumpesné, iSsijungs pirmas.

Kai gaminimo procesas bus baigtas, prietaisas nustos veikti ir iSgirsite pypteléjima.

Prietaiso veikimo metu galite paspausti ROl mygtuka ir pristabdyti abiejy krepsSeliy programas, o
paspaude dar kartg programas pratesite.

Jei reikia pristabdyti tik vieng iS jy, pirma paspauskite krepselio numerj 1 arba 2, o po to spustelékite
RO mygtuka: 1 arba 2 krepselio programa sustos; mygtuka spusteléje dar kartg, sustabdytg programa
pratesite.

Jei per 3 minutes neatliksite jokiy veiksmy, pristabdyta pusé persijungs j budéjimo rezimg. Norédami ja
jjungti, paspauskite atitinkamo krepselio numer;j.

Paspaudus ir palaikius nuspaustg KUZ mygtuka Si nuostata bus panaikinta.

IStraukite krepselj i$ prietaiso laikydami uz krepselio rankenos. Patikrinkite, ar ingredientai iSkepe. Jei ne,
tiesiog jstumkite krepselj atgal j prietaisg. Pasirinkite meniu, kad nustatytuméte temperatirg ir laikmatj
dar kelioms papildomoms minutéms. Tada paspauskite gUZ mygtuka, kad prietaisas vél pradéty veikti.
PASTABA: taip pat galite iStraukti krepselj, kad patikrintumeéte ir supurtytuméte produktus jiems kepant.
Norédami iSimti ingredientus (pvz., jautieng, vistieng, meésg) su jy sultimis taip, kad riebaly perteklius likty
krepselio dugne, Znyplémis imkite ingredienty gabaliukus po viena.

Norédami iSimti ingredientus (pvz., traskucius, darzoves) be perteklinio aliejaus, susikaupusio krepselio
dugne kepant, istraukite krepselj ir iSpilkite ingredientus j indus.

Pastaba: krepselis ir ingredientai po kepimo yra jkaite. Priklausomai nuo ingredienty prietaise tipo, i$
gruzdintuvés gali iSsiverzti garai.

Baigus kepti, jei reikia, prietaisas yra iSkart paruostas kepti kitg produkty porcija.

Pastaba:

1.

1 ir 2 krepselius galima naudoti atskirai. Priklausomai nuo ingredienty kepimui galite pasirinkti tik vieng
krepsel;.

Paleide 1 krepSelio programa, galite naudoti 2 krepselj, jei turite kity ingredienty. Nustatykite 2 krepselio
meniu ar temperatarg / laikmatj, o po to paspauskite ,,QJ” mygtuka. Krepselis 2 pradés veikti.

Kepant abiejose zonose reikés daugiau laiko.

Atmintis nutrikus maitinimo jtampai: jei prietaiso naudojimo metu netikétai nutriksta maitinimo jtampa,
prietaisas grjzta j blseng, buvusig pries dingusj maitinima, jei jis atkuriamas per 30 minuciy.

KEPIMO PATARIMAI

1.
2.

Optimalus kiekis traskioms bulvytéms yra 500 gramy 1 krepseliui ir 300 gramy 2 krepseliui.
Pridékite 3 minutes prie paruosimo laiko, kai prietaisas yra Saltas, arba galite maZzdaug 4 min. leisti
prietaisui jkaisti be produkty viduje.
Kai kuriuos produktus reikia papurtyti jpuséjus kepimo laikui. Norédami papurtyti ar apversti ingredientus,
iStraukite krepselj i$ prietaiso uZz rankenos ir jj papurtykite arba apverskite produktus Sakute (arba
Znyplémis). Tuomet jstumkite krepselj atgal j prietaisa.
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4. Taip pat galite naudoti skrudintuve produktams pasildyti. Norédami pasildyti produktus, nustatykite 150 °C
temperatirg iki 10 min.

5. Produktai su sausy dzitveseéliy plutele bus traskesni apslakscius juos trupuciu augalinio aliejaus.

6. | prietaisg jdékite kepimo formga arba orkaitei skirtg indg, jei norite kepti pyraga, apkepa ar kitus trapius
produktus.

7. Prietaise neruoskite ypac riebiy produkty, pvz., desry.

DEMESIO:

1. Nemerkite korpuso j vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu.

2. Saugokite, kad j prietaisg nepatekty skyscio, kad iSvengtumeéte elektros smugio ar trumpojo jungimo.

3. Laikykite visus produktus krepselyje, kad jie nesiliesty prie kaitinimo elementy.

4. Neuzdenkite veikiancio prietaiso oro jsiurbimo ir iSleidimo angy. Palikite bent 10 cm laisvos vietos aplink
prietaisg ir virs jo.

5. Pripylus j krepselj aliejaus, gali kilti gaisro pavojus!

6. Nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

7. 1Simdami krepSelj i$ prietaiso, saugokités karsty gary ir oro.

8. Veikiant per oro isleidimo angg sklinda karsti garai. Rankas ir veidg laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro
iSleidimo angos.

9. Nedelsdami iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio, jei matote, kad i$ prietaiso sklinda

tamsls dimai, nes tai reiskia, kad maistas yra perkepes arba prietaisas sugedo.

VALYMAS IR PRIEZIORA

1.

w

PrieS tvarkydami ar valydami prietaisg, apie 30 min. leiskite jam atvésti. Reguliariai valykite prietaisg is
vidaus ir iSorés.

Prietaiso iSore ir vidy valykite drégnu skuduréliu ir nusausinkite minksta Svaria Sluoste.

Niekada nenaudokite slifuojanciy valikliy ar kempiniy.

ISimkite krepSelj, kad prietaisas greiciau atvésty. KrepSelius ir kepimo groteles plaukite karStame
vandenyje su plovimo skysc€iu ir neSiurks¢ia kempine. Prie$ naudodami gerai iSdZiovinkite.

Valymo Sepetéliu nuvalykite kaitinimo elementg korpuso viduje (jj galite pamatyti iStrauke krepselj), kad
pasalintuméte visus maisto likucius.

Pastaba: kepimo groteles galima plauti indaplovéje.

TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Prietaisas neprijungtas prie elektros
tinklo.

|kiskite elektros kistuka j jZeminta sieninj
elektros lizda.

Prietaisas neveikia.

Nepaspaudeéte , 9 mygtuko, kad
jjungtuméte prietaisa.

Paspauskite mygtuka ir jjunkite prietaisa.

Produktai ne iki
galo iskepe.

Per didelis maisto kiekis krepselyje.

| krep3elj dékite maZesnes produkty porcijas.
MazZesnés porcijos iSkepa tolygiau.

Per Zema temperatira arba
nepakanka laiko.

Nustatykite reikiama temperatirg arba
kepkite daugiau laiko.

Produktai
nevienodai

apkepe.

Kai kuriuos maisto produktus gali
reikéti papurtyti jpuséjus kepimui.

Papurtykite produktus jpuséjus kepimui.

Kepti uzkandziai
netrasks.

Naudojote uzkandzius, kuriuos reikia
kepti jprastame skrudintuve.

Kad uzkandziai baty traskesni, naudokite
orkaitéje kepamus uzkandzius arba juos Siek
tiek patepkite aliejumi.

IS prietaiso sklinda
balti dimai.

Ruosiate riebius produktus.

Atkreipkite démesj, kad temperatdra
prietaise niekada neturi nepasiekti 180 C,
kai kepate riebius ingredientus.

Krepselyje vis dar yra riebaly likuciy,
likusiy nuo ankstesnio kepimo.

Po kiekvieno naudojimo tinkamai iSplaukite
krepsel.
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netraskios.

aliejaus ir vandens kiekio bulvytése.

Skrudintos Naudojate netinkamos ragies bulves Naudokite SvieZias bulves ir patikrinkite, ar

bulvytés ) kepant jos iSlieka tvirtos.

apkepusios Pries kepdami gerai nenuploveéte Tinkamai nuplaukite bulviy Siaudelius, kad

nevienodai. bulviy Siaudeliy. nuo jy pavirsiaus pasalintuméte krakmola.
Pries jpildami aliejaus jsitikinkite, kad bulviy

skrudintos BulvvEiu tratkumas oriklatso nuo Siaudeliai buvo tinkamai nusausinti.

bulvytes yeiy P Kad bulvytés bty traskesnés, supjaustykite

jas mazesniais Siaudeliais.

Jpilkite Siek tiek aliejaus, kad bty traskiau.

El

NTC termistorius atidarytas.

Dél remonto kreipkités j specialista.

E2

NTC sujungtas trumpuoju jungimu.

Dél remonto kreipkités j specialista.

TECHNINIAI DUOMENYS
Darbiné jtampa: 220-240V ~ 50-60Hz
Energijos sanaudos: 1700W

GARANTUA IR KLIENTY APTARNAVIMAS

PrieS misy prietaisus pristatant, jiems atliekama griezta kokybés kontrolé. Jei, nepaisant visos priezilros,
gamybos arba gabenimo metu prietaisas buvo pazeistas, grazinkite prietaisg pardavéjui.
Jsigytam prietaisui mes taikome 2 mety garantijg, skaiiuojant nuo pirkimo dienos. Jei jsigijote preke su

defektais, galite jg grazinti tiesiai j pirkimo vieta.

Defektams, atsiradusiems dél netinkamo prietaiso naudojimo ir gedimy dél intervencijos ir remonto, kuriuos
atliko treciosios Salys, arba neoriginaliy daliy montavimo, Si garantija negalioja. Visada iSsaugokite pirkimo kvitg,
nes be jo negalésite reikalauti jokios garantijos. Jei gedimas atsirado dél instrukcijos nesilaikymo, garantija
negalios, ir jei dél to atsiras kitokia zZala, mes nebisime atsakingi. Mes nebUsime atsakingi uz materialine zalg ir
suZalojimus dél netinkamo naudojimo jeigu instrukcijos nebuvo tinkamai laikomasi. Jei buvo paZzeisti priedai,
nereiskia, kad bus pakeistas visas prietaisas. Tokiu atveju susisiekite su musy serviso skyriumi. Suduzus stiklui
arba sulGzus plastikinéms dalims, visada taikomas mokestis. MedZiagy arba daliy, kurios gali nusidévéti,
defektams, taip valymui, techninei priezidrai arba Siy daliy keitimui garantija netaikoma ir uz tai reikia moketi.

APLINKAI NEKENKIANTIS ISMETIMAS
Perdirbimas — Europos Direktyva 2012/19/ES

Sis Zenklinimas rodo, kad $io gaminio negalima i¥mesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis.
Siekiant apsaugoti aplinkg ir Zzmoniy sveikatg nuo galimos Zalos, keliamos nekontroliuojamai salinamy
mmmm atlieky, skatinant tvary pakartotinj materialiyjy iStekliy panaudojimg, $j gaminj reikia atsakingai
perdirbti. Norint graZinti panaudotg prietaisg, reikia kreiptis j Sio tipo atlieky surinkimo jmone arba j
mazmenininka, i$ kurio buvo jsigytas Sis gaminys. Minétosios jmonés gali paimti §j gaminj aplinkai nezalingam

perdirbimui.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

Klantenservice:
T:+31(0) 23 3034369
www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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