Brugsanvisning — Danish

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Serg for at laese alle anvisningerne nedenfor, fgr apparatet tages i brug, for at undga person- eller tingskade, og
for at opna de bedste resultater med apparatet. Opbevar denne vejledning pa et sikkert sted. Hvis du giver
dette apparat til en tredjepart, skal du ogsa overdrage denne vejledning til den senere bruger.

Skulle der opsta skader som fglge af, at brugeren ikke fglger anvisningerne i denne vejledning, bortfalder
garantien. Fabrikanten/importgren kan ikke holdes ansvarlig for skader som opstar som fglge af, at brugeren
ikke fglger vejledningen, uagtsom anvendelse eller anvendelse i strid med vejledningen.
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Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og op samt personer med nedsatte fysiske, sansemaessige eller
mentale kapaciteter eller med mangel pa erfaring og kendskab, hvis de har veeret under opsyn eller har
modtaget vejledning i apparatets sikre brug og forstar de dertilhgrende farer.

Born ma ikke leget med apparatet.

Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn, medmindre de er over 8 ar og er under
opsyn.

Hold apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

Hvis strgmkablet er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten, dennes servicetekniker eller tilsvarende
kvalificeret person for at undga en fare.

Se manualens afsnit om "Renggring og vedligeholdelse" for vejledning i renggring af de overflader som
kommer i kontakt med madvarer eller olie.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt sammen med en ekstern timer eller et saerskilt
fijernbetjeningssystem.

Dette apparat er beregnet til brug i hjemmet og lignende steder, sa som: personalekgkkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger, garde, af geester pa hoteller, moteller og andre former for beboelse
samt eksempelvis bed and breakfast-steder.

For stikket saettes i en stikkontakt, bedes du kontrollere, at spzendingen og frekvensen overholder
specifikationerne pa maerkeskiltet.

Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug og f@r renggring.

Hvis der anvendes en forlaengerledning, skal denne vaere egnet til apparatets stremforbrug, ellers kan der
opsta overophedning af forlaengerledningen og/eller stikket. Der er potentielt risiko for skade fra fald over
forlaengerledningen. Veer forsigtig og undga farlige situationer.

Se@rg for, at ledningen ikke haenger over skarpe kanter, og hold den vaek fra varme genstande og aben ild.
Apparatet eller stikket ma ikke puttes i vand eller andre vaesker. Dette kan vaere livsfarligt pga. elektrisk
stpd!

For at tage stikket ud af stikkontakten skal du traekke i selve stikket. Traek ikke i ledningen.

Bergr ikke apparatet, hvis det falder ned i vand. Tag stikket ud af stikkontakten, og send det til reparation
pa et autoriseret servicecenter.

Undlad at seette stikket i stikkontakten eller tage stikke ud af kontakten med vade haender.

Forsgg aldrig at abne apparatets kabinet, eller at reparere apparatet selv. Det kan forarsage elektrisk stgd.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til kommerciel brug.

Brug ikke apparatet til andet end dets tilsigtede brug.

Placer apparatet pa en stabil, plan overflade, hvorfra det ikke kan falde ned.

Undga, at produktet udsaettes for skidt og fugtighed.

Renggr produktet med en fugtig klud.

Maskinen ma ikke bruges uden opsyn. Hvis du forlader arbejdsomradet, skal maskinen altid slukkes eller
traek stikket ud af stikkontakten (traek i selve stikket, og ikke i ledningen).

Placer ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Sgrg for, at der er mindst 10 cm fri plads
bagved, pa siderne og over apparatet.

Ved stegning med varmluft, kommer der varmt damp ud af luftudtagene. Hold haender og ansigt veek fra
dampen, og fra luftudtagene. Pas ogsa pa varmt damp og luft, nar panden fjernes fra apparatet.
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Treek gjeblikkeligt stikket ud af stikkontakten, hvis du ser mgrk regg komme ud af apparatet. Vend indtil det
ikke laengere ryger, fgr du fierner panden fra apparatet.

Inden hvert brug, skal du sgrge for at varmeelementet og omradet omkring det er rent og fri for
fedevarerester, sa det sikres at apparatet virker ordentligt.

Advarsel, varm overflade
ADVARSEL!! Overfladerne ma ikke rgres, nar apparatet er i brug. Temperaturen pa tilgaengelige overflader
kan vaere hgj, nar apparatet er i brug.
Der kommer varmt luft ud af luftudtagene bag pa apparatet. Sgrg for, at der er nok afstand til materialer,
sasom glas, der kan pavirkes af varme.
Hvis du bruger produkter med sliplet-overflader, skal du sgrge for, at ingen fugle er i rummet, og at
rummet kan lukkes helt af og er godt ventileret.
Bagepapiret skal altid tages ud af kurven efter brug og f@r/under forvarmning uden fgdevarer.
For hvert brug skal du sgrge for, at varmeelementet og kabinettet er rent og frit for madrester, for at sikre
at apparatet fungerer normalt.
Serg for, at mad, der tilberedes i dette apparat, er gyldent gult og ikke m@rkt eller brunt. Fjern breendte
rester. Steg ikke ra kartofler ved temperaturer hgjere end 180°C (for at minimere dannelsen af akrylamid).
Veer forsigtig, nar du renggr de gvre dele af tilberedningsomradet: varmeelementet er varmt, og kanterne
af metaldele er skarpe.

BESKRIVELSE AF DELENE
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Luftindtag

Betjeningspanel og skeerm

Kurv 1

Kurv 2

Kurvhandtag

Rist

Silikonefod

Luftudtag

Opbevaringssted til stromkablet



Betjeningspanel og skaerm
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Ur-knap (brug »+« og »-« knapperne til, at indstille tiden fra 1 til 60 minutter)

Temperaturknap (Brug knapperne “+” og “-” til, at indstille temperaturen til mellem 50 °C og 200 °C)
Timer- og temperaturvisning til kurv 1

Timer- og temperaturvisning til kurv 2

Knap 1 til kurv 1

Knap 2 til kurv 2

Pause/Start-knap

Standby/Annuller-knap

Knap til dobbelt tilberedning

10. Knap til synkroniseret afslutning
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Menu-knapper

Menu Standardtid (min) Standardtemperatur (°C)
[:fg] Forvarm 3 180
@ Pommes frites 18 200
Ked 12 200
# Kyllingelar 20 200
S pyr 12 180
O cage 25 160
£ Rejer 8 180
Fisk 10 180
@ Pizza 20 180
&9 Grgntsager 10 160
N
\SSS Genopvarm 15 150
360 0
Dehydrer (Justerbar tid: 0,5 time til 24 timer)

F@OR ANVENDELSE

Lees fgrst alle vejledningerne inden brug, og behold brugsvejledningen til senere reference. Slut altid apparatet
til en jordforbundet stikkontakt. Inden fgrste brug, skal al emballagen fjernes. Renggr kurven og risten. (Se
afsnittet “Renggring og vedligeholdelse”) Tgr apparatet af pa indersiden og ydersiden med en blgd klud. Sgrg
for, at de elektriske dele forbliver tgrre. Dette apparat varmer fgdevarerne pa alle siderne, og de fleste
ingredienser skal ikke smgres med olie.



Start apparatet i ca. 10 minutter inden fgrste brug for, at braende produktionsrester af. Sgrg for god ventilation.
Apparatet vil muligvis ryge og lugte en smule, nar det teender det fgrste gang. Dette er normalt og gar hurtigt
veek.

Bemaerk: Risten skal altid burges med silikonefgdderne pa. Dette stabiliserer resten i kurven under
tilberedningen.

ANVENDELSE

1. Placer apparatet pa en flad, stabil og varmebestandig overflade.

2. Da apparatet bliver varmt under brug, skal du sgrge for, at det ikke er for teet pa andre genstande.

3. Brug kurvens handtag, nar den tages ud af apparatet. Put risten i kurven.

4. Putingredienserne i kurven. (Kurven ma ikke fyldes op over MAX-maerket pa dens inderside.) Szt kurven i
apparatet. Sgrg for, at den sidder rigtigt, og er helt lukket.

Forsigtig: Kurven ma ikke fyldes med olie eller andre vaesker. Undga, at rgre ved kurven under brug og i et
stykke tid efter brug, da den bliver meget varm. Hold kun i kurvens handtag.

5. Slut stikket til en passende stikkontakt. Apparatet er nu pa standby. Tryk pa standby-knappen ”L'J",
hvorefter alle ikoner vises i pa betjeningspanelet.

6. Tryk pa knap 1, og brug derefter pa menuknapperne til at vaelge tilberedningsfunktionen og justere tiden
og temperaturen til kurv 1. Brug “+” og “-” til, at justere tiden (1 minut for hvert tryk) og temperaturen (10
grader for hvert tryk). Knapperne “+” og “-” kan holdes nede, for hurtigere indstilling.

7. Tryk pa knap 2, og brug derefter menuknapperne til at veelge tilberedningsfunktionen og justere tiden og
temperaturen til kurv 2.

8. Tryk pad pause/start-knappen, hvorefter apparatet starter. Kurven med den korteste driftstid er faerdig
forst.

9. Nar tilberedningen er faerdig, stopper apparatet og siger en biplyd. Apparatet kan ogsa slukkes manuelt,
ved at trykke pa knappen )",

Programmet kan szaette pa pause under drift ved, at trykke pa pauseknappen. Tryk pa knappen igen for, at
starte programmet igen.

10. Brug kurvens handtag, nar den tages ud af apparatet. Se, om ingredienser er tilberedt. Hvis ikke, skal du
blot saettes kurven tilbage i apparatet. Veelg menuen for at indstille temperaturen og fgje et par ekstra
minutter til timeren. Tryk derefter pa pause/start-knappen for, at starte apparatet igen. BEM/ZRK: Under
tilberedelsen er det ogsa muligt, at traekke kurven ud, for at se til og ryste ingredienserne.

11. Nar ingredienser med olie, sdsom oksekgd, kylling, kad, tilberedes, samles olien for neden i kurven under
tilberedelsen. Tag derefter fgdevarerne ud med en tang.

Nar ingredienser uden olie, sasom kartofler, grgntsager, samles der ikke noget olie for neden i kurven, sa
kurven kan vendes pa hovedet, for at haelde ingredienserne ud.

Bemaerk: Kurven og ingredienserne er varme efter tilberedningen. Der kan komme varmt damp ud af
panden, afhaengig af hvilke ingredienser, der tilberedes.

12. Nartilberedelsen er feerdig, er apparatet klar til at tilberede andre ingredienser, hvis ngdvendigt.

Synkroniseret afslutning

1)
2)
3)
4)

Tryk pa knappen »SYNC FINISH«, hvorefter ikonet blinker.

Tryk pa knap 1 for, at indstille et tilberedningsprogram til kurv 1;

Tryk pa knap 2 for, at indstille et tilberedningsprogram til kurv 2.

Tryk pa pause/start-knappen. Zonen med den laengste driftstid starter fgrst. Derefter starter en anden
zone med mindre driftstid. Begge zoner stopper pa samme tid.

Dobbelt tilberedningsfunktion

1)

2)

Tryk pa knappen »DUAL COOK«, og brug derefter menuknapperne til at vaelge tilberedningsfunktionen og
justere tiden og temperaturen til begge zoner. De kgrer pa det samme program.
Tryk pa pause/start-knappen, hvorefter apparatet starter.



Bemaerk:

1)

2)

3)

Menuknapperne og timer- og temperaturknapperne kan kun justeres, nar knap 1, knap 2 eller dobbelt
tilberedningsknappen blinker.

Ved tilberedning af sma portioner kan du ngjes med, at bruge én kurv. Veelg et program til kurven, og tryk
derefter pa pause/start-knappen.

Hvis du tilbereder mad i begge zoner, skal tilberedningstiden veere laengere.

TIPS TIL STEGNING

1. Den optimale maengde til sprede pommes frites er 350-500 gram.

2. Laeg 3 minutter til tilberedningstiden, hvis apparatet er koldt, eller forvarm apparatet, uden ingredienser i.

3. Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem tilberedningen. For at ryste og vende ingredienserne, skal
du traekke kurven ud af apparatet i dens handtag, ryst kurven og vend ingredienserne med en gaffel (eller
tang). Seet derefter kurven i apparatet igen.

4. Produkter med skorpe af tgrre bredkrummer bliver sprgdere, ved at smgre dem med lidt vegetabilsk olie.

5. Laeg en bageplade eller et ovntallerken i apparatet, hvis du vil bage en kage eller quiche eller andre
skrgbelige ingredienser.

6. Tilbered ikke meget fedtholdige ingredienser i apparatet, sdsom pglser.

FORSIGTIG:

1. Apparatets kabinet ma ikke nedsaenkes i vand eller skylles under vandhanen.

2. Undg3, at vaeske traenger ind i apparatet, sa du undgar elektrisk stgd og kortslutning.

3. Hold alle ingredienser i kurven, sa de ikke kommer i kontakt med varmeelementerne.

4. Luftind- og udtagene ma ikke tildeekkes under brug. Sgrg for, at der er mindst 10 cm fri plads rundt om og
over apparatet.

5. Hvis kurven fyldes med olie, kan det fgre til brand!

6. Ror ikke apparatet indvendigt, nar det er i brug.

7. Pas ogsa pa varmt damp og luft, nar kurven tages ud af apparatet.

8. Der kommer varmt damp ud af luftudtaget under brug. Hold hander og ansigt sikkert vaek fra dampen og
luftudtaget.

9. Sluk straks apparatet og treek stikket ud af stikkontakten, hvis du ser mgrk rgg komme ud af apparatet,

hvilket betyder at fgdevarerne er braendt pa eller apparatet er gaet i stykker.

TABEL OVER STEGETIDER OG TEMPERATUR
Hvis vejledningerne pa produktpakken ikke passer med veerdierne i denne tabel, skal vejledningerne pa pakken
felges. Hvis apparatet er koldt, skal du fgje 3 minutter til tilberedningstiden, fgr du begynder at tilberede

maden.

Ingrediens Mzengde Tem. (°C) | Tid (min.) Yderligere oplysninger
pr. zone (g) En zone To zoner

Gulergdder 360 200 13-16 25-30 Tilszet 1 spsk olie
Grgnne bgnner 280 200 8-10 10-15 Tilszet 1 spsk olie
Champignoner 200 200 7-9 13-15 Tilszet 1 spsk olie
Rejer 360 180 7-10 10-13 Tilsaet 1 spsk olie
Boffer 200 180 10-20 14-28 Smurt med olie
pommes frites 360 200 15-22 28-32
Kyllingebryst 240 200 22-24 25-28 Smurt med olie
Svinekoteletter 200 200 14-17 17-25 Smurt med olie
Kyllingenuggets 280 200 10-13 18-21
Pizza-ruller 440 200 12-15 15-18
Legringe 240 190 13-16 18-22




RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

1.

Inden apparatet handteres eller renggres, skal det kgle ned i ca. 30 minutter. Renggr regelmaessigt
apparatet bade indvendigt og udvendigt.

Renggr apparatet indvendigt og udvendigt med en fugtig klud, og t@ér af med en blgd, ren klud.

Brug aldrig slibende renggringsmidler eller svampe.

Fjern kurven, sa apparatet hurtigere kan kgle ned. Renggr kurven og risten i varmt vand med
opvaskemiddel, og en ikke-slibende svamp. Tgr god inden brug.

Renggr varmeelementet i kabinettet (du kan se det, nar du tager kurven ud) med en renggringsbgrste, for
at fjerne madrester.

Bemaerk: Kurvene og tilberedningsristerne kan vaskes i opvaskemaskinen.

FEJLFINDING

Problem Mulig arsag L@sning

Apparatet er ikke tilsluttet. Slut stikket til en jordforbundet stikkontakt.
Apparatet virker Du har ikke trykket pa
ikke. pause/start-knappen pa Tryk pa knappen for, at teende apparatet.

apparatet.

Der er for mange f@devarer i Put faerre fedevarer i kurven. Mindre maengder
Ingredienserne kurven. tilberedes mere jeevnt.
tilberedes ikke Temperaturen er for lav eller «win .

. . . . Tryk pa “+” for, at justere temperaturen eller
helt. tilberedningstiden er ikke lang ) i
forleenge tilberedelsestiden.

nok.

Ingredienserne Nogle fgdevarer skal rystes

. ] . . . Ryst fedevarerne halvvejs gennem tilberedelsen.
tilberedes ujevnt. | halvvejs gennem tilberedningen.

Stegte snacks er Du har brugt fedevarer, der skal Brug fgdevarer til ovnen, eller smgr dem med lidt
ikke sprode frituresteges. olie, sa de bliver mere sprgde.
Vaer opmaerksom pa, at temperaturen skal vaere
Du tilbereder olieholdige P R P , P
Der kommer hvidt | . . under 180°C, nar du tilbereder fedtede
ingredienser. . . . .
rgg ud af ingredienser i luftfrituregryden.
apparatet. Der er olierester pa panden fra

L . Renggr panden ordentligt efter hvert brug.
forrige tilberedning.

Brug friske kartofler og s@rg for, at de forbliver

i Du bruger de forkerte kartofler.
Friske pommes 8 faste under tilberedningen.

frites steges -
Dine pommes frites er ikke blevet | Skyl dine pommes frites ordentligt, sa du fjerner

ujaevnt.
skyllet inden tilberedningen. stivelsen pa ydersiden.

Serg for, at dine pommes frites er ordentlig tgrre,
fgr du tilfgjer olien.

Friske pommes Hvor sprgde dine pommes frites

. P ] . pre P Skzer dine pommes frites i smaller stykker, hvis du
frites er ikke bliver, afhaenger af maengden af
, ) gnsker dem mere sprgde.
spregde olie og vand i dem.

Tilfgj lidt mere olie, hvis de skal veere mere
sprede.

TEKNISKE DATA
Driftsspaending: 220-240V~ 50-60Hz

S

trgmforbrug: 2200-2600W



GARANTI OG KUNDESERVICE

F@r vores apparater leveres, undergar de en streng kvalitetskontrol. Skulle du pa trods af al vores umagen
modtage et produkt med en skade fra fremstilling eller transport, bedes du levere det tilbage til din forhandler.
Vi giver 2 ars garanti pa det kgbte produkt, begyndende pa salgsdagen. Hvis du har et defekt produkt, kan du
henvende dig direkte ved salgsstedet.

Denne garanti daekker ikke defekter som opsta som konsekvens af forkert handtering eller fejl som fglge af
manipulation og reparationer udfgrt af tredjeparter, eller montering af ikke-originale dele. Gem altid din
kvittering, da du uden kvitteringen ikke kan ggre krav pa nogen form for garanti. Skader som opstar fordi
brugervejledningen ikke fglges, medfgrer at garantien bortfalder, og hvis dette har efterfglgende skader, er vi
ikke ansvarlige pa nogen made. Vi kan heller ikke holdes ansvarlige for materielle eller personskade forarsaget
af forkert brug, hvis brugervejledningen ikke fglges korrekt. Skade pa tilbehgr betyder ikke at hele apparatet
bliver erstattet. | sddanne tilfelde bedes du rette henvendelse til vores serviceafdeling. Brud pa glas og
plastdele erstattes altid mod betaling. Defekter pa forbrugsartikler eller dele som er udsat for slidtage, samt
renggring, vedligeholdelse eller erstatning af disse dele er ikke daekket af garantien, og der bliver opkraevet
betaling for sddanne tjenester.

med almindeligt husholdningsaffald. Elektronisk og elektrisk udstyr, der ikke bortskaffes pa en
miljgvenlig made, er potentielt farligt for miljget og menneskers sundhed pa grund af deres farlige
EE stoffer. Produktet skal bortskaffes pa en ansvarlig made pa et godkendt affalds- eller genbrugsanlaeg.

E Symbolet med en overstreget skraldespand betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T: +31 (0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T: +31 (0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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