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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS
Before use make sure to read all of the below instructions in order to avoid injury or damage, and to get the

best results from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe place. If you give or transfer this

appliance to someone else make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the instructions in this manual the warranty will be void. The

manufacturer/importer accepts no liability for damages caused by failure to follow the manual, a negligent use

or use not in accordance with the requirements of this manual.

1.

vk wnN

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which come in contact with food or oil, please refer to
the paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed and breakfast type environments.

Before inserting the plug into the mains socket, please check that the voltage and frequency comply with
the specifications on the rating label.

Disconnect the mains plug from the socket when the appliance is not in use and before cleaning.

If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may occur. There is a potential risk of injuries from tripping
over the extension cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges and keep it away from hot objects and open
flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water or other liquids. There is danger to life due to
electric shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove the plug from its socket, turn off the appliance
and send it to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to repair the appliance yourself. This could cause
electric shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which it cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt and humidity.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.
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Do not operate the machine without supervision, if you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from socket (pull the plug itself, not the lead).

Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the
back and sides and above the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a
safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when
you remove the basket from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the basket from the appliance.

Make sure before each use of the appliance that the heating element and surroundings are clean and
clear from any food remainders in order to ensure a flawless function.

Caution, hot surface.

WARNING!! Please do not touch surface while in use. The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

Hot air comes out of the air vent at the back side of the appliance. Be sure to keep sufficient distance to
materials, like glass, that are sensitive to heat.

If you use products with non-stick surfaces, please make sure no birds are in the same room and that the
room can be completely closed off and well-ventilated.

Always remove baking paper from the basket after use and before/ during preheating without food.
Before each use, ensure that the heating element and housing are clean and free of food debris to ensure
that the appliance functions optimally.

Ensure that food prepared in this appliance is golden yellow and not dark or brown. Remove burnt
remains. Do not fry fresh potatoes at temperatures higher than 180 °C (to minimise the formation of
acrylamide).

Be careful when cleaning the upper part of the cooking space: the heating element is hot and the edges of
metal parts are sharp.

PARTS DESCRIPTION
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Air inlet

Control panel and display
Basket

Basket handle

Frying grill

Air outlet



Control panel and display

Cooking G
74
MIN

1. Temperature/ timer switch button
2. Temperature/ timer increase button (+)
3. Temperature/ timer decrease button (-) U S
4' On/off button WINGS STEAK FISH SHRIMP 8
5. Menu-button @ @
FRIES EGGTART (@.143 COOKIE
6. Start/ pause button
7. Timer / temperature display O @ @ @
8. Menuicons
4 5 3 1 2 6
Menu Default time (min) Default temperature (°C)

—@ Wings 20 200

Steak 12 200
Fish 10 195

O
=4 Shrimp 10 195

Fries 20 200
@)
Egg tart 12 180

Cake 30 160
Cookie 15 170
BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an
earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See “cleaning
and maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the electrical
parts remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.
Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone feet attached. They will help to stabilize the frying grill in the
basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. (Do not exceed the MAX level indicated inside the basket.) Slide the

basket into the appliance. Make sure they are placed correctly and closed completely.
Caution: Do not fill the basket with oil or any other liquid. Do not touch the basket during use or after use
in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the handle.

1
5. Connect the power plug to a suitable outlet. Press the on/off button ”’, the machine is now standby.



10.

11.

12.

Press the button ””, you can switch the setting for temperature or timer; current temperature or

timer will show on the timer / temperature display. Press “+” or “-” button to set your desired
temperature (5 degrees / press) and time (1 minute / press) for the ingredients. You can also long press
“+” or “-” for rapid adjustment.

You can also press the menu-button to directly choose your desired setting among the default

menus. If you wish to adjust the time and temperature a little, please press the button and “+” or

“-" button to make adjustment.
Note: if no operation within 20 seconds, the display will be off. You shall press the on/off button to
activate them.

Press the start/pause button * ”, the appliance starts working.

When the whole cooking process is finished, the timer will ring. You can press the start/pause button

during the operation to stop working.

Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance. Set the temperature and the timer to a few extra minutes.

Then press the start/pause button to run the machine again. NOTE: You can also pull out the

basket to check and shake the ingredients during cooking process. When you slide back the basket, the
machine will continue to work with the selected setting.

To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one;

To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance, steam may escape from the basket.

After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.

Note: If the power is cut off during operation, the product can still remember the working state and working
time for about 1 hour, and continue to run with the previous setting if the power is turned on again.

FRYING TIPS

1.
2.

The optimal amount for crispy fries is 500-750 grams.

Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 minutes without any ingredients inside.

Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

-5-



CAUTION:

1.

N
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Do not immerse the housing in water or rinse it under the tap.

Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

Filling the basket with oil may cause a fire hazard!

Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,
which means the food is overcooked or the appliance broke down.

Reference frying table

Tvoe Minimum-Maximum [Time Temperature Additional
P food amount (g) (minutes) ('C) information
Sweet potatoes 170-800 30-35 200
1-4 pcs
French fries 200-750 12-20 200
Soak in water for 30 minutes
If fri 200- 18-2 1 '
Self made fries 1200-500 825 80 dry and add 1/4 to 1 tbsp. oil
Cake >0-300 15-30 160
1-6 pcs
Vegetable 100-580 5-10 180 Set the cooking time
according to your preference
Shrimp 100-500 6-12 190
Steak 100-250 10-12 200
1-3 pcs
Fish 110-320 15-17 180
Chicken 220-400 10-14 200

Note: If the instructions on the product pack should deviate from the values shown in this table, the

instructions on the pack should be followed.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
appliance on all the inside and outside regularly.

Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.

Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning
brush to remove any food residues.

Note: The basket and frying grill are dishwasher safe.



TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

The ingredients are
not baked
completely.

The amount of the food in the basket
is too high.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are baked more
evenly.

The temperature is too low or the
time is not enough.

Press “+” to adjust the temperature to the
requied temperature or cook extra time.

Baked snacks are

You used a type of snacks which shall

Use oven snackes or lightly brush some oil

comes out from
the appliance.

not crispy be cooked in a traditional deep fryer. onto the snacks for a crispier result.
When you fry greasy ingredients, oil will leak
into the basket. The oil preoduces white
White smoke You are preparing greasy ingredients. | smoke and the basket may heat up. This

does not affect the cooking result or hurt the
appliance.

The basket still contains grease
residues from previous use.

Clean the basket properly after each use.

Fresh fries are
baked unevenly.

Haven’t used the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure that they
stay firm during frying.

Haven’t rinsed the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy

The crispness of the fries depends on
the amount of oil and water in the
fries

Make sure the potato sticks have been dried
properly before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result

Add slightly more oil for a crispier result

El

During operation, the upper heating
temperature sensor (above the
basket) is open-circuit.

E2

During operation, the upper heating
temperature sensor (above the
basket) is short-circuit.

E3

During operation, the lower heating
temperature sensor (under the
basket) is open-circuit.

E4

During operation, the lower heating
temperature sensor(under the basket)
is short-circuit.

In all these cases, go back to the point of
purchase.

TECHNICAL DATA

Operating voltage: 220-240V~ 50/60Hz

Power: 2000W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE
Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred

during production or transportation, please return the device to your dealer.

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a

defective product, you can directly go back to the point of purchase.




Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

The crossed out wheelie bin symbol means that this product shall not be disposed of with normal

household waste. Electronic and Electrical Equipment not included in the selective sorting process

are potentially dangerous for the environment and human health due to the presence of hazardous
B substances. Please dispose of responsibly at an approved waste or recycling facility.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu

Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o

CUSTOMER SERVICE SPARE PARTS
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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder
Beschadigungen zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerdt zu erzielen. Bewahren Sie diese

Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben,

stellen Sie sicher, dass Sie auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung

verursacht wurden, wird die Garantie ungiltig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht flir Schaden, die durch
Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrlissigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aul3er Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Um Informationen zur Reinigung der Flichen zu erhalten, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in der Bedienungsanleitung.
Dieses Gerat ist nicht fir die Bedienung {ber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.
Dieses Gerat ist dafiir vorgesehen, im Haushalt und in dhnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie
zum Beispiel: Mitarbeiter-Kiichenbereiche in Geschaften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe; die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;
Frihstlickspensionen.
Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerdtes geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlingerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern {iber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefdhrliche Situationen zu vermeiden.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht lber scharfe Kanten hangt und halten Sie es von heif3en
Objekten und offenen Flammen fern.
Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!
Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.
Den Netzstecker des Gerdtes nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der
Steckdose verbinden.
Versuchen Sie unter keinen Umstdnden, das Gehduse des Gerates zu offnen oder das Gerét selbst zu
reparieren. Dies kénnte einen Stromschlag verursachen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
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Dieses Gerat ist nicht flir den gewerblichen Gebrauch konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemalen Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schiitzen Sie das Produkt vor tibermaRiger Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am
Kabel).

Das Gerdt nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an
Rickseite, Seiten und Gber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiRluft entweicht heiler Dampf durch die Luftaustrittsoffnungen. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen. Nehmen
Sie sich auch vor heilem Dampf und heiSer Luft in Acht, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerét
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen ist, bevor Sie den Behélter aus dem Gerat
nehmen.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates, dass das Heizelement und die Umgebung sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht — heisse Oberflache.

WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberflaiche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Aus dem Liftungsschlitz an der Riickseite des Gerates kommt heiRe Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen, stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im
gleichen Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett geschlossen und gut belliftet werden kann.
Backpapier immer nach dem Gebrauch und bevor/wéahrend des Vorheizens ohne Lebensmittel.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Heizelement und das Gehause sauber und frei von
Speiseresten sind, um eine optimale Funktion des Gerats zu gewahrleisten.

Achten Sie darauf, dass die in diesem Gerat zubereiteten Speisen goldgelb und nicht dunkel oder braun
sind. Entfernen Sie angebrannte Speisereste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen tber
180 °C (um die Bildung von Acrylamid zu minimieren).

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Teils des Garraums: Das Heizelement ist heily und die
Rénder der Metallteile sind scharf.

-10 -



TEILEBESCHREIBUNG

Lufteinlass

Bedienfeld und Display
Einsatz
Einsatzgriff

Bratrost Cooking °C
Luftauslass MIN /

o vk wnN e

Bedienfeld und Display & S S

STEAK FISH SHRIMP

Schalter Temperatur/Timer

Taste Temperatur/Timer erhohen (+) w @

FRIES EGG TART CAKE COOKIE

OEO®O®

Start-/ Pausetaste 4 5 3 1 9 6

Taste Temperatur/Timer verringern (-)
Ein-/Aus-Taste
Menutaste

Timer-/Temperaturanzeige

© Nk wN R

Meni-Symbole

Menii Standardzeit (Min.) Standardtemperatur (°C)
Hahnchenfllgel 20 200

Steak 12 200

Fisch 10 195
NP
24 Garnelen 10 195
Pommes frites 20 200
@)
Eiercremetdrtchen (Nata) 12 180

E Kuchen 30 160
Kekse 15 170

VOR DEM GEBRAUCH
Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.

SchlieRen Sie dieses Geréat ausschlieflich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “Reinigung und Instandhaltung”). Reinigen Sie
das Gerat innen und aufBen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstandig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine

Hinzugabe von Ol verzichtet werden.
-11 -



Betreiben Sie das Gerat vor der erstmaligen Nutzung flir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstande zu

verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und

einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.

Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfliBen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des

Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1.
2.

10.

11.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache.

Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich tiber die korrekte Position und
ein vollstandiges SchlieRen.

Vorsicht: Fiillen Sie den Einsatz nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit. Beriihren Sie den Frittierkorb
nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er sehr heil} wird. Fassen Sie den Frittierkorb
nur am Griff an.

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an. Driicken Sie anschlieRend die Ein/Aus-

O

Taste ,, “; das Gerat ist nun im Stand-by-Modus.

Druicken Sie die Taste ,,”; Sie kénnen nun die Einstellung fiir die Temperatur oder den Timer andern.

Die aktuelle Temperatur oder der aktuelle Timer wird auf der Timer-/Temperaturanzeige angezeigt.
Driicken Sie die Taste ,+“ oder ,-“, um die gewiinschte Temperatur (5 Grad je Tastendruck) und die Zeit (1
Minute je Tastendruck) fiir die Zutaten einzustellen. Zum schnelleren Einstellen die Tasten ,+“ und ,,-
“langer gedriickt halten.

Sie kdénnen auch die ,,Menijtaste” driicken, um direkt lhre gewiinschte Einstellung unter den

Standardmenis auszuwdhlen. Um die Dauer und Temperatur ein wenig zu verandern, driicken Sie die

Taste ,,” und ,+“ oder ,-“, um Einstellungen vorzunehmen.

Hinweis: Wenn innerhalb von 20 Sekunden keine Bedienung erfolgt, schaltet sich das Display aus. Driicken
Sie zum Aktivieren die Ein-/Aus-Taste.

Driicken Sie die Taste Start/Pause ,,”. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt.

Wenn der gesamte Garvorgang beendet ist, klingelt der Timer. Sie kénnen wahrend des Betriebs die Start-

/Pausetaste ,,” driicken, um den Betrieb abzubrechen.

Ziehen Sie den Korb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht,
schieben Sie den Korb wieder in das Gerat. Stellen Sie die Temperatur wieder ein und wahlen Sie

zusatzliche Garminuten vor. Driicken Sie anschlieRend die Start-/Pausetaste ,,“, um das Gerat erneut

einzuschalten. HINWEIS: Sie kénnen auch wahrend des Garvorgangs den Frittiereinsatz herausziehen, um
die Zutaten zu prifen und zu schitteln. Wenn Sie den Frittiereinsatz wieder zurilickschieben, setzt das
Gerat den Betrieb mit den gewahlten Einstellungen fort.
Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren Uberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.
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Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein lberschiissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemuse), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heil. Je nach Zutaten in der Schale kann heiRer
Dampf austreten.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

Hinweis: Wenn die Stromversorgung wahrend des Betriebs unterbrochen wird, speichert das Gerat noch etwa
1 Stunde lang den Betriebszustand und die Betriebszeit und setzt den Betrieb mit der vorherigen Einstellung
fort, wenn die Stromversorgung wieder hergestellt ist.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 500-750 Gramm.

2. Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen missen nach der Halfte der Garzeit geschittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Sie konnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwdarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die
Temperatur zum Aufwarmen von Speisen fiir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen mdochten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerdt, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und lGber dem Gerit.

5. Es besteht die Gefahr eines Feuers, wenn der Frittiereinsatz mit Ol gefiillt wird!

6. BerlUhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es luft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heifRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

Referenztabelle fiir das Frittieren

Art Minimum-Maximum |Zeit Temperatur |Zusatzliche
Menge (g) (Minuten) [(C) Informationen
SiRkartoffeln |-/ 0-500 30-35 200
1-4 St.
Pommes Frites [200-750 12-20 200
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30 Minuten in Wasser einweichen,
Selbstgemachte

. 200-500 18-25 180 abtrocknen und 1/4 bis 1 Essléffel Ol
Pommes frites . ..
hinzufligen.
50-300
Kuchen 1.6 St. 15-30 160
Gemiise 100-580 5-10 180 Garzeit nach Personhchem
Geschmack einstellen
Garnelen 100-500 6-12 190
100-290
Steak 13 St. 10-12 200
Fisch 110-320 15-17 180
Huhnerfleisch  [220-400 10-14 200

Hinweis: Falls die Anweisungen auf der Produktverpackung von den Angaben in dieser Tabelle abweichen,
sollten die Anweisungen auf der Verpackung befolgt werden.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Lassen Sie das Gerat fiir ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmalig von innen und auRen.

2. Saubern Sie die AuBen- und Innenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.
Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heilem Wasser mit Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

5. Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbdrste.

Hinweis: Frittierkorb und Bratrost sind spilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Losung
Das Gerat funktioniert | Das Gerat ist nicht am Strom Den Netzstecker an eine geerdete
nicht. angeschlossen. Wand-Steckdose anschlief3en.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen werden
gleichmaRiger gebacken.

Driicken Sie auf "+", um die Temperatur

Die Menge der Lebensmittel im
Frittiereinsatz ist zu groRs.

Die Zutaten sind nicht

durchgegart. Die Temperatur ist zu niedrig oder die auf den erforderlichen Wert
Zeit zu kurz eingestellt. einzustellen oder stellen Sie ein paar
extra Minuten ein.
Die gebackenen Sie haben eine Art Snacks benutzt, die Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
Snacks sind nicht in einer traditionellen Fritteuse frittiert | streichen Sie ein bisschen Ol auf die
knusprig. werden sollten. Snacks fir ein knusprigeres Resultat.

Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weilen

Sie bereiten fettige Zutaten zu. e L
& Rauch. Das beeintrachtigt weder das

Aus dem Gerait steigt

weiller Rauch. Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.
Die Schale enthalt von vorheriger Reinigen Sie die Schale griindlich nach
Nutzung Fettreste. jeder Nutzung.
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Frische Pommes
Fritten sind
ungleichmaRig
gebacken.

Sie verwenden einen falschen
Kartoffeltyp.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie wahrend des
Frittierens fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht richtig abgespiilt.

Spulen Sie die Kartoffelstabchen richtig
ab, um Starke von der AulRenseite der
Stdbchen zu entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstabchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstlickchen
kleiner flr ein knusprigeres Resultat.

Fligen Sie fur ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.

Wahrend des Betriebs wurde der
Schaltkreis des oberen
Heiztemperatursensors (oberhalb des
Korbs) unterbrochen.

Wahrend des Betriebs wurde der obere
E2 Heiztemperatursensor (oberhalb des
Korbs) kurzgeschlossen.

Wahrend des Betriebs wurde der
Schaltkreis des unteren

El

In all diesen Féllen sollten Sie zum
Kaufort zurtickkehren.

E3 Heiztemperatursensors (unterhalb des
Korbs) unterbrochen.
Wahrend des Betriebs wurde der

Ea Schaltkreis des unteren

Heiztemperatursensors (unterhalb des
Korbs) kurzgeschlossen.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V~ 50/60Hz
Leistung: 2000W

GEWAHRLEISTUNG UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler.

Wir bieten eine 2-jahres-Gewahrleistung fir das erworbene Geréat, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie
ein defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Gewadhrleistung abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Gewahrleistung
ausgeschlossen. Bei Schaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Gewahrleistung, Wir
sind fiir daraus resultierende Folgeschdaden nicht haftbar. Fliir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund
falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den
Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall
kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig.
Schaden an Verbrauchsmaterialien oder VerschleilSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der
besagten Teile werden durch die Gewahrleistung nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.
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Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Radern zeigt an, dass dieses
Gerat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen. Diese

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an lhren Handler zuriickzugeben.

Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdandler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerate unentgeltlich zurtickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung groBer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Ricknahmemdoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler Gber die Rlicknahmemdglichkeiten vor Ort.

Sofern lhr Altgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fir deren Loschung verantwortlich, bevor
Sie es zurlickgeben. Sofern dies ohne Zerstorung des Altgerates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerdt zur Entsorgung zurickgeben und fiihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat
einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T:+49 (0) 3222 1097 600  T:+31 (0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service  www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service
The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o

KUNDENDIENST ERSATZTEILE
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Mode d‘emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et

pour optimiser les performances de votre appareil. Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sdr. Si

vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur des instructions de cette notice d’utilisation, la

garantie est annulée. Le fabricant/importateur rejette toute responsabilité en cas de dommages dus au non-

respect des instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent ou a l'usage non conforme aux
exigences de cette notice d’utilisation.

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de connaissances a
condition qu’elles aient recu une supervision ou des instructions concernant l'utilisation de "appareil en
toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de
8 ans et qu’ils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

5. Sile cable d'alimentation est endommagsé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

6. Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les surfaces qui sont en contact avec des aliments ou
de I'huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et entretien » du mode d’emploi.

7. Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systéme de commande a distance séparé.

8. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles que: des coins
cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements professionnels; des
fermes; I'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére résidentiel;
des environnements du type chambres d’hétes.

9. Avant d’insérer la fiche de I'appareil dans une prise secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du
secteur correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque signalétique.

10. Débranchez la fiche électrique de la prise électrique quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le
nettoyer.

11. Sivous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre appropriée a la puissance consommeée par |'appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer excessivement. Il existe un risque potentiel de
blessures par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos précautions pour éviter toute situation
dangereuse.

12. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur des arétes coupantes et maintenez-le éloigné
des objets chauds et des flammes nues.

13. N'immergez jamais I'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer
un choc électrique !

14. Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

15. Ne touchez pas I'appareil s’il tombe dans de I'eau. Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I"appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé pour le faire réparer.

16. Ne branchez pas et ne débranchez pas I'appareil de la prise électrique avec les mains mouillées.

17. N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un
choc électrique.

18. Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est en fonctionnement.
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19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.

N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de 'appareil et ne le pliez pas.

Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de laquelle il ne peut pas tomber.

Veillez a ce que I'appareil ne soit pas exposé a une humidité ou des saletés excessives.

Nettoyez le produit avec un chiffon légérement humidifié.

N’utilisez pas I'appareil sans le surveiller. Si vous devez quitter la zone d’utilisation, éteignez toujours
I"appareil et débranchez toujours sa fiche de la prise électrique (saisissez et tirez la fiche, et non le cordon
d’alimentation).

N'installez pas I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laissez un espace d'au moins 10 cm a
I'arriére, sur les cOtés et au-dessus de I'appareil.

Cette friteuse a air chaud dégage de la vapeur brillante par ses ouvertures de sortie d'air lorsqu'elle
fonctionne. N'approchez pas vos mains ou votre visage des jets de vapeur brilants des sorties d'air. De
méme, faites attention a ne pas vous briler avec l'air et la vapeur brilants lorsque vous retirez le panier
de l'appareil.

Si I'appareil dégage de la fumée noire, débranchez-le immédiatement. Attendez que la fumée s'arréte
avant de retirer le panier de I'appareil.

Avant chaque utilisation de I'appareil, vérifiez que I'’élément chauffant et la zone I'entourant sont propres
et exempts de tout résidu alimentaire afin de garantir un fonctionnement parfait.

Attention, surface chaude.

Avertissement!! Veuillez ne pas toucher la surface pendant l'utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement.

De I'air chaud sort de la bouche d'aération située a l'arrieére de I'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont sensibles a la chaleur.

Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu’il n’y ait aucun oiseau dans la piéce et a ce que la
piece soit completement fermée et bien aéré.

Retirez toujours le papier de cuisson du panier aprés |'utilisation et avant / pendant le préchauffage sans
aliments.

Avant chaque utilisation, assurez-vous que I'élément chauffant et le boitier sont propres et exempts de
débris alimentaires afin de garantir le fonctionnement optimal de I'appareil.

Veillez a ce que les aliments préparés dans cet appareil soient jaune doré et non foncés ou bruns. Eliminez
les restes brilés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a des températures supérieures a 180 °C
(pour minimiser la formation d'acrylamide).

Faites attention lorsque vous nettoyez la partie supérieure de |'espace de cuisson : I'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.
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DESCRIPTION DES COMPOSANTS

(
N
L

1. Entrée d'air
2. Panneau de contréle et affichage
3. Panier
4. Poignée du panier
5. Grille de cuisson —_— -
6. Sortie d'air 7
MIN
Panneau de controle et affichage ' S =)
STEAK FISH SHRIMP
1. Bouton de commutation température / minuteur 8
2. Bouton d’augmentation de la température / minuteur (+) @ @
FRIES EGGTART (@143 COOKIE
3. Bouton de diminution de la température / minuteur (-)
A |
4. Bouton Marche/Arrét O @ @ @
5. Bouton du menu
6. Bouton de démarrage/pause 4 5 3 1 > 6
7. Affichage de la température / du minuteur
8. lIcones des menus

Menu Durée par défaut (min) Température par défaut (° C)

Ailes de poulet 20 200
Steak 12 200

Poisson 10 195
N D
T4 Crevettes 10 195
Frites 20 200
@)
Tarte aux ceufs 12 180

E Gateau 30 160
Cookie 15 170

AVANT TOUTE UTILISATION
Lisez les instructions dans leur intégralité, et conservez-les pour référence future. Utiliser cet appareil avec une

prise équipée d'une mise a la terre seulement. Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments
d'emballage. Nettoyez le panier et la grille de cuisson. (Voir « Nettoyage et entretien »). Essuyez l'intérieur et
I'extérieur de l'appareil avec un tissu doux. Veillez a ne pas mouiller les composants électriques. L'appareil fait
chauffer les aliments de maniere homogeéne, et une grande majorité d'ingrédients ne nécessitent aucune

addition d'huile.
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Faites fonctionner la machine a puissance moyenne pendant 10 environ avant la premiére utilisation pour
braler les résidus de fabrication. Veillez a faire cela dans un lieu correctement aéré. Lorsque I'appareil chauffe
pour la premiere fois, ce dernier pourrait émettre une légere fumée et une légere odeur. Ceci est normal et ne
durera pas.

Remarque : Utilisez toujours la grille de friture avec les pieds en silicone attachés. lls aident a stabiliser la grille
dans le panier pendant la cuisson.

UTILISATION

1. Posez I'appareil sur une surface séche, stable et thermorésistante.

2. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement, ne pas le positionner a proximité d'autres objets
inflammables.

3. Sortez le panier de I'appareil en saisissant la poignée du panier. Placez la grille de cuisson dans le panier.
Déposez les ingrédients dans le panier. (Ne pas excéder le niveau MAX indiqué dans le panier.) Insérez le
panier dans l'appareil. Veillez a ce que ces derniers soient correctement insérés.

Attention: Ne remplissez pas le panier avec de I'huile ni aucun autre liquide. Ne touchez pas le panier
pendant l'utilisation ou peu apres l'utilisation, car il devient trés chaud. Saisissez le panier exclusivement
par sa poignée.

5. Branchez le cordon d'alimentation a une prise murale compatible. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét

O
« . ». L’appareil est alors en mode veille.

6. Appuyez sur le bouton «» pour changer le réglage de température ou de temps de cuisson; la

température et le temps actuels sont affichés sur I'écran Temps/Température; appuyez sur le bouton «+»
ou «-» pour régler la température (5 degrés par pression) et la durée (1 minute par pression) souhaitées
pour les ingrédients. Vous pouvez également appuyer longuement sur « + » ou « - » pour un réglage
rapide.

7. Vous pouvez également appuyer sur le bouton du menu « » pour choisir directement le réglage

souhaité parmi les menus par défaut. Si vous souhaitez ajuster un peu le temps et la température,

appuyez sur le bouton « » et sur le bouton « + » ou « - » pour effectuer le réglage.

Remarque : Si vous n’effectuez aucune opération dans les 20 secondes, I'écran s’éteindra. Appuyez alors
sur le bouton Marche/Arrét pour le rallumer.

8. Appuyez sur le bouton Démarrage/Pause « » pour que I'appareil commence la cuisson.

9. Lorsque le processus de cuisson est terminé, le minuteur sonne. Vous pouvez appuyer sur le bouton

Démarrage/Pause « » pendant la cuisson pour que I'appareil interrompe la cuisson.

10. Retirez le panier de I'appareil en utilisant la poignée du panier. Vérifiez si les aliments sont cuits. Si ce
n’est pas le cas, replongez simplement le panier dans I'appareil. Réglez la température et le temps de
cuisson en ajoutant quelques minutes supplémentaires. Appuyez ensuite sur le bouton Démarrage/Pause

« » pour reprendre la cuisson. REMARQUE : Vous pouvez également retirer le panier pour vérifier et

secouer les ingrédients pendant la cuisson. Lorsque vous faites glisser le panier en arriere, la machine
reprend son fonctionnement avec le réglage sélectionné.

11. Pour retirer les ingrédients naturellement gras (par exemple le beceuf, le poulet, la viande) dont le gras en
exces est collecté au fond du panier pendant la cuisson, utilisez des pinces et saisissez-les un par un.
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Pour retirer les ingrédients (par exemple des frites ou des légumes) sans gras collecté au fond du panier
pendant la cuisson, retirez le panier et versez les ingrédients dans un plat.

Remarque: Le panier et les ingrédients sont trés chauds apres la cuisson. Selon le type d'ingrédient frit, de
la vapeur pourrait s'échapper de la plaque.

12. L'appareil peut immédiatement étre utilisé pour frire un second lot d'aliments si désiré.

Remarque : En cas de coupure de courant lorsque I'appareil est en marche, celui-ci mémorisera les réglages de
cuisson et de temps pendant 1 heure environ et reprendra la cuisson avec les réglages précédents une fois le
courant rétabli.

CONSEILS DE CUISSON

1. La quantité optimale de frites a frire a la fois est de 500-750 grammes.

2. Ajoutez 3 minutes de plus a la durée de la préparation quand I'appareil est froid ou vous pouvez aussi
laisser I'appareil préchauffer pendant 4 minutes environ sans ingrédient a l'intérieur.

3. Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués a mi-cuisson. Pour secouer ou retourner les ingrédients,
tirez le panier hors de I'appareil en saisissant sa poignée et secouez-le ou retournez les ingrédients avec
une fourchette (ou une pince). Puis réinsérez le panier dans I'appareil.

4. La friteuse ne peut pas étre utilisée pour réchauffer les ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients,
sélectionnez une température de 150 °C pour une durée de 10 minutes.

5. Les aliments recouverts de panure deviendront plus croquants si vous les recouvrez d'une petite quantité
d'huile végétale.

6. Placez un moule ou un plat de four dans I'appareil si vous voulez cuire un gateau, une quiche ou d'autres
préparations fragiles.

7. Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras (par exemple des saucisses) dans |'appareil.

ATTENTION

1. Ne pasimmerger I'appareil ou le rincer sous le robinet.

2. Ne pas verser d'eau a l'intérieur de I'appareil, pour éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.

3. Veiller a ce que les aliments ne débordent pas du panier, pour éviter tout contact avec les éléments
chauffants.

4. Ne pas bloquer I'entrée ni la sortie d'air lorsque I'appareil est en fonctionnement. Laissez un espace vide
de 10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Remplir le panier avec de I’huile peut provoquer un incendie !

6. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil quand il est en fonctionnement.

7. L'appareil peut laisser échapper de l'air trés chaud a son ouverture.

8. De l'air chaud est relaché par la sortie d'air pendant le fonctionnement. Veillez a ne pas approcher ni vos
mains ni votre visage de I'appareil en fonctionnement.

9. Eteignez et débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire sortir de I'appareil, car

cela indique que les ingrédients sont trop cuits ou que I'appareil est en panne.

Tableau de référence pour la friture

Tvpe Minimum-Maximum Durée Température|supplémentaires
yp Quantité d'aliments (g) (minutes) |('C) Informations
Patates douces 17\0_80.9 30-35 200
1 a4 pieces
Frites 200-750 12-20 200
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Trempez dans I'eau pendant 30
Frites maison  |200-500 18-25 180 minutes, séchez et ajoutez 1/4 a1
c. a soupe d'huile
Gateau >0-300 15-30 160
1 a 6 pieces
, Réglez la durée de cuisson
Légumes 100-580 5-10 180 cex
selon vos préférences
Crevettes 100-500 6-12 190
Steak 100-290 10-12 200
1 a 3 pieces
Poisson 110-320 15-17 180
Poulet 220-400 10-14 200

Remarque : Si les instructions sur I'emballage du produit s'écartent des valeurs indiquées dans ce tableau, les

instructions sur I'emballage doivent étre suivies.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

Attendez 30 minutes pour permettre a l'appareil de refroidir avant de le manipuler ou de le nettoyer.
Nettoyez les surfaces internes et externes de |'appareil régulierement.

Nettoyez les surfaces internes et externes de |'appareil avec un chiffon humide, puis séchez-les avec un
chiffon sec et doux.

Ne jamais utiliser de nettoyants ni d'éponges abrasifs.

Retirez le panier pour laisser |'appareil refroidir plus rapidement. Nettoyez le panier et la grille a I'eau
chaude avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez-les complétement avant réutilisation.
Nettoyez I'élément chauffant dans le boitier (vous pouvez le voir apres avoir sorti le panier) avec une

brosse de nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.

Remarque : Le panier et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

DEPANNAGE

Probleme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez le cordon d'alimentation a une
prise murale avec mise a la terre.

Les ingrédients ne sont
pas correctement cuits.

La quantité d’aliments dans le
panier est trop élevée.

Cuisez les aliments en plus petites
guantités. Une plus petite quantité permet
d'assurer une cuisson plus homogeéne.

La température est trop basse ou
le temps de cuisson trop court.

Appuyez sur «+» pour régler la
température sur une valeur appropriée ou
augmenter la durée de cuisson.

Les aliments cuits ne
sont pas croustillants

Vous avez utilisé un type
d'aliment qui doit étre cuit dans
une friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks pour four ou brossez un
peu d'huile sur les aliments pour obtenir
un résultat plus croustillant

L'appareil émet de la
fumée blanche.

Les aliments que vous préparez
sont riches en graisse.

Lorsque vous cuisez des aliments riches en
graisse, de I'huile s'égoutte dans la plaque
de recueil. L'huile émet de la fumée
blanche et la plaque pourrait chauffer. Cela
n'affecte en rien la cuisson et n'est pas
dangereux pour l'appareil.

La plaque contient des résidus de
graisse venus d'une cuisson
précédente.

Nettoyez la plaque avec précaution apres
chaque utilisation.
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Les frites fraiches ne sont
pas cuites inégalement

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
assurez-vous qu'elles restent fermes
pendant la friture

Vous n'avez pas rincé
correctement les frites avant de
les mettre a frire.

Rincez correctement les frites pour enlever
I'amidon de leur surface.

Les frites ne sont pas
croustillantes

La texture des frites dépend de la
qguantité d'huile et d'eau dans les
frites

Assurez-vous que les frites ont été séchées
correctement avant d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes de terre de facon a
obtenir des frites plus minces pour un
résultat plus croustillant

Ajoutez un peu plus d'huile pour que les
frites soient bien croustillantes

Pendant le fonctionnement, la
sonde de température de
chauffage supérieure (au-dessus
du panier) est en circuit ouvert.
Pendant le fonctionnement, la
sonde de température de
chauffage supérieure (au-dessus
du panier) est en court-circuit.
Pendant le fonctionnement, la
sonde de température de
chauffage inférieure (sous le
panier) est en circuit ouvert.
Pendant le fonctionnement, la
sonde de température de
chauffage inférieure (sous le
panier) est en court-circuit.

El

E2

Dans tous ces cas de figure, rapportez
I’appareil sur le lieu d’achat.

E3

E4

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement:
Puissance: 2000W

220-240V~ 50/60Hz

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur.

Nous offrons une garantie de 2 ans pour I'appareil acheté a partir de la date de vente. En cas de produit
défectueux, vous pouvez retourner directement au point de vente.

Les défauts dus a une utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou
réparation faite par une tierce personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas
couverts par cette garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune
sorte de garantie. Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie
caduque, Nous décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité
en cas de dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les
instructions de sécurité n’ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommageés, cela ne
signifie pas que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre
assistance. Des pieces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des
consommables ou des pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation
desdites pieces ne sont pas couverts par la garantie et doivent donc étre payés.
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Le symbole de la poubelle barrée signifie que ce produit ne peut pas étre éliminé avec les déchets
ménagers usuels. Les équipements électroniques et électriques non compris dans le processus de
tri sélectif sont potentiellement dangereux pour I'environnement et la santé humaine en raison de
la présence de substances dangereuses. Veuillez les éliminer de maniere responsable dans des

— centres approuvés de traitement ou recyclage des déchets.
Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o

SERVICE CLIENT PIECES DETACHEES
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR

Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran apparaten, var noga med att ldsa igenom alla
instruktioner nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till att férvara denna bruksanvisning pa
en sdker plats. Om du ger bort eller 6verlater denna apparat till nagon, se till att dven inkludera denna
bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer instruktionerna i denna bruksanvisning
ogiltighetsforklaras garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador som orsakats av
underlatenhet att folja bruksanvisningen, vid en vardslés anvandning eller anvdandning som inte ar i enlighet
med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat, samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller av personer som saknar erfarenhet och kunskap under férutsattning att de
Overvakas eller mottagit instruktioner for saker anvandning av apparaten och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn savida de inte ar dldre dn 8 ar och évervakas.

Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall for barn under 8 ar.

vk wnN

Om stromkabeln dr skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande

kvalificerad person for att undvika fara.

6. Se avsnittet "rengéring och underhall" i bruksanvisningen for instruktioner om hur man rengor ytor som
kommit i kontakt med mat eller olja.

7. Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

8. Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushallet och liknande tillampningar som t.ex.: Personalkok i
butiker, kontor och andra arbetsmiljoer; bondgardar; av kunder i hotell, motell och andra bostadsmiljoer;
bed and breakfast-hotell.

9. Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget, kontrollera att spanningen och frekvensen
overensstammer med specifikationerna pa markplaten.

10. Dra ut stromkontakten fran eluttaget ndr apparaten inte anvands och fore rengoéring.

11. Om en forlangningskabel anvands maste den vara lamplig for apparatens stromforbrukning, annars kan
Overhettning av forlangningsskabeln och/eller stromkontakten intraffa. Det finns en eventuell risk for
personskador om man snubblar dver forlangningskabeln. Var noga med att undvika att skapa farliga
situationer.

12. Sakerstall att stromkabeln inte hdanger 6ver nagon skarp kant och hall den borta fran varma féremal och
Oppen eld.

13. Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten eller nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund
av elektriska stotar!

14. For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den via stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.

15. Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten
och lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for reparation.

16. Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget med bl6ta hander.

17. Forsok aldrig att 6ppna apparatens holje eller reparera den sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.

18. Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.

19. Denna apparat ar inte utvecklad fér kommersiell anvandning.

20. Anvéand inte apparaten for nagot annat andamal &n den ar avsedd for.

21. Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att boja den.

22. Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan falla ner fran.

23. Seftill att produkten inte utsatts for mycket smuts och fukt.

24. Rengor sjalva produkten med en nagot fuktad trasa.
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.
34.

35.

36.

Anvand inte maskinen utan tillsyn. Om du lamnar arbetsomradet, stang alltid av maskinen eller dra ut
stromkontakten fran eluttaget (dra i sjalva kontakten, inte i kabeln).

Placera inte apparaten mot en vagg eller en annan apparat. Ldimna ett fritt avstand pa minst 10 cm pa
baksidan, sidorna och ovanfér apparaten.

Vid varmluftsfritering slapps het anga ut genom luftutsldppen. Hall hander och ansikte pa ett sdkert
avstand fran angan och luftutslappen. Var dven uppmaérksam pa den heta angan och luften nar pannan tas
ut ur apparaten.

Dra omedelbart ut apparatens stromkontakt ur eluttaget om det kommer mork rok fran apparaten. Vanta
tills roken avtagit helt innan pannan tas ut ur apparaten.

Kontrollera alltid innan apparaten anvdnds att virmeelementet och omgivningen ar ren och fri fran
matrester for att sdakerstalla en perfekt funktion.

Varning, het yta.

VARNING! Vidror inte ytan vid anvdndning. Temperaturen for atkomliga ytor kan vara mycket hég nar
apparaten anvands.

Varm luft strommar ut ur luftventilen pa baksidan av apparaten. Var noga med att halla ett tillrackligt
avstand till material, t.ex. glas, som ar kansligt for varme.

Om du anvander produkter med teflonyta, se till att inga faglar dr i samma rum och att rummet kan
stangas igen helt och ar val ventilerat.

Ta alltid bort bakpapperet fran korgen efter anvandning och innan/under férvarmning utan livsmedel.
Innan varje anvandning, se till att virmeelementet och hoéljet ar rena och fri frdn matrester for att
garantera att apparaten fungerar optimalt.

Se till att maten som prepareras i denna apparat ar gyllene gul och inte mork eller brun. Ta bort branda
rester. Fritera inte farsk potatis i hdgre temperaturer an 180 °C (for att minimera bildning av akrylamid).
Var forsiktig nér de 6vre delarna av tillagningsytan rengors: vairmeelementet dr hett och kanterna pa
metalldelarna ar vassa.

BESKRIVNING AV DELAR

o vk wWwN PR

Luftintag

Kontrollpanel och display
Korg

Korghandtag

Fritosgrill

Luftutlopp
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Kontrollpanel och display T -
. Temperatur-/timerknapp for 6kning - N 7

1
2. Temperatur-/timerknapp for 6kning (+)
3. Temperatur-/timerknapp for minskning (-) I\ S =
4. Strémbrytare N . - o 8
5. Menyknapp gi E ﬁ CE
6. Start/paus-knappen
7. Temperaturdisplay O @ @ @
8. Menyikoner
4 5 3 1 2 6
Meny Standardtid (min) Standardtemperatur (°C)

—@ Vingar 20 200
Biff 12 200

Fisk 10 195
NdD,
=4 Rakor 10 195
Pommes frites 20 200
@) ..
Aggtarta 12 180
Kaka 30 160

Cookie 15 170

FORE ANVANDNING
Las forst igenom alla instruktioner fore anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk. Anslut

endast apparaten till ett jordat eluttag. Ta bort allt forpackningsmaterial fore forsta anvandning. Rengor
korgen och stekgallret. (Se "RENGORING OCH UNDERHALL"). Torka av apparatens in- och utsida med en mjuk
trasa. Se till att de elektriska delarna alltid &r torra. Denna apparat virmer upp maten fran alla hall och de
flesta ingredienserna behodver ingen olja.

Innan du anvdnder apparaten forsta gangen kor du den i ungefar 10 min for att branna av tillverkningsrester.
Se till att det &r bra ventilation. Apparaten kan avge en del rék och en karakteristisk lukt nar du slar pa den
forsta gangen. Detta ar normalt och slutar snart.

Obs! Anvand alltid frityrgrillen med silikonfotterna monterade. De hjalper till att stabilisera stekgallret under
tillagning.

ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en torr, stabil och varmebestandig yta.

2. Eftersom apparaten blir het vid anvandning, sdkerstall att den inte star for ndra nagra andra foremal.

3. Draut korgen ur apparaten via korghandtaget. Placera stekgallret i korgen.

4. Placera ingredienserna i korgen (6verskrid inte MAX-nivan som indikeras inuti korgen). Skjut in korgen i
apparaten. Se till att de ar monterade korrekt och ordentligt stangda.
Varning! Fyll inte korgen med olja eller nagon annan vatska. Ror inte korgen under eller kort tid efter
anvandning eftersom den blir mycket varm. Hall endast korgen via handtaget.

I
5. Koppla elsladden till lampligt uttag. Tryck pa strombrytaren ”’, maskinen ar nu i standby-lage.
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6. Tryck pa knappen “”, kan du andra installningen for temperatur eller timer; aktuell temperatur eller

timer visas pa Timer/temperaturdisplayen; tryck pa knappen “+” eller “-” for att stdlla in 6nskad
temperatur (5 grader/tryckning) och tiden (1 minut/tryckning) for ingredienserna. Du kan ocksa trycka

lange pa “+” eller “ - ” for snabbinstallning.

7. Du kan ocksd trycka pa menyknappen ”” for att direkt valja o©nskad instdllning bland

standardmenyerna. Om du vill justera tiden och temperaturen nagot, tryck pa knappen ”” och “+”

eller “-” knappen for att gora justeringar.
Notera: om ingen atgérd sker inom 20 sekunder, kommer displayen stangas av. Tryck pa strombrytaren
for att aktivera dem.

8. Tryck pa paus-/startknappen ””, apparaten borjar arbeta.

9. Naér hela tillagningsprocessen &r klar kommer timern att ringa. Du kan trycka pa start/paus-knappen

”” under processen for att stoppa arbetet.

10. Dra ut korgen fran apparaten med hjalp av korghandtagen. Kontrollera om ingredienserna ar fardiga. Om
inte, skjut tillbaka korgen in i apparaten. Stall in temperaturen och timer for nagra extra minuter. Tryck

sedan pa knappen “Start/paus ”” for att kéra maskinen igen. NOTERA: Du kan ocksa dra ut korgen for

att kontrollera och skaka ingredienserna under tillagningsprocessen. Nar du skjuter tillbaka korgen
kommer maskinen att fortsdtta att arbeta med den valda installningen.

11. For att ta bort ingredienser (t.ex. biff, kyckling, kott) i originalolja och samla upp 6verbliven olja i botten av
korgen under stekning, anvand tangen for att plocka upp en ingrediens i taget.
For att ta bort ingredienser (t.ex. chips, gronsaker) utan éverbliven olja i botten av korgen under tillagning,
dra ut korgen och hall ut ingredienserna i en skal/tallrik.
Obs! Korgen och ingredienserna ar varma efter tillagningen. Beroende pa typen av ingredienser i
apparaten kan anga frigéras fran droppladan.

12. Nar tillagningen &r klar ar apparaten omedelbart redo for en ny omgang ingredienser om sa énskas.

Notera: Om strommen stdngs av under drift kan produkten fortfarande komma ihag arbetstillstandet och
arbetstiden i cirka 1 timme, och fortsatta att kdras med foregaende installning om strommen slas pa igen.

TILLAGNINGSTIPS

1. Optimal mangd for krispiga pommes frites ar 500-750 gram.

2. Lagg pa tre minuter pa tillagningstiden nar apparaten ar kall, eller 1at apparaten férvarmas i cirka 4
minuter utan ingredienser.

3. Vissa ingredienser krdver att de skakas om efter halva tillagningstiden. For att skaka om eller vanda
ingredienserna, dra ut korgen ur apparaten via handtaget och skaka eller viand pa ingredienserna med en
gaffel (eller tang). Skjut sedan in korgen i apparaten igen.

4. Du kan ocksa anvanda fritésen for att varma upp ingredienser. For att varma upp ingredienser igen, stall
temperaturen pa 150°C i upp till 10 minuter.

5. Produkter med skorpa eller torra brédsmulor blir krispigare om de sprayas med lite vegetabilisk olja.
Placera en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill baka en kaka, paj eller andra omtaliga
ingredienser.

7. Tillaga inte extremt feta ingredienser som t.ex. korv i apparaten.
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VARNING:

P w N PRe

© N o U

Sank inte ner kapan i vatten och skélj den inte under kranen.

Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stétar eller kortslutning.

Se till att alla ingredienser ligger i korgen for att undvika kontakt med uppvarmningselementen.

Tack inte Over luftintaget och luftutslappet nar apparaten ar igang. Ldmna ett fritt utrymme pa minst 10
cm runt och ovanfor apparaten.

Fylla pa korgen med olja kan utgéra en brandrisk!

Vidror inte insidan pa apparaten nar den ar i drift.

Var forsiktig med den heta angan och luften nar du tar ut korgen ur apparaten.

Under anvandning slapps het anga ut genom luftutsldppet. Hall hander och ansikte pa sdkert avstand fran
angan och luftutslappet.

Stang omedelbart av apparaten och dra ut stromkabeln ur eluttaget om mork rok tranger ut fran
apparaten. Detta beror pa att maten har friterats for lange eller att apparaten gatt sénder.

Referenstabell fritering

T Minimum-Maximum Tid Temperatur |Ytterligare
yp livsmedelsmangd (g) (minuter) |('C) information
. . 170-800
Sotpotatis 14 st 30-35 200
Pommes frites |200-750 12-20 200
Hemmagjqrd 500-500 1825 180 Blotléggul vatten.l 30 mlmfter, torka
pommesfrites och tillsatt 1/4 till 1 tsk olja
50-300
Kak 15- 1
aka 16 st 5-30 60
Grénsak 100-580 5-10 180 Stall in tillagningstid
enligt dina 6nskemal
Rakor 100-500 6-12 190
100-290
Biff 10-12 2
! 1-3 st 0 00
Fisk 110-320 15-17 180
Kyckling 220-400 10-14 200

Notera: Om instruktionerna pa produktférpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell, skall

instruktionerna pa forpackningen féljas.

RENGORING OCH UNDERHALL

1.

Obs

Fore hantering eller rengbring av apparaten, lat den svalna i ungefar 30 minuter. Rengor hela insidan och
utsidan av apparaten regelbundet.

Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

Anvand aldrig fratande rengdéringsmedel och inte svampar som river.

Dra ut korgen for att apparaten ska svalna snabbare. Rengor korgen och stekgallret i varmt vatten med
diskmedel och en mjuk svamp. Lat torka val fore anvandning.

Rengor varmeelementet inuti holjet (syns efter att korgen dragits ut) med en rengéringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

I Korgen och stekgallret kan koras i diskmaskin.
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FELSOKNING

Problem MGoijlig orsak Losning
Apparaten fungerar . . C
in’:z & Apparaten ar inte inkopplad. Satt i kontakten i ett jordat uttag.
Ingredienserna ar Mangden mat i korgen ar alltfor | Lagg mindre mangd mat i korgen. Mindre
inte helt friterade. stor. mangder friteras jamnare.
Temperaturen ar for lag eller Tryck pa ”+” for att justera temperaturen eller
tiden inte tillracklig. lagg till extra tillagningstid.

Du har anvant en typ av snacks,
som ska lagas till i traditionell
fritos.

Anvand ugnssnacks eller pensla tunt med olja pa
snacksen for ett krispigare resultat.

Friterade snacks &r
inte krispiga

Nar du friterar ingredienser kommer olja att lacka
ner i droppladan. Oljan alstrar vit rok och
droppladan kan varmas upp. Detta paverkar inte
tillagningsresultatet och skadar inte apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.
Det kommer ut vit
rék ur apparaten.

Droppladan innehaller

. Rengor dropplddan ordentligt efter varje
fortfarande fettrester fran & PP g J

. . anvandning.
tidigare anvandning. &
Du har inte anvant ratt typ av Anvand farska potatisar och se till att de forblir
Farska potatis. fasta under friteringen.
ommesfrites Du har inte skoljt - . e .
P . . ) e Skolj potatisstavarna ordentligt for att fa bort
friteras ojamnt. potatisstavarna ordentligt fore N . .
o starkelsen fran utsidan av stavarna.
friteringen.

Se till att potatisstavarna torkats ordentligt innan
Friteskrispigheten 4r beroende | oljan tillsatts.

av mangden olja och vatten de | Skar potatisstavarna mindre for ett krispigare
innehaller resultat

Tillsatt aningen mer olja for ett krispigare resultat

Farska frites ar inte
krispiga

Under anvandning ar 6vre
varmetemperatursensorn
(ovanfor korgen) en 6ppen
krets.

Under anvandning ar 6vre
E2 varmetemperatursensorn
(ovanfor korgen) kortsluten. | alla dessa fall, ga tillbaka till ink6pspunkten.
Under anvandning ar den nedre
E3 varmetemperatursensorn
(under korgen) en 6ppen krets.
Under anvandning ar den nedre
E4 varmetemperatursensorn
(under korgen) kortsluten.

El

TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Strémforbrukning: 2000W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om trots detta nagon skada skulle
uppstatt vid produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkopsstallet.

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med boérjan pa inkdpsdagen. Om du har en defekt produkt, kan du
vanda dig direkt till inkopsstallet.
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Brister som uppstar genom icke fackmassig behandling av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av fraimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto. Utan kvitto kan du inte begdra nagon som helst garanti. Skador som uppstar p.g.a. att
instruktionsmanualen inte foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi
hallas ansvariga. Vi kan inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig
anvandning eller om inte sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehéren innebéar inte per automatik
ersattning av hela apparaten. | sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar
innebar alltid en kostnad. Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av
rengéring, underhall eller byte av tidigare ndamnda delar tdcks inte av garantin och ska saledes betalas av
agaren.

Den overkorsade soptunnan betyder att denna produkt inte skall kastas i de vanliga

hushallssoporna. Elektronisk och elektrisk utrustning som inte kallsorteras utgdr en potentiell risk

for miljon och méanniskors halsa pa grund av att de innehaller farliga substanser. Avyttra pa ett
B 2nsvarsfullt satt och ldmna till en godkdnd atervinningsanldggning.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu

Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o

KUNDTJANST RESERVDELAR
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen om letsel en schade te voorkomen en om de beste

resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat

aan iemand anders overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te overhandigen.

In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet

in acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade

die wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik

dat niet in overeenstemming is met de bepalingen van deze gebruiksaanwijzing.

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen met beperkte fysieke, visuele
of mentale vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en kennis hebben, indien ze gepaste instructies
hebben gekregen zodat ze het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken, op de hoogte zijn van de
gevaren die het gebruik van het apparaat met zich meebrengt en deze gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn klantenservice of
gelijksoortig geschoolde personen om gevaar te vermijden.

Met het oog op de instructies voor de reiniging van de oppervlakken die in contact kunnen komen met
voedsel of olie, dient u de instructies in de paragraaf "Reiniging en onderhoud" van de gebruiksaanwijzing
in acht te nemen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van een externe timer of een afzonderlijk op
afstand bestuurd systeem.

Dit apparaat is bestemd voor het gebruik in huishoudens en soortgelijke toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren of werkplekken; boerderijen; door gasten in hotels, motels en
andere types van huisvesting; bed and breakfasts en vergelijkbare instellingen.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te controleren of de stroom en de frequentie
overeen komen met de specificaties van het typeplaatje.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.
Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het
apparaat, anders kan oververhitting van de verlengkabel en/of stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel
door het struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig om gevaarlijke situaties te vermijden.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt en niet in de buurt komt van hete voorwerpen
en open vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als
gevolg van een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de stekker zelf te trekken. Trek niet aan de
stroomkabel.

Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen. Trek de stekker uit het stopcontact, schakel het
apparaat uit en breng het ter reparatie naar een geautoriseerd servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen en probeer nooit zelf het apparaat te repareren.
Dit kan een elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in gebruik is.

Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het beoogde doel.

Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
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22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.
34.

35.

36.

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond waar het niet vanaf kan vallen.

Voorkom dat het product wordt blootgesteld aan excessieve verontreiniging en vocht.

Reinig het product zelf met een licht bevochtigde doek.

Gebruik de machine niet zonder toezicht. Als u de werkplek verlaat, dient u de machine altijd uit te
schakelen of de stekker uit het stopcontact te trekken (trek aan de stekker zelf, niet aan de kabel).

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen een ander apparaat. Laat minstens 10 cm ruimte aan de
achterkant, de zijkanten en boven het apparaat vrij.

Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete stoom uit de ventilatieopeningen. Houd uw handen en
gezicht op een veilige afstand van de stoom en van de ventilatieopeningen. Let bovendien ook op hete
stoom en lucht als u de pan uit het apparaat haalt.

Trek de stekker direct uit het stopcontact als u ziet dat donkere rook uit het apparaat ontsnapt. Wacht
totdat de rook is opgelost en verwijder dan de pan uit het apparaat.

Zorg dat het verwarmingselement en de aangrenzende delen voor elk gebruik schoon en vrij van
etensresten zijn om een perfecte werking te waarborgen.

Opgelet, heet oppervlak.

WAARSCHUWING!! Raak het oppervlak niet aan tijdens het gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het apparaat in werking is.

Hete lucht komt uit de ventilatie opening aan de achterkant van het apparaat. Zorg voor voldoende
ruimte tot materialen die gevoelig zijn voor warmte, zoals glas.

Als u producten met een antiaanbaklaag gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat zich geen vogels in
dezelfde ruimte bevinden en dat de ruimte compleet kan worden gesloten en goed geventileerd wordt.
Haal bakpapier altijd uit het mandje na gebruik en tijdens het voorverwarmen zonder voedsel.

Zorg voor elk gebruik dat het verwarmingselement en de behuizing schoon en vrij van etensresten zijn om
een juiste werking van het apparaat te garanderen.

Zorg dat het voedsel dat in dit apparaat wordt bereid, goudgeel is en niet donker of bruin. Verwijder
verbrande resten. Frituur geen verse aardappelen op een temperatuur hoger dan 180°C (om de vorming
van acrylamide te beperken).

Wees voorzichtig tijdens het reinigen van het bovenste deel van de bakruimte: het verwarmingselement
is heet en de rand van de metalen delen zijn scherp.
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OMSCHRIVING ONDERDELEN

Luchtinlaat
Bedieningspaneel en scherm
Mandje

Handvat mandje

Bakrooster

Luchtuitlaat

o v s wWwN R

Bedieningspaneel en scherm

1. Temperatuur/timer-schakelknop
2. Temperatuur/timer verhogen-knop (+)
3. Temperatuur/timer verlagen-knop (-)
4. Aan/uit-knop
5. Menuknop 4 5 3 1 2 6
6. Start/pauze-knop
7. Timer-/temperatuurscherm
8. Menupictogrammen
Menu Standaard tijd (min) | Standaard temperatuur (°C)

—@ Kippenvleugels 20 200

@ Steak 12 200
Vis 10 195

NP,

5+ Garnaal 10 195
Friet 20 200

@)

Custardtaartjes 12 180
ﬁ Cake 30 160
Koekjes 15 170

VOOR GEBRUIK

Lees alle aanwijzingen voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze om later nog eens na te kunnen
kijken. Steek de stekker alleen in een geaard stopcontact. Voor het eerste gebruik dient u de
verpakkingsmaterialen te verwijderen. Reinig de mand en het bakrooster. (Zie “Reinigen en onderhoud”) Veeg
de binnen- en buitenkant van het apparaat schoon met een zachte doek. Zorg dat de elektrische onderdelen
droog blijven. Dit apparaat verhit voedsel rondom en de meeste ingrediénten hebben geen olie nodig.

Zet het apparaat de eerste keer ongeveer 10 minuten aan om de achtergebleven restanten van de productie
weg te branden. Zorg voor goede ventilatie. Het apparaat kan wat rook en een karakteristieke geur afscheiden

als u het voor de eerste keer aanzet. Dit is normaal en zal snel ophouden.
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Opmerking: Gebruik het bakrooster altijd met de siliconen voetjes bevestigd. Dit zorgt voor een stabiele
positie van het bakrooster in de mand tijdens het bakproces.

GEBRUIK

1. Plaats het apparaat op een droog, stabiel en hittebestendig oppervlak.

2. Omdat het apparaat heet wordt tijdens het gebruik, dient u ervoor te zorgen dat het niet te dicht bij
andere objecten staat.

3. Trek de mand uit het apparaat met behulp van de handgreep. Plaats het bakrooster in de mand.

4. Plaats de ingrediénten in het mandje. (Ga niet over de MAX markering in het mandje heen.) Schuif de
mand in het apparaat. Zorg dat ze correct geplaatst en volledig gesloten zijn.

Voorzichtig: Vul het mandje niet met olie of een andere vloeistof. Raak de mand tijdens en kort na gebruik
niet aan, ze wordt zeer warm. Houd de pan alleen bij de handgreep vast.

5. Steek de stekker in een geschikt stopcontact. Druk op de aan/uit-knop " " en het apparaat staat in
stand-by.

6. Druk op de knop ”” om tussen de instelling voor temperatuur en timer te schakelen; de huidige
temperatuur of timer wordt weergegeven op het Timer-/temperatuurscherm; druk op de "+" of "-" knop
om uw gewenste temperatuur (5 graden/druk) en tijd (1 minuut/druk) voor de ingrediénten in te stellen.
U kunt tevens lang op"+" of "-" drukken om de instelling snel te doorlopen.

7. U kunt tevens op de menuknop ““ drukken om uw gewenste instelling uit de standaard menu's direct
te kiezen. Als u de tijd en temperatuur lichtjes wilt aanpassen, druk op de ”" knop en “+” of “-” knop
om de aanpassing uit te voeren.

Opmerking: het scherm wordt uitgeschakeld na een inactiviteit van 20 seconden. Druk op de aan/uit-knop
om het apparaat opnieuw te activeren.

8. Druk op de start/pauze-knop “" en het apparaat treedt in werking.

9. Wanneer het volledig bakproces beéindigd is, gaat de timer af. U kunt tijdens de werking op de
start/pauze-knop “” drukken om de werking te stoppen.

10. Haal het mandje met behulp van de handgreep van mand uit het apparaat. Controleer of de ingrediénten
gaar zijn. Als dit niet het geval is, schuif het mandje opnieuw in het apparaat. Stel de temperatuur en de
timer op enkele minuten in. Druk dan op de start/pauze-knop "" om het apparaat opnieuw in te
schakelen. OPMERKING: U kunt de mand tevens uittrekken om de ingrediénten tijdens het bakproces te
controleren en te schudden. Wanneer de mand opnieuw in het apparaat is geschoven, wordt de werking
met de geselecteerde instelling hervat.

11. Om ingrediénten (bijv. rundvlees, kip, vlees) die olie bevatten, en waarvan de overtollige olie in de bodem
van de mand wordt opgevangen, uit te halen, gebruik een tang om de ingrediénten één voor één te
verwijderen.
Om ingrediénten (bijv. friet, groente) zonder overtollige olie in de bodem van de mand, uit te halen, trek
de mand uit en breng de ingrediénten over naar een schaal.
Let op: De mand en de ingrediénten zijn heet na het bakproces. Afhankelijk van het soort ingrediénten dat
u gebruikt, kan er stoom uit de pan ontsnappen.

12. Als de bereidingstijd voorbij is, is het apparaat meteen gereed voor het bereiden van een volgende portie

als dit nodig is.
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Opmerking: In geval van een stroomonderbreking tijdens de werking, kan het product de werkstatus en de

werkingstijd nog ongeveer 1 uur onthouden en wordt de werking hervat volgens de vorige instelling wanneer

de stroom terug is.

FRITUURTIPS

1. De ideale hoeveelheid voor knapperige friet is 500-750 gram.

2. Voeg 3 extra minuten aan de bereidingstijd toe wanneer het apparaat koud is of laat het apparaat circa 4
minuten voorverwarmen zonder ingrediénten in het apparaat.

3. Het is nodig om bepaalde ingrediénten aan de helft van de bereidingstijd te schudden. Om de
levensmiddelen te schudden of om te draaien, trek de mand via de handgreep uit het apparaat en schud
de mand of draai de ingrediénten om met een vork (of tang). Schuif de mand vervolgens opnieuw in het
apparaat.

4. U kunt de frituurpan ook gebruiken voor het opnieuw verwarmen van ingrediénten. Voor het opnieuw
verwarmen, stel de temperatuur in op 150 °C gedurende 10 minuten.

5. Producten met een korst of paneerlaag worden knapperiger als u deze eerst licht inspuit met wat
plantaardige olie.

6. Plaats een bakvorm of een ovenschaal in het apparaat, als u een cake, quiche of ander gevoelig gerecht
wilt bakken.

7. Bak geen extreem vettige ingrediénten, zoals worst, in het apparaat.

VOORZICHTIG:

1. Dompel het apparaat nooit onder in water en spoel het niet af onder de kraan.

2. Voorkom dat er vloeistof het apparaat binnen kan dringen om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

3. Houd alle ingrediénten in het mandje om contact met de verwarmingselementen te voorkomen.

4. Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af als het apparaat in werking is. Laat een vrije ruimte van minstens 10
cm rond en boven het apparaat.

5. Het vullen van de mand met olie kan brandgevaar opleveren!

6. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan wanneer in werking.

7. Kijk uit voor de hete lucht en stoom wanneer u het mandje uit het apparaat haalt.

8. Tijdens de bereiding komt er hete stoom uit de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht op veilige afstand
van de stoom en de luchtuitlaat.

9. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact als donkere rook wordt

afgegeven. Dit betekent dat het voedsel te veel is gekookt of het apparaat defect is.

Referentietabel voor het frituren

Tvpe Minimum-Maximum Tijd Temperatuur|Extra
P Hoeveelheid voedsel (g) [(minuten) |('C ) informatie
170-800
V4 - 2
oete aardappel 14 st 30-35 00
Friet 200-750 12-20 200
Zglfgemaakte 500-500 18-25 180 30 minuten in wa'lter weken, drogen
friet en 1/4 tot 1el. olie toevoegen
Cake >0-300 15-30 160
1-6 st
Groente 100-580 5-10 180 Baktijd naar
wens instellen
Garnaal 100-500 6-12 190
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Steak 100-250 10-12 200
1-3 st

Vis 110-320 15-17 180

Kip 220-400 10-14 200

Opmerking: Als de aanwijzingen op de verpakking van het product verschillen van de waarden die in deze
tabel zijn vermeld, volg dan de aanwijzingen op de verpakking.

REINIGEN EN ONDERHOUD

1. Voordat u het apparaat aanpakt of gaat reinigen, dient u het ongeveer 30 minuten af te laten koelen.
Reinig het apparaat zowel aan de binnen- als buitenkant grondig.

2. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een vochtige doek en droog deze weer met een

schone, zachte doek.

3. Gebruik nooit schurende middelen of sponsen.

Verwijder de mand om het apparaat sneller te laten afkoelen. Reinig de mand en het bakrooster met

warm water, een beetje afwasmiddel en een zachte spons. Veeg grondig droog voor gebruik.

5. Maak het verwarmingselement binnenin de behuizing schoon (na het uittrekken van de mand) met een

schoonmaakborstel om eventuele etensresten te verwijderen.

Opmerking: De mand en het bakrooster zijn vaatwasserbestendig.

PROBLEEM OPLOSSINGEN

Probleem

Mogelijke oorza(a)k(en)

Oplossing

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

De ingrediénten zijn niet
volledig gebakken.

De hoeveelheid voedsel in de mand
is te groot.

Doe minder ingrediénten tegelijk in
het mandje. Kleinere hoeveelheden
bakken gelijkmatiger.

De temperatuur is te laag of de
ingestelde tijd is te kort.

Druk op “+” om de temperatuur aan
te passen tot de gewenste
temperatuur of maak de bereidingstijd
iets langer.

De gebakken snacks zijn niet
knapperig

U heeft een soort snack uitgekozen
die alleen op een traditionele
manier gefrituurd kan worden.

Gebruik snacks voor de oven of doe
een beetje olie op de snacks voor een
knapperiger resultaat.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten bakt,
zal er olie in de pan lekken. De olie
produceert witte rook en de pan kan
heet worden. Dit heeft geen gevolgen
voor het bereidingsresultaat of voor
het apparaat.

De pan bevat vetrestanten van
eerder gebruik.

Reinig de pan grondig na ieder
gebruik.

Verse frietjes zijn
onregelmatig gebakken

U heeft niet het juiste type
aardappel gebruikt.

Gebruik verse aardappels en zorg
ervoor dat ze niet hun vorm verliezen
voor het frituren.

U heeft de aardappelsticks niet
goed gereinigd alvorens ze te
bakken.

Reinig de aardappelsticks fatsoenlijk
om het zetmeel aan de buitenkant van
de sticks te verwijderen.
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Zorg ervoor dat de sticks goed
afgedroogd zijn alvorens olie toe te
Verse frietjes zijn niet De knapr.).erigheid van de frie'Fjes i§ vo?gen. .
knapperig afhankelljik van d_e hoeveelheld olie | Snijd de aard.appelst|cks smaller voor
en water in de frietjes een knapperiger resultaat.
Voeg beetje bij beetje meer olie toe
voor een knapperiger resultaat.
De temperatuursensor voor de
E1 bovenste verwarming (boven de
mand) is tijdens de werking open-
circuit.
De temperatuursensor voor de
E2 bovenste verwarming (boven de
mand) is tijdens de werking
kortgesloten In al deze gevallen, ga terug naar het
De temperatuursensor voor de verkooppunt.
E3 onderste verwarming (onder de
mand) is tijdens de werking open-
circuit.
De temperatuursensor voor de
Ea onderste verwarming (onder de
mand) is tijdens de werking
kortgesloten.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V~ 50/60Hz
Vermogen: 2000W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

VO6r de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen.

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de
veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie.
Schade aan accessoires of onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen.
Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen
vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen,
alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus
in rekening gebracht worden.

Het symbool van de doorgekruiste vuilniscontainer betekent dat dit product niet met het gewone

huisvuil mag worden weggegooid. Elektronische en elektrische apparatuur die niet is opgenomen

in het selectieve afvalsorteringsproces is potentieel gevaarlijk voor het milieu en de menselijke

gezondheid vanwege de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen. Voer deze op verantwoorde wijze af
[ bij een erkend afvalverwerkings- of recyclingbedrijf.
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Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o

KLANTENSERVICE RESERVEONDERDELEN
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Instrukcja obstugi — Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby nie dopusci¢ do urazéw lub uszkodzen oraz aby maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, przed
rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczytaé wszystkie ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy
przechowywac w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania lub odstgpienia komus tego urzadzenia, do
urzadzenia nalezy dotgczy¢ réwniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych
W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukcji zalecen, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem
w sposdb niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukcji.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.

Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat bezpiecznej obstugi
i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby
o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktdrym brak jest doswiadczenia
lub wiedzy.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieci mogg wykonywac czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej.

Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci do lat 8.

Jezeli kabel zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikng¢ niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymienié.
Wymiany powinien dokona¢ producent, przedstawiciel jego serwisu lub inne osoby o podobnych
kwalifikacjach.

Zalecenia dotyczace czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig lub olejem podano w
instrukcji w czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego
pilota.

Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowarn domowych i podobnych, takich jak np.: kuchenki
pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach pracowniczych; domy na wsi; uzytkowanie przez
klientéow w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych oraz obiekty oferujgce nocleg ze
$niadaniem.

Przed witozeniem wtyczki do kontaktu, nalezy sprawdzié, czy napiecie i czestotliwo$¢ sg zgodne ze
specyfikacjg podang na tabliczce znamionowe;.

Przed czyszczeniem i na czas, gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wyjac¢ wtyczke z kontaktu.

Jezeli jest uzywany przedtuzacz, musi on by¢ dostosowany do mocy pobieranej przez urzadzenie.
W przeciwnym wypadku moze doj$¢ do przegrzania sie przedtuzacza i/lub wtyczki. Istnieje potencjalne
ryzyko urazéw na skutek potkniecia sie o przewdd zasilajacy. Zachowaj ostroznosé, by unikngé
niebezpiecznych sytuacji.

Nalezy dopilnowa¢, aby kabel zasilajgcy nie zwisat z ostrych krawedzi. Nalezy go trzymac z dala od
gorgcych przedmiotdw i otwartych ptomieni.

Urzadzenia i wtyczki kabla zasilajgcego nie wolno zanurzaé¢ w wodzie lub innych ptynach. Ryzyko utraty
zycia wskutek porazenia prgdem!

W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nalezy ciggnac za wtyczke. Nie nalezy ciggnac¢ za kabel zasilajacy.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno go dotykaé. Nalezy wyjg¢ wtyczke z kontaktu, wytgczyé
urzadzenie i wysta¢ je do autoryzowanego punktu serwisowego w celu dokonania naprawy.

Nie nalezy mokra rekg wktadac wtyczki urzadzenia do kontaktu lub wyjmowac jej z niego.

Nigdy nie nalezy prébowac otwieraé obudowy urzgdzenia lub samodzielnie urzagdzenie naprawié. Mogtoby
to doprowadzi¢ do porazeniem pragdem.

W czasie uzytkowania nie nalezy nigdy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do uzytku komercyjnego.

Urzadzenia nie nalezy uzywacé do celéw, do ktdrych nie jest ono przeznaczone.

Kabla nie nalezy owija¢ wokot urzgdzenia ani zaginac.

Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej i ptaskiej powierzchni, z ktorej nie bedzie ono mogto spasé.
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23.
24.
25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Produkt nalezy chroni¢ przed nadmiernym zabrudzeniem i wilgocia.

Produkt nalezy czyscic lekko zwilzong $ciereczka.

Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru; opuszczajac miejsce pracy uzytkownik powinien
zawsze wytgczy¢ urzadzenie lub wyjac wtyczke z kontaktu (nalezy ciggnac¢ za wtyczke, a nie za przewéd).
Nie umieszczaj urzadzenia przy $cianie lub innym urzgdzeniu, Pozostaw co najmniej 10 cm wolnego
odstepu miedzy tytem, bokami i géra urzadzenia.

W trakcie smazenia gorgcym powietrzem, z otwordw wylotu powietrza wydobywa sie goraca para. Nie
zblizaj rak ani twarzy do pary i otworéw wylotu powietrza. Uwazaj na goracg pare oraz powietrze, gdy
wyjmujesz koszyk z urzadzenia.

Odtacz natychmiast urzadzenie z gniazdka, jesli czarny dym zacznie wydobywac sie z urzadzenia, Odczekaj,
az dym catkowicie przestanie sie wydobywadé i wyjmij koszyk z urzadzenia.

Przed kazdym uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze element grzejacy oraz otoczenie sg czyste i pozbawione
resztek potraw, by zapewnic¢ poprawne dziatanie.

Uwaga, gorgca powierzchnia.
OSTRZEZENIE!! Nie dotykaé powierzchni podczas uzytkowania. W czasie pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Przez otwdr wentylacyjny z tytu urzadzenia wydostaje sie gorgce powietrze. Nalezy koniecznie zapewnic
wystarczajgcg odlegtos¢ od materiatéw wrazliwych na goraco, takich jak np. szkto.
W przypadku uzywania produktéw z powierzchniami nieprzywierajgcymi, nalezy dopilnowaé, aby w tym
samym pomieszczeniu nie byto ptakow, aby pomieszczenie mozna byto catkowicie zamkng¢ i aby miato
ono zapewniong dobrg wentylacje.
Po uzyciu i przed/w trakcie wstepnego nagrzewania bez produktéw spozywczych nalezy zawsze wyjac z
kosza papier do pieczenia.
Aby zapewnié¢ optymalne dziatanie urzadzenia, przed kazdym uzyciem nalezy upewnié sie, ze element
grzewczy i obudowa sg czyste i ze nie ma na nich resztek zywnosci.
Nalezy pilnowaé, aby produkty spozywcze przygotowywane w urzgdzeniu byty ztotozétte, a nie ciemne lub
bragzowe. Przypalone resztki produktéw nalezy usungé. Swiezych ziemniakéw nie nalezy smaizy¢ w
temperaturze powyzej 180°C (aby zminimalizowaé powstawanie akryloamidu).
Podczas czyszczenia gornej czesci przestrzeni do pieczenia nalezy zachowad ostroznosé: element grzewczy
jest goracy, a krawedzie cze$ci metalowych sg ostre.
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WIlot powietrza

Panel sterowania i wyswietlacz
Kosz

Uchwyt kosza

Ruszt do smazenia

Wylot powietrza
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Panel sterowania i wyswietlacz
1. Przycisk przetgczania temperatura/minutnik

Cooking °C
7
MIN
2. Przycisk zwiekszania temperatury/ustawienia

minutnika (+) ¢ S S

3. Przycisk zmniejszania temperatury/ustawienia e T i S 8
minutnika (-) iy S
4. Wiacznik e e e COOKE
5. Przycisk menu 0) @ @ @
6. Przycisk Start/Pauza
7. Wyswietlacz temperatury/minutnika
8. lkony menu 4 5 3 1 2 6
Menu Domyslny czas (min) Domyslna temperatura (°C)

—@ Skrzydetka 20 200

Stek 12 200
Ryba 10 195

Nl B
= Krewetka 10 195
Frytki 20 200

@)
Tarta jajeczna 12 180

Ciasto 30 160

Kruche ciasteczka 15 170

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczytac catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztoscé.
Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
wszystkie materialy opakowaniowe. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia. (patrz ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA”). Wytrze¢ urzadzenie od $rodka i od zewnatrz miekka szmatka. Upewnic sie, ze podzespoty
elektryczne pozostajg suche. To urzadzenie podgrzewa produkty spozywcze. Wiekszo$é sktadnikéw nie
wymaga dodawania oleju.

Przed uzyciem po raz pierwszy wtgcz urzagdzenie na okoto 10 minut, by spali¢ resztki produkcyjne. Upewnij sie,
Ze w pomieszczeniu istnieje odpowiednia wentylacja. Urzadzenie moze emitowac niewielka ilos¢ dymu i
charakterystyczny zapach, gdy je wiaczysz po raz pierwszy. Jest to normalne i wkrétce sie skonczy.

Uwaga: Rusztu do smazenia nalezy zawsze uzywac z zamocowanymi silikonowymi ndzkami. Elementy te
pomagajg ustabilizowac ruszt do smazenia w koszu w czasie pieczenia.

UZYTKOWANIE

1. Urzadzenie ustawic na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Poniewaz w czasie uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowac¢, aby nie
znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotéw.

3.  Wysungc z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac za uchwyt kosza. Wiozy¢ ruszt do smazenia do kosza.

4. Witozy¢ sktadniki do kosza (nie przekraczaé poziomu MAX zaznaczonego w koszu). Wsungé kosz do
urzadzenia. Upewnic sie, ze sg one prawidtowo wtozone i catkowicie zamkniete.
Uwaga: Nie napetniaj koszyka olejem lub innym ptynem. W czasie uzytkowania oraz przez krétki czas po
uzyciu kosza nie wolno dotykac — kosz nagrzewa sie i jest bardzo gorgcy. Kosz nalezy trzymac wytacznie za

uchwyt.
O
5. Podtaczy¢ wtyczke do odpowiedniego kontaktu. Wcisngé wiacznik ,, ”, urzadzenie znajduje sie teraz w

trybie gotowosci.
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10.

11.

12.

Nacisnij przycisk ,,”, mozesz zmieni¢ ustawienie temperatury lub timera; aktualna temperatura lub
timer pojawi sie na wyswietlaczu timera/temperatury. Przyciskami ,+” i ,-” ustawi¢ zagdang temperature
(5 stopni/wcisniecie) i czas (1 minuta/wcisniecie) dla sktadnikéw. Dtugie wcisniecie przycisku ,+” lub ,-”
przyspiesza nastawianie.

Mozna rdéwniez nacisng¢ przycisk menu ,,", aby bezposrednio wybra¢ zgdane ustawienie z
domyslnych menu. Jesli chcemy nieznacznie skorygowac czas i temperature, wystarczy nacisngé przycisk

,,” i przyciskami ,,+” i “-” dokonad regulacji.

Uwaga: jesli w ciggu 20 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja, wyswietlacz zostanie wytgczony.
Aby je aktywowaé, wystarczy nacisng¢ wigcznik.

Nacisnac przycisk ,,"; urzadzenie zacznie pracowac.

Gdy zakonczy sie caty proces pieczenia, zadzwoni minutnik. Mozna nacisngc¢ przycisk Start/Pauza ,,”
podczas dziatania, aby zatrzymac prace urzadzenia.

Wysungé z urzadzenia kosz za uchwyt kosza. Sprawdzié, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie sg, wsung¢ kosz z
powrotem do urzadzenia. Ustawi¢ temperature i minutnik na kilka dodatkowych minut. Nastepnie

nacisng¢ przycisk Start/Pauza ,,”, aby ponownie witgczy¢ urzadzenie. UWAGA: Kosz mozna tez
wysungc, aby sprawdzi¢ sktadniki i potrzagsngé nimi podczas procesu pieczenia. Po wsunieciu kosza z
powrotem, urzgdzenie wznowi prace z wybranymi ustawieniami.

Aby wyjac sktadniki zawierajgce olej lub w ktérych nadmiar oleju zbiera sie w czasie smazenia na dnie
kosza (np. wotowing, kurczaka, mieso), nalezy uzy¢ szczypiec i wyjmowac sktadniki po jednym.

Aby wyjac sktadniki w ktérych nie ma nadmiaru oleju zbierajgcego sie w czasie smazenia na dnie kosza (np.
frytki lub warzywa), nalezy wysunga¢ kosz i przesypac sktadniki do naczynia.

Uwaga: Kosz i sktadniki sg po smazeniu gorgce. W zalezno$ci od rodzaju sktadnikdw w urzadzeniu, z misy
moze buchaé para.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie jest natychmiast gotowe do smazenia kolejnej partii sktadnikéw (w
razie potrzeby).

Uwaga: Jesli zasilanie zostanie odciete podczas pracy, produkt bedzie nadal pamietat stan pracy i czas pracy
przez okoto 1 godzine, a po ponownym witgczeniu zasilania bedzie mdégt kontynuowac prace z poprzednimi
ustawieniami.

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1.
2.

7.

Optymalna ilos¢ frytek wynosi 500-750 graméw.

Jedli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowywania nalezy dodaé¢ 3 dodatkowe minuty, ewentualnie
mozna tez pozwoli¢ urzadzeniu rozgrza¢ sie przez ok. 4 minuty bez wktadania do srodka jakichkolwiek
sktadnikoéw.

Niektére produkty wymagajg potrzasniecia w potowie czasu przygotowywania. Aby potrzasngé lub
przewréci¢ produkty, nalezy wysungc kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzagsng¢ nim lub odwrdcié je
widelcem (lub szczypcami). Nastepnie z powrotem wsungc kosz do urzadzenia.

Frytownicy mozna tez uzy¢ do podgrzewania sktadnikow. Aby odgrzaé sktadniki, temperature nalezy
nastawi¢ na 150°C, a czas na 10 minut.

Produkty ze skorkg z posypka z kruchego ciasta beda bardziej chrupigce, jesli posmaruje sie je olejem
roslinnym.

Jedli w urzadzeniu ma by¢ pieczone ciasto lub quiche lub inne delikatne sktadniki, nalezy wiozy¢ je w
formie do pieczenia lub w naczyniu zaroodpornym.

W urzadzeniu nie nalezy przyrzadzaé sktadnikow wyjgtkowo ttustych takich jak kietbaski.

OSTROZNIE:

1.
2.
3.

Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktadac¢ pod biezgcg wode.

Nalezy unika¢ dostawania sie do urzadzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.
Wszystkie sktadniki muszg znajdowad sie w koszu, aby nie byto niebezpieczenstwa, ze dotkng elementu
grzewczego.
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Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworédw wlotu i wylotu powietrza. Nad gérng powierzchnig
urzadzenia nalezy zostawic¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Napetnienie kosza olejem grozi pozarem!

W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotykaé wewnetrznych czesci urzadzenia.

Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazac na gorgcg pare i gorgce powietrze.

W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymaé¢ w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.

W przypadku pojawienia sie czarnego dymu, urzadzenie nalezy natychmiast wytgczy¢ i odtgczy¢ od
zasilania poniewaz oznacza to, ze albo produkty przypalajg sie, albo urzadzenie jest niesprawne.

Tabela z informacjami nt. smazenia

Rodzaj Minimalna-Maksymalna ilos¢|Czas Temperatura Dodatkowe informacje
produktéw spozywczych (g) |(minuty) |('C)
Bataty 170-800
1-4 s7t. 30-35 200
Frytki 200-750 12-20 200
Wtasnorecznie |200-500 Moczy¢ w wodzie przez 30
robione frytki 18-25 180 minut, osuszy¢ i doda¢ od 1/4 do
1 tyzki oleju
Ciasto 50-300 15-30 160
1-6 szt.
Warzywa 100-580 Ustawi¢ czas gotowania zgodnie
5-10 180 ) o
z wtasnymi preferencjami
Krewetki 100-500 6-12 190
Stek 100-290 10-12 500
1-3 szt.
Ryby 110-320 15-17 180
Kurczak 220-400 10-14 200

Uwaga: Jedli w instrukcji na opakowaniu produktu podane sg inne czasy i wartosci, nalezy wdwczas
postepowac zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1.

w

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwoli¢, aby ostygto ono przez 30 minut. Urzgdzenie nalezy
regularnie czyscic¢ od srodka i z zewnatrz.

Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od Srodka wilgotng $ciereczka. Polerowad suchg sciereczka.

Nigdy nie nalezy uzywad $cierajgcych srodkéw czyszczacych lub ggbek.

Aby przyspieszy¢ stygniecie urzadzenia, nalezy wyjaé kosz. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia — czyscic¢
nierysujgcg ggbka w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Przed uzyciem doktadnie wysuszy¢.
Wyczyscié element grzewczy w obudowie (wida¢ go po wysunieciu kosza), czysci¢ szczoteczky, aby usungc
wszelkie resztki produktéw spozywczych.

Uwaga: Kosz i ruszt do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podfagczone do | Wtozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka
pradu. Sciennego.

catkowicie dopieczone.

Witozy¢ mniejsze partie sktadnikéw do

Zbyt duzo produktow spozywczych kosza. Mniejsze partie sktadnikéw pieka

w koszu.

Sktadniki nie sg sie bardziej r6wnomiernie.

Naciskac przycisk ,,+”, aby ustawic
temperature na wymagang wartos¢ lub
piec troche dtuzej.

Zbyt niska temperatura lub zbyt
krotki czas.
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Pieczone przekaski nie sa
chrupiace.

Uzyto przekasek, ktore trzeba
smazy¢ w tradycyjnej frytownicy.

Uzy¢ przekasek przeznaczonych do
zapiekania w piekarniku lub lekko
posmarowac je olejem, aby staty sie
bardziej chrupigce.

Z urzadzenia wydostaje
sie biaty dym.

Uzytkownik przygotowuje ttuste
produkty.

Podczas smazenia ttustych produktéw do
misy sptywa olej. Olej wytwarza biaty
dym, a misa moze sie nagrzewac. Nie ma
to wptywu na urzadzenie ani efekt
smazenia.

W misie znajduje sie ttuszcz jeszcze
z poprzedniego uzycia.

Wyczysci¢ mise po kazdym uzyciu.

Swieze frytki pieka sie
nierOwnomiernie.

Uzyto ziemniakéw
nieodpowiedniego typu.

Nalezy uzy¢ swiezych ziemniakow
i pilnowac, aby w czasie smazenia
pozostawaty twarde.

Przed smazeniem sticksy
ziemniaczane nie zostaty dobrze
wyptukane.

Dobrze wyptukac sticksy ziemniaczane,
aby usung¢d skrobie z zewnetrznej
warstwy sticksow.

Swieze frytki nie sg

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci

Przed dodaniem oleju nalezy upewnic sie,
ze sticksy ziemniaczane zostaty dobrze
wysuszone.

Aby sticksy ziemniaczane byty bardziej

chrupiace oleju i wody we frytkach. chrupiagce, mozna je pokroi¢ na ciensze
paski.
Aby zwiekszy¢ chrupkosé, mozna dodac
troszke wiecej oleju.
W czasie uzytkowania nastepuje
E1 roztgczenie obwodu gérnego
czujnika temperatury (nad
koszem).
W czasie uzytkowania nastepuje
E2 zv'varC|e czujnika te.mperatury We wszystkich tych przypadkach nalezy
goérnego ogrzewania (nad koszem). L, ;
— - - wréci¢ do punktu, w ktérym dokonano
W czasie uzytkowania nastepuje zakupu.
E3 roztgczenie obwodu dolnego
czujnika temperatury (pod
koszem).
W czasie uzytkowania nastepuje
E4 zwarcie obwodu dolnego czujnika

temperatury (pod koszem).

DANE TECHNICZNE

Napiecie robocze: 220-240V ~ 50/60Hz

Moc: 2000W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI
Przed dostarczeniem do klienta nasze urzgdzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do

sprzedawcy.

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowac¢ dowdd zakupu, ktdry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
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spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie
akcesoriéw nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optata.
Uszkodzenia materiatow eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i
wymienia wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady oznacza, ze tego produktu nie mozna
wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Ze wzgledu na obecnosé
niebezpiecznych substancji, mieszanin lub czesci sktadowych urzadzenia elektryczne i elektroniczne,
niepodlegajace procesowi selektywnego sortowania sg potencjalnie niebezpieczne dla Srodowiska i
zdrowia ludzi. Produkt nalezy zutylizowaé¢ w sposéb odpowiedzialny w zatwierdzonym zakfadzie

I utylizacji odpaddw lub recyklingu.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands
Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
5 [

OBStUGA KLIENTA CZESCI ZAMIENNE
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Manual de Instrucciones — Spanish

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar el producto, lea todas las instrucciones que se presentan a continuacién para evitar lesiones
personales y dafios materiales y para obtener unos resultados éptimos del aparato. Aseglrese de mantener
este manual en un lugar seguro. Si transfiere el aparato a otra persona, asegurese de entregarle asimismo el
presente manual.

La garantia quedard anulada en caso de dafios causados por el incumplimiento por parte del usuario de las
instrucciones incluidas en este manual. El fabricante/importador no aceptara ningun tipo de responsabilidad
por danos causados por el incumplimiento de las presentes instrucciones o uso negligente o en desacuerdo
con los requisitos de este manual.

1.

10.

11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.

Este aparato podra ser utilizado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o sin la experiencia y los conocimientos necesarios, si estan
supervisados o han recibido instrucciones con relacidn al uso del aparato de forma segura y comprenden
los riesgos que ello implica.

No deberd permitirse que los ninos jueguen con el aparato.

Las operaciones de limpieza y mantenimiento por parte del usuario no podrdn ser realizadas por nifios, a
menos que sean mayores de 8 afios y estén supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

Si el cable de alimentacidn estuviera danado, debera ser sustituido ya sea por el fabricante, su servicio de
asistencia técnica o por una persona cualificada. De esta manera, se evitaran riesgos innecesarios.
Respecto a las instrucciones para limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos o aceite,
consulte el apartado "limpieza y mantenimiento" del manual.

Este aparato no estd concebido para su uso con un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Este aparato ha sido disefiado para su uso doméstico o en lugares con funciones similares, como: zona de
cocina para el personal en tiendas, oficinas u otros entornos de trabajo; casas rurales; clientes de hoteles,
moteles y otros entornos de tipo residencial; entornos de servicios de cama y desayuno.

Antes de conectar el enchufe a la toma de corriente, compruebe que el voltaje y la frecuencia coinciden
con las especificaciones de la etiqueta de caracteristicas del producto.

Desconecte el enchufe de la toma de corriente cuando el aparato no se encuentre en uso y antes de
cualquier operacion de limpieza.

Si se utiliza un cable alargador, debera ser el adecuado para el consumo eléctrico del aparato, de lo
contrario el alargador o el enchufe podrian sobrecalentarse. Peligro potencial de lesidn al tropezar con el
cable alargador. Tome las precauciones necesarias para evitar situaciones de peligro.

Asegurese de que el cable no cuelgue sobre aristas vivas y manténgalo alejado de objetos calientes y
llamas abiertas.

No sumerja el aparato ni el enchufe en agua u otros liquidos. jPeligro de muerte por electrocucién!

Para retirar el enchufe de la toma de corriente, tire del enchufe. No tire del cable de alimentacién.

No toque el aparato si se cayera al agua. En dicho caso, retire el enchufe de la toma de corriente, apague
el aparato y llévelo a un servicio técnico autorizado para su reparacion.

No enchufe ni desenchufe el aparato de la toma de corriente con las manos mojadas.

No intente nunca abrir la carcasa del aparato ni reparar el aparato por su cuenta. Esto podria causar una
descarga eléctrica.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

Este aparato no estd disefiado para uso comercial.

No utilice al aparato para un uso distinto del previsto.

No enrolle el cable en torno al aparato ni lo curve.

Coloque el aparato sobre una superficie estable y nivelada de la que no pueda caerse.

Evite exponer el producto a suciedad y humedad excesivas.
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24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Limpie el producto con un pafio ligeramente hiumedo.

No utilice el aparato sin supervisidn. Si tuviera que abandonar el lugar de trabajo, apague siempre el
aparato o retire el enchufe de la toma de corriente (tire del enchufe y no del cable).

No coloque el aparato contra la pared ni contra otros aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio por la
parte trasera, los lados y la parte superior del aparato.

Durante la freidura con aire caliente, saldra vapor caliente por las ranuras de salida del aire. Mantenga las
manos y el rostro a una distancia segura del vapor y las ranuras de salida del aire. Tenga también cuidado
con el vapor y el aire calientes cuando retire la olla del aparato.

Desenchufe el aparato inmediatamente si observa humo oscuro saliendo del aparato. Espere a que
desaparezcan las emisiones de humo antes de sacar la olla del aparato.

Antes de usar el aparato, asegurese de que la resistencia eléctrica y sus alrededores estén limpios y no
tengan restos de comida para garantizar un funcionamiento éptimo.

Precaucidn, agua caliente
ADVERTENCIA: No toque la superficie durante el uso. La temperatura de las superficies accesibles podria
ser alta durante el funcionamiento del aparato.
El aire caliente sale por las ranuras de aire de la parte trasera del aparato. Aseglrese de que esté a
suficiente distancia de materiales que sean sensibles al calor, como el vidrio.
Si utiliza productos con superficies antiadherentes, asegurese de que no haya pdjaros en la misma
habitacion y que la habitacién pueda cerrarse del todo y permanecer bien ventilada.
Quite siempre el papel de hornear de la cesta después del uso y antes de/durante el precalentamiento sin
alimentos.
Antes de cada uso, compruebe que la resistencia eléctrica y la carcasa estan limpias y libres de residuos
de alimentos, para garantizar que el aparato funcione de manera éptima.
Asegurese de que el alimento preparado en este aparato tenga un color amarillo dorado, y no oscuro o
marrén. Quite las partes quemadas. No fria patatas frescas a temperaturas por encima de los 180 °C (para
minimizar la formacidn de acrilamida).
Tenga cuidado cuando limpie la parte superior del espacio de coccidn: la resistencia eléctrica esta caliente
y los bordes de las piezas metalicas estan afilados.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

ouhkwnNeE

I J v’f 4

S==¢

Entrada de aire

Panel de control y pantalla
Cesta

Mango de la cesta

Parrilla de freir

Salida de aire
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Panel de control y pantalla

Cooking

1. Botdn de conmutacion temperatura / 7
temporizador
2. Botdn de aumento de temperatura /
temporizador 8
3. Botdn de disminucion de temperatura /
temporizador
4. Interruptor de encendido/apagado
5. Botdn de menu
6. Botodn inicio/pausa
7. Pantalla de tiempo / temperatura 4 5 3 1 2 6
8. Simbolos del menu
Menu Tiempo predeterminado (min) Temperatura predeterminada (°C)

Alas 20 200
Filete de carne 12 200

Pescado 10 195
T

4 Gambas 10 195

Patatas fritas 20 200
@)

Tartaleta de huevo 12 180

E Pastel 30 160
Galletas 15 170

ANTES DE USAR EL PRODUCTO

Lea primero todas las instrucciones antes de usar el producto y guarde el manual para consultas futuras.
Enchufe el producto Unicamente en una toma con conexion a tierra. Antes de usar el producto por primera vez,
retire los materiales del embalaje. Limpie la cesta y la rejilla de la freidora. (Vea “LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO”) Pase un pafio suave por dentro y por fuera del aparato. Aseglrese de que las piezas
eléctricas se mantienen secas. Este aparato calienta comida en todas direcciones y la mayoria de
ingredientes no necesita nada de aceite.

Antes de usar por primera vez, deje funcionar el aparato unos 10 minutos para quemar cualquier residuo del
proceso de fabricacidon. Asegurese de que haya una buena ventilacién. El aparato puede emitir un poco de
humo y un olor caracteristico al encenderlo por primera vez. Esto es normal y desaparece al poco tiempo.
Nota: Utilice siempre la parrilla de freir con los pies de silicona instalados. Ayudan a estabilizar la rejilla de la
freidora en la cesta durante la coccién.

UTILIZACION

1. Coloque el aparato sobre una superficie seca y estable.

2. El aparato se calienta mucho durante el uso, por lo que debera asegurarse de que no esté demasiado
cerca de otros objetos.

3. Saque la cesta del aparato, sujetdndola por el mango. Ponga la rejilla de la freidora en la cesta.

4. Coloque los ingredientes en la cesta. (No exceda el nivel méaximo indicado dentro de la cesta). Inserte la
cesta en el aparato. Asegurese de que esté instalada correctamente antes de cerrarlo del todo.
Precaucidn: No llene la cesta con aceite o algun otro liquido. No toque la cesta cuando se esté cocinando
o poco después, dado que estard muy caliente. Coja la cesta desde el asa solamente.

I
5. Enchufe el aparato a una toma de corriente apropiada. Pulse el botén de encendido/apagado «.».
Ahora el aparato esta en el modo de espera.
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10.

11.

12.

Pulsando el botén «» puede cambiar el ajuste de la temperatura o el temporizador. La temperatura
actual o el temporizador se mostraran en la pantalla de indicacién de Temporizador/temperatura; pulse
los botones «+» 0 «-» para ajustar la temperatura que desee (5 grados por cada pulsacion) y el tiempo (1
minuto por cada pulsacidn) para los ingredientes. También puede mantener pulsado «+» o «-» para
ajustar los valores a mayor velocidad.

Alternativamente, puede pulsar el botéon de menu «» para seleccionar directamente el ajuste que
desee entre los menus predeterminados. Si desea modificar ligeramente el tiempo o la temperatura,

pulse el botdén «» y los botones «+» o «-» para hacer los ajustes necesarios.
Nota: si no se realiza ninguna operacion en 20 segundos, la pantalla se apagara. Pulse el botén de
encendido/apagado para activarla.

Pulse el botén de inicio/pausa «» para que el aparato se ponga en funcionamiento.
Cuando termine todo el proceso de coccién, el temporizador sonard. Puede pulsar el botén de

inicio/pausa «» durante el funcionamiento para detenerlo.
Saque la cesta del aparato agarrandola desde el mango. Compruebe si la comida esta lista. De no ser asi,
vuelva a introducir la cesta en el aparato. Establezca la temperatura y anada unos minutos mas al

programa de tiempo. Pulse entonces el botdn de inicio/pausa «» para reiniciar el aparato. NOTA:
También puede sacar la cesta para menear los ingredientes y comprobar su estado durante la coccidn.
Cuando vuelva a meter la cesta, el aparato reanudara su funcionamiento con los ajustes seleccionados.
Utilice unas pinzas para sacar de uno en uno los ingredientes (por ejemplo, ternera, pollo u otro tipo de
carne) que hayan desprendido aceite propio que se haya acumulado en el fondo de la cesta durante la
coccion.

Para sacar ingredientes (por ejemplo, patatas fritas o verduras) que no producen acumulacion de aceite
en el fondo de la cesta durante la coccidn, dé la vuelta a la cesta para verter los ingredientes en la vajilla.
Nota: la cesta y los ingredientes estan muy calientes después de la coccidn. Dependiendo del tipo de
ingredientes introducidos en el aparato, es posible que salga vapor de la cesta.

Una vez finalizada la coccidn, el aparato estard listo instantdaneamente para preparar otra tanda de
alimentos si fuera necesario.

Nota: Si se corta la alimentacion durante el funcionamiento, el producto puede seguir recordando el estado de
funcionamiento y el tiempo de trabajo durante aproximadamente 1 hora, y seguir funcionando con la
configuracion anterior si se vuelve a encender.

CONSEJOS PARA FREIR

1.
2.

7.

La cantidad ideal de patatas fritas para que queden crujientes es 500-750 gramos.

Anada 3 minutos mas al tiempo de coccidn si el aparato estd frio. También puede precalentar el aparato
durante 4 minutos aproximadamente sin ninguln ingrediente en el interior.

Algunos ingredientes deben agitarse cuando haya transcurrido la mitad del tiempo de coccién. Para agitar
los ingredientes o darles la vuelta, saque la cesta del aparato sujetandola por el mango, y agitela o dé la
vuelta a los ingredientes con un tenedor (o con unas pinzas). A continuacidn, vuelva a introducir la cesta
en el aparato.

También puede usar la freidora para recalentar alimentos. Para recalentar alimentos, ponga la
temperatura a 150°C durante un maximo de 10 minutos.

Los alimentos recubiertos de pan rallado seco quedaran mas crujientes si los vaporiza por encima con un
poco de aceite vegetal.

Coloque un recipiente o plato de horno en el aparato si desea hornear un pastel o una quiche, asi como
otros alimentos fragiles.

No prepare con este aparato ingredientes extremadamente grasos, como salchichas.

PRECAUCION:

1.
2.
3.

No sumerja la carcasa en agua ni la enjuague bajo el grifo.
Evite que entren liquidos en el aparato para prevenir el riesgo de descargas eléctricas o cortocircuitos.
Deje todos los alimentos en la cesta para evitar cualquier tipo de contacto con los elementos calefactores.
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No cubra la entrada y la salida de aire cuando el aparato esté en funcionamiento. Deje un espacio libre de
al menos 10cm alrededor y por encima del aparato.

iLlenar de aceite la sartén colectora puede causar un riesgo de incendio!

No toque el interior del aparato cuando esté en funcionamiento.

Tenga cuidado con el vapor y el aire calientes cuando extraiga la cesta del aparato.

Durante el funcionamiento, se libera vapor caliente a través de la salida de aire. Mantenga sus manos y su
rostro a una distancia de seguridad de la salida de vapor y de aire.

Si ve que sale humo oscuro del aparato, apague y desenchufe de inmediato el aparato, ya que puede
significar que los alimentos se han cocinado en exceso o que el aparato se ha averiado.

Tabla de referencia de fritura

Tipo Cantidad de alimentos [Tiempo Temperatura [Informacidén adicional
(g) minima-maxima  |(minutos) (C)
Boniato 170-800
1-4 uds. 30-35 200
Patatas fritas  [200-750 12-20 200
Patatas fritas  |200-500 Poner a remojo en agua durante
caseras 18-25 180 30 minutos, secar y afiadir entre
1/4 y 1 cucharada de aceite
Pastel 50-300 15.30 160
1-6 uds. )
Verdura 100-580 Ajuste el tiempo de coccién
u 5-10 180 Juste el tiempo de cocd
segln sus preferencias
Gambas 100-500 6-12 190
Filete de carne |100-290
1.3 uds. 10-12 200
Pescado 110-320 15-17 180
pollo 220-400 10-14 200

Nota: Si las instrucciones que figuran en el embalaje del producto fueran diferentes de las indicadas en esta
tabla, debera seguir las instrucciones que figuran en el embalaje.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1.

Antes de realizar alguna operacién o limpieza en el aparato, deje que este se enfrie durante unos 30
minutos. Limpie el aparato por dentro y por fuera regularmente.

Limpie la parte interior y la exterior del aparato con un pafo himedo y luego séquelas con una pafo
suave limpio.

No use nunca productos de limpieza abrasivos o estropajos abrasivos.

Saque la cesta para que el aparato se enfrie mas deprisa. Limpie la cesta y la rejilla de la freidora con agua
caliente y detergente liquido, utilizando una esponja no abrasiva. Séquelas bien antes de usarlas.

Limpie el elemento calefactor que hay en el interior de la carcasa (lo vera después de extraer la cesta) con
un cepillo limpiador para retirar todos los residuos de alimentos.

Nota: la cesta y la rejilla de la freidora son resistentes al lavavajillas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Solucion

El aparato no , Conecte el enchufe a una toma de corriente
El aparato no estd enchufado.

funciona. con puesta a tierra.
Los ingredientes Ha llenado la cesta demasiado con Ponga porciones mas pequefias de comida
no se cocinan comida. en la cesta. Porciones mads pequefias se
completamente. cocinan de manera mas uniforme.
La temperatura es demasiado baja o el | Pulse “+” para reajustar la temperatura o
tiempo es insuficiente. afiadir tiempo de coccion.
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Los refrigerios Ha cocinado un tipo de refrigerio que | Cocine refrigerios para cocinar al horno o
cocinan no estan debe freirse en una freidora untelos con un poco de aceite para un
crujientes. tradicional. resultado mas crujiente.

Cuando fria ingredientes grasos, goteara
aceite en la olla. El aceite producird humo
Esta cocinando ingredientes grasos. blanco y la olla se calentara. Esto no afectara
el resultado de la coccidn ni causara dafios
en el aparato.

Sale humo blanco
del aparato.

La olla todavia tiene restos de grasa de

- g Limpie bien la olla después de cada uso.
la ultima vez que se utilizo.

No ha utilizado el tipo de patata Utilice patatas frescas y asegurese de que
Las patatas frescas . .,
. correcta. permanezcan firmes durante la coccion
no se cocinan " - - . - -
. No ha enjuagado bien las tiras de Enjuague bien las tiras de patatas para
uniformemente. i . , .
patatas antes de freirlas. quitarles la fécula del exterior.

Aseglrese de que las tiras de patatas se
hayan secado bien antes de afadir el aceite.

Lo crujiente que estén unas patatas

. , . Corte las patatas en tiras mas pequerias para
fritas dependerd de la cantidad de P peq P

gue salgan mas crujientes

Las patatas frescas
no estan crujientes

aceite y agua en ellas — - -
Afada un poco mas de aceite para que

salgan mas crujientes

Durante el funcionamiento, el sensor
de temperatura de calentamiento
superior (encima de la cesta) estd en
circuito abierto.

Durante el funcionamiento, el sensor
de temperatura de calentamiento
superior (encima de la cesta) sufre un
cortocircuito. En todos estos casos, dirijase al punto de
Durante el funcionamiento, el sensor venta.

de temperatura de calentamiento
inferior (debajo de la cesta) esta en
circuito abierto.

Durante el funcionamiento, el sensor
de temperatura de calentamiento
inferior (debajo de la cesta) sufre un
cortocircuito.

El

E2

E3

E4

DATOS TECNICOS
Voltaje de operaciones: 220-240V ~ 50/60Hz
Consumo de poder: 2000W

GARANTIA Y SERVICIO POSVENTA

Antes del suministro, nuestros aparatos se someten a un rigurosos control de calidad. Si a pesar de todos los
cuidados surgieran desperfectos durante la produccion o el transporte, le rogamos devuelva el aparato a su
vendedor.

Para el aparato adquirido otorgamos 2 afios de garantia partiendo de la fecha de venta. Si el producto esta
defectuoso, puede dirigirse directamente al lugar en el que lo comprd.

Todos los defectos producidos por el uso indebido del aparato, y las averias debidas a intervenciones y
reparaciones por parte de terceros, o el montaje de piezas de repuestos no originales, no estan cubiertos por
esta garantia. Guarde siempre la factura, sin ella no pdra reclamar ningun tipo de garantia. Nos no sera
responsable de dafios materiales o lesiones personales causadeas de un mal uso del aparato o si las
instrucciones de seguridad no han sido seguidas correctamente. Nos declina cualquier responsabilidad por
dafios derivados de no seguir las instrucciones de uso correctamente. Dafios en el acceso teorias no significa
libre de sustitucion automatica del aparato completo. En dichos, consulte el servicio al cliente. Los vidrios
rotos o rotura de piezas de plastico estan siempre sujetas a pago. Los defectos de los consumibles o piezas
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susceptibles a desgaste, asi como la limpieza, mantenimiento o la sustitucién de dichas piezas no estan
cubiertas por la garantia y por lo tanto, se deben pagar.

Este simbolo indica que el producto no debe desecharse con otros residuos domésticos. Para evitar
posibles dafios al medioambiente o la salud humana por una eliminacién descontrolada de
residuos, reciclelo de forma responsable para promover la reutilizacidn sostenible de los recursos
materiales. Para devolver su producto usado, utilice los sistemas de devolucién y recogida o
contacte con el vendedor en el que adquirié el producto. Pueden llevar este producto a reciclar de
forma respetuosa con el medioambiente.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu

EaE  EHE
o ]

SERVICIO DE PIEZAS DE RECAMBIO
ATENCION AL CLIENTE
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Kasutusjuhend — Estonian

OHUTUSJUHISED

Vigastuste ja seadme kahjustamise valtimiseks ning parimate tulemuste saavutamiseks lugege enne seadme
kasutamist kindlasti 1abi kdik jargnevad juhised. Sailitage seda kasutusjuhendit ohutus kohas. Kui annate selle
seadme edasi kellelegi teisele, siis andke kindlasti kaasa ka see kasutusjuhend.

Kaesolevas kasutusjuhendis esitatud juhiste eiramise tagajarjel tekkinud kahjustused muudavad garantii
kehtetuks. Tootja/maaletooja ei vastuta kahjustuste eest, mis on tekkinud kasutusjuhendi eiramise, toote
hooletu kasutamise voi kdesolevas kasutusjuhendis esitatud nduetele mittevastavuse tagajarjel.

1.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

Konditsioneeri tohib kasutada alates 8. eluaastast; need, kellel on piiratud fidsilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed ja kellel puuduvad kasutuskogemused ning véaljadpe, tohivad seda kasutada siis, kui nad
on kasutamise ajal ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve véi juhendamise all ja saavad aru konditsioneeri
kasutamisega seotud ohtudest.

Lapsed ei tohi selle seadmega mangida.

Lapsed ei tohi teha seadme puhastus- ja hooldustoid, valja arvatud juhul, kui nad on 8-aastased v0i
vanemad ja neid juhendatakse.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastastele kattesaamatus kohas.

Kui toitejuhe on kahjustunud, tuleb lasta see ohu ennetamiseks tootja, selle teeninduse v&i sarnase
kvalifikatsiooniga inimese poolt vilja vahetada.

Toidu vOi Oliga kokku puutuvate pindade puhastamise juhised leiate kasutusjuhendi jaotisest
,PUHASTAMINE JA HOOLDUS".

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldiseisva kaugjuhtimisstisteemi abil.

Seade on ette ndhtud kasutamiseks koduses majapidamises vGi sarnastes kohtades, naiteks:
kauplusepersonali kodkides, kontorites ja muudes ariruumides, farmiruumides, hotellitubades, motellides
ning muudes eluruumides ja majutusasutustes.

Enne pistiku Ghendamist elektrislisteemi pistikupesasse veenduge, et elektrivbrgu pinge ja sageduse
naitajad vastavad andmesildil esitatud naitajatele.

Kui seadet ei kasutata ning enne seadme puhastamist eemaldage pistik elektrististeemi pistikupesast.
Pikendusjuhtme kasutamisel peab see vastama seadme elektritarbe naitajatele. Vastasel juhul v&ib
pikendusjuhe ja/voi pistik Gle kuumeneda. Pikendusjuhtme téttu komistamine kujutab endast vigastuste
ohtu. Olge ettevaatlik ja valtige ohtlikke olukordi.

Veenduge, et toitejuhe ei ripu lle teravate servade ning hoidke see eemal kuumadest esemetest ja
lahtisest tulest.

Arge pange seadet vdi toitepistikut vette v&i teistesse vedelikesse. Eluohtlik - elektrilédgi oht!

Pistiku eemaldamiseks pistikupesast tdmmake pistikust. Arge tdmmake toitejuhet.

Arge puudutage seadet, kui see on vette kukkunud. Eemaldage pistik pistikupesast, liilitage seade vilja ja
saatke see remonti volitatud hoolduskeskusesse.

Arge (ihendage ega eemaldage seadme pistikut elektrisiisteemist niiske kiega.

Arge piilidke avada seadme korpust vdi ise seadet remontida. See v8ib p&hjustada elektrild6gi.

Arge kunagi jitke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

See seade ei ole mdeldud driliseks kasutamiseks.

Kasutage seadet ainult sihtotstarbeliselt.

Arge kerige juhet seadme imber ja drge painutage seda.

Paigutage seade stabiilsele, tasasele pinnale, kust see ei saa maha kukkuda.

Palun valtige toote kokkupuudet liigse mustuse ja niiskusega.

Puhastage toodet kergelt niiske lapiga.

Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta ning kui peaksite todkohast lahkuma, liilitage seade alati vilja vi
eemaldage selle pistik pistikupesast (tdmmake pistikust, mitte juhtmest).

Arge paigutage seadet vastu seina ega teise seadme vastu. Jitke seadme taha, kiilgedele ja kohale
vahemalt 10cm vaba ruumi.

Kuuma ohkfrittimise kdigus eraldub 6hu valjalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma kded ja ndgu aurust
ning 6hu véljalaskeavadest ohutus kauguses. Olge kuuma auru ja O8hu suhtes ettevaatlik ka anumat
seadmest eemaldades.

Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, siis eemaldage seade koheselt vooluvdrgust. Enne anuma seadmest
eemaldamist oodake, kuni suitsu eraldumine 16peb.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Seadme veatu funktsioneerimise tagamiseks kontrollige enne seadme iga kasutuskorda, kas kitteelement
ja selle imbrus on puhtad ning vabad toidujaatmetest.

Ettevaatust! Kuum pind!
HOIATUS!! Palun drge puudutage kasutuses oleva toote pinda. Ligipdasetavad pinnad vdivad seadme
kasutamise ajal vdaga kuumad olla.
Seadme tagakdljel asuvast 6hu valjalaskeavast eraldub kuuma Ghku. Jalgige, et jatate piisavalt ruumi
kuumatundlike materjalide suhtes (nt. klaas).
Kui kasutate mittenakkuvate pindadega tooteid, siis kontrollige, et samas ruumis ei oleks linde ja et ruumi
saab tadielikult sulgeda ning hasti ventileerida.
Eemaldage kiipsetuspaber korvist alati parast kasutamist ja enne eelsoojendamist ilma toiduta voi selle
ajal.
Enne iga kasutamist veenduge, et kitteelement ja korpus on puhtad ja toidujddtmeteta, et tagada
seadme optimaalne t66.
Veenduge, et selles seadmes valmistatud toit oleks kuldkollane, mitte tume vG&i pruun. Eemaldage
pdhjakdrbenud toidujddnused. Arge praadige virsket kartulit temperatuuril Gile 180 °C (et minimeerida
akrdlamiidi teket).
Olge kiipsetusruumi lilemise osa puhastamisel ettevaatlik: kiitteelement on kuum ja metallosade servad
teravad.

OSADE KIRJELDUS

ounhkwnpeE

Juhtpaneel ja ekraan

O N R WDNE

()]

Ohu sissev&tuava
Juhtpaneel ja ekraan
Korv

Korvi kdepide Cooking o
Frittimistarvik VN 7

» S & 9

Ohu valjalaskeava

WINGS STEAK FISH SHRIMP

8
Temperatuuri / taimeri lUlitusnupp @{ @
Temperatuuri / taimeri suurendamise nupp (+) FRIES EGGTART CAKE COOKIE
Temperatuuri / taimeri vdhendamise nupp (-) :
Toitenupp O @ @ @
Menuulnupp

Kaivitamise/peatamise nupp
Taimeri / temperatuuri ekraan
Meni ikoonid

—@ Tiivad 20 200

Steik 12 200
Kala 10 195

Meniiii Vaikeaeg (min) Vaiketemperatuur (°C)

-55-



T

=d Krevetid 10 195
Friikartulid 20 200
Munakook 12 180

ﬁ Kook 30 160
Klpsis 15 170

ENNE KASUTAMIST

Enne kasutamist lugege palun kdiki juhiseid ja siilitage need edaspidiseks kasutamiseks. Uhendage seade vaid
maandatud pistikupessa. Enne esmakasutust eemaldage kdik pakkematerjalid. Puhastage korv ja frittimistarvik.
(Vt. “PUHASTAMINE JA HOOLDUS"”) Piihlige seadme sisemus ja valispind pehme lapiga puhtaks. Jalgige, et
elektrilised osad jadvad kuivaks. See seade kuumutab toitu igast kiiljest ja enamike koostisosade puhul oli
vaja ei ole.

Enne seadme esmakordset kasutamist laske sellel umbes 10 minutit t66tada, et kuumutada ara tootmisjaagid.
Jalgige, et ruumis on hea ventilatsioon. Seadme esmakordsel sisselilitamisel voib sellest tulla veidi suitsu ja
omapadrast I6hna. See on normaalne ja |Gpeb varsti.

Markus! Kasutage frittimistarvikut alati kinnitatud silikoonjalgadega. Need aitavad frittimistarvikut
kiipsetamise ajal korvi sees paigal hoida.

KASUTAMINE

1. Asetage seade kuivale, stabiilsele ja kuumuskindlale pinnale.

2. Seade muutub to6tamise ajal kuumaks, seega jalgige, et teised esemed sellele liiga Iahedal ei oleks.

3. Korvi eemaldamiseks seadmest tommake korvi kdepidet. Pange frittimistarvik korvi sisse.

4. Pange koostisained korvi. (Arge Uletage korvi sees niidatud maksimaalset taset (MAX).) Libistage korv
seadmesse. Kontrollige, et need on korrektses asendis ja seade on tdiesti suletud.
Ettevaatust: Arge tiitke korvi 8li ega muu vedelikuga. Arge puudutage korvi selle kasutamise ajal ega
kohe parast kasutamist, sest see muutub vaga kuumaks. Hoidke korvi vaid kdepidemest.

I
5. Uhendage toitepistik sobivasse pistikupessa. Vajutage sisse/vilja nuppu "”, seade on niiid
ootereZiimis.

6. Vajutage nuppu "", saate muuta temperatuuri voi taimeri seadistust; Taimeri/temperatuuri ekraanil
kuvatakse praegune temperatuur voi taimer. Vajutage “+” voi nuppu, et madrata soovitud
temperatuur (5 kraadi / vajutus) ja aeg (1 minut / vajutage) koostisosade jaoks. Kiireks reguleerimiseks
vOite nuppe ,+“ voi ,,-“ ka pikalt all hoida.

“w n

7. Voite vajutada ka mem'j[]nuppu“”, et valida vaikemenlilidest soovitud seadistus. Taimeri ja

temperatuuri vaheseks reguleerimiseks vajutage nuppu ”” ja nuppe “+” vGi “-”
Markus: kui 20 sekundi jooksul toimingut ei tehta, lllitub ekraan valja. Nende aktiveerimiseks peate
vajutama sisse/vilja nuppu.

8. Seadme kaivitamiseks, vajutage tks kord kdivitamise/peatamise ”" nuppu.
9. Kui kogu klpsetusprotsess on I16ppenud, heliseb taimer. Té6tamise ajal saate t66 peatamiseks vajutad

kaivitamise/peatamise nuppu.
10. Korvi eemaldamiseks seadmest tdmmake korvi kdepidet. Kontrollige, kas koostisained on valmis saanud.
Kui mitte, siis pange korv seadmesse tagasi. Seadistage temperatuur ja taimerile moéni lisaminut. Seejarel

vajutage kdivitamise/peatamise ”” nuppu ja seade hakkab uuesti tddle. MARKUS: Korvi saab
koostisainete kontrollimiseks ja raputamiseks ka kiipsetamise ajal vilja tdmmata. Korvi seadmesse
libistamisel jatkab seade t66d samade seadistustega.

11. Algselt dliste koostisainete (nt veiseliha, kana, sealiha) eemaldamiseks, mille puhul liigne dli koguneb korvi
pohja, tostke need tangide abil Gikshaaval vlja.

-56 -



Koostisainete (nt kartulilaastud, koogiviljad) eemaldamiseks, mille puhul praadimise kdigus korvi pdhja
liigset Oli ei kogune, tdmmake korv vilja ja valage koostisained lauandudele.

Markus. Korv ja koostisained on péarast praadimist kuumad. Olenevalt seadmes olevast koostisaine tlilibist
vOib pannilt eralduda auru.

12. Parast kiipsetamise IGpetamist on seade vajadusel koheselt jargmise portsu koostisosade kiipsetamiseks.

Markus: Kui té6tamise ajal toimub voolukatkestus, méaletab toode t6dolekut ja tédaega umbes 1 tund ning
jatkab toite uuesti sisselllitamisel eelmise seadistuse kasutamist.

NOUANDEID FRITTIMISEKS

1. Krobedate friikartulite saamiseks on optimaalne kogus 500-750 grammi.

2. Kui seade on kilm, lisage kiipsetusajale 3 minutit vOi laske seadmel ilma koostisosadeta 4 minutit
eelkuumeneda.

3. Osasid koostisosi tuleb poole kiipsetamise pealt raputada. Koostisosade raputamiseks vOi
Umberpodramiseks tdmmake korv kdepideme abil seadmest vilja ja raputage seda voi keerake
koostisained kahvli (vGi tangide) abil imber. Seejérel pange korv seadmesse tagasi.

4. Seadet vOib kasutada ka toiduainete soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur
150°C juurde ja taimer 10 minutile.

5. Riivsaiaga paneeritud tooted muutuvad krébedamaks, kui piserdada neid vdahese taimedliga.

6. Kui soovite klipsetada kooki vdi quiche’i vai teisi drnu koostisosi, siis voite panna seadmesse ka koogi- voi
ahjuvormi.

7. Arge valmistage seadmes dirmiselt rasvaseid koostisosi, nt. vorstikesi.

ETTEVAATUST:

1. Arge kunagi pange seadme korpust vette ega loputage seda jooksva vee all.

2. Elektriloogi voi lihise ennetamiseks valtige mistahes vedeliku sattumist seadmesse.

3. Kitteelementidega kokku puutumise ennetamiseks hoidke kdik koostisosad korvis.

4. Arge katke seadme Bhu sisse- vdi viljalaskeavasid. Jitke seadme Uimber ja kohale vihemalt 10cm vaba
ruumi.

5. Korvi 6liga taitmine voib p&hjustada tulekahju!

6. Arge puudutage té6tava seadme sisepindu.

7. Olge kuuma auru ja 6hu suhtes ettevaatlik ka korvi seadmest eemaldades.

8. Seadme t6o6tamise kaigus eraldub 6hu valjalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma kded ja ndgu aurust
ning 6hu valjalaskeavadest ohutus kauguses.

9. Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, siis lllitage seade seade koheselt vilja ja eemaldage vooluvorgust.

Tume suits tahendab, et toit on lleklipsenud voi seade on rikkis.

Praadimise vordlustabel

Minimaalne- .
- . Aeg Temperatuur Lisatave
Tiip Maksimaalne (minutid) (C)
toidu kogus (g)
. 170-800
Bataadid 1-4 tk 30-35. 200
Friikartulid 200-750 12-20. 200
lsetehtud Leotage vees 30 minutit,
ikartulid 200-500 18-25 180 kuwajt.age ja lisage 1/4 kuni 1
spl. Oli
50-300
Kook 1.6 tk 15-30 160
Kédgivillad  [100-580 5-10 180 Méarake kipsetusaeg
vastavalt teie eelistusele
Krevetid 100-500 6-12 190
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. 100-290
Steik 1-3 tk 10-12 200
Kala 110-320 15-17 180
Kana 220-400 10-14 200

Markus: Kui tootepakendil esitatud juhised erinevad tabelis toodud vaartustest, siis jargige pakendil esitatud
juhiseid.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1.

w

Enne seadme kasitsemist voi puhastamist laske sellel umbes 30 minutit jahtuda. Puhastage seadet
regulaarselt nii seest kui valjast.

Puhastage nii seadme sisemust kui valispindu niiske lapiga ja kuivatage pehme puhta lapiga.

Arge kunagi kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega kdsnu.

Seadme kiiremaks mahajahutamiseks votke korv seadmest vdlja. Puhastage korvi ja frittimistarvikut
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse nuustikuga. Enne kasutamist kuivatage seade korralikult.
Puhastage korpuse sees olevat kiitteelementi (seda naete péarast korvi valjavotmist) puhastusharjaga, et
eemaldada toidujaagid.

Markus: Korvi ja praadimisresti voib pesta nGudepesumasinas.

TORKEOTSING

Probleem

Voéimalik pohjus

Lahendus

Seade ei t6o6ta.

Seade ei ole vooluvdrku
ihendatud.

Uhendage toitepistik maandatud
seinakontakti.

Koostisosad ei ole
taielikult kiipsenud.

Toidu kogus korvis on liiga suur.

Pange korvi vaiksemaid toidukoguseid.
Vaiksemad kogused kiipsevad tihtlasemalt.

Temperatuur on liiga madal voi
kiipsetusaeg on liiga lihike.

Vajutage ,,+“ nuppu, et reguleerida
temperatuur soovitud temperatuurile voi
valmistage toitu pikema aja jooksul.

Kiipsetatud toidud ei
ole krobedad

Kasutasite sellist tiilipi
toiduaineid, mida tuleb
klipsetada tavaparases frittiris.

Krébedama tulemuse saavutamiseks kasutage
ahjus valmistatavaid toiduaineid voi
pintseldage toitu kergelt dliga.

Seadmest tuleb valget
suitsu.

Valmistate rasvaseid
toiduaineid.

Rasvaste koostisosade kiipsetamisel lekib
korvi 8li. Oli tekitab valget suitsu ja korv vdib
kuumaks minna. See ei mdjuta kiipsetamise
tulemusi ega kahjusta seadet.

Korvis on rasvajadke eelmises
toiduvalmistamise korrast.

Puhastage korvi korralikult parast iga
kasutuskorda.

Varsked friikartulid

Te ei ole kasutanud diget
kartulittupi.

Kasutage varskeid kartuleid ja jalgige, et
kartulid ei muutuks praadimisel liiga pehmeks.

kiipsevad ebaiihtlaselt.

Kartulipulgad on enne
praadimist korralikult
loputamata.

Kartulipulkade valispindadelt tarklise
eemaldamiseks loputage neid korralikult.

Varsked kartulid ei ole
krobedad.

Kartulite krébedus sdltub
nendes sisalduva oli ja vee
kogusest.

Enne Oli lisamist kontrollige, et kartulipulgad
on korralikult kuivanud.

Krobedama tulemuse saavutamiseks |6igake
vaiksemaid kartulipulki.

Krobedama tulemuse jaoks lisage veidi
rohkem &li.

Too6tamise ajal on llemise

El kuumutustemperatuuri anduri
(korvi kohal) kontuur avatud.
Too6tamise ajal on llemise

E2 kuumutustemperatuuri andur

(korvi kohal) liihises.

Koigil neil juhtudel viige seade tagasi
ostukohta.
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Tootamise ajal on alumise

E3 kuumutustemperatuuri anduri
(korvi all) kontuur avatud.
Tootamise ajal on alumise

E4 kuumutustemperatuuri andur
(korvi all) lGhises.

TEHNILISED ANDMED
Toopinge : 220-240V ~ 50/60Hz
Voimsustarve: 2000W

GARANTII JA KLIENDITEENINDUS

Enne tarnimist labivad meie seadmed karmi kvaliteedikontrolli. Kui hoolimata kdikidest pingutustest esinevad
tootmise voi transportimise ajal kahjustused, tagastage seade meie edasimidijale.

Me pakume ostetud toodetele 2-aastast garantiid alates ostukuupédevast. Rikkis toote korral voite p66rduda
otse ostukoha poole.

Defektid, mis on tingitud seadme ebadigest kasitsemisest, ja talitlushaired, mille on pShjustanud kolmandate
osapoolte sekkumine voi remontimine, vdi mitteoriginaalvaruosade kasutamine, ei ole kdesoleva garantiiga
kaetud. Hoidke alati ostukviitung alles; ilma ostukviitungita ei saa te garantiiteenindust taotleda.
Kasutusjuhendi eiramisest pdhjustatud kahjustused tilihistavad garantii; me ei vastuta tagajarjeks olevate
kahjustuste eest. Samuti ei ole me vastutavad materiaalsete kahjustuste vdi kehavigastuste eest, mille on
pohjustanud ebasobiv kasutamine ja kasutusjuhendi vaar kasutamine. Lisatarvikute kahjustus ei tdhenda kogu
seadme tasuta asendamist. Sellisel juhul votke (hendust meie hooldusosakonnaga. Purunenud klaas- voi
plastosade korral tuleb alati eraldi tasuda. Garantii ei hélma tarbitavate voi kuluvate detailide kahjustusi,
puhastamist, hooldust ja nimetatud osade asendamist ning nende t66de eest tuleb eraldi tasuda.

Labikriipsutatud ratastega prigikasti simbol tahendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka. Elektroonika- ja elektriseadmed, mis ei kuulu valikulise sortimise protsessi, on
potentsiaalselt ohtlikud keskkonnale ja inimeste tervisele ohtlike ainete olemasolu tdttu. Palun
korvaldage see vastutustundlikult heakskiidetud jaatmekaitlus- voi taaskasutusettevottes.

[ ]

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31 (0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands
Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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Instrukciju rokasgramata — Latvian

DROSIBAS INSTRUKCIJA

Lai izvairitos no traumu vai bojajumu glsanas, un lai iegltu labakos rezultatus, ko piedava ierice, pirms
lietoSanas izlasiet visas zemak noraditas instrukcijas. Glabajiet Sis lietoSanas instrukcijas drosa vieta. Ja jls
iedodat vai nododat So ierici kadam citam, lidzi iedodiet arfi Sis lietoSanas instrukcijas.

Bojajuma gadijuma, ko izraisijis lietotajs, neievérojot noraditas lietoSanas instrukcijas, garantija nebls spéka.
RaZotajs/importétajs neuznemas nekadu atbildibu par zaudéjumiem, kas radusies lietosanas instrukciju
neievéroSanas vai nevérigas lietoSanas rezultata, ka art izmantojot ierici neatbilstosi So instrukciju prastbam.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

So ierici drikst lietot bérni sidkot no 8 gadu vecuma un cilvéki ar fiziskiem, garigiem vai manu
traucéjumiem, ka ari cilvéki bez pieredzes un zinasanam, ja vinus uzrauga vai vini ir informéti par ierices
drosas lietosanas kartibu un apzinas iespéjamo bistamibu.

Nelaut bérniem spéléties ar ierici.

Tirisanu un apkopi nav atlauts veikt bérniem, ja vien vini nav sasniegusi 8 gadu vecumu, un tos neuzrauga
pieaugusie.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

Ja ir bojats stravas vads, droSibas nolUkos razotajam, ta pilnvarotam servisa darbiniekam vai [idzvértigi
kvalificétai personai to ir janomaina.

Virsmu, kuras nonak saskaré ar partiku vai ellu, tiriSanas instrukcijas, ldzam skattt rokasgramatas nodala
“TIRISANA UN KOPSANA”.

lerice nav paredzéta izmantoSanai ar aréja taimera vai atseviskas talvadibas pults palidzibu.

So ierici ir paredzéts lietot majsaimnieciba un lidzigas vietas, pieméram, personala virtuvé veikalos, birojos
un citas darbavietas, lauku majas, viesnicu, motelu numurinos un cita veida apdzivojamas telpas, ka ar
gultasvietas un brokastu tipa viesnicas.

Pirms iespraudiet kontaktdaksu stravas kontaktligzda, parbaudiet, vai spriegums un frekvence atbilst
specifikacijas prastbam uz uzlimes.

Kad ierici neizmantojat un pirms veicat tai tiriSanas darbus, izvelciet stravas kontaktdaksu no
kontaktligzdas.

Ja tiek izmantots pagarinatajvads, tam jaatbilst ierices energijas patérinam, pretéja gadijuma
pagarinatajvads un/vai kontaktdaksa var parkarst. Pakllpot aiz pagarinatajvada, pastav traumu gisanas
risks. Esiet piesardzigs, lai izvairitos no bistamam situacijam.

Novietojiet stravas vadu t3, lai tas nenokaratos virs asam malam un karstiem priekSmetiem, un sekojiet,
lai tas nenonak saskaré ar atklatam liesmam.

Neiegremdgéjiet ierici vai kontaktdaksu ddent vai citos Skidrumos. Pastav draudi dzivibai, ko izraisa
elektriskas stravas trieciens!

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, velkot aiz kontaktdaksas. Nevelciet aiz stravas vada.
Nepieskarieties iericei, ja ta iekritusi Gden. lzvelciet kontaktdaksu no kontaktligzdas, izslédziet ierici un
nogadajiet to pilnvarota servisa centra, kur tai veiks remontu.

Nesavienojiet un neatvienojiet ierici no stravas kontaktligzdas, velkot kontaktdakSu ar mitru roku.

Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu vai salabot ierici pasrocigi. Tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas darbibas laika.

Siierice nav paredzéta komercialai lieto3anai.

Neizmantojiet ierici mérkiem, kam ta nav paredzéta.

Netiniet vadu ap ierici un nesalieciet to.

Novietojiet ierici uz stabilas un lidzenas virsmas, no kuras ta nevar nokrist.

Raugiet, lai produkts netiktu paklauts mitrumam un parak daudz netirumiem.

Notiriet produktu no arpuses ar samitrinatu lupatinu.

Nelietojiet ierici bez uzraudzibas, ja jums ir jadodas projam no darbavietas, vienmér izslédziet to vai
izvelciet kontaktdaksu no kontaktligzdas (velciet aiz kontaktdaksas, nevis vada).

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citu ierici. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ierices aizmuguré, sanos un
virs tas.

Cepsanas laika caur gaisa izplUdes atverém izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaika un gaisa izplUdes atverém. Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.
Nekaveéjoties atvienojiet ierici no elektrotikla, ja no tas izplist tumsi ddmi. Pirms iznemat pannu no ierices,
pagaidiet, kamér no tas vairs nepliast dami.
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29. Laiierice darbotos nevainojami, pirms katras lietoSanas reizes apskatiet, vai sildelements un vieta ap to ir
tira un uz tas nav partikas atlikumu.

30. Uzmanibu, karsta virsmal!

BRIDINAJUMS! Nepieskarties ieslégta gludekla virsmai! Atklatas dalas virsmas temperatira gludekla
darbibas laika var but augsta.

31. Karstais gaiss izplUst no gaisa atveres ierices aizmuguréja dala. levérojiet pietiekami drosu attalumu Iidz
tadiem materialiem ka stikls, kas ir jutigi pret karstumu.

32. Ja izmantojat izstradajumus ar nepiedegoso virsmu, gatavosanas telpa nedrikst atrasties putni, un telpai
jabat pilniba noslédzamai un pietiekami labi izvédinamai.

33. Vienmér iznemiet cepamo papiru no groza péc un pirms lietoSanas/uzsildisanas laika bez partikas
produktiem.

34. Pirms katras lietoSanas parliecinieties, ka sildelements un korpuss ir tiri un bez partikas atliekam, lai
nodrosSinatu ierices optimalu darbibu.

35. Parliecinieties, vai Saja iericé pagatavotais édiens ir zeltaini dzeltena, nevis tumsa vai briana krasa. Notiriet
sadegusas atliekas. Necepiet svaigus kartupelus temperatira, kas augstaka par 180 °C (lai samazinatu
akrilamida veidosanos).

36. Esiet piesardzigs, tirot gatavosSanas nodalijjuma augs$éjo dalu: sildelements ir karsts un metala dalu malas ir
asas.

DALU APRAKSTS

ouhkwneE

Gaisa iepltdes atvere
Vadibas panelis un displejs
Grozs

Groza rokturis

Cepsanas grils

Gaisa izplUdes atvere

Cooking

2

Vadibas panelis un displejs s SHRIMP

N AWM R

Temperatiras/taimera radijuma parslégsanas poga
Temperatiras/taimera radijuma palielindsanas poga (+) S
Temperatiras/taimera radijuma samazinasanas poga (-)
leslégSanas/izslégsanas poga

Izvélnes poga

Poga ,Start/Pause” (leslégt/Pauzét)

Taimera radijuma/temperatiras displejs 4 5 3 1 2 6
Izvélnu ikonas

—@ Sparnini 20 200
Liellopa steiks 12 200

leprieks iestatitais | leprieks iestatita temperatira

lzvélne laiks (min.) (°C)
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Zivis 10 195

>

Fri kartupeli 20 200

Garneles 10 195

Olu kaka 12 180

ﬁ Kaka 30 160
Cepumi 15 170

PIRMS LIETOSANAS

Pirms lietoSanas vispirms izlasiet visus noradijumus un saglabajiet rokasgramatu veélakai parlasisanai.
Pievienoijiet ierici tikai iezemeétai kontaktligzdai. Pirms pirmas lietosanas reizes janonem iepakojuma materiali.
Notiriet grozu un cepsanas grilu. (Izlasiet sadalu “TIRISANA UN KOPSANA”) Izslaukiet ierici no iek$puses un
noslaukiet no arpuses ar mikstu lupatinu. Elektriskajam dalam ir jabat sausam. lerices generétais karstums uz
partiku izplatas visos virzienos, tadel lielakajai dalai sastavdalu nav nepiecieSama ella.

Pirms pirmas lietoSanas reizes ieslédziet ierici uz apméram 10 minGtém, lai sadedzinatu razoSanas atlikumus.
Telpa jabut nodroSinatai pietiekamai ventilacijai. leslédzot ierici pirmo reizi, var izdalities nedaudz dimi un
piedeguma smaka. Tas ir normali un driz izzad.

Piezime. Vienmér izmantojiet cepSanas grilu ar piestiprinatam silikona kajinam. Gatavosanas laika tie palidzés
stabilizét groza cepsanas grilu.

LIETOSANA

1.

2.
3.
4

10.

Nolieciet ierici uz sausas, stabilas un karstumizturigas virsmas.

Ta ka ierice lietoSanas laika klGst karsta, nenovietojiet to parak tuvu citiem objektiem.

Izvelciet grozu no ierices, pieturot aiz groza roktura. lelieciet cep$anas rezgi groza.

leberiet groza sastavdalas. (Neparsniedziet groza iekSpusé noradito maksimala limena atzimi MAX.)
lebidiet grozu iericé. Grozam jabdt pareizi novietotam un iericei jabat pilniba aizvértai.

Uzmanibu! Neiepildiet groza cepamellu vai cita veida Skidrumus. LietoSanas laika vai neilgi péc tas
nepieskarieties grozam, jo tas gatavosSanas laika k|Ust |oti karsts. Pieskarieties tikai groza rokturim.

I
lespraudiet kontaktdaksu piemérota kontaktligzda. Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu "”, ierice
tagad ir gaidstaves rezima.

Nospiezot pogu “”, varat parsléegt temperatiiras vai taimera iestatijumu; taimera/temperatiras
displeja tiks paradita pasreizéja temperatira vai taimeris. Nospiediet pogu “+” vai “-”, lai iestatitu vélamo
temperatdru (5 gradi/nospiezZot vienu reizi) un laiku (1 mindte / nospieZot vienu reizi) sastavdalam. Lai atri

noregulétu iestatijumus, varat ari nospiest un pieturét ,,+” vai ,,-".
Varat arl nospiest izvélnes pogu "", lai nokluséjuma izvélnés atlasitu vélamo iestatijumu. Ja vélaties

tikai nedaudz noregulét laiku un temperatdru, nospiediet pogu ”" un “+” vai “-”.
Piezime: ja 20 sekunzu laika netiks veikta neviena darbiba, displejs tiks izslégts. Lai to aktivizétu, janospiez
ieslég$anas/izslegsanas poga.

Vienreiz nospiediet pogu "’ (leslégt/Pauzet); ierice saks darboties.
Kad viss gatavoSanas process bis beidzies, atskanés taimera signals. Lai partrauktu gatavoSanas procesu,

tas laika varat nospiest pogu ”” (leslegt/Pauzét).
Izvelciet grozu no ierices, pieturot aiz groza roktura. Parbaudiet, vai ir gatavas sastavdalas. Ja vél nav,
vienkarsi iebidiet grozu atpakal iericé. lestatiet temperatiru un taimeri uz dazam papildu minitém. Péc

tam nospiediet pogu ”” (leslegt/Pauzét), lai vélreiz ieslégtu ierici. PIEZIME. Grozu var izvilkt ari
gatavosSanas laika, lai parbauditu un sakratitu sastavdalas. Kad grozs tiek iebidits atpakal, ierice turpina
darboties ar izvéléto iestatijumu.
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11.

12.

Sastavdalu iznemsanai (pieméram, liellopu galas, vistas galas, cita veida galas), kuram ir lieka ella,
izmantojiet knaibles, lai atlasitu sastavdalas pa vienai, jo no visam sastavdalam bds iztecéjusi un groza
apaksa savakta lieka ella.

Sastavdalu iznemsanai (pieméram, Cipsu, darzenu), kuram groza apaksa nav liekas ellas, izvelciet grozu un
ielejiet sastavdalas traukos.

Piezime! Grozs un sastavdalas péc gatavosSanas stipri sakarst. Atkariba no ierices sastavdalu veida no
trauka var izplUst tvaiks.

Kad gatavosana ir pabeigta, ierici var uzreiz izmantot nakamo sastavdalu vai papildporciju pagatavosanai,
ja nepiecieSams.

Piezime! Ja darbibas laika tiek partraukta stravas padeve, izstradajums joprojam var saglabat darba stavokli un
darba laiku aptuveni 1 stundu un turpinat darboties ar iepriek$éjo iestatijumu, tiklidz stravas padeve tiks atkal
ieslegta.

PADOMI GATAVOSANAI AR ELLU

1. Ja vélaties pagatavot kraukskigus kartupelus, neparsniedziet vairak par 500-750 gramiem viena
gatavosanas reize.

2. Kad ierice ir auksta, pieskaitiet gatavoSanas laikam 3 mindtes, vai arl pagaidiet apm. 4 minates bez
ievietotam sastavdalam, kameér ierice uzkarst.

3. Daii produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavoSanas laika. Lai sakratitu vai apgrieztu produktus, izvelciet
grozu no ierices aiz roktura un sakratiet vai apgrieziet ar daksinu (vai knaibléem). Péc tam iebidiet grozu
atpakal ierice.

4. Cepsanas ierici var izmantot ari produktu uzsildisanai. Lai uzsilditu produktus, iestatiet temperattru ldz
150 °C un lidz 10 minttém.

5. Produkti ar sausas rivmaizes garozu k|lst kraukskigaki, ja uz tiem uzsmidzina nedaudz augu ellas.

6. levietojiet iericé cepesSpannu vai cepeskrasns trauku, ja vélaties cept kiku, pirags ar salo pildijumu vai citas
trauslas sastavdalas.

7. Negatavojiet iericé stipri taukainus partikas produktus, pieméram, desu.

UZMANIBU!

1. Nekad neiegremdéjiet korpusu Gdeni un neskalojiet zem krana tGdens.

2. Nepielaujiet, ka iericé iek|Tst skidrumes, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena vai issavienojuma.

3. Glabajiet visas sastavdalas groza, lai novérstu saskari ar sildelementiem.

4. Neaizklajiet ieslégtas ierices laika gaisa ieplldes un izplUdes atveres. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ap
ierici un virs tas.

5. lepildot groza ellu, varat izraisit ugunsgréku!

6. lerices darbibas laika nepieskarieties tas iekSpusei.

7. Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad iznemat grozu no ierices.

8. leslegtas ierices laika caur gaisa izplUdes atveri izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaika un gaisa izplldes atveres.

9. Ja pamanat, ka no ierices izplust tumsi dimi, tas nozimég, ka partika ir pargatavojusies vai ierice ir bojata,

nekavéjoties izvelciet ierices elektriskas stravas vadu no kontaktrozetes.

Ediena gatavo3anas atsaucu tabula

Minimalais - Gatavosanas _ .
. ey . . Temperatura Papildu

Veids maksimalais ilgums (C ) informacija

partikas daudzums (g)|(minates)
. . [170-800

Saldie kartupeli 1-4 gab. 30-35 200

Fr1 kartupeli 200-750 12-20 200

Paiu gatavoti IzmérFéE GdenT‘ 39 minates,

kartupeli 200-500 18-25 180 nosusinat un pievienot 1/4

’ [idz 1 ed.k. ellas
_ 50-300
Kaka 1-6 gab. 15-30 160
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Darzeni 100-580 5-10 180 lestatiet gatavosanas laiku
’ atbilstosi savam vélmém
Garneles 100-500 6-12 190
. 100-290
Steiks 1-3 gab. 10-12 200
Zivis 110-320 15-17 180
Vista 220-400 10-14 200

Piezime! Ja gatavosanas noradijumi uz produkta iepakojuma atSkiras no $aja tabula noraditajam veéertibam,

jaievéro noradijumi uz iepakojuma.

TIRISANA UN KOPSANA

1. Pirms ierices lietoSanas vai tiriSanas uzgaidiet apméram 30 mindtes, kameér ta atdziest. Regulari notiriet

ierici no iekSpuses un arpuses.

2. Noslaukiet ierices arpusi un iekSpusi ar mitru un péc tam ar sausu lupatinu.

w

Nekada gadijuma nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek]us vai stklus.

4. lznemiet grozu, lai ierice atrak atdziest. Nomazgajiet grozu un cepsanas grilu karsta Gdent ar mazgasanas
[idzekli un neabrazivu sikli. Pirms lietoSanas kartigi nosusiniet.
5. Notiriet sildelementu korpusa iekSpusé (to var redzét péc groza izvilksanas) ar tiriSanas birstiti, lai

nonemtu partikas paliekas.

Piezime! Grozu un cepsSanas grilu var mazgat trauku mazgajamaja masina.

PROBLEMU NOTEIKSANA UN NOVERSANA

Probléma lespéjamais célonis

Risinajums

- . lerice nav pievienota barosanas
lerice nedarbojas.

lespraudiet kontaktdaksu iezeméta sienas

avotam. kontaktligzda.
Groza parak daudz partikas lelieciet groza mazak sastavdalu. Mazakas
produktu. sastavdalas tiek pagatavotas vienmeérigak.

Ediens nav lidz galam
pagatavots. Parak zema temperatdra vai nav
pietiekams gatavosanas ilgums.

Nospiediet pogu “+”, lai noregulétu
temperatiru atbilstosi vajadzigajai
temperatirai vai gatavotu papildu laiku.

Ceptas uzkodas nav Tika atlasits uzkodu veids, ko
kraukskigas gatavo parastaja cepsSanas iericé.

Lai uzkodas un naski batu kraukskigaki,
izmantojiet cepeskrasns uzkodu programmu
vai uzklajiet tam nedaudz ellas.

. _ . JUs gatavojat ellainus produktus.
No ierices izdalas balti

Ellainu produktu gatavoSanas laika groza
ietek ella. E]la rada baltus dimus, un var
sakarst grozs. Tas neietekmé gatavo3anas

noskaloti kartupelu salmini.

dimi. rezultatu un nesaboja ierici.
Groza ir ellas atlikumi no Iztiriet grozu pareizi péc katras lietoSanas
iepriekséjas gatavosanas reizes. reizes.
Nav izmantots pareizais kartupelu | lzmantojiet svaigus kartupelus un raugiet, lai
Nevienmeérigi sacepti veids. tie cepsSanas laika paliktu stingri.
svaigi kartupeli. Pirms cepSanas nav kartigi Kartigi noskalojiet kartupelu salminus, lai no

tiem atdalitu cieti.

Fr1 kartupelu kraukskigums ir
Miksti fri kartupeli. atkarigs no ellas un Gdens
daudzuma kartupelos

Pirms ellas pievienoSanas kartupe|u
salminiem ir jabGt kartigi nosusinatiem.

Lai iegltu kraukskigakus kartupelus,
sagrieziet tos sikakos salminos.

Lai iegUtu kraukskigakus kartupelus,
pievienojiet nedaudz vairak e)las.

Darbibas laika uz augs$éjo
sildisanas temperatiiras sensoru
(virs groza) nepienak
elektropadeve.

El

Visos Sajos gadijumos dodieties atpakal uz
izstradajuma iegades vietu.
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Darbibas laika augséja sildisanas
E2 temperatdras sensora (virs groza)
radies Tssavienojums.

Darbibas laika uz apakséjo
sildiSanas temperatiras sensoru
(virs groza) nepienak
elektropadeve.

Darbibas laika apakséja sildisanas
E4 temperatdras sensora (virs groza)
radies Tssavienojums.

E3

TEHNISKIE DATI
Darbibas spriegums: 220-240V ~ 50/60Hz
Energijas patérins: 2000W

GARANTIJA UN KLIENTU APKALPOSANA

Pirms ieriCu izlaiSanas tirgl tam tiek veikta rlpiga kvalitates kontrole. Ja, neskatoties uz visiem ripigajiem
kontroles pasakumiem, raZzosanas vai parvadasanas laika ir radies bojajums, nogadajiet ierici izplatitajam.
Pardotajai iericei més nodrosinam 2 gadu garantiju, sakot no pardosanas datuma. Ja jdsu ierice ir bojata, varat
doties tiesi uz tirdzniecibas vietu.

Defekti, kas rodas ierices neatbilstoSas lietoSanas vai klimju dél, jo tresas puses ir izmainijusas ierices
konstrukciju, ir veikusas remontdarbus vai ir uzstaditas neoriginalas detalas, netiek segti $aja garantija.
Vienmeér saglabajiet ¢eku. Bez ¢eka nevar veikt prasibas saskana ar garantiju. Ja bojajumi tiek radtti,
neieveérojot lietoSanas instrukcija noradito, garantija nav spéka. Ja rodas izrietoSie bojajumi, meés
neuznemamies atbildibu. Més art neuznemamies atbildibu par materialu bojajumiem vai personigam traumam,
kas rodas, nepareizi lietojot ierici, ja netiek atbilstoSi izpilditi lietoSanas instrukcija sniegtie noradijumi.
Piederumiem raditie bojajumi nenozimé, ka bez maksas tiek aizstata visa ierice. Sados gadijumos sazinieties ar
tehniskas apkalpes dienestu. Par saplisusu stiklu vai plastmasas detalam vienmeér ir jamaksa. Garantija nav
ieklauti un netiek apmaksati defekti patéréjamajam precém vai detalam, kas paklautas nodilumam, ka ari

— —v

ieprieks minéto detalu tiriSana, apkope un nomaina.

Parsvitrotas atkritumu tvertnes simbols nozZimé, ka So produktu nedrikst izmest kopa ar parastajiem
sadzives atkritumiem. Elektroniskas un elektriskas iekartas, kas netiek ieklautas selektivas

skiroSanas procesa, ir potenciali bistamas videi un cilvéka veselibai to bistamo vielu klatbdtnes dé).
Lddzu, nododiet nolietotas iekartas atbildiga veida apstiprinata atkritumu vai parstrades uznémuma.

[ ]

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31(0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands
Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu

Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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KLIENTU APKALPOSANA  REZERVES DALAS

-65-


http://www.emerio.eu/service
http://www.emerio.eu/service
https://spareparts.emerio.eu/
https://ersatzteile.emerio.eu/
https://onderdelen.emerio.eu/

Instrukcijy vadovas — Lithuanian

SAUGOS NURODYMAI

Pries naudodami perskaitykite visus tolesnius nurodymus, kad iSvengtuméte suzalojimo arba apgadinimo ir
kad prietaisas duoty geriausius rezultatus. Pasidékite Sig instrukcijg saugioje vietoje. Jei duodate arba
perleidZiate $j prietaisg kitam asmeniui, batinai pridékite Sig instrukcija.

Jei naudotojas susiZalos todél, kad nesilaiké Sios instrukcijos nurodymy, garantija negalios. Gamintojas /
importuotojas neprisiima atsakomybés uz Zalg, padarytg dél Sios instrukcijos nesilaikymo, aplaidaus naudojimo
arba naudojimo ne pagal Sios instrukcijos nurodymus.

1.

vk wnN

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

29.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys su blogesniais fiziniais, jutiminiais arba protiniais
sugebéjimais, arba neturintys pakankamai patirties bei Ziniy tik juos priziGrint arba apmokius kaip saugiai
naudoti prietaisg ir supaZindinus su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu.

Vaikai negali valyti ir atlikti techninés priezilros, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra priZitarimi.
Prietaisa ir jo laidg laikykite vaikams iki 8 mety neprieinamoje vietoje.

Jei maitinimo laidas yra pazeistas, gamintojas, aptarnavimo tarpininkas ar panasiai kvalifikuotas asmuo jj
turi pakeisti, tam, kad buty iSvengta pavojaus.

Su maistu ar aliejumi kontaktuojanciy pavirSiy valymo instrukcijas rasite vadovo skyriuje ,,VALYMAS IR
PRIEZIURA”,

Sis prietaisas neskirtas veikti su idoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panagiose srityse, pavyzdziui, parduotuviy, biury ir kity darbo viety
virtuvése, ukiuose, viesbuciy, moteliy ir kity gyvenamuyjy patalpy klientams, nakvynés ir pusryciy tipo
patalpose.

Pries jkiSant kiStukg j elektros lizdg patikrinkite, ar jtampa ir daZnis atitinka klasifikavimo etiketéje
nurodytas specifikacijas.

Kai prietaiso nenaudojate arba pries valydami, istraukite kistuka i$ elektros lizdo.

Jei naudojimas ilgintuvas, jis turi bati pritaikytas prietaiso naudojamai elektros energijai, antraip gali
perkaisti ilgintuvas ir (arba) kiStukas. Kyla pavojus susizaloti uzkliuvus uz ilginimo laido. Bikite atsargis ir
venkite pavojingy situacijy.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas nekabéty ant astriy briauny ir saugokite jj nuo jkaitusiy daikty bei atviros
liepsnos.

Nejmerkite prietaiso arba jo kiStuko j vandenj arba kitg skystj. Yra pavojus gyvybei dél elektros smuagio!
Norédami iStraukti kiStuka iS elektros lizdo, traukite uz kistuko. Netraukite elektros laido.

Nelieskite prietaiso, jei jis jkrito j vandenj. IStraukite kiStukg iS elektros lizdo, iSjunkite prietaisg ir
nusiyskite jj j jgaliotajj servisg taisyti.

Nejjunkite prietaiso j elektros lizdg ir neiSjunkite is jo drégnomis rankomis.

Niekada neatidarinékite prietaiso korpuso ir netaisykite prietaiso patys. Galite patirti elektros smugj.
Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieziiros.

Sis prietaisas neskirtas naudoti komercinéms reikméms.

Nenaudokite prietaiso kitoms reikméms nei nurodyta.

Nesukite elektros laido aplink prietaisg ir nesulenkite jo.

Padékite prietaisg ant stabilaus, lygaus pavirsiaus, nuo kurio jis nenukristy.

Nenaudokite gaminio pernelyg nesvarioje aplinkoje ir neleiskite, kad jj veikty drégmé.

Patj gaminj valykite Siek tiek drégna Sluoste.

Nepalikite prietaiso veikti be priezZilros, jei turétuméte iseiti iS darbo vietos, visada iSjunkite prietaisg arba
istraukite kistuka is lizdo (traukite patj kistuka, o ne laidg).

Nestatykite prietaiso prie sienos ar prie kito prietaiso. Palikite bent 10 cm laisvos vietos prietaiso
uzpakalinéje puséje, Sonuose ir virs jo.

Kepant karstu oru, per oro iSleidimo angas sklinda karsti garai. Rankas ir veidg laikykite saugiu atstumu
nuo gary ir oro isleidimo angy. Be to, saugokités karsty gary ir oro iSimdami keptuve i$ prietaiso.

Jei matote i$ prietaiso sklindancius tamsius dimus, nedelsdami atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Pries iSimdami keptuve i$ prietaiso palaukite, kol nebesklis dimai.

Kad veikty nepriekaistingai, kaskart prie$ naudodami prietaisg jsitikinkite, kad kaitinimo elementas ir vieta
aplink jj yra Svaris, be maisto likuciy.
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31.
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Uzmanibu, karsta virsma!
BRIDINAJUMS! Nepieskarties ieslégta gludekla virsmai! Atklatas dalas virsmas temperatira gludekla
darbibas laika var but augsta.
KarStas oras iSeina i$ uZpakalinéje prietaiso puséje esancios oro iSleidimo angos. Bitinai laikykités
pakankamo atstumo iki karsc€iui jautriy medziagy, pvz., stiklo.
Jei naudojate gaminius su nelimpancdiais pavirsiais, jsitikinkite, kad toje pacioje patalpoje néra paukséiy ir
kad kambarj galima visiskai uzdaryti ir gerai védinti.
Visada iSimkite kepimo popieriy i$ krepsSelio po naudojimo ir pries iSankstinj kaitinimg be maisto arba jo
metu.
Pries kiekvieng naudojima jsitikinkite, kad kaitinimo elementas ir korpusas yra Svaris ir be maisto likuciy,
kad prietaisas veikty optimaliai.
Siuo prietaisu paruodtas maistas turi biti aukso geltonumo spalvos, o ne tamsus ar rudas. Pasalinkite
apdegusius likucius. Nekepkite Svieziy bulviy aukstesnéje nei 180 °C temperatiroje (kad nesusidaryty
akrilamidas).
Bakite atsargils valydami virSutine kepimo zonos dalj: kaitinimo elementas yra jkaites, o metaliniy daliy
krasStai astrUs.

DALIY APRASYMAS

()]

1. Oro jtraukimo anga
2. Valdymo skydelis ir ekranas
3. Krepselis
4. KrepsSelio rankena
5. Kepimo grotelés Kook -
sy o 7

6. Oroisputimo zona MIN
Valdymo skydelis ir ekranas o &) 2

_ . . . . WINGS STEAK FISH SHRIMP
1. Temperatiros / laikmacio perjungimo mygtukas 8
2. Temperatiros / laikmacio nuostaty didinimo mygtukas (+) @f @
3. Temperatiros / laikmacio nuostaty maZzinimo mygtukas (-) [k sl HE £aAKE
4. Jjungimo ir isjungimo mygtukas | ’ @ . @ @
5. Meniu mygtukas O e @
6. Paleidimo / pristabdymo mygtukas
7. Laiko ir temperatiros rodymo ekranas a 5 3 1 > 6
8. Meniu piktogramos

Meniu Numatytasis laikas (min.) Numatytoji temperatira (°C)

—@ Sparneliai 20 200

- Jautienos kepsnys 12 200
Zuvis 10 195
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Nd B
=4 Krevetés 10 195
Bulvytés 20 200

@)
Kiausiniy pyragaiciai 12 180
Pyragas 30 160
Sausainiai 15 170

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI

PrieS naudodami perskaitykite visas instrukcijas ir saugokite vadovg, nes jo gali prireikti ateityje. Prietaisg
junkite tik j jzemintg elektros lizda. Prie$ pirma kartg naudodami nuimkite visas pakavimo medziagas. ISvalykite
krepselj ir kepimo groteles. (Zr., ,VALYMAS IR PRIEZIURA“) I$valykite prietaiso vidy ir nuvalykite iSore minkstu
skuduréliu. Jsitikinkite, kad elektrinés dalys bty sausos. Siame prietaise maistas Sildomas visomis kryptimis,
o daugumai produkty nereikia aliejaus.

Pries pradédami naudoti prietaisg leiskite jam veikti apie 10 min., kad iSdegty gamybos likuciai. Jsitikinkite, kad
yra gera ventiliacija. Pirma kartg jjungus prietaisg, iS jo gali sklisti dimy ir specifinis kvapas. Tai yra normalu ir
greitai baigsis.

Pastaba. Gruzdintuve visada naudokite pritvirtine silikonines kojeles. Jie padés stabilizuoti kepimo groteles
krepselyje kepant.

NAUDOIJIMAS

1. Padékite prietaisg ant sauso, stabilaus ir karsciui atsparaus pavirsiaus.

2. Kadangi prietaisas naudojimo metu jkaista, jsitikinkite, kad jis néra per arti kity daikty.

3. IStraukite krepselj is prietaiso laikydami uz krepselio rankenos. dékite kepimo groteles j krepsel;.

4. Sudékite maisto produktus j krepselj (Nevirsykite maksimalaus lygio, nurodyto ant krepsSelio vidinio
pavirsiaus.) Jstumkite krepselj j prietaisa. Jsitikinkite, kad jis jdétas teisingai ir iki galo uzdarytas.
Atsargiai: nepilkite j krepSelj aliejaus ar kokio nors kito skyscio. Nelieskite krepSelio kepant ar iskart
pabaigus kepti, nes jis labai jkaista. Krepselj laikykite tik uz rankenos.

1
5. Prijunkite maitinimo kiStukg prie tinkamo elektros lizdo. Paspauskite jjungimo ir iSjungimo mygtukg ,,”:
prietaisas jsijungia j parengties rezima.

6. Paspaude mygtuka ,,.”, galite perjungti temperatiros arba laikmacio nuostatas; esama temperatdara
arba laikas rodomi laikmacio arba temperatiiros ekrane. Spauskite ,+“ arba ,-“ mygtuka ingredienty
kepimo norimai temperatdrai (5 laipsniai / spusteléjimas) ir laikui (1 minuté / spusteléjimas) nustatyti.
Taip pat nustatyti galite greiciau, paspaude ir laikydami nuspaustg ,,+“ arba ,,-“.

7. Be to, galite spausti meniu mygtuka ,,” ir tiesiogiai pasirinkti pageidaujama nuostatg iS numatytyjy
meniu. Jei norite tik Siek tiek pakoreguoti laikg ir temperatiirg, spustelékite temperatdros ir laikmacio

perjungimo mygtuka ,,” ir ,,+“ arba ,,-“ mygtuka.

Pastaba: jei per 20 sekundZiy neatliksite jokiy veiksmy, ekranas iSsijungs. Norédami jj jjungti, turite
spusteléti jjungimo ir iSjungimo mygtuka.

8. Spustelékite paleidimo / pristabdymo mygtuka ,,”: prietaisas pradés veikti.
9. Pasibaigus kepimo procesui suskambés laikmadio signalas. Galite spusteléti paleidimo / pristabdymo

mygtuka ,,” kepimo metu, jei prietaisg norite iSjungti.
10. IStraukite krepselj iS prietaiso laikydami uz krepSelio rankenos. Patikrinkite, ar ingredientai iSkepe. Jei ne,
tiesiog jstumkite krepSelj atgal j prietaisg. Nustatykite temperatirg ir laikmatj kelioms papildomoms

minutéms. Tuomet paspauskite paleidimo / pristabdymo mygtuka ,,”, kad vél paleistuméte prietaisa.
PASTABA: taip pat galite istraukti krepselj, kad patikrintuméte ir pakratytuméte produktus jiems kepant.
Jstimus krepselj atgal, prietaisas ir toliau veiks pagal pasirinktg nuostatsa.
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11. Norédami iSimti ingredientus (pvz., jautieng, viStieng, mésg) su jy sultimis taip, kad riebaly perteklius likty
krepselio dugne, Znyplémis imkite ingredienty gabaliukus po vieng.
Norédami iSimti ingredientus (pvz., traskucius, darZoves) be perteklinio aliejaus, susikaupusio krepselio
dugne kepant, iStraukite krepselj ir iSpilkite ingredientus j indus.
Pastaba: krepselis ir ingredientai po kepimo yra jkaite. Priklausomai nuo ingredienty prietaise tipo, i$
gruzdintuvés gali iSsiverzti garai.

12. Baigus kepti, jei reikia, prietaisas yra iSkart paruostas kepti kitg produkty porcija.

KEPIMO PATARIMAI

1. Optimalus skrudinty bulvyciy kiekis yra 500-750 gramy.

2. Pridékite 3 minutes prie paruosimo laiko, kai prietaisas yra Saltas, arba galite mazdaug 4 min. leisti
prietaisui jkaisti be produkty viduje.

3. Kai kuriuos produktus reikia papurtyti jpuséjus kepimo laikui. Norédami papurtyti ar apversti ingredientus,
iStraukite krepselj i$ prietaiso uZ rankenos ir jj papurtykite arba apverskite produktus Sakute (arba
Znyplémis). Tuomet jstumkite krepselj atgal j prietaisg.

4. Taip pat galite naudoti skrudintuve produktams pasildyti. Norédami pasildyti produktus, nustatykite 150 °C
temperatirg iki 10 min.

5. Produktai su sausy dzitveéseéliy plutele bus traskesni apslakscius juos trupuciu augalinio aliejaus.

6. | prietaisg jdékite kepimo forma arba orkaitei skirtg indg, jei norite kepti pyraga, apkepa ar kitus trapius
produktus.

7. Prietaise neruoskite ypac riebiy produkty, pvz., desry.

Pastaba: jei kepimo metu dingsta maitinimo jtampa, prietaisas dar mazdaug 1 valandg gali ,prisiminti“ darbo
blseng bei darbo laikg ir testi kepimg pagal ankstesnes nuostatas, vél jjungus maitinima.

DEMESIO:
1. Nemerkite korpuso j vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu.

2. Saugokite, kad j prietaisg nepatekty skyscio, kad iSvengtuméte elektros smdgio ar trumpojo jungimo.

3. Laikykite visus produktus krepselyje, kad jie nesiliesty prie kaitinimo elementuy.

4. Neuzdenkite veikiancio prietaiso oro jsiurbimo ir isSleidimo angy. Palikite bent 10 cm laisvos vietos aplink
prietaisg ir virs jo.

5. Pripylus j krepselj aliejaus, gali kilti gaisro pavojus!

6. Nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

7. Isimdami krepsSelj i$ prietaiso, saugokités karsty gary ir oro.

8. Veikiant per oro iSleidimo angg sklinda karsti garai. Rankas ir veidg laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro

iSleidimo angos.
9. Nedelsdami iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio, jei matote, kad is prietaiso sklinda
tamsis dimai, nes tai reiskia, kad maistas yra perkepes arba prietaisas sugedo.

Rekomenduojamy kepimo nuostaty lentelé

. Mlnlr'nalus— Laikas Temperatiira Papildoma
Tipas maksimalus (minutémis) ('C) informacija
maisto kiekis (g) )
Saldziosios bulves |10 200 30-35 200
1-4 vnt.
Gruzdintos bulvytés [200-750 12-20 200
Pamirkykite vandenyje 30
Pacdiy pasigamintos . . minuciy, iSdZiovinkite ir
gruzdintos bulvytés 200-500 18-25 180 ipilkite 1/4—1 valg. Sauksto
aliejaus
50-300
Pyragas 1-6 vnt. 15-30 160
Darfovés 100-580 5-10 180 Gaminimo laika nustatykite
pagal savo pageidavimus
Krevetés 100-500 6—-12 190
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100-290
Kepsnys 1-3 vnt. 10-12 200
Zuvis 110-320 15-17 180
Vistiena 220-400 10-14 200

Pastaba: jei nurodymai ant produkto pakuotés nesutampa su Sioje lenteléje nurodytomis vertémis, reikia
vadovautis nurodymais ant pakuotés.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Pries$ tvarkydami ar valydami prietaisg, apie 30 min. leiskite jam atvésti. Reguliariai valykite prietaisg is$
vidaus ir iSorés.

2. Prietaiso iSore ir vidy valykite drégna Sluoste ir nusausinkite minksta Svaria Sluoste.

Niekada nenaudokite abrazyviniy valikliy ar kempiniy.

4. ISimkite krepselj, kad prietaisas greiciau atvésty. Krepselj ir kepimo groteles plaukite karStame vandenyje
su plovimo skysciu ir nesiurksc¢ia kempine. Pries naudodami gerai iSdziovinkite.

5. Valymo sepetéliu nuvalykite kaitinimo elementg korpuso viduje (jj galite pamatyti iStrauke krepselj), kad
pasalintuméte visus maisto likucius.

Pastaba: krepselj ir kepimo groteles galima plauti indaplovéje.

w

TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Prietaisas neveikia.

Prietaisas neprijungtas prie elektros
tinklo.

Jkiskite elektros kiStuka j jZemintg sieninj
lizda.

Ingredientai néra iki
galo iskepe.

Per didelis maisto kiekis krepselyje.

| krepselj dékite maZesnes produkty porcijas.
Mazesnés porcijos iSkepa tolygiau.

Per Zema temperatira arba
nepakanka laiko.

Spauskite ,+“ temperatarai iki reikiamos
vertés pakelti arba kepkite daugiau laiko.

ISkepti uzkandziai
néra traskds.

Naudojote uzkandzius, kuriuos reikia
kepti jprastame skrudintuve.

Norédami, kad uzkandziai baty traskesni,
naudokite orkaitéje kepamus uzkandZzius
arba juos Siek tiek patepkite aliejumi.

IS prietaiso sklinda
balti diimai.

Ruosiate riebius produktus.

Kai kepate riebius produktus, aliejus teka j
krepselj. Riebalai skleidzia baltus dimus ir
gali jkaisti krepselis. Tai neturi jtakos kepimo
rezultatams ir nekenkia prietaisui.

KrepSelyje vis dar yra riebaly likuciy,
likusiy nuo ankstesnio kepimo.

Po kiekvieno naudojimo tinkamai iSvalykite
krepsel].

Gruzdintos bulvytés
apkepusios
nevienodai.

Naudojote netinkamos rasies bulves.

Naudokite SvieZias bulves ir patikrinkite, ar
kepant jos iSlieka tvirtos.

Pries kepdami gerai nenuplovéte
bulviy Siaudeliy.

Tinkamai nuplaukite bulviy Siaudelius, kad
nuo jy pavirsiaus pasalintuméte krakmola.

Skrudintos bulvytés
netraskios.

Bulvyciy traskumas priklauso nuo
aliejaus ir vandens kiekio bulvytése.

Pries jpildami aliejaus jsitikinkite, kad bulviy
Siaudeliai buvo tinkamai nusausinti.

Kad bulvytés baty traskesnés, supjaustykite
jas mazesniais Siaudeliais.

Jpilkite Siek tiek aliejaus, kad baty traskiau.

El

Kepimo metu nutriko virSutinio
kaitinimo temperatiros jutiklio (virs
krepselio) grandiné.

E2

Kepimo metu jvyko virSutinio
kaitinimo temperatiros jutiklio (virs
krepselio) trumpasis jungimas.

E3

Kepimo metu nutriko apatinio
kaitinimo temperatiros jutiklio (po
krepseliu) grandiné.

Visais Siais atvejais nuneskite prietaisg j
jsigijimo vieta.

-70 -




Kepimo metu jvyko apatinio
E4 kaitinimo temperatiros jutiklio (po
krepseliu) trumpasis jungimas.

TECHNINIAI DUOMENYS
Darbiné jtampa: 220-240V ~ 50/60Hz
Energijos sgnaudos: 2000W

GARANTUA IR KLIENTY APTARNAVIMAS

PrieS misy prietaisus pristatant, jiems atliekama griezta kokybés kontrolé. Jei, nepaisant visos prieZidros,
gamybos arba gabenimo metu prietaisas buvo paZeistas, grazinkite prietaisg pardavéjui.

Jsigytam prietaisui mes taikome 2 mety garantijg, skaiciuojant nuo pirkimo dienos. Jei jsigijote preke su
defektais, galite jg grazinti tiesiai j pirkimo vieta.

Defektams, atsiradusiems dél netinkamo prietaiso naudojimo ir gedimy dél intervencijos ir remonto, kuriuos
atliko treciosios Salys, arba neoriginaliy daliy montavimo, Si garantija negalioja. Visada iSsaugokite pirkimo
kvitg, nes be jo negalésite reikalauti jokios garantijos. Jei gedimas atsirado dél instrukcijos nesilaikymo,
garantija negalios, ir jei dél to atsiras kitokia Zala, mes neblsime atsakingi. Mes neblsime atsakingi uz
materialine Zalg ir suZalojimus dél netinkamo naudojimo jeigu instrukcijos nebuvo tinkamai laikomasi. Jei buvo
pazeisti priedai, nereiskia, kad bus pakeistas visas prietaisas. Tokiu atveju susisiekite su musy serviso skyriumi.
SuduZus stiklui arba sulGZus plastikinéms dalims, visada taikomas mokestis. MedZiagy arba daliy, kurios gali
nusidévéti, defektams, taip valymui, techninei priezitrai arba Siy daliy keitimui garantija netaikoma ir uz tai
reikia mokéti.

Perbrauktos Siukslinés su ratukais simbolis reiskia, kad Sio gaminio negalima iSmesti kartu su

.....

aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, nes jos sudétyje yra pavojingy medziagy. PraSome iSmesti atsakingai,
pristatant j jgaliotg tokiy atlieky surinkimo ir perdirbimo centra.

Emerio B.V. Customer service: Kundeninformation: Klantenservice:
Oudeweg 115 T:+31(0) 23 3034369 T: +49 (0) 3222 1097 600 T:+31 (0) 23 3034369
2031 CC Haarlem www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service www.emerio.eu/service

The Netherlands

Looking for spare parts? Have a look at https://spareparts.emerio.eu
Sie brauchen Ersatzteile? Besuchen Sie https://ersatzteile.emerio.eu
Onderdelen nodig? Kijk op https://onderdelen.emerio.eu
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